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PROJET mr DEVIS
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EXPLOITATION AGRICOLE, INDUSTRIELLE ET MANUFACTURIERE
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ERRATA

Pendant la composition de notre brochure i s'est glissé quelgues erveurs que mous rectifions oo LITTT

Page 12, — Compte de pomnies de terve. — Assurance contve la mortalité du bétatl, lire 120 fro au liewde 12 fr,
Page 16, — Récapitulation du comple de distiflation, Fire aux ventes 3.000 heclolitres de vinaigre 4 1o fr. Phoctolitre, colonr e
anbtide. (Cette omission me touche pas aux chiffres r!‘f la page 47.)
Matériel distiilation, live ry.8oo anliew de rg.800. Au fotal des d’bpmw‘: lire zo6.427:.87 an liew de 7073,
ra3fr. 85, Vendu aw commerce, live 3.go0 hectolitres d'alcool @70 fro = 275000 fr.

Reécapitulation du compte de culture, aw produit par heetare die compte de. patates, lire vooy fro 70 an lew d
fof fr. 7o,
]

Muain-d’eewvre hommes, lire 3,230 jours au lew de 3,525,

Main=dwuyre femmes, lire 1.690 jours au lion de 1.710 jours.

Page 21, — Statistigue des alcools. — Actuellement Ie vendement des alcools en Framce est de g2y millions de fraves. Daprés
le projet de M. Lawr, membre de la Chambre des Diputés, on admettant une production de 2,200,000 hecto-
irtres en chiffres ronds, on arvivera au résuflat suivant @

Les ficencespor. .« 0 0 0 L o 0 L 0 o L e e e e e e e e
2.2000000 hectod. aleool d zoo froo L0 0 L L L L L L.

flions de francs.
fons de francs.,

Total yo2 millions —

Siod oce fhrj'dnrm; ity deonomie réalise

par i suppression de la Riégie, éconpmic éva-
fude o, e e e

e e e sn-.lm'."rurr\'

Ce projet mrn,uu.'nm ruarcma’a,mcm‘n‘a e L . . 612 millions —

Tous les autres pr ojets arrivent d pew prés aw minte résultat, Nows sommes dune en demlus de la réalité avec e
chiffre de g72 millions indiqué comme revem,
Page 29. — Compte engraissement beenfs, — Lire féverolles 11 fro2pd 11 fro jo les roo k
4.725 fro au liew de 2,100 fr., cours d'avril,
Colonne bindfices nets live 0. 681 fr. 25 au liew de ro, 6871 fr. og.

Page 52, — Errg.me‘htruur.f des pores lire g4, 450 fr. pour Pachat de¢ 1800 porcelels o gyo fro powr frais  dantenage.
Compte récapitulatif de transformation benflire colonne boltes de conserves 130. 240 pour 200. 890 fr. aiu {iew
de 208,790 fr. et 7.900 fr.au liew de 7,600 fr.. pour les suifs, peaux, os, sabofs, efc... ..

Compte récapitulatif transformation pore lire 228 fr. Colowne outils, machines au fiew de 223 fr,
Colonne bénéfices nets lire 66.026 fr. 45 au lien de 68,122 fr, 4o, ¢,

au liew de ¢ fr., produt!

1

Tour:s ces rectifications, nées derveurs r;;:aqrup}mufs w'affectent en rien les chifires du MOUVEMENT COMMERCIAL ET FINANCICR
de UExploitation pages (47 et 48) qui sont ¢
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PROJET
D'UNE EXPLOITATION AGRICOLE, INDUSTRIELLE, MANUFACTURIERE

A CREER EN ALGERIE
—_—— e O SO

EXPOSE SOMMAIRE

Il est projeté une Soeciété en commandite an capital de CINQ CHNT MILLE FRANCS pour une Kxploitation
absolument unique a ce jour, a créer en Algérie.

L'installation aura lien dans une propriété situde & 10 kilometres de Bone, I'un des poris les plus sirs et
les plus fréquentés de notre Colonie, Cetfe localité est desservie par la voie ferrdée de Bone an Kroubs
et par la grands ligne de la Régence. La propri¢te en gquestion comprend 135 hectares environ de terres
entierement défrichdées et propres & toutes cultures; entin l'ean si précieuse em Algérie 8’y irouve
partout en abondance,

“elie affaire se divise en six branches prineipales se rattachant par leur nature méme les
uncs aux autres. Ge sont : .

1v Culture de tous produils spéeiaux suseeplibles de donner de Ualeool et, par voie de
consequence, des dréches pour Uengraissement du bétail ; '

20 Distillation de tous ces produits. — Fabrication et Rectification des aleools ; réduction
des driches en tourteaux pour Palimentation des hestiaux ;

3° Engraissement de beeuls et pores par les résidus de distillation. — Ces résidus ne sont
ulilisables autrement que comme engrais de médiocre qualité.

4° Abatage des beeuls el pores el transformation des morceaux de premier choix en
conserves a l'usage de la classe bourgeoise, pour alimentation des armées de terre et de
mer, de la marine; fabrication, avec les bas morceaux, abats, ete., de conserves & bon
marehé pour les classes peu fortundes.

5" Fabrication de nos boites & conserves par 'emploi d’un oultillage spécial breveté S. G. D. G.
Avee ce procédé qui est des plus simples, puisqu'il s'adapte & tous les moteurs et uitlise ainsi
des forces perdues, nous oblenons une économie de 30 00 sur les prix actuels des grandes
Manufectures de hoites.

6" Fabrication d’un combustible dit charbon national breveté S. G. D. G. Chacune de nos
hoites de conserves porle i sa base un pelit plateau en zine y adhérant par emboitement. Les
deux parties sonl retenues au moyen d'une étiquelte~bande tricolore. Cette bande, d’une largeur
de 5 centimetres est fortement gommée au verso. Chaque recto, nuancé des trois couleurs,portera
la firme ecommereiale, le sidge social, ele., el enfin une petite notice sur la maniére de chauffer
et d’employer la conserve contenue dans le récipient. Le petit plateau contient wn charbon
national, lequel prend feu au simple contact d'une allumette enflammée, choe de briquet, feu
de pipe ou de cigarette, ete. Ce combustible chauffe en peu d’instants sans flamme ni fumée le
contenu de la boite. Le nom donné i notre combustible ne paraitra pas trop prétentieux
quand nous aurons dit que cette découverte vise tout spécialement au bien-étre de nos
troupes de campagne; le service militaire élant aujourd’hui obligatoire pour tous, ¢’est
done bien 4 la nation enlitre que notre petit charbon s’adresse. Tout le monde connait
les inconvénients oceasionnés par les troupeaux épuisés de fatigue et malades, qui snivent,
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en lemps de guerre, les troupes en marche; c’est un embarras permanent pour les
manceuvres, un objeetif pour Tennemi et Timmobilisation d'une certaine quantité de
combattants plus utiles dans les rangs qu'a la garde, aux soins, & Iabaltage, elc., de ce
trop encombrant bétail, Nous savons fous également que pour se mieux dissimuler &
I'ennemi il est formellement interdil d’allumer des feux. Cette prohibition, trés naturelle
d’ailleurs, a pour conséquence forcée d’empécher la cuisson des aliments et de réduire
I'homme de troupe ausst bhien que Uofficier & un repas parfois bien maigre, toujours
froid, alorg qu'aprés une marche foreée, une reconnaissance ou un engagement avee ennemi,
un aliment queleonque, absorbé chaud, malgré I'insuifisance de la qualité et de la quantité de
la ration, ferait tant de bien.

Le soldat, ainsi rationné de notre boile, pourra désormais en arrivanl & Uélape ou au
campement, s'occuper de ses armes, de son linge, de lui-méme enfin, avee la eertitude que
dans quelques instants il aura &4 sa digposition un excellent repas chand et réconfortant;
enfin Tadoption de notre boite entrainera la suppression d'une partie du matériel de campagne
tel que bidons, gamelles de campement, hachetles ele., ce qui allégera le chargement du soldat et
procurera au trégor une économie notable.

Dans ces conditions le pays aura le droit de demander beaucoup 2 un soldat.
Autrement non. Le combustible en question n’aurait-il pour tout avantage que celui de
diminuer P'effrayante mortalilé qui a sévi jusqu'a présent parmi nos lroupes en campagne,
qu'on trouvera toul naturel eb trés juste le nom de « National » donné a ce charbon, dont
Pemplot supprimera tanl de difficullés jusquiei reconnues insurmontables., Nous n’en
cilerons qn’une : celle de donner & Phomme qui eombab pour la délense du lerritoire et
I'honneur du pays une alimentation confortable et saine @ laquelle il a tous les droils.

Nous allons passer rapidement en revue les différentes branches qui constituent notre
affaive et les étudier séparément dans leurs moindres détails. On trouvera également les
Comples trés elaivement établis indiquant les charges et bénéfices de chacune des cultures ;
enfin un comple récapitulatit de chagque branche donnant trés exactenient le chiffre des
frais de premier établissement néeessités par celle création.

i* BRANCHE

GULTURE
T raison da la saison avanede, nous avons di supprimer de nos planfations et semis de la premier

année quelgues produits que nous reprendrons I'année prochaine.
Pour instant, nous nous en tiendrons aus Plantes suivantes :

——— T—
PRODUCGTION
- e e RS
DESIGNATION SURFACE MATIERES ,
pluntée . ALCOOL DRECTIES
premidres)
hectares kilog. Iectolilres kilog.
Patates roses sUCTEes.. « + « 10 500.000 1.000 125.00%
Sorgho & sucredu Minnesola. i) 1.500,000 1.200 300.000
Courges & sucre du Vendzuela, 15 1,950,000 600 487,500
Carvottes i BUCTE.. . -+ o « . . 10 750,000 400 187,508
Pommes de terre & aleools. . 30 800,000 20 272.500
at Pape nurcha
TORANE, £0ivaynns AP L 5.400.000 3.92) 1.447.500
T R TR s e e ——
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AY B " h A L T A ald Al O Al il e i AN AL
CULTURE DE DIX HECTARES DE PATATES-ROSES
e __ = 1
i
NOMBRE TOTAUX TOTAL
de DETAIL DES DEPENSES des DETAIL DES RECETTES des
JOURNEES DEPENSES RECETTES
Fermages A raison de 5 francs par hectare. . . . . . . Bl Veise o ta Distitleric
Impots, par 0 hectareg . . o . .. o v 0 v v v s 25
120 3 Lahours (una palre de beeufs iaboure un’ hectare en 580,000  Kilogrammes de
djours), A4 P, . . v v v v i e i e e e e e 450 Patat: Iloses sucrées
Semence (importatmn de la Martivique) 500 fr. par hect, ERERI] 4 5 fr. les 100 kilos.. . . 0G0
Fumure spéeiale & raison de 1000 kiles & I'hect. & 1201y,
les 1000 kllos. « - o o o v o 0 i L i s e e e e e 1 200 Versd ¢ UBugraissciicnt
40 Journéesde femme, pourrépandrela fumure, 4 21, p. jour S
40 pour placer le plant YL p. jour =0 0,00 kilog. de fourrages
B Roulage du terrain, 3 jours par hecla.re, Ad fre oo .. 120} provenan tdes Liges, fi-
40 Hersafe 120 nes branches ete, va-
1 Arrachage d° hvrbee' 4journéesde remme par :hcct l?fr bl Ianit comme foin oriii-
B Binage 5 _]ournmzs d*homime adfr. @0 naire 3 fr. lés 1000 kil 210
a0 Butta §' a4 fr. 200
10 Arrachage o’ herhes. enlévement des fen:lles 1 j. a2 ir. 81 TOTAL DE LA RECETTE i
0 Arrachage destuberculesalacharrued ). parhect. a1fr. 120 BRUTB. + « i « = « 25.210 I
30 Ramassage, de terrage et neitoyage des tuhercnle» a déduire :
gnr r.;mmu 8 journées par heciare a 2 - W & :
20 emfant 30— A1 fr.o. ..., 33 JEPENSES GENERALES, . 5
30 Ramas=age ¢t mise en I.ns deg I‘ourrnger, ot tubercules DEPENSES GENERALES. 15 153
Jjours A B fr. . 0 L .. o s e e e e e 61 _
20 Transport du champ & la distillerie 2 j. par hect 4 fr. 80 BENEFICE NET. « . . 10 057
29 Emmagasimage des tubercules dans les silos 2 jours .
par heet. 1IN, o v v v v 0 v v h e e e e e e 50 T
ACHAT DE MA_'TI::RIEL
FRAIE DE PREMIER ETABLIRREMENT . i - -
Achat de 4 heeufs pour les labours, & 200 1'1 I'un  BODir Net £.005 fr. 70 par heel.
— 4o 4 harnais complet a 800 Fun 120
2 charrues en It:l.«’k"OI'l JAL 1 T (111}
I ehariot. « . . . . . v e s e [ 5 00
Therse. < o o oo v o v a0 v s o
lll)lllt‘lll]..4‘....-.-- 50
1 brovette.. . . . .. e 0.0 15
Pelles et pmches .......... 10 o
ARk
wourriture des 4 boeufs pendant 150 jours &1 fr. 30 p'n
Jour et par Paire. . . . . . .. . L e e e e e 412
Assurance sur h mortalitd du bétail 10 fr. p titeel p.an A0
- sUT risgues, pour el coutre, 5 1 21
— contre les accidents survenus peudant les
travanx
GO0 - aux hommes de Vexploitaiion 1 fr. yar jour
el par homme. . . . . . v . oo a0 o e e Gow
Frais de vétérina‘re, soins, dérangements a 10 fr. par 1
téte et pAr AL . ... ... L . 10 |
Entretien et rtparatwn du matériel pend’mt lannee‘
3 000 (im5fr.) . . R 680,75
Intéréts 6 00 I'an sur la somme de 11,9 275, © + + . 1.5
Amortissement de ladite somme de 12.627.50 5 ans. . . 2.525.50
Tolal des dépenses ‘

MONOGRAPHIE DES PLANTES DE NOS CULTURES

Afin de bien établir les avantages de l'opération projelée, nous donnons ci-dessous
une pelite notice faisant connaitre la valeur de chaque planle cullivée,
Ces monographies sont précédées du compte de culture afférent a cette méme plante,

lequel est ¢établi avee la plus serupulense exactitude.

Nous ferons remarquer i ee sujel

que toutes les Dépenses sonl élevées au maximum et les Recelles évaluées au minimum,
cest le meilleur moyen de marcher sirement et de ne tromper personne.

PATATE ROSE
SUCREE DE LA MARTINIQUE

Les différentes espéces se cultivent avec un plein suceds dans nos colonies de la Guyane,

Martimique et Guadeloupe.

La racine produit des tubercules assez allonges,

renflés & la parlie

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



-

moyenne ¢l plus volumineuse que la’ pomme de terre. Les variélés se distinguent par la
couleur : elles sont blanchitres, jaunes, rouges ou violacées.

Ces racines contiennent de la fécule et du suere ¢t donnent 4 la distillation un aleool
d'un gout trés fin, rappelant par bien des cotés celui du vin. Dans Vaucluse, o M. de Gasparin
en introduisit la culture, la récolte moyenne s'est élevée i trente mille kilogrammes par
hectare., Par un mode de culture inconnu alors nous pouvons porter la moyenne possible
et trés rationnelle d’'un hectare 4 50,000 k. minimum. .

La patate cultivée en France contient une moyenne de 75 0j0 de son poids d’eau, ce
qui diminue la richesse de I'aleool qui n’est plus que de 10 litres par 100 kilogrammes
de tubercules.

Cet aleool s’emploie dans nos colonies & la fabrication des eaux-de-vie qui acquiérent en
vieillissant en bois la finesse, l'arome et le fondu des eaux-de-vie de Cognac. Cet alcool est aussi
la base des fines liqueurs qui se fabriquent dans ces contrées.

Les cullivateurs de ces colonies qui exportent les patales pour les dislilleries, les
réduisent en pulpes et font sécher afin de diminuer les frais onéreux du fret. On expédie
ensuite ces pulpes aux distilleries du Nord qui en achéteraient bien davantage si le fret
¢tait moins élevé. Il n’est pas douteux qu'une culture en grand, plus a proximité des centres
industriels, aurait les meilleures chances d’avenir, soit qu’on expédiat le produit en pulpes,
soit qu'on distillat sur place.

Pour donner une idée exacte de la valeur de la patale comme produit d’alcoolisation, il
suffiva de dive que nous avons achelewr au comptant DE DIX MILLIONS DE
KILOG. A 43 fwe. LES 4100 KIEL.

Enfin, d’aprés M. de Gasparin, la fune de la palate est qualre fois plus riche en azole
que la racine, elle présente unc nourrilure agréable et profitable aux bestiaux. D’aprés son
dosage, réduite & I'état sec elle est deux ou trois fois plus nutritive que le foin. La production
entiere des fourrages provenant de nos cultures est affectée a I'engraissement du bétail
destiné 4 la fabrication des viandes conservées.

Voir le lableau page 3,
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CULTURE DE 30 HECTARES DE SORGHO A SUCRE

I
' NOMBRE TOTATUX TOTAUX
de DETAIL DES DEPENSES des DETAIL DES RECETTES des
JOURNEES DEPENSES RECETTES
|
Fermage & raison de 5 fr. par heetare.. . . ., .. .. 150 Livre o lee Distillevie
Impdts (25 fr. par 10 hectares). . . . . . . .., . ... iy
360 4 labours, 4 jours par hectare, i 4 fr. par jour. . . . . 1.410 1.500.000 kilogs de tiges
Semence, 40 kilog. A lhect.an prix de70 fr les 100 kil.. &40 saceharine s a3 fr. 50
Fumure, 1000 kil par hectare, a 12 fr. les 100 Kilog. . . 3.600 les lDOl\liO[.,S ...... 52,300
120 Jﬂurnéesde remmepom1épand1~e1atumnre a2 t‘r,p jour 210
120 semence 240 Livyd a Uengralsseinent
a1 Roulage du terrain, ?jours par hect. 8. 4 {r. par jour. 30
a0 lHersage El gl 230,000 kilogr. de feuilles
10l Elaguage des tiges 5 — — 600 sorgho, pour fourrages
120 Arrachage d’herbes 4 — agfr — 240 a2 fr. fes 100 kilogs.. . 4.300
150 Binage et buttage 5 — Adir. - 600 60,000 kilog, de racines et
180 Récolte des cannes 6 — adfr. — 720 pieds de Sorgho pour
180 — [ a2 fp, 360 nourriture des bestianx
180 Préparation des tiges SJOUPS par heet, & 1 fr pm'iour 150 a1 tr.les 100 kilog. . . 600
L] Transuort des champs & la distance 2 jours par heet. 48.1 00 kilog. de grains de
A4 f PAPJOUT. o v v+ v v v e e e e e e 240 Sorgho vendus 20(r. les
120 Emmagasinagedescannes 4joursparhect. A4 fr. p.jour 480 100 kil prizmoyen du blé 9.600
ACHAT DU MATERIEL TUTAL DE LA RECETTE
FRAIS DE PREMIER ETABLISSEMENT BRUTE. . . . . « « - 047.500
Achat de 6 hoeufs, 4 200 fr. I'un. s .. 1200 i ire:
— ded hannals complets & 30 fr, ]1111 . b on e 180 . a tléiilllr:e "
— de 3 charruesen fer & 200 fr l'une., . . . 600 DEPENSES GENERALES, | 22,493, 50
— gs?ll:himcgssg.ﬁw ir. 1tln-. vooe e s oW LLDCO
— del herse fr. . « . . oo oa 3 b
— de 1 roulean a L0 fr . e as ey s 33 BENEFICE NET.. , . 4:. 006,50
— de 2 broueites a 15 fr. I'une. Ve ams 30
— de pelles et pioches ete.. . ., . .. ... 20
2,130 ol 40 e, par heet
Nourriture des 6 boeufs pendant 170 jours & 1 fr. 30 par Nel 4.500 fr. par hact.
Jour et par PRire. . .« . ..o v e e e e e e 663
Assurance sur la mortalité du bétail 4 10 fr. par téte et
BE BI.e « = o o w2 2 =« + 2 s 8 s s s a4 s 1]
Assurance surrisques, pouretcontreds fr. p. téte ef.p an ac
1920 j. - contre les accidenis survenus pendant les
travaux aux hommes de lexploitation & 1 fr. par
jour et par homwme . « - & . 4w 4 v v w e e e e .
1.920
Frais de vétérinaire, soins, dérangements ete. & 10 fr,
partéleet paran. . . .. .. oL L0 L L. L, 60
Entretien et réparation du matériel pendant jnnnée,
35 % (3130 f) r? 1.093.50
Intéréts 6 0[0 par an sur la somma de 17. ﬁ...i 54} P ae 1.06]
Amortissement de la somme de 18,744 fr. 50 enSannées 3.749
Total des dépenses, . . . 22 493 50

SORGHO DU MINNESOTA (CANNE A SUCRE DE CHINE)

La canue dsucre de Chine donne 4 la fois dii suere en abondanee, de laleool de qualité supé-
rieure, d’excellent vinaigre, des matitrescolorantes avee 'enveloppe du graiv, de la pite i papier
avee les feuilles et avec les résidus de distillation, un aliment LI‘LS nutritil et sain pour la nourri-
ture du bétail soumis i 'engraissement.

Nous avons 12 une plante précieuse, appelée dans un avenir prochain 2 prendre une place im-
portante comme plante & sucre, entre les pays qui eullivent la betterave et ceux quimanipulent la
canne asucre.

Certaines parties de ’Algérie sont indiquées comme réunissant toutes les conditions de tempé-
rature exigées pour cette culture.

Déjaenpossession dui sorgho, notre colonie n’a obtenu de cette plante aucun résultat sérieux par
la raison que personne ne s’est appliqué a utiliser toutes ses parties, lesquelles sont susceptibles
de produire des bénéfices considérables sous différentes formes.

Il serait vrai d’ajouter qu’on avait renoncé vite 4 cette eulture sans avoir ponssé bien loin les
inovestigations scientifiques et sans lui faire erédit assez longtemps pour apprendre les moyens
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pratiques de la traiter i son tour, qu'a cetle éporque, Uintérét qu'elle pouvail nousoffrir était bien
restreinl, puisque, comme plante & alcool, dans le Midi, clles rencontrait la concurrence de la
vigne, ¢t comme plante a sucre, on n'avait pris ni le temps ni la peine d'en obtenir.

Les Américains, dont le flair commereial sera souvent cité au cours de cet exposé, 8’en sont oe-
cupés avee la Lénaeité qu’ils apportent en toules choses, quoivue pendant longtemps ils se soient
contentés d’en extraire un sirop de honne qualité pour la consommation locale.

Enfin. il est prouvé qu’on obtient dela distillation du sorgho sueré des alcools hon goitt rap-
pelanteelui du vin el bien supérieurs i ceux de la betterave, du riz, du mais, ele. ete. En Algérie,
les résullats obtenus autrefois par Bourdais & Constantine, Simonnet a Alger, Lauras ct Gar-
dot a4 Hussen-Dey et Bastide & I'Arba ne contredisent pas celle opinion, au contraire — la
qualité des aleools tient a Pappropriation des procedés techniques adoptés el 4 la nature méme
de Ia matiére premibre.

L'analyse chimique a reconnu dans la eomposition des Graminées, et en parlieulier de la canne
de sorgho, les principes correspondants i la composition du raisin.

L’analyse moyenne comparée du jus de la canne a sucre el du sorgho ambré (le meilleur) a
donné, d’aprés le docteur Collier, des Elats-Unis, les rasultats snivants

Sverose. . . .. L ... L. 2 13,05 0/0 |', 24476 0/0
Glucose. . . . . . .. ... = 0,67 ‘ 2 1,27
Autres substances fixes . . . . . . . . - 28 0= 3,65
Proportions dusuere eristallisable . . . . | © : | =

ou coificient de pureté. . e = 78,09 | 75,00
Suere extractible eristallisable . . . . . . . | 3 9,56 R 0,8%

Le Sorgho sueré, on le voit, offre d'immenses avantages. Il se recommande pour tirer un meil-
leur parti des eaux de barrages et des riches alluvions des plaines algériennes ; enfin on peut
trouver un emploi fructuenx pour les fourrages en les faisaul servir 2 Pengraissement des races
an point de vue de la viande.

Le fourrage produit par le Sorgho est d’excellente qualité, tous les animaux le mangent
avee avidité ; les chevaux, vaches, el autresanimaux le mangent méme parvenu & complete ma-
turité. Gommeexemple nous citerons M. David de Beauregard qui a nourri presque exelusivement
pendant 45 jours, SOIXANTE tétes de gros bétail avec le produit d'un hectare.

M. Sicard dont les études sur ce produit font autorité a obtenu i 'hectare les quantilés
stivanles :

21,509 kil. de ecannes brules dont on a extrail :

1019 kil, suere brul,
4809 kil. bagasses utiles 4 la fabricalion du papier,

82 lit. eau-de-vie a4 350 oblenus des régidus,

4T heet. de grain,
G666 kil. de paille,
5279 kil. de neends de canne pour lu fabrica ion du vinaigre,
5932 kil, de leuilles servant & la nourriture des hestiaux ou 4 'extraction de teinture,

4 Kil, 680 gr, de féeule,
Les résidus de la distillation deg bagasses qui ont produit les 82 litres d’eau-de-vie
pesaient B8I8 kil. ; de ces résidus, ona Liré les couleurs naturelles suivantes 3

Jaune d'or Gris clair Rouge violaeéd

Jaune canari Gris foneé Rose carmin Ces couleurs sont ires estimdées
nl . . H

Encre de Chine | Rouge jaune | Lilas :

On extrait également de la gomme gutte, de Pacide sorghotique, ete. . ..
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Les matitres colorantes existent dans les proportions suivanles :

Fleurs de graines donne au kilog. : Feuilles vertes de Sorgho, donnent au kilog.
I~ produit. . . . . . . . . 100 gr. | Gommegutte . . . . . . . . 60 gr
2 d Vo e a e e G gr. | Vert de Sorgho . . . . . « . 20 gr.
3 d C oA e e e s s 20 gr. | deproduit . . . . . . . . . 10 g

Total du prineipe colorant. . 126 gr. La méme quantité de feuilles gelées moin

Les sons et reblutages fournissent davan- | mures donne

tage. Gomme gutle . . . . . . . . 718 gr.
' Taerre de sienne. . . . . . . . 8 ur,

Terre d'ombre. . . . . . .+ . 1l gr,

Dernier argument en faveur de la richesse
tinetoriale des sous-produits du sorgho :

Des déjections de canards nourris de graines
de sorgho, dissontes dans 'ean bouillante ont
teint de la soie et de la laine.

Les proeédés & employer pour le traitement de ees diverses transformations seraient trop
longs pour trouver place iei. Nous nous bornerons done & leur simple énumération.

M. Paul Madinier, un autre chercheur, dit, dans une petite brochure parue chez Aug.
Goin, éditeur, rue des Grands-Augustins, 40, avoir récolté dans un hectare 40,000 pieds compo-
seés chacun de 3 tiges auminimum. Ge qui fait 120,000 tiges et naturellement autant d’épis qui,
pesant environ 50 gr. chaque, fournissent 6,000 k. de grain. Chaque ¢pi donnant 2,500 grains
les 120,000 ont fourni 90 hectolitres. Le poids des 20,000 tiges a ¢été de 80,000 kil. de eannes
saccharines, lesquelles traitées par macération ont donné 65 litres de vesou par 100 kilog. ou
59,000 kilog. de jus susceptible derendre 8 10 010 d'aleool i 907, soit 41 heelol. 60 d'aleool
de premier choix.

Le Jowrnal du Loirel cite ences termes les résultats d'une expérience faite en présence du
rédacteur scientifique de ectte feuillele 22 décembre 1850, 1Ly A 30_axs, ¢’est-d-dire des Pappa=
rition en France de la préciense plante.

« Traitées parle systeme etavee lesappareils de M. V., les tigesont fourni par 100 kilog,
100 litres de bon jus et 75 kilog. de résidus propres a alimentation du bétail. En suivant la mar-
che de lappareil, nous avons envichi le jus jusqu’a 5 etconcentré ainsi leur matiere utile dans un
volume réduit de 50 pour cent. En présence du ferment et dans des conditions favorables, la fer-
mentation alcoolique s’est manifestée rapidement en dégageant des torrents d’acide carbonique,
Le ferment s’est reproduit en quantité relativementimportante, sous forme d'uae bouillie jauni-
tre dont les globules ont une grande analogie avee ceux de la levare de bicre. Ils jouissent comme
elle de la propriété énergique dexciter vivement la fermentation ; avee eux le distillateur sera
non sceulement affranchi de la nécessité d’acheter de la levire de hiére qui n’est pas toujours
exemple d’altération, mais encore il pourra en vendre & la Boulangerie et Pitisserie.

« Aladislitlation les vins de Sorgho ont fourni 7litres d’aleool absolu par 100 k. de tiges.
Désormais on pourra fabriquer une pipe de 3/6 avec moins de 10,000 kilog. de sorgho. L'eau-de-
vie obtenue posséde un gott herbacé qui disparait & la rectification. Reclifiés dans des appareils
perfectionnés, ces alcools sont parfaitement droits de goit; en vieillissant ils acquitrent des
qualités qui les placent immédiatement & coté du 3/6 de vin ».

On remarquera qu'al'époque oit cette expérience fut faite, el alors que ces lignes furent
éerites, la culture de cette plante était totalement inconnue; les machines trés imparfaites ren-
daient une moins grande quantité de jus et par conséquent d’aleool, en un mot on en était a I'é-
tude de la plante.

De ces faits parfaitement et clairement indiqués, il résulte un produit par hectare de 38
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hectolitres 75 d'alcool & 907, ee qui est déja un résultat splendide pour une récolte moyenne de
50 4 60 mille kilog. :

Enfin,un hectare de sorgho peut donner 108 kil. 420 gr. de Cérosic moyennant une dé-
pense de 250 fr., cette substance donnée a 0 1r. 50 ¢. de moins par kilog. remplacerait la cire
d’abeilles. Dansce cas, lebénéfice & ajouter serait de 88 fr. 60 par hectare environ.

D’autre part les fenilles du sorgho étant textiles, on peut encore fabriquer un excellent et
beau papier. M. Sicard, dans ses essais multiples sur le sorgho, a fabriqué du papier de loutes
qualités, depuis le papier bulle & emballage jusqu’a la carte et le heau papier a lithographie. [1y a
1a encore une branche dont Pexploitation donnerait de sérieux bénéfices étant donné que UAl-
géric ne possede pas encoredefabriques de papier et qu'elle se trouve, par ce fait, tributaire de
lamétropoleou de I'étranger. (Voirle mouvement commerecial de P'Algérie : Importalion et expor-
tation, page. 42).

Pour clore ces intéressants détails, nous ne saurions mieax faive «qu'en ecitant ce passage
d’un rapport que M. Royadressait au ministre de la Guerre en 1857 au sujet de eette culture :

« La canned suere de Chine, y est-il dit, est une plante providentielleet qui n’a point de
« similaire connu dans le régne végétal; tout est ulile sous plusieurs points de vue, qu'on la con-
« sidére comme plante industrielle par rapport au sucre, il eau-de-vie, au papier, & la teinture, ou
« quon envisage la graine utile comme aliment soit comme adjuvant de la nourriture de
« 'homme, soit comme nourriture des animaux qui sont destinés & Palimentation ».

C’est assurément 14 le plus bel éloge que T'on puisse faire de cette plante.

Nous hornerons li ce que nous avons a dire sur le sorghodont l'aleoolisation est du reste
aussi élémentaire que celle de la canne & suere, mais nous ne pouvons nous refuser a penser que
dans un temps prochain on verrasurgir de nouvelles expériences sur cette planite qu'on a mise
dans l'oubli & force d’engouement.

Voir le tableau page 5.
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CULTURE DE 15 HECTARES DE COURGE SUGCRIERE

lINO MBRE TOTAUX TOTAUX
‘ de DETAIL DES DLPENSES des DETAIL DES RECETTES des
JOURNEES DEPENSES RECETTES
Fermage 4 5 fr. par heclare. . covviiiiiiiiiunins vieees i1 Vendar d o Distillerio
Impdts (25 fr. par 1o hectares).. 38
120 2 labours par heetars, en tout 8 ]UUI sa 4 fr. Mun,..... 480 1.950.000 Lkilogs de Counr
Semence 15 (8, PAY BECULTE . cvu.terirns co conriiiiia.ans 225 ges a4 21r. les 100 ki- 39.000
Fumure 1000 kilog. & 'hect. & 12 fr. les 100 kilog . . . 1.800 1
60 Journdes de femme pourla fumure, & 2 fr. par jour.. 1200 Vewdu o Uengiaissentent]
60 la semence, 4 2 fr. |>.1| lum 120 i
45 Roulage .i_]ours pal heclare a 4 fr. par jour raraan 1:d 30.000  kilogs de ftiges
45 llersage afr. — 150 séches pour fourrazes
7‘3 Binage ain 300 et engrais des bestinux
75 Taille et émondn%a 5 jours par hect, 4.4 fr. par jour.. 300 i 2 tr. les 1000 kilogs, .. aeo
Netloyage, arrachnge d'herbes et entretien par 2
75 ’!_]OUI‘HGL’S de femmes par he(,mn a2 r, pal Jour, 150 1
T — d'enfant — 1ir. TS TOTAL DE LA RECETTE
.émlte cueillette, manipulation, Lr'msport du chump BRUTE. . , . . . 39.600
a le\plmuluon 1éd L
163 1(|;1mrreL19H jours par hiectare & 21][1 PAr JOUr. wovns 240 & dédwaire :
a 2 femmes 4 a2ir = seieisan 210 SPENSES GENG - 911,65
Pour aider an déchargenmnt des voilures : DEPENSES GENERALES. .
(i) 1 homme 4 jours par hectare & 4 {r. par jour... ... 240 .
Ramassage des tiges comme fourrages : BENEFICE NET.. . . . .
45 2 journdes de femmes par hectare & 2 fr. par jour...... o0 T ——
Transport de ce fourrage du champ 2 lexplottation : N o
45 BFOUrS &L 4 T DAL JOUF. vie civerearenrarnniiriiiiinnnes 180 S t?l. 1.759 fr. 20 par
ACHAT DU MATERLEL eet.
FRAIS DE PREMIER ETABLIsKEMENT
Achatde 8 boeufs 200 fr. 'un.....
—_ 6 harnais & 3 . I'on. ...
— 2 charrues 4 200 fr. 'une..
- 1 ehariotecoiiiesaanes
e 1 roulean ....ooviaieasnis
—_ 1 herse . covoeviiinnn.s
- 2 hrouettes. . .. oovee cuin
—  pelles, pioches et divers,...........
2.430
Nourriture des 6 beufs pendant 170 jours & 1 {r. 30 pa®
Jour et par palre... c.ooiiaiiiiits caiiiiiraanineaa ang
Assurance sur la mortalité du bétail & ar téte
eb PAT AN, v.oor verssiiiiiiieiaraia e 0
Assursance sur risques pour et contre W5 fr. par téte et
. T S k)
|060 jJours | Assuvance contre les acridents survenus aux ouvriers
= pendant le travail & 1 fr. par téle et par jour.. ...... 960
Frais d« vétérinaire, soins aux animaux, demngements
ete, 4010 fr. par téte et par an.... . 0
Entretien et réparation du matériel pendant lannée
(35 00 sUr 2,400 M )e i ieiiiueianne o . 50 50
Intéréts 6 010 par an sur la somme de 10.386 fr. 50" 623.20
Amortissement en 5 ans de la somme de 11.000 fr. 70.. 21,45
Total des dépenses... 3 211,65

COURGE SUCRIERE DU VENEZUELA

Une culture peu connue et qui sera fort avantageuse est celle de 'a Courge a suere,
presque inconnue chez nous. Celbe appréeiation de un de nos grands chimistes est loin
d’étre exagérde, car si Uon suppose les pieds planlés & dewax meires de distance, on aura
deux mille cing cents pieds a I'heclave. Cette distance esl nécessaire en raison de extréme
développement des tigres de cefie plante.On aurait ainsi treize mille sept cent cinquante pieds par
heetare environ, qui produiraient cent tremte-sept mille cing eents kilogrammes de courges,
en ne caleulant que sur dix Eilogrammes par pied, ce qui est trop peu. Au Brésil et au
Vinézucla ont cette cullure se pratique sur des centaines d'hectares pour alimentation
des raffineries, on caleule sur un rendement de cent quarante mille kilogrammes 2 hectare
et 4 ee compte soixante-dix hectolitres d’aleool & 60°,

La courge vint tres bien dans un terrain maigre : il suffit d'une fumure peu eofitense,
mais spéeiale & ee produit, pour oblenir de beaux et hons produils. 11 est certain que celle
eutture donnera de brés beanx résnlfats en Algsrie oit les terres maigres abondent.
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La courge sucricre donne autant de maliére saecharine que la meilleure betterave,
tout en fournissant le double & surface égale. Elle pousse dans tous les sols et se contentont
d’un faconnage insignifiant.

Cette culture offre le triple avantage suivant :

Rendement 4 la distillation d’un aleool absolurient pur et franc de gouit;

Rendement trég abondant en graines desquelles on obtient une huile comestible tés
estimée.

Résidus de distillation trés appréciés comme aliment d’engrais du hétail.

Dot Ton peutl conclure que malgré le mouvement rétrograde que les prix onl subi,
I'aleool oblenu de la courge sucriere peut dtre encore regardé comme fort digne d'inté rét.

CULTURE DE DIX HECTARES DE CAROTTES A S8UCRE

e waa ccacocval
INO.\IBRE lf TO TAUX TOTAUX
de DETAIL DES, DEPENSES des DETAIL DES RECETTES des
JOURNEES DEPENSES RECETTES
Fermage & 5 fr. Ihectare...... , . . 50 Vewdie e ta Distitlerie
lmpdts (25 fe. par 10 hectares) Ot . 25
120 3 lnbours, 4 jours par hectare 4 4 fr nar |m|r . “% 0. ?_.lm klm";edpi ¢ nrroti.es
Semence, b kil & Pheetare i 10 tr. le kilogr........ 16 Pions: 5 b ik
1y 4journées de femme A I'hectare, A2 fr. par jotll‘pour 0 HORSc cv v evvers N
BOTNET . yessvr vamannss cun s . .
""""""""""""""""" Lived o o socidte d'en-
| 3 jnurnédé dommes i Fheotare, 4. pour rouler ie 120 graissement
W0 | Arrachage d’herhes 4 journdes a0 fe. 00000 o
| Belaiveissnge des plants 4 journdes d B0 30.000 lk"og‘ da fanes va-
e Ninnge des planis 5 jonrnées A 4 fr., 2 lantiourrage, Omi”mlm
50 Tinttape des plants 5 jonendes i 4 fr . 20 A 21w, les 10 U kilogs. o
100 Enlévement des fanes fralches 10 jonrndes FRR *.,I] TOTAL DE LA RECRTTs) —
Lo Arrachapedlacharrue, des racines 3jours p, hsoi At = BIRUTE e s vvannerernnn 41,310
S 30 Ramassage, nafrmngk- et entassement des racines 3. . . ' '
w0 par hect. h 2 fr. gg i déduirve
) Transport du ch‘lmp ’i !’ff’f‘_‘f]_]frl_e_ _s_ff'“s par hea_a"’ DEPENSES GENERALES. .. 7.083.10
20 Emmagasinage des racines au silo 2 joursa 4t 80
X ACIHAT DE MATERIEL BENEFICE NET,..... 1.248.90
FRAIS DE PREMIER ETABLISSEMENT [
Achat de 1 boenfs 4 200 fr. Fun..... . R0
— 2ngrnﬂm \';;n fr. fl'l.llil 12
—_ charrues ?00 T . 40D | ~
— I chariot. . . . BOO Nel par heelare 424,70
— I herse,, ..o - 5ir
—_ Trouleau. ....... v amsuEmamniea 50
-— 1 DrOUEtle .o vesian s i v srimrmanrnnsns 15
— pelles, pioches .oooiiiiins ciien beares aans 10
1oy
Nourriture des 4 hoeufs, pendant I'?Ojoul 8 4 1fr. 30 par
JOUT eL PAF PRITE . oiiuvias caeasuntrersninrorsasanns 442
Assurance contre la mormhlt‘- a w fr pnrt: IPHI. psl an, 4
—_ risques pour et contre i 5 fr, par téte et p,an 20
570 = contra les accidents du travail survenus aux
hommes de l'exploitationd 1 fr. par jour et p, homme )
Frais de vérérinaire, soins aux animaux, dérangements
i 10 {r, par tite of PRI AT eevnns vs nae veananic sons 40
Entretien et réparvations du matériel pendant I'année
(35 010 8ur LBIB) oo i iiai i arrrens it 680 73
Pntéréts & 6 00 par an sur 18 somme de 555,75 ..vu.u.. 333.15
Amortissement en 5 ans de la somme dea 5, 485.90...... 1.177 20
I Total des dépenses....... 7.063.10

CULTURE DE LA CAROTTE A SUCRE

COMME PRODUIT D'ALCOLISATION, RESIDUS D'ALAMBICS PROPRES A L'ENGRAISSEMERT DU BETAIL ET CHOIX
DANS LES RECOLTES DES LEGUMES NECESSAIRES I'OUR LA FABRICATION DE K0S CONSERVE® DES VIANDES
BON MARCHE.

La culture de certaines especes de carottes comme produitde distillation présente des avan-
{ages que hien peu de personnes connaissent.La découverle cependant esl de date déji ancienne
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En 1770 et 1771, 4 l'oceasion d'une disette de grains, en Saxe, M. Forster imagina de sou
mettre alalambic une certaine espice de earotle excessivement sucrée qu'il eultivait dans ses
terres.,

Quelle ne fut passa surprise en vovant couler de P'alambic una'cool d’une extréme finesse
el d'une grande pureté.

Le procédé employé par M. Forster esl d’une grande simplicité et d'une dépense insigni-
fivnte. Ainsi1.000 kilog. de carottes fournissent 336 kil. de résidus d’un bon emploi pour la nour
riture el I'engraissement du bétail.

Le rendement en racines cst de 80,000 kil par heclare, et en alcool de 40 hetolitres
oenviron.

Laleool obtenu est d'une pureté absolue et d'une finesse de goit réellement remarquable.

Nous tirerons de cette enlture la quantilé de légumes nécessaires i la confection de
nos conserves bon marehé @ I'usage des classes peu fortunées. C'est mimo pour cetle raison que
nous avons admis la-carotte comme produit d’aleoolisation. Nous ferons choix des racines saines
pour les conserves, el toutes lesautres parties seront ensuite soumises a la distillation,

Les dépenses en général, main-d’wuvre, récolle, ete., sont peu cotteuses, c'est done une
culture avantageuse.

Vair le tableau, page 10.
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CULTURE DE 30 HECTARES DE POMMES DE TERRE

!NDMBRE TOTAUX TOTAUX
de DETAIL DES DEPENSES des DETAIL DES RECETTES des
JOURNERS DLEPENSES RECKTTES
Fermage A6 M. .ias vevae sae wnnsvinecscsunss sanans 150 Livre o la Distitlerie |
Impdts (¢5 [r. par 10 hectares).. . Vi A
360 'sl \!Joms 4 jours par labours et par hectai-e VN ps.r 800.000 kilogs de pommes
............................................ 1.440 de terre 4 20.000 Kil. a
Semc_m-n 1.0 kil. par hectare, 4 12 fr. les 109 kil. I'hect. & 6 fr. les 100kil. 43,000
BT T ) 4.320 o .
112 fumure 4 60 fr. par heclare.......oooaiin oo . 1.800 Livid ¢ Uengraissemendt
120 l|uu1nées de femme pour fumure 42 fr. par jour.. 240
10 4 pour semence i 2 fr, — 200 80.000 kilogs de fanes, li-
i 5 —  dhommes pour roulnge 4 4 fr.  — 240 tiere des bestiaux ou
G0 2 — pouar her'*mge adfr. —_ . 240 fourrages 4 3 Ir. les
60 2 —  defemme pourarrachaged’herben2 ﬂ.p J ur 2 1000 Kilogs..ooeeians vas 130
] 2 —  denfunt pour arrachage d’herbed ] fr.p. jour G0 . - ORTR
W |3 — durrmmuppour hma'e%\ 4 fr, par jou l .. ) POTAL DE LA RECETE 18 180
0 3 -  d'homme pour buttage & 1 fr, par jou 360 BRUE.vsscne cvnnnens L
30 O de temme enlevage de fanes pour be A deduire
20 2P, PRE JOUE v iviis tiainanansitaraais arsvsiiiacs (1] i o
Rl 1JnlL|r:1ee denfant pour‘ enlengt.d hn&'spourheatmu‘ 2 DEPENSES GENERALES... 243, 050.45
11 pnr OUP. . soves sonwcs soncos.ssmecsssssssn-nansns i
30 y me enlevage de fourrnge har L
! lﬁgﬁljlrnea hom ] ............ Ce(}l ,,,,,,, 4[!] 123 BENEFICE NET.seiivasnrias 22, 120.55
90 urnées @homm : arrachage des tubercules & la —e—|
'i'l;ljumle ........................................... 260 Bénétice net 4 'hectare
G40 3 journdes de femme ramassage, déterrage et netto- W45 fr 35,
\sﬁe}\ A O 1 TV 150
@i 'iJoumé{:, d’ e-n{ant ramassage, déterrage el nettoyage
Al . par 10ul .................................. a0
G0 2 journédes d’ fiomme tmnspmt du champ & la distille-
L T I 4 240
ACHAT DE MATERIEL
FRAIS DE PREMIER ETABLISSEMENT
Achat de 12 boeufs & 200 fr., . ....
— 12 harnais a4 30 1
—  bcharrues a 200 v,
- 2 eharriots 45 0fr.
— 1 roulean....... ..
— 1lherse ...... . ..
— 3 brouettes & 15 fr ... - oA
—  pelles et proches ete..... hihsbranEr ek 55
050
Nonrriture de 12 beeufs & 1 fr. 30 par 14fe et par jour !
pendant J70 JOUPS.iie ooois teeraniariitninnanisues 1,920 |
assurance contre la mortalité du béwil & 10 fr. par i
LEL8 @ PAT ALl 4vver it iiiaiiinr s 12 |
Assurance risques pour .t contre & 5 fr. par Léte et par, |
o [0 !
1.440 Assur;mc;, contrea les aceidents du travail survenus aux I
hommes de leaploitation 4 1 fr. par jour et par
ROMIM@, cuceavariansriinis viiie wrsraaiiisrann s 110
Frais de vétérinaire, soins aux animaunx, dérangements
ete; 4 10 fr. par tote et PAF Bllu.eeainicies sarrennos 190 |
Entretien et réparation du matériel pendant 1‘-1[111ée i
(35 (1 sur 4.9060 )., 1
Intérets & G (10 par an sm' ln snmme “de 2
Amortissement en 5 ans de la somme de 21.716,2 ‘
Total des dépenses. v, .y 26,059,143 |
1

terre.

CULTURES DES POMMES DE TERRE A ALCOOL

ET DE LA PAPA PURCHA. COMME PRIMEUR

La célébration toule récente, & Montdidier, du centenaire de Parmentier, le propagateur
de la précieuse Solande, a appelé Pattention sur la production ct le commerce des pommes de

Si nous remontons seulement jusqu’en 1815, nous voyons que la France récoltail un peu
moins de quinze millions de quintaux métriques.

Aujourd’hui la récolte moyenne annuelle est de 112 2 114 millions d’hectolitres. Les
renseignements statistiques centralisés au ministére de UAgricullure établissent que nous

occupons dans le monde entier le deuxieme rang de production. L'Allemagne arrive premiére
avee deux cent-cinquante-eing millions de quinlaux, viennent ensuite :
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La Russie. . 108 millions dequintauxmet; | Hollande . . 15 millions de quintauxmel.
L’Autriche. . 75 — Hongrie . . 14 “m
Etats-Unis. . 47 - L'Italie scule. 7 —
L'lrlande . . 38 — Norwege . . 6 e
L’Angleterre. 20 e Danemark. 5 -
Belgique . . 25 — Australie . . 3 —
Suisse . . . 16 — fispag., Port. 2 —

On peut admettre pour divers aufres petits pays une récolte de douze mulli s de quin-
taux. Ge qui porte & sept cent-cinquante millions de quintaux métriques, la production totale
du globe, et représente une val eur moyenne de trois milliards six-rent-millions de francs.

La culture de la pomme de terre en France est faile avjourd’hui sur une étendue de un
million-qualre-cent-mille heclares. Dans le département des Vosges, la production dans ces
derniéres années a 6té de sept millions d’héctolitres.

Au point de vue commercial, notre Exportation en 1827 était de wn million de kilograwmmes
environ, représentant une valeur de einquante-cing-mille francs.

Ce chiffre monlait en 1869, & quatre ?Jiﬂqt -cing-millions de kilog. En 1878, il atteignait
cent-soixante -diz-millions de kilogrammes; et n’a pas été dépassé depuis. L’ Angleterre a, d'ail-
leurs, augmenté sa cullure et nous demande beaucoup moins quauparavant, méme annde
derniére,l'exportation n’a pas dépassé cent cing -millions de kilog,, ce qui représente une valeur
de kit millions cing-cent-mille francs. Nos envois en Belgique et en Suisse sont également plus
laibles depuis trois ans,

L’Algérie nous a demandé, en 1883, environ NEUF MILLIONS DE KILOG.

L’Espagne ct la Turquie quatre millions de kilog

L’Egypte un million cing-cent-mille kilog.

On voit que ce commerce qui n’a Pair de rien, a pris un véel développement et tout fait
croire que les transactions s’étendraient & de nouveaux pays si nous cultivions la Papa-Purcha
des Indiens. Cette pomme de terre,découverte récemment en Bolivie, donne QUATRE RECOLTES
PAR AN!

Elle est regardé eomme la plus farincuse de toutes les espices connues.

Les tubercules pesent de 100 & 250 gr. et contiennent 20 010 de féeule el 72 010 &' eau.
Le mode de culture différe sensiblement de celui de la Parmentiere. Tous les terrains en
France ne lui conviendraient pas. Par conlre elle donnera en Algérie les plus beaux
résultals, Le rendement de la pomme de terre en France est assez varié. Cela tient o des
causes diverses dont les principales consistent dans le choix des terrains, fumures, mode
de culture, ete.

Une branche importante du commerce de la pomme de lerre est celui des primeurs.
La vente commence en décembre et finit en mai. La quantilé vendue anx Halles et chez
les commissionnaires avoisinants dépasse toul ce que Iimagination peut réver. Les produits
les plus estimds viennent de I'Algérie et dumidi de la France; quant a celles des environs
de Paris, cultivées sur couches el & grand renfort d’engrais, elles ne contiennent que de I'eau,

Les prix varient de 70 ¢. a1 fr. 25 le kilog. La culture d’un hectare de pommes de terre
qui rend en maturité compléte 252 30.000 kil. donne seulement 12 4 15.000 kil. en primeur,
Or, i ces prix on voit que Uopération est encore honne.

Au cas o, aprés examen de notre exploitation agricole nous nous déciderions a
cultiver des primeurs pour Paris, nous adopterions certainement la Papa-purcha dont les
plants nous seront expédiés de la Paz. (Bolivie)

La période des primeurs pommes de terre est de cing mois environ. En opérant
seulement sur les quatre premiers mois de 'année, (qui sont les meilleurs, nous obtiendrions
avec 10 hectares un bénéfice net, chaque année, de TRENTE MILLE FRANCS.
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Pour arriver a ce résullal il faudrait qu'une expedition quotidienne de mille kilog.
[t faite @ partic du 1% janvier jusqu’aun 30 avril.

Celle opération n’entraverait en rien les travaux concernant les cultures de jroduils
d’aleoolisation. ‘

Il est bon d’ajouter que I'mportante maison Omer Deecugis s'engage i prendre nolre
production entiére, queile qu'en soit Uimsportance.

ALCOOL DE POMME DE TERRE
NOUVEAU PROCEDE POUR OBTENIR UN ALCOOL PUR

La pomme de terre peut aujourd’hui, grice & un procédé tout nouveau, donner un alcool
aussi pur el aussi inoffensil que celui provenant soit du sorgho, de la patate ou de la courge &
soie, toul en conservant aux pulpes leurs premiéres qualités pour Uengraissement du bétail.

Il consiste dans la transformation de la pomme de terre d’abord en Swuere glucose, puis
en aleool étylique ou ovdinaire, par fermentation; élimination de la féenle d’avec les maticres
¢lrangires (graisses, albumine végétale, maticres protéiques, gomines, e-sences, résines, maticres
organiques ele.) et qui, soil par leur composition méme, soil par suite ’action produile pendant
la cuisson et antres opérations, donuent des aleools plus carburés et notamment de I'alcool
amylique, auxquels 'alcool doit son mauvais goit et méme ses qualilés toxiques,

Ce procédé, qui est applicable aux diverses cércales, aux légumineuses el aux aulres
plantes, se compose des opérations suivantes, en ce qui concerne la pomme de terre.

I* Trempage a l'eau et favage des pomrmes de Llerre pour enlever sable el terre y
adhérant;

2' Rapaga pour déchirer les cellules eb permetlre aux grains de fécule d’en sortir;

3" Tamsage de la pulpe oblenue sous un courant d’eau au moyen d'un lamis qui relient
le tissu cellulaire tandis que la fécule est entrainée;

4* Dépot dans une premicre cuve des maticres lourdes, ¢trangires (sable, lerre, ete...) ayant
pu ¢élre entrainées et passage a un second tamis qui, placé verticalement, retient certains débris
de tissus cellulaires, de lIa mousse grasse et autres matlicres entrainées, mais laisse passer la
fécule ; )

5+ Ce petil bassin se bifurque et au moyen de vannes, il conduit alternalivement la [écule
dans deux bassins de dépit dont Pun se remplit de fécule pendant que Mautre est en vidange et
ainsi de suite. Les eaux qui s’échappent de ees bassins entrainent les malitres solubles

G- La fécule déposée est alors introduile dans une chaudicre A saccharification ol elle est
saccharifidée au moyen de I'acide sulfurique étendu d’eau et au moyen de 'orge germée ou bien
au moyen de ces deux substances ou de toute autre maniere en méme lemps qu’'un mélangeur
el la chaleur facilitent cette transformation et empéchent la fécule de se déposer;

7+ La saccharification terminée, le glucose presque pur est refroidi i la température conve-
nable et est introduil dans les cuves a fermenlation avee addition de levure de biere ou d’un
autre ferment. On peut saturer acide par un aleali.

8 Le produil fermenté est alors passd a la distillation. On peut se servie d'appareils ehauffés
A few mu et obtenir ainsi direetement un aleool bon goat.

9 Les régidus recueillis par les denx tamis ainsi que ce que les deux dernicres caux laissent
par un dépot lent dans un dernier bassin, sont recueillis et peuvent servir aprés cuisson i la
nourriture du bhétail,

Nous bornerons li ces détails qui nous paraissent suffisants. L'importance de ce sysleme
permet de conserver au produit traité toute son utilisation alimentaive ; d’autre part il donne
un grand essor & la culture de lu pomme de terve puisque d’apres les statistiques des différents
pays de production, un hectare de bonne terre doit donner irente mille kilog. de tubereules et
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fournir & peu pres deux mille qualve eents litres d’aleool absolu alors que cullivé en blé ou en
orge il ne donnerait qu'un tiers de cette aualité d’alcool pour ne parler que de ce produit.

TRAVAUX DE GULTURE
EMPLOI DU BGEUF COMME BETE DE TRAIT DANS NOS TRAVAUX AGRICOLES

On remarquera dans nos comptes de Culture -ue les chevaux employés ordinairement aux
travaux des champs sont remplacés par des beeufs. Les raisons qui nous ont amenés i cette préfé-
rence sont d'ordre purement éeonomique. En effet, un bosuf cotte moins cher d’achat, de nour-
riture, d’entretien, ete., que le cheval; en cas d'accident la viande est plus utilisable pour nous
que celle du cheval — cetle maniére de voir est celle de 'un de nos grands agricalteurs,
M. de Béhague, qui dit : « Notre opinion n’est pas de demander que partout le cheval soit rem-
« placé par le beeuf, mais d’amener les agriculteurs des pays oit le beeuf n’est pas employé aux
« lravaux des champs a caleuler s'ils n’auraient pas avanlage i placer sur leurs exploitations ces
«sortes d'attelages. » Or, le beeuf est employé en Algérie comme dans presque tous les pays
orientaux aux travaux des champs.

En France, les exploitations agricoles et industrielles de MM. Decauville a Petit-Bourg, Pluchey
a Trappes ; Helte a Bresles ; el Springer fréres a Alfortville, démontrent qu’il y a une économie
dans 'emploi du beeuf sur le cheval. La comptabilité de ces maisons ¢tablit que la dépense du
travail des beeuls de labour comparée a la dépense des chevaux est toute en favenr des premiers.
Celte opinion est confirmée par la comptabilité de M. le marquis de Dampierre, I'un de nos plus
éminents agriculteurs. « Le cheval de ferme de 4 ans, y est-il dit, cotte d’acquisition 400 2 600 fr.
prix moyen 500 fr. L’amortissement du prix de ce cheval de 500 fr. représente pour 10 ans 50 fr.
paran et Pintérét 4 5 010 de ces 50 fr. 25 {r. ensemble 75 fr. La ration journaliére d’'un cheval de
charrue fournissant en moyenne 10 heures de travail ou 3.000 heures dans 'année est de :

14 litves d’avoine & 9 fr. I'hectolitre = 1,26

10 k. de foin a 50 fr. les 1000 k. = 0,50

1 k. de son & 12 fr. les 100 k.= 0,12

Total -~ 1,88 par jour

ou pour les 365 jours 686 fr. 20, auxquels il faut ajouler powr ferrage 18 fr., enlretien de harna-
chement 30 fr. amortissement el intérét du prix d’achat de ce eheval 75 fr. qui donne avee les
G86 fr. 20 de nourriture la somme totale de 809 fr. 20 et pour les deux chevaux composant I'atte-
lage d’une charrue donnant 3.000 heures de travail, 1.618 fr. 40 c. ou 33 centimes 946 a 'heure.

Une bonne paire de hoeufs limousins & I'dge de 4 ans coute de 750 4 850 fr. disons 800 fr.
Comme le beeuf ne perd rien de son capital, nous n’aurons que 'intérét du prix d’achat & ajouter
i son eniretien journalier. Nous portons de méme & 5 0/0, soit & 40 fr. Tintérét du prix
d"achat de 800 franes.

La ration d'été du besufest de 60 k. de vertreprésentant 15 k. de foin 250 fr, les 1000 k. ou 0.75

et pour lapaire. . . . . . . . . . . . . . . . ... ... A0
La ration d’hiver se compose de 20 kilog de racinés & 15 fr. les 1000 kilog. ou. . . 0.3
5 kilog de foin a 50 fr. les 1000 kilog. ou. . . 0.25

& kilog de paille & 25 fr. les 1000 kilog. ou. . . 0.10

Total. . . 0.65

et pour la paire. . . .« . . . . . . .. R T & i
ce qui conslitue une moyenne par jour pour la nourriture des deux heeufs de 1 fr. 40 et
pour I'année de 365 jours 511 franes auxquels il faut ajouter les 40 franes pour Pentretien
du joug ete... somme totale 567 fr. et pour les 4 boeufs formant Pattelage de la charrue
marchant 10 heures par jour 1,13%fr, ou 37 ¢. 080 par heure. — L’heure de la charrue atlelée
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de 2 chevaux eonte done 53 ¢. 946 heure et celle employant 4 heeuls se relayant 37 c. 080.
L’¢économie ressortant de Pemploi d'une charrue de 2 chevaux comparé & celui d'une charrue
employant 4 beeufs se relayant et fournissant chacun 10 heures de travail est done de 16 ¢. 146
par heure et pour 'année de 484,38, Bien que dans la pratique il coit reconnu que 2 hoeufs
donnent plus de travail en 5 heures qu’un chevalen 10 heures, nvus avons pris celle compa-
raison d'un 4 deux pour rendre plus sensible notre démonstration.

A Grignon, par exemple, on compte 3 chevaux pour 4 beeufs. « Dans notre pralique, dit
M. de Béhague, nous avons reconnu qu’il y avait grand avanlage d toujours avoir des boeufs frais
et en bon état de chair et que 5 heures de bon travail étaient tout ce qu'il est nécessaire de
lirer d’un haeuf pour couvrir largement sa dépense et que Uengraissement, quand Iige est venu,
st plus économique et plus facile ce qui ne nous empéehe pas quand la besogne presse, comme
les moissons, les foinsg, les semences, de leur demander soit 9 heures soit méme 10 heures d’un
jour 'un, el ainsi d’augmenter les attelages d’un quart ou d'un tiers ce qui ne peul se faire avee
des cheraux, dont le nombre attelé est toujours le méme. » _

En résumé, un beeul de laille moyenne fait aisément 24 kilométres en 8 heures. Ceux des
Landes el des Pyrénces et en Espagne fonl jusqu'a 80 kilometres dans une nuit et un jour en
trottant longtemps de suite. L'allure du beeuf dans le travail est des deux tiers ou des trois quarts
de celle des chevaux, mais le beul peul travailler plus longtemps dans un jour que le cheval et
ses attelées peuvent étre de 10 heures pour les travaux pénibles, de 11 a4 12 heures pour les
ravaux iégers de hersages, de semailles de sorte que, en somme, le travail du beeul atteint bien
au delivde la proportion des 2 liers de celui du cheval.

Le beenl consomme beaucoup plus de nourriture, mais il est infiniment moins exigeant sur
la qualilé que le cheval. Ilne mange ni avoine ni orge eu ses forces sonl parfaitement maintenues
par la nourriture en vert qui ne suffit pas an eheval qui travaille. — Les plus fortes chaleurs ne
Uempéchent pas de manger : il est I'animal de trait de 'Espagne, de I'ltalie, des Arabes et des
Indiens. Sobre el vigoureux, il ne redoute aucun climat, ne dépense pas ses forces en pure perte
el se couche sans quiller le jouy sur la terre nue, dure ou humide, peu lui importe. Ces qualités
réunies chez le beeul justifient amplement notre préférence sur le cheval.

CULTIVATEURS. — FEMMES BT ENFANTS. — TAUX DER JOURNEES. — LECONOMIES A REALISER SUR
LE COMPIE DE CULTURE.

Quant aux hommes des champs, ils se recrutent ordinairement parmi I'élément étranger,
Eispagnols, Italiens el Maltais. On peut également employer Vindigéne qui travaille & un prix
inférieur mais il fournit une journée moins avantageuse tout en offrant moins de séeurité i qui
Poceupe que ceux des étrangers cités plus haut.

Onremarguera que dans notre compte la journée des hommes des champs est portée 4 41r.,
alors que le taux moyen dans la colonie est de 3 Ir, Eu prenant la grande mioyenne, la journée
ressortira & 3 [r. 50. Le nombre de journées de culture étant pour les hommes de 3,235, il y
a donc de ce chel une éeonomie de 1,517,50 fr. Les femmes entrent pour 1690 journées por-
tées un peu plus hast que le taux ordinaire. Nous maintenons ce chiffre ainsi que celui des 5635
journées d’enfants.

L’achat du matériel est également figuré an prix fort. Nous avons vu au dernier concours
agricole des charrues Brabant colées 150 fr. et que nous avons portées & 200 fr. dans notre éva-
luation. Il en est de méme de tout le matériel, ce qui nous autorise & affiemer qu'il y aura &
réaliser sur le ¢coMPIE DE CULTURE uue économie de dix pour cent.

Voir le lableau page 17 .
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RECAPITULATION DU COMPTE DE CULTURE.

rtenaires

DEPENSES DE ACHAT DB FRALS DI MAIN D'EUVR] ASSURANCES CAPITAL VENTES DE TOTAUX
DESTONATION [ECrAn | e | RIEL| e e | | T | — e | o e | CHIFFRE PROBUIT
des nEs : ENTRETIEN Acorpents| ACOWENTS [y g pery g gy [ | AMOBTISSE- o wrifnus| FATRES . des ar
IMPOTS - AGRICOLE 3 NOURRI~ VETERI= et . . R e pour et INTERETS MENT premiéres | fourrnges DES DES BENEFICES B
CULTURES cultives| YERMAGES m SEMENCE | FUMURE BEUFS | HaRNAIS roms . _.mun._”w.._o: HMOMMES |jours| FEMMES |jours| ENFANTS |jours S.“.”..MQ contre ani- vm__“E s on ten Sw_.mz pour | our - FECTARE
matériel maux en 5 ang |distillation | EMIISSE RECETTES
Patates..... 10 50 25 5.000 1.200 800 120 a2 40 680,785 4.400 350, 440 2% 30 30 600 20 41 T TS 2,525 b 25.000 210 25.210 165 70
Sorgho & sucre... 30 150 5 840 3.600 1.200 183 043 60 1.095.50 4.800 1.200 1.0s0 540/ 180 18) 1.920 3 6 1.061 3.749 52,500 15 000 22,499 50 67,50 1.500
Courges du Vene-
zuéln. ..o 13 ki 88 225 1,800 1.050 1.200 183 963 60 8:0 50 2.0 825 720 360 % 75 063 30 60 (23 20 2.201 95 39.000 660 13.21 65 39.600 26.388 1.758 20
Curottes & sucre..| 10 50 25 60 » 1.025 500 120 w2 40 680 75 1.280 320 300 150f 200 100 570 20 4 333 15 1037 20 | 11,250 60 7065 10 | 11310 4,246 90 424 70
Pommes de terre.| 30 150 75 4.3%0 1.800 2.200 2,400 380 1.326 120 1,786 3.360 840 840 420 180 180 1440 60 120 1.920 20 4.343 25 48.000 150 26.050 45 48.180 £2.120 55 735 85
TOTAUE . evnoeenaeen| 95 a7 238 10,445 8.400 050 6.400 950 3.836 320 5.043.50 | 12.940 3.325|  3.380 565 65 160 320 3.901 30 13.999 90 | 195.750 16.050 §3.980 0 | 191,800 107.819 30
i
(1) Par un arrété du Gouverneur général de I'Algérie, endate du 20 septembre 1886, loutes les cullures seront soumises & 'imp0t Achour, dans les trois provinces, & partir du fer janvier 1887. Cet impot sera de 25 fr. par heetare cullivé. Gest sur eette base (que nous avons ealenlé la rede-
[vance fiscale que nous aurons & acquilier pour les cultures citées ci-dessus. ,

RECAPITULATION DU COMPTE DE DISTILLATION

MATERIEL MATERIEL DE TRANSPORT MATERIEL DIVERS FRAIS DE MAIN D'QEUVRE ASSURANCES CAPITAL TOTAUX
—— e | TRANSTORT| | g~ e ——— s || i | e | i || | P — e
ACHAT .
emballage : - ENTRETIEN|  CHEF | gistillateur ACCIDENTS AMORTISSE- .
ié i OUTILLAGE ues . i L ALCOOLS
dematidres| prspiLLe- | €0 Wise en NOURRI- PRODUITS FUTS .:w:.. anno_hm CHAUFFAGE st i :wﬁmﬂmm& ACCIDEnTS| pour et |MORTALITE| INTERETS MENT . DES DES
. MECANIQUE place BEUFS JMARNAIS PHARMACIE | LINGE de Pusine, 2 4 réparalion de peine, ~ R 5 n | et qats DRECHES
premidre TION an t TURE chimiques | en chéne encre au Dbois du et charretier |QU  travail| contre ani- du bétail | 6 0/0 Pan [en 5 annui- chéne RECETTES
u tout forgegete. | .
’ & Umbrer matériel | chauffeur vzm%mau_. manx tés
Patates. cee 25 000
Sorgho & sucre...., 52,500
Courges du Vene- ) N
zudla... ..ooooonn ] 39.000 11.600 1.800 00 120 050 120 100 200 19.600 1.000 27.720 2.415 4.745 9 L85 2.920 20 A0 6.163 8% 21.770 206,400 36.187.50 | 300.523 8 | 335.587.50
(Carottes & sucre..| 11 250
lPommes de terre..| 4% 000 1
TOTAUX ST (1 14.600 14.800 1.809 06 120 959 120 100 200 19,600 1.000 417 .41 4,785 9.855 2.920 20 i 6.163 55 2.7 266,400 187.50 | 306.523 85 | 335.557.50
306.423 85
BENEFICE NETw covviiviinn oiiine 20168 65
11) Les 132.000 franes de matiéres premiéres ne nanm.::mih.um un dehours proprement dit, 1l n'y wwmm lieu de faire figurer I'intérét et l'amortissement de cette somme qui ont (¢ compris dans le compte de culture, début des opérations dent la distillation est la continuation. Néanmoins, ee chiffre doit figurer comme
matchahdises achetées, afin de faire ressortir trés exactement le bénéfico résultant de Penchainement des opérations.
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DETAIL DU COMPTE DE DISTILLATION BASE SUR LA PRODUCTION DE 95 HECT&RES

:
NOMBRE TOTAUX TOTAUX i
de DETAIL DES DEPENSES des DETAIL DES RECETTES | des |
JOURNEES LEPENSES !
Achat de 500.0C0kilog de patates 4 50fr. les 1000 25 000 Vendis auw comumeree
— LM 000 —  sorgho 4 30fr. 50 » 52,500 : toli .
— 1930.000 — courgesa 2Efr.  » 39.0 0 3.900 hectolitres d'alcool
- i50.000 —  carottes A 15fr. .... . 11.230 absolu a4 7 1r., 295,00
bl BE0.000  —  p. de terre A 60 fr..... 48.0 0 prixmoyen dans chaque
175.750 origine y compris 3.900 276,40
_ ACHAT DE MATERIEL fits 46 fr. Fone...... ..
. FRALS m_: mtEM_{Lu ETABLISSEMENT Versd i la sociéte den-
Achat d'une machine horizontala force 5 chevaux 2 £00 graisseneut
— courrcies de transmission ... ..., ....... 200
= d'une chaudiére générateur 4 vapear 14 1.447.0 00 kilog de dréches
‘superriclels s P 1] en fourts pn, résidns de
— d'unepresse Parineau p. exprimer les mares 2,500 distiliation a2 fr. 50 les .
~ de 6 pilons dont 3 trots & tranchants et 3a 108 KilOES. convevvaveanns 36.187 50
téte arrondie pour le broyage et la dif=
fusion des matiéres Pretmniéres. ..., ceee s 1.800 1000 Versd dqun conserres
11.0

d'une auge pour les pilons Lroyeurs, ..., 1.0(6

300 hectolilres vinaigre
MATERIEL DE DISTILLATION (;‘:qrg‘;-]eeuatnr% r\ij]ixéuzéi'udﬁge 5000
N s « . g1 et flegmes de dis- .
A eppap ambde reciicnteus 410 ltros par | Giation 10 . Fheotol
Achat de 2 pompes pour le transvasement des li- TOTAL DE LA HECETEE
‘llmdes """" traaaea. Veanesbarairiiinnaas e 1,500 BRUTE . oo vv s i
Achat de 2 cuves & eau-de-vie de 5 hectol., en

cuivre étamé; forme cylindrique 4 630 fr. ..., 1.306 b diduive :
Achat de petit outillage de lnboratoire : vilbre-

Transport, mise en place, emballage, frais de ”
voyage et de déplacement des ou 1§_fe1’-s environ 1.%(0 1600

uins, méches, entonnoirs, filires, brocs, conges G DEPENRES GENERALES. .- .,,—.R b
Achat de matériel accessoire pour fermnentation,

cuves efc... ..o L., e, [ 1.0°0 . RENEFICE NET. «....... 20.163.65
Tuyauterie, mise enplace du tout, emballage ctc. 1.000 11.500 |
Achat d'un alambic de premier jet, 4.000 litres .

par 24 heurves .. ....... ., ceas e s rasaees 3000 |
Achato’outillagedel'usine, forge, outils diversete, 1.160 , 1.000 |

MATERIEL DIVERS. — CHAUFFAGE. — MAIN D(RUVRE, |

Achat de 2 paires dehoeufs pour le transport de ' '
la distillerie & 2 o fr.. . .

seterae aaaaa, - g
Achat de2 pairesde harnals A3 {r.... ... 130
Achat de nourriture des 4 bewufs 41 fr. 30 par

paire et par jour pour 365 jours. ... 959

Achat de combustible pour le chautfage du géné-
ratenr 4 vapeur 11 métres de surface de chaunife
i raison de 2 fr. par heure et par métee pour
12 heunres 236 kilog. de honille, ou bois de
chauflage un tiers en plus, soit par jour 443 kil.
le bois valant en Algérie2 (r.73 les 100 hil. et les
génératenrs devant dtre constamment en pres-
sion pendant les 225 jours gue durera la distil-
lation, la dépense sera 225 — 448 — 100,805 kil —
ZIPTO =+ snsinnninn o sree anns viearniniaans 27,720
Achat d'une petite pharmacie compléte,...
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Eniretien et réparvation du matéri pendant lannée

5 00 SUP 26,9000, o eriair innrenns 0.41%
IEEREL & 6 070 I'an SUE 102731 [eenrrennnnnnennnns G
Amortissement en 5 ans de la somme de 108,5854,20 ..
Les 132,000 de maliéres premidres ne eonstituant pas
un débonrsé il n'y a FIIS livu de comprendre cetle
somme dans lintérat et Famortissement, néanmoins, ce
chiffre doit ficuper comme marchandises ochetees
afln de faire ressortiv bien exactement le béndfice ré-
sultant de 'enchainement des opérations......
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— dalinge pour le service du laboratoire. 10t " i
— de produits elumiques divers...... 2 g s | 1
— deid?0 ftsenchénecontenance Ihect & 5fr. 19. 60 A !
— de bondes, plagues zing,clous ete. 3.023 de | W 1
Chague A 0,10, .. eueeennns et O 4 Br.636 &8 |
Achat d'encre pour le timbrage des fits. ... ... 5] | ) |
L= 4
PERSONNEL : sz
ki) I méeanicien chef & & fr par jour — 375 jurs,.,.. 2,920 o=
65 1 chanifeur & 5 fr, par jour —_ vereraees 1,585 =0
1.745 25
1 distillateurchefde lJaboratoirea sfr. p. j. — 363 — 2.020 S
1 - aide chel de Chai & 5 fr. —_ 1.825 =8
2 hommes de peine, les deux 7 fr. —_ 255 ==
1 charretier 4 4 fr. par jour — 1460 . =4
1 palefrenier & 3 fr. par jour — 1,085 iy
FUR ] F o
Assurances mortalité dn bétail 10 fe, par 1éte ot paran 0 3 s
- sur risques pouretcontre A5 fr. p. téieetp.an 2 = o
—_ contre accidents survenus aux hommes de 2 -
I'exploitation & raison de | fr. par homme et par 5 g2
jour 2 homanes 4 345 jours. . Creddtsseniaiaipes 2,020 =
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Total des dépenses.. . 306.423.85
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DISTILEATION
LE PHYLLOXERA DANS LES VIGNOBLES FRANCAIS

Parmi les calamités quise sont abaltues sur notre malheureux pays depuis une vinglaine
d’années, il convient de citer en premiére ligne le Phylloxéra et 'Oidium. Ces deux fléaux ont
ruiné nos vignobles, diminué la fortune publique et porté un coup terrible a la riche industrie
des vins et eaux-de-vie dont nous avions su conserver intact le monopole.

Les immenses réserves provenant des anné -s abondantes ont suffi jusqu’a présent a assurer
— ou peu s’en faut — la consommation courante de ces fines champagues si recherchées dans le
wonde entier. Malheurcusement il n’en est pas de méme des alcools secondaires employés jour-
nellementa la fabrication de mille produits de table.

Pour remplacer 'eau-de-vie qui a subitement fait défaut, on a da soumelttre & la distillation
d'autres produits tres riches en alcools, mais réservés jusqu’alors a Ualimentation des hommes ct
des animaux ; —on demanda & ces produits I'alcool que nous donnait autrefois le vin, puis le mal
empirant chaque année et, d'autre part, la econsommation de 'aleool augmentant chacque jour,
on en vint pour combler les vides, 4 s'adresser 2 la fabrication étrangére qui nous guetiait
depuis longtemps.

L’esprit de routine, si enraciné chez nous, a loujours empéché le développement en France
des distilleries agricoles telles que celle que nous voyons fonctionner en Allemagne, en Belgique,
Autriche, Russie, en Grece el dans les pays scandinaves. Tandis que cette branche merveilleuse
de Pagriculture fait la fortune de ces pays, nous nous en tenons aux vieilles méthodes et
acceplons sans lrop essayer de nous y soustraire, le role de elient alors qu'il y a seulement 40 ans
le marché francais approvisionnait le monde entier.

STATISTIQUE DES VIGNOBLES ET DES VINS FRANCAIS

La faute de cette déchéance revient, ainsi que nous le disions plus haut, au phylloxéra et

i I'oidium. On en aura la preuve par l'examen du tablean ci-dessous. Ge sont les chiffres relevés

par le fise indiquant Uétat de la viticulture francaise pendant les trente derniéres années.
Périodes décennales ou quinguennales  Nombre d'hectares plantés  Nombre d’hectolitres réeoltis

1856 1865 2.220.000 41.800.000

1866 1875 2.590.000 57.800.000

1676 1880 2.320.000 42.250.000

1881 1885 2.110.000 35.350.000
Meyenne de la production algérienne.

1876 1880 20.000 325.000

1881 1885 45.000 750.000

La plus grande production a été de 78 millions d’hectolitres en 1876. La plus faible de
96 112 millions d’hectolitres en 1879. La derniére période décennale 1876-1885 accuse sur la
précédente un déficit de vingt millions d’hectolitres et une diminution dans la surface plantée
de quatre cent mille heetares entre 1875 et 1885, résultat du phylloxéra el des autres maladies
de la vigne.

Vouei maintenant, dapres e Bullelin de stalistique du Ministerve des Finances, 1a moyenne de
la production de vins de luxe pour les dix derniéres années.

heetol

1+ Champagne (Marne, Haute-Marne, Aube). . . . . 1.510.000
92+ Bourgogne (Gote-d’Or, Sadne-et-Loire). S 2.030.000
3+ Bordeaux (Gironde et Dordogne). . . . . . . . 2.650.000
4 Cotes du Rhdone (Rhdne et Drome). . . . . . . 780.000
B+ Vins liqueurs (Pyrénées-Orientales). . . . . . . 1.350.000
? ryd uction tolale des vins de eru. . . . . . . . 8.320.000

Exportation moyenne annuelle. . . . . . . . 2.750.000

Consommation francaise. . . . 5.570.000
On voit par ces chiffrez que I'exportation des vins de cru consomm és a U'éfranger ne repré.
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senle pas le biers de la production et que malgre le phylloxéra, il 0’y a pas besoin de mélanger
les vins de luxe pour sulfire & la consommalion générale.

Les allaques injustifiables de la presse américaine, — lisez allemande — signalées par les
Chambres syndicales de neégociants commissionnaires, n'ont pas de raison d’étre et sont
mspirées par le conumerce allemand qui tend a subslituer partout ses produils aux notres.

La question du commerce d’exportation des vins francais résolue, nous avons a examiner
celle du commerce intérieur, de beaucoup la plus importante, puisque nous avons consommeé en
France :

de 1856 o 1865 Quarante millions d’heclolitres par an 40.000.000
» 1866 4 1875 Cinquante-cing willions —  — $55.000.000
» 1876 a4 1885 Quarante-cing millions _ = 45.000.000

dont neuf millions deux cent mille hectolitres dansles 41 villes les plus importantes de la France,
Paris prenant & lui seul la moitié de cette consonumation urhaine.

LES VINS ARTIFICIELS ET L'ALCOOL ALLEMARD

Nous venons d’établir que la production vinicole accusait pour la premiére période décen-
nale un manquant de vingt millions d’hectolitres, et que la consommation intérieure, dans la
méme période, avait donné dix millions d’hectolitres seulement.

Comment pense-t-on que ce déficit est comblé ?

1- Tout simplement par I'Espagne, l'ltalie etle Portugal qui nous envoient annuellement
de six a sept millions d’hectolitres de leurs vins.

2 Par la fabrication des vins de raisins sees qui met dans la consommation environ cing mil-
lions d’hectolitres. _

& Par la fabrication de mixtures innommées se chiffrant annuellement par six millions
d’hectolitres au minimum ; ces hoissons sont rehaussées généralement par le mauvais 3/6 alle-
mand.

Nous avons dit que les nations du Nord fabriquent une quantité prodigieuse d’alcools extraits
pour la plupart de la pomme de terre, betterave, paille, bois efe...

Ces aleools loujours mal distillés et mal rectifiés constituentun véritable danger pour la sanlé
publique. Ges caux-de-vie extraites direclement agissent souvent d'une maniére funeste sur
I'économie animale; la cause en est attribuée a la présence de la solanine el de lacide prus-
sique constatee par un grand nombre de chimistes.

(Nous rappelons ici qu'a la page « CULTURE POMMES DE TERRE », nous avons indiqué un mode
de fabrication des alcools de farineux et que par ce procédé nous obtenons des alcools ehimique-
ment purs, absolument inoffensifs.)

C’est avee ces produils de fabricalion étrangtre que se pratique & Faris el ailleurs lop(- -
tion, tant discutéeaux Chambres, dans le monde scientifique etecommereial, connuesouslenom de
vinage des wvins. Or, nous savons lous que ce qui se vend & Paris sous le nom de v.n est un
liquide quelconque qui n’a du vin que le nom et dont Paleool allemand fait tous les frais. Le
degré alcoolique de ce liquide varie de 10 a 15, c'est-a-dire en quantité suffisante pour
produire les plus mauvais effefs sur 'organisme. (est si vraique, d’aprés M. le Doctear Augustin
Planeés, du 1+ janvier 1872 au 31 décembre 1885, quarante-neuf mille individus alcooliques ont
été soignés dans les établissements hospitaliers de Paris. — A elle seule, l'année 1885 a eu 4 son
aclil quelre mille cent quatre-vingl-siz aliénés par alcoolisation.

La question du vinage a fixé depuis longtemps déja I'attention de I'Académie de médecine
de Paris — ce docle corps. se pldcant au point de vue strict de Uhygiene « déclare considérer
« comme nuisible Ualcool,ation des vins telle qu'elle se -pratique avec les alcools mdwshets
« et elle réclame du gouvernement les mesures les plus sévéres pour empécher en France la vente
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¢ des vins additionnés d’alecols du Novd: elle demande en oulre que les eaua:-de-vie de consom-
« mation el les esprils deslinés i la fabrication des ligueurs soient absolument purs ».

Cette mesure sera bien accucillie des consommalteurs car nous savons lous que si les alcools
allemands sont excellents pour la fabrication des vernis, ils constituent un véritable danger
pour la santé publique dés «qu'ils entrent dans la composition des produits destinés a l'ali-
mentation. .

Ajoutons que ¢’est surlout pour faive face & celle consommation chaque jour grandissante cl
aux exigences d'un marché qui s'¢largit sans cesse au point de comprendre bientot le globe entier
que certains négociants peu serupuleux — allemands pourla plupart — ont acclimaté cetle chi-
mie meurtriere des alcools Loxiques qui fail parmi nous de si rapides el si terribles ravages.

LE REMEDE

La [abrication de Valeool, industrie essentiellement francaise, a créé beaucoup de jaloux
autour de nous. Les fraudes s'exeraent aujourd’hui dans des proportions inquiétantes. Le 316 alle-
mand fait le tour du monde dans les bouteilles mémes des propriélaives de nos grands eris sous
le nom pompeux mais rompeur de Cognac et ee, au grand détriment de nos meilleurs produils.
I existe en Allemagne plusieurs maisons de contrefacon de vins et cognacs qui expédient dans
le monde entier les compositions de leur méprisable industrie. Plus tard, ces vins el cognacs
entrent en France ot ils sont vendus comme eriis d'origine o la clientéle bourgeoise qui les paie
fort cher en raison de leur retour des Indes ou detout autre long voyage i la mer.

Cel élal de choses est si vrai et le dangersi grand que M. Weiss, au Congréslndustrie:quieul
licu au Trocadéro, le 13 juillet dernicr, développa les considérants d’un projet de veeu tendant i
interdire Mimportation des aleools allemands et leur transformation frauduleuse en Cognaes
Francais,

Est-ce i dire qu'a celle siluation nayrante il n’y a rien a faive, rien & tenter, rien @ esperer
Jusqua L rénovation de nos vignobles 7 Qu'il nous laille assister impassibles & Pempoisonnement
d'un peuple et a Fabrulissement de plusicurs générations,

Dicu merei non ! el il nous est doux d’avoir i constater que d’autres avant nous onl engagé
la Tutte et cherehé & enrayer le n:al. Mais par malheur le chemin & parcourir est immense et celui
parcouru presque nul. On est parti avec desidées de progres, mais en route on a renconiré
dame routine.... en un mot, on a piétiné sur place.

Quoique tard venus, nous sommes hien décidés a conlinuer celle lutle qui revel pour nous
un caraclere humanitaive el national.

[Mumanitaire ! parce que, avee nos aleools d'une pureté absolue, nous arracherons a la folie
i lamisére, 2 la mort, nombre d’individus qui s'empoisonnent chaque jour avee les toxiques alle-

mands ; _ )
National ! enintroduisanl en Algérie, avee nos cullures, un nouvel élément de prospérité en
ulilisant ees immenses terraing réfractaires i la cullure des eéréales ;

Par Pentrée dans les caisses du Trésor public des droits que nous payons @ Uélranger. On
aura une idée de limportance des sommes qui nous échappent de ee chefl quand nous aurons dit
que P'Algérie mmporti les aleools nécessaires 4 la consommation de la colonie et qu'elle N'rN
EXPORTE PAS. Lesarchives commerciales indiquent, pourles dernicrs six mois de 1886, la quantité,
de un million cing cenl quatve vingl-trois mille cing cent siz: litres d’alcools enlrés en Algérie ;

Enfin, en assurant au pavs, parnos procédés de culture et de distillation, des alcools de pre-
mier choix en quantité suffisante pour pouvoir dire dans un temps proche, & I'alecool allemand
des quil paraitra a la fronticre : Tu N'IRAS PAS PLUS LOIN.
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STATISTIQUE DES ALCOOLS

Toul d'abord, nous devons dire un mot de la fubrication et de la consommation des alcools en Franee ;
Les documents et renscignements statistigues que nows publions ei-dessous sont emprantés i des publications ou i des
recueils officiels dont nous semmes en mesuve daffirmer la parfaite authenticité.

La fobrication de I'alcool a donné et donnera toujours des hénéfices importants aux indus-
triels qui s'oceuperont séricusement et lovalement de cette branche importante du commerce
frangais, Il est clair qu’ure distillerie comme nous la comprenons, installée en Algérie, serait
admirablement placée pour alimenter le pays tout entier ol les états voisins.

I est non moins douteux que cette industrie est avantageuse pour les finances du pays, car il
n¢ faul pas perdre de vie que U'aleool est la base dubudget des Etats. Cest si veai, quen France
seulement, daprés la législation & Uétude, le droil sur Paleool, ealeuldé sur une consommation
annuelle de dewx millions deux cent mille heclolitres, produira au fise qualre cent quarante
millions de franes. Enfin 'ensemble des recelles sur les aleools el transformations atteindra
vraisemblablement eing cent soixanie-douze mill ons de francs.

Ainsien 1872, la production totale des alcools a ¢té de 1.892,18%, Jusqu'en 1881, la produc-
lion est restée & peapres la méme; c'est-d-dire tout d’abord que la distillerie francaise n’a pas
profité de Paccroissement de production, ce sont les étrangers qui en ont eu lous les avantages.

L’importation de 47.226 hectolitres en 1872, '¢leve 4 252,220 hectolitres en 1881.

Dans la production totale, la distillation des vins en 1881 tombe i 61.839 hectolitres soit une.
différence de 789.535 heclol. d’aleool de premier ehoix, unique dans le monde.

La distillation des graing s'éléve 2 506.273 heetol ; le chiffre de la distillation des mélasses
ne varie pas mais eclui de la betterave monte i 563,240 hectol.

Il résulte de ces faits; d’une part que la grosse masse d’aleool de vin constituant la supériorilé
universelle des aleools [rancais a presque completement disparu ; d'autve part que la distillerie
industrielle, malgré ses efforts, ne salisfait pas la consommation puisque I'importation augmente
chaque anndée.

D'aprés les stalisticques la consommation de 'aleool se développe de plus en plus. La eréa-
lion d’une distillerie en Algérie est done assurée davance de I'écoulement de toute sa produc-
lion quelle qu’en soit I'importance puisqu’il est prouvé que notre colonie recoit des approvision-
nements d’aleovls de la Métropole et de I'Etringer et que sa production est nulle. — D'autre
part, il est non moins clairement prouvé que nous sommes tributaives de U'élranger malgré une
production importante, ainsi qu’il vésulte de I'examen du tableau ci-dessouslequel fait bien ressor-
ir la marche progressive de la distillation de [a belterave, des qrains et de la mélasse seulement,
pendant les 10 dernicres années :

Production de la betlerave, Production  de Ualeool de grains. | Production de Ualeool dg  mélasse
d2 1873 & 1880  300.000 hect. d’alcaol. | de 1873 A 1870 152,000 e de 1876 & 1879  530.000 —
15830 & 1833 530.000 — 1877 41850 235,000 — 1880 & 1883 700.000 —_
1883 & 1880  550.000 — 1880 4 1883 300 000 - 18834 18385  G00.000 —_—
1886 4 1837 800.000 — 1833 a 188G BO0.000 —_ dont 769.000 en 1881 ot 471 cn
1840-87, approximativement | 1886.
GO0.000

Malgré cette production prodigicuse, la distillerie Etrangdre, Allemande principalement,
importe maintenant en France des quantités d’aleool qui se chiffrent jusqu’a 300 mille heeto-
litres par an, nous enlevant ainsi 200 millions de franes ef ce, au détriment du Trésor, de notre
industrie et du travail national. ' :

La création d’une distillerie en Algérie est done assurée d’avance de la réalisation d'im-
portants bérd < ces basés sur les données suivantes :

1- Par le hon marehé des terres, et de la main d’ceuvre

2+ Par la grande consommation d’aleools qui se fait dans le pays et de la nécessité de le
rer d’ailleurs.
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3* Enfin par I'écoulement assuré du sureroit de production dans les pays voising : en effet
I'Itatie, le Portugal, I'Espagne et la Turquie auvjourd’hni tributaires de 1'Allemagne, devien-
draicnt nos clients. Cette question vaut a elle seule la peine d’étre sérieusement étudide.

Si l'aleool par d’habiles transformations eet un article de luxe, n’est-il pas sous bien d’autres
formes un produit indispensable dla scienee, aux arls et 4 Uinduostric en général ? car il en esl
peu qui ne soient tributaires du préeieux liquide.

in eftet, ¢’est I'aleool, pris & doses raisonnables, qui réveille le ceurage des mineurs dans les
ournées pluvieuses et froides ; qui stimule I'énergie de nos troupes en ecampagne, soutient le
moral épuisé el réveille I'espoir etle courage du marin anx heures de péril.

L’ale-ol francais, c'est-i-dire I'alcool type, & la fabrication duquel nous apporterons nos
soins, exercera toujours et partout sen action bienfaisante et loin de dévaster les générations
comme le pensent des esprits chagrins, il contribue puissamment a les préserver de maladies et
a les arracher & Ia mort.

N'est-ce pas T'aleool qui soutient un malade pour laider & franchir une pneumonie ou une
fievre typhoide? Puisiue nous parlons des malades et des maladies ne voyons-nous pas dans lous les
Hipilauaz au chevel des hospitalisés, P'alcool additionné & un composé quclceuquo comme breu-
vage?

Enun mot, les usagesde l'alcool sont nombreux ; la chimie 'emploie pour dissoudre un
grand nombre de produils immédiats des végétaux et des animaux. On s’en serl aussi dans Ia
fabrication des vernis. Il forme la base des préparations pharmaceutiques. I est 'agent indis=
pensable du liquoriste, du distillateur. L’alcool a sa place marquée dans toutes les armoires des
ménagéres, qu'elles manient Ueau le matin pour le eafé, le soir pour le thé. Nest-il pas employé
pour les teintures, couleurs, dorures ; dans la fabrication des savons transparents et la parfu-
merie en général. — Les caux-de-viy ne sont que des dissolutions d’aleools qui en renfermen g
jusqu'a 59 010 de leur volume, ete, ete... Enfin, P'aleool s'emploie pour une infinité d’autres
usages dont I'énumération nous entr '11ne.1‘nit trop loin.

Comme on le voit, Paleool est un produit qui s'impose ; son usage n'a rien A voir dans la
mode changeante qui bouleverse tel ou tel commeree. Au lendemain des émeutes, des révolu-
tions ou des guerres on n'a jamais constaté la décroissance de 'aleool dans la consommation.

Une grande, trés grande production ne doit pas étre ici un sujet d'inquicétude.

L’inecalenlable quantité d’aleool qui se consomme dans le monde enlier, répondrait vieto-
riensement & cette objection si clle élail faite. Les aleools entrés dans Paris pendant le mois de
janvier dernier ont élé de 11.045 hect. 88 litres, ce qui fail une quantité de 132,550 litres pour
les 12 mois. L’examen du tableau ci-dessous en fournit la preuve irrélutable,

BILAN DE LA PRODUCTION ET CONSOMMATION DES ALCOOLS AU 28 FEVRIER (887 (doumal 0'fiia).

1886-87 18R5-86G
hch hect.

Produetion indigéne . . . . . . . . o . . o 12454606 904.788

Importations . . P 102.435 82.721

Consommation 111tu'mm‘ C e e e e 983.031 855.124

Exportations . . . . . . . . . o . .. 118.402 Ild 324

Stock an 28 février . . . Co 637.250 575.809

Jes chiffres se décomposenl de Ta manicre suivante par nature d’ almnlc; :

Aleools de vins., . . C e e e e e e 13.123 5.166
— de cidres etpmr’ec; e ke e e o e m 194 353
— demaresetlies . . . . . . . . . . . £ 4806 5.663
—  de substanees farineuses . . . . . . . . 977.795 978,471
- de belteraves. . . . . . . . . . . . 768.068 498 815
— de mdélasses . . e e e 134.214% 198,472
w— desubstances diver, ses. . . o e 5.063 3.640

Tolal. . . . 1,229 000580
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Les bouilleurs de cru ont produit :

Aleools de vins. . . C e e e e 3.619 1.688
—de cidres et ]){)llbb e . v e e e e e e 9.346 12.665
— demaresetlies. . . . . . . . . . . 20.558 43.830

Production indigéne . . . . . . . . . . . . 1.245.466 1.048.743

Importations . . . . . . . . . . . . . . 102.435 82.721

Production totale . . . . e e oo oo LBATO01 1.331.464

Reprise de I'exercice prwulent SR e e e e 390.762 393.993

Total des ressources . . . . . . . ATI8663  1.525457
Consommation el exportation
Livraisons au commerce intérienr. . . . . . . . . . . . 983.031
Exportations. . . . . . . . . . . . . L 118.402
1401433
Balance

Production et reprise réunies . . . . . . . . . . . . . 1.738.663

Consommation et exportation . . . . . . . . . . . . . 1.401.433

Différence, ou stock au 28 féveier . . . . . . . . . . . 637.230

Composition du Stock
Le stock se répartit de la maniére gnivante :

Dans les magasing généraux de vente. . . . . . . . . . . 83.407
Dans les entrepits de larégie . . . . . . . . . . . . . 64151
— — de ladovane . . . . . . . . . . . . (5.814
Chez les distillateurs de profession .o 357.568
570,940

Chez les bouilleurs de eens . . . . . . . . . . . . . . 66.290

Total canl . 637.230
Chapitres en augmentation en 1887 sur 1880

Production indigtne . . . . . . . . . . . . . L. 340.678
Importations. . . T T T S 19.714
Consommation micmeul‘ e e e A7.907
Exportation . e e e 3.878
Stock général . . . . « E v wmTw s a % 61.412
Chez les distil ateurs de pr f:-[csmon Ce e e 82.295
Alecoolsde vins .« . . . . . . . L . oo 9.888
— e betteraves . . . . . . . . . . .. 269,255

Chapitres en diminution

Alecools de mélasses . + . . . .« . v 4 . e wa e s (64.258
— demaresetlies. . . . . + . . . .+ .+ .+ .« . . 15.319

ALCOOL DE FIGUES DE BARBARIE

Une richesse méconnue en Algérie est la Figue de Barbarie. Ce fruit trés abondant dans la co-
lonie contient une proportion considérable de sucre, et malgré son trés faible état d’acidité tout
ce suere existe & 1'état interverti. Elle peut donner par expression les deux tiers de son poids en
sucs. Ge sue abandonné au contact de l'air, dit M. le pharmacien major Balland, dans un miliev
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dont la température est comprise enlbre 25° et 300 ne larde pas o lfermenter. La fermentation se
prononce netlement au bout de 48 heures.

Le sue de la Figue de Barbarie abandonné apres expression, 4 une lempérature constante
de 30°, ne tards pas asubir une double fermentation manitique qui peat étre enrayée au profit de la
fermentation alcoolique. 11 suffit‘dajouter au sue du tannin ou mieux de acide chlorydrique
dans la proportion de 5 grammes par litee de sue. On obtient ainsi par la distillatio « de 190 Kilog.
de sues fermentés représentant 150 kilog. de figues 8 litres dalcool a 850,

Ce rendement est tout simpiement merveillenx, si on le compare 2 celui de Ta betlerave qui
demande une culture compliquée de soins, ¢’est-i-dire cotdteuse, dont le rendement est de
44 litres d’aleool par 1,000 kilog. '

Quand on songe que cette distillation peut s'effeetuer directement et donner des liguides
alcooliques plus ageéables au gott et plus faciles a veetifier que les aleools relirds des diffévenls
tubereules ; que la fermentation peut se produire spontanément, que lextraction du jus néeessite
une main d'eeavre peu dispendicuse, que les résidus peuvent entrer avee économie dans la ration
d’engraissement de notre bétail, que la plante enfin se rencontre partout dans UAlgérie, dans
les terrains les plus rocaillenx oi elle végete sans culture ef sans travail, — on doit trouver que
de tels chiffres ont leur ¢loquence et en voyant 'évolution que tend A faire ehaque jour
nolee eolonie, il serait bon d’¢tree les premiers i tiver profil sérieux de cette immense et gratuite
ressouree.

lertaing fruits comme la dalle, 1a néfle, les groseilles, miires rouges el blanches, donnent
une ean-de-vie de prix trés appréeidée des gourmels. Outre de P'aleool, les groseilles donnent en
quantite de Vacide citrique, produit d'un écoulement facile et avantagousy,

FABRICATION DU VINAIGRE

La distillation de tous les preduits mentionnés d'autre part donnera une eertaine quantit
de flegmes avee lesquels nous fabriquerons le vinaigre dit I’ Industrie.

Les vinaigres d'industrie, moins estimés que ceux de vin, oceupent ecpendant un rang
utile et honorable dans la consommation. Quand ils sont fabriqués avee soin, ils remplacent
éeonomiruenment le vinaigre de vin dont ils possédent toules les propriétés sans en avoir tout
fait le goat particulier et le moelleux.

Depuis Papparition de Uoidium et du phylloxéra, le prix du vin ne permet plus de le Liveer
i la vinaigrerie. .

De tous les vinaigres d'indusirie, celui d’aleool est le plus répandn, i cause de Ta facilité de
sa production et de 'immunité accordée depuis longtemps aux caux-de-vie faibles employdes
dans cette fabrication. _

Le vinaigre d’alcool est trés fin et tres agréable ; il ne dépose pas comme le vinaigre de malt
el de grains, On peul lui donner le degré de force que I'on veut et son emploi est préféré pour
les conserves alimentaires dont nous adjoindrons la fabrication dos le deuxiéme exercice. La
production du 1" exercice est prévue pour 300 hecetolifres. Le matériel est des plus simples el
d'un prix tellement insignifiant que nous ne croyons pas devoir en mentionner la dépense.

La consommation du vinaigre en France est trés importante.,

Les quantités entrées dins Paris pendant le mois de janvier dernier sonl de 2,131 hecl.
14 litres, soit pour 12 mois 25.573 heet. 68 litres,

ENGRAISSEMENT

L’engraissement des animaux par les résidus de distillalion comme nourriture est devenue
une conséquence nécessaire de 'annexion a la ferme de certaines industries agricoles qui laissent
Peomme déchels naturels des matiéres alimentaires d’une valeur nutritive variable, mais qui ne

uyeent &tre autrement utilisés. Les brasseries, amidonner ies, distilleries de grains, de fari-
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neuyx, de betteraves, ete .. sucreries, toutes ces spéeulations sont inlimement lices 4 celle du
hétail.

Mathieu de Dombasles tenait Ta distillation de tous los tubercules en haute considération ct,
dans une Note adressée 4 la Soeiété Nationale d'Encouragement, il eherchaitd en faive apprécier
fes prineipaux avantages.

« Ladistillerie des subslances farineuses n'est pas assez appréeice en France, disait le célebre
agronome, cependant cette hranche d'industrie s'étend de plus en plus el serait déji naturalisée
sur notre sol sans les difficultés créées par notre régime fiscal, caril n'y a auvcun eullivateur
nen s nte les avantages.

« Ilfant avoir vu de prés les choses pour juger quelle ¢tonnante impulsion peuvent donner
L une exploitation agricole un ou deux alambics. En effet, consommer dang Uexploitation pour la
nourriture du bétail une partie de ses produits doit étre considérée comme Paxiome fondamental
de toute bonne agriculture; car il est reconnu que les substances farineuses gagnent plus qu’elles
ne perdent en facultés nutritives pour les bestiaux par les proeédés auxquels on les soumet pour
les rendre propres 4 la distillation.

« Il est facile de sentir en partant de ee principe, la différence quiexiste entre le eultivalenr
qui vend son orge aux hrasseurs et celui qui le distille sur la ferme.

« Lns résidus da cette fabrication engraissent les bostiaux, enfin il se procure par ce mayen
une quantité nolable d'engrais par les fumiers du batail. »

Alors que Mathieu de Dombasles donnait ees sages conseils a4 Pagrienlture francaise, nous
ne possédions pas encore de voies ferrées. Les productions ditsol se eansommaient pour ainsi
dire sur place et Texeédent déversé daus les grands centres de consommalion avoisinants.
Aujourd’hui va locomotive pour les chemins de fer, el Thélice pouc la navigation ont boule-
verse le systéme éeonomique 'il y a 60 ans, Avee les voies rapides, les récoltes enlitres
arrivent @ Paris d’ot, souvent, la provinee les rachéte, quand I'étranger ne s'en est pas rendu
acquércur auparavant.

u

LE BEUF ALGERIEN, SON ENGRAISSEMENT — PRIX DE REVIENT COMPARE AVEC LA
TRODUCTION AM}}ERIF.\INI-:

En Algérie, espeee bovine est pelite, légére, rustique, limitée comme taille enlre
115 et 435 et comme poids entre 350 4 500 kilog. Elle exige 4 ans pour alteindre son
complel développement. Le prix varie entre 180, 200 et 250 francs. Dans ces condi-
tions un beeul engraissé a I'élablissement pendant 120 jours environ augmentera de
150 kilog. sur son poids primilif. La ration d’un heeuf de 400 kilog. soumis a I'engraissement
est représentée en natore el poids par les articles snivants @

4.0930 k. pulpes-tourte & . . . . . . . 2 50 les 100 k. = 10 85
990 mats. .. . . L . L. G » = 59 40
210 féverolles. e e Boow = 1050
560 foin. b e s e e . 0
560 paille. .. ..o .o .t o = 4 20
Liticie, © . . . . . L .. boon
Soil  6.270 pour la somme de. ¥ E . - 127195
L’achat du beeuf de 400 k. coule en
moyenne . . . L. o, . . . 2000 »
Garde ebsoins. . . . « + . . 80 »
Assurances diverses. . . . . . b ow
Intéréts du eapital pendant120 jours
sur4l2fr.a6o00 o, L o, 8 U2
Ce qui porte le prix de revient du beeuf qui pésera 550 k. a. TA995
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Soit 0 76.4 le kilo. en admettant bien entendu que nous n’ayons pas de compte d’amortis-
sem 't de capital comme celui qui figure anx tab'caux des comptes d’engraissament.

D :ns ces ¢ mditi ng, la différence entre la production algérienne et celle des beeufs d”Amé-
rique serade 0 fr. 27 e. par ki ogr. différenes qui profitera au consommaleur.

En vendant ee boeufl avee un binéfice de 3 070 soit 432 fr. 60 ce qui est minime, nous aurons
produit de la viande auprix de 0 fr. 76 4 78 ¢ le kilo rendu sur place.

Nous disons sur place parce que 'engraissement et 'abattage de nos bestiaux aura lieu dans
les dépendances de Uexploilation. Par ee procédé, les frais de garde, de soins, ete., seront des
plus réduits.

En Normandie et dans le Charolais, ils s'engraissent seuls dans les prairies mais comme
toutes les contrées ne posstdent pas des piturages, on les engraisse 4 'étable avee des matitres
ne cottant presque rien et avant 'avantage de pousser 'animal a la graisse,

Les animaux & Uengrais qui consomument le plus de nourrifure sont en général ceux qui le
payent mieux, voici pourquoi : un beeuf de 500 k. nourri avee 8 k. de foin par jour consommerait
en 10 mois 2,400 k. de foin sans donner auneun produit utile excepté un peu de fumier, landis
que si 'on double la ration la méme quantité de nourriture produira en 150 jours, 120 k. de
viande a 1 k. par 10 k. de foin consomm¢é en sus de la ration d’entretien. Si au moven de bons
aliments de grain, de fourteau, de farine, de sel on parvient a faire censommer i ce méma heeuf
I'équivalent de 24 k. de foin, cetle méme quantité de fourrage sera consommée en 100 jours et
produira 160 k. de viande. Dans le premier cas les 2,460 k. de fourrages seraient consommés
comme ration d’entretien et perdus pour la produetion tandis qu’il n’y a de perdu que 1,200 k.
dans le second cas et senlement 800 dans le troisieme.

Sans I'utilisation raisonnée de l'abondante quantité de résidus assimilables provenant de la
distillation et qui, sans cela seraient perdus, il serait impossible de produire 4 ce prix des vian 1es
de pareitle qualité.

Nous prendrons ¢crmme e\emplo I'élevage aux Etats-Unis dont le prix de revient de la
viande d'un beeuf rendu au Havre varie entre 0.56 4 0.51 la livre,

Un beeul shorthorn i courtes cornes de 660 k. 02 dgé de 2 ans, coite au fermier amdéri-

cain la veille du jour oit il est conduit an marehé. . . . . . . OTL Bb
Le beeuf éant dans une ferme de llinois, & mi-chemin de Kansas- (‘|t\' aCh:mrfo, le
fret jusqu’a Ghieago sera de. . . . . . . . . . . . . L. L T 80
Nourriture el soins. . Ce e e 3
A Chicago droit d'entrée aux Cattles \'1rd~; S e e e 125
N arriture. . . C e e e e i e e e e e e e 2 5)
Commission au courticr vendeur. . . . . . . . . . Ce e 2 50
Fret moyen de Chieago a New-York. . . . . . . . . . . . . . . . 374
Nourriture et soins. . e e e e e e 5 20
Réception du beeut & New- York et transbordement. . . . . . . . . . . 150
Fret de New-York su tiavre. . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 »
Assurance, nourriture et soins. . .. . b260
Entrée en France d'apres la nosvelle loi votée récemment par‘ les Chambres. . . . 28 »
Pour I’éleveur de I'lllinois le prix de revient da beenl de 2 ans 4 courtes cornes de
660 k. 02 rendu au Havre est donede. . . . . . . . . . . . . . 66339
Déperdition du poids enmer, 20 k. 2 099, . . . . . . . . . . . . 1980
Prix de revient définitit. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6819
I'rix de revient du kilo de bheeaf américain., . . e e e e e 1 02
Prix de revient du beeui algérien abattu sur pl;ll"{‘ b d . w ww a 0 82
Différenc- en faveur dn beeuf algérien(l).. . . e e e e e e e 0 05

(1) Nous ferons remarquer que Caonortissement de notre capital en 5 ans pése sur les comples d'engraissement comme
sur (ous les autres comples en dehors bien entendw de Cintéreét s il g o 00 wune anomalie gqui n'éehappera 0 personne
Eneffet, Uintérdt seul du capital emprunte doit peser sur. les priw de vevient de o production : quant & la véserve
annuelle en vue du vembowrsement @ telle ow telle époque d'une somme avancée o'est une affivive d'ordre qui ne doit
affecter en vienles prio de vevient de ta production ow de fa fabrication.
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Comme qualité de viande nous affirmons étre supérienrs aux Américains caril estabsolument
prouvé que animal abatiu & quelques paz de son éeurie, en toute tranquillité, sans émotions ni
surmenages produit une viande de qualilé bien supdrienre i cslle de ces animaunx qui ont ew i
supporter les faligues de Pinternement dans les navires-écur:es oit quoi qu’on en dise les soins
ne sont jamais suffisants, oit le bruit des inachines et des manwuvres de jour comme de nuit, le
roulis ete., empéehent T'animal de prendre le moindre repos. Ajoutons 4 ce tablean
que la mortalité qui sévit sur le bétail embarqué est relativement considérable. Ainsi en
jonvier 1881, sur 41,532 animaux embarqués aux Etats-Unis pour Londres, 1,076 moururent, Un
navire arrive parfois sans avoir perdn une téte ce qui ne veut pas dire que les bestiaux ne soient
pas latiguds; parfois aussi le eapitaine d’'un autre navire a vu succomber en mer presque toute
sa cargaison. Dans ces conditions 'animal abattu est plein de fievre ce qui, en diminuant les
qualités nutritives de la viande, peut avoir les plus gravesdangers pour la santé du consommatenr.

IMPORTATION EN FRANCE DU BETAIL ETRANGER

La France ne produit pas assez de hestianx pour sa consommation.

Elle a recu en 1879, des Etats-Unis, 210.905 bétes a cornes valant  67.978.201 fr,
L’Allemagne nous en a expédié, . T6L. 114 toles — 41.657.762
Enfin la Belgique. . . . .o 30%. 320 -- 30,828 717

O at

= Soit, pour ces puissances sen?emfrif 1.276.330 tétes pourlasomme de 140,461,680 fr.

Ainsi sur 23,000 moutons qui arrivent & la Villette 12,000 viennent d'Allemagne et c'est
ainsi & chaque marché, or, cela représente CENT MILLE TETES PAR MOIS 801t UN MILLION DEUX CENT
MILLE PAR AN ; & 40 fr. par téte ¢’est une somme de QUARANTE-IIUIT MILLIONS DE FRANCS que les
agrieulteurs allemandg viennent ehercher chez nous.

Actuellement ¢’est la production allemande qui parfa‘t les déficits de notre marché au
détriment de nos finances. Cela mérite bien la peine de fixer Patlention de nos gouvernants et
denons-mémes. — Cest ainsi que nous lisons dans la Semaine Agricole du 2 i‘mvim’ dernier :

« L'arrivage des moutons pouvait parailre excessil avee un chiffre de plus de 23.000 téte :
« ¢t pour notre compte, nous croyons bien & un nouveau recul important pour les cours de co
@ jour. »

« Contre notre atlente, la demande a é4é assez suivie ce qui nous permel de maintenir nos
« derniers cours sans aléa. 11 convient de signaler que les sortes élaient généralement de bonne
« qualité, le contingent étranger figurart pour plus de 13.000 tétes dont 11 842 AnLEyaNDs.

- M. Méline « voudrait voir les colons algériens s'adonner tout a fait a I'élevage, car ce qui
manque en France devrait étre fourni par I'Algérie. » —Nous sommies de cel avis.

Les Américains prétendent que 'Angleterre surses 33 millions d’habitants n’en peut nourrir
que 18 millions d’olt 1a néeessité pour I'Angleterre d’importer de la viande.

Lil mf‘mu néceqqité c\'iat(' pnur la F rance.

Al [a\-eur clo lnnpm'tatlon amnncd.me on esperc en Ang!etule que le hmuf de 1 qualllc
vendu (0 55 la Livre anglaise descendra & 0 30.

Si nous avions I'esprit pratique des Anglais et des Américains nous pourrions avee I'Algérie,
arriver aux ménies résultats que 'Amérique.

Cest ce que nous allons démontrer clairement en quelques mots.

La eulture de nos produits d'aleonlisation occupera une superficie de 95 hectares seulement
aux débuts.

Le rendement en matieres premicres sera de 5,150,000 kilos et les résidus d’alambic
provenant de la distillation des réeottes évalués sculement 225 0p) (ee qui est un tris faible
minimum) s'éleveront a 1,447,500 kilog. La ration d’engraissement d'un beeuf, pour une période
de 120 jours, délant de 4,350 kil. on pourra engraisser 332 BOEUFS avee un produit qui n'est

.
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utilisable anlrement que eomme engrais médiocre.
Si nous élendions cetle eulture a 10,000 hectares seulement, pour les troig provinees, nous
arriverions comme rendement de toule nalure aux résultats suivants :

Mat éres pr midres. Minimum. 515 millions de kiloge. & 5 fr. les 100 k. 25.750.000 fr-
. Aleools. . . . » 392 mille hecto'. d’aleools au prix de 70 fr. 'h, = 27.440.000
10,000 h, ¢ Résilusdré:hes, . » 143.355.000 de kil. an prix d= 2 fr. 50 les 100 k.  2.830 000
Boeufs & engraisser » 33,030 té'es de bosafs an prix moyen de 430 (r.
avee ces dréches. pesant en moyenne 550 kilog. 14.190.000

Soit un chiflve da: 70.230.000 fr
e UAlgérie pourraiv produive au lien de payer ce tributa la métropole quand ce n'estpisa
'étranger. Pour prouver que nous n'avancons rien & la légore, nous donnons ci-dessous le
mouvement eomparé des hnportations et Eeportations do UAlgiric en ce quierncerna nos produits
pendant le premier semestre 1886,

IMPORTATIONS
' | VENUES DE FRANCE DE L'ETRANGER ET DES ENTREPOTS TOTAL
NATURE i - — — | — e m——
— 1*" SEMESTRE 1** SEMESTRE 1" BEMESTRE - .
des UNrTES s el au‘i' - dimi- e el ﬁllg‘— dimi- au‘z dimi-
| menta- - ——
MARCIHANDISES T nution melnta atition _ E.me.n a nutlon
| 1836 1885 | tien 1858 1835 tion 1886 1883 | tion
! i |
| | | |
Viandessalées kilogr, 3;‘:!,-108i 268682 ULLBIG » » lso.iili 20,907 49.974] o ‘ 482,580 341,080 } 141.5%0 » »
. ! [ .. !
Aleools ..., o litres 15%3.508 1.419.921 171,185 » » 3660 2B5.330) a0 151,673 1.6 7.172 [1.637.460 I 10512 v »
| I |
Peaux prépa- | ! |
ré s etonvrés valeur .-\1.?01.6?3_-1.-“[&6!5 205 HSI LY 3|3,555i -139‘5-10| L 1?:1.‘.!‘.}{.;5.{)15.':’94 =-I OG0T | 171234 0
EXPORTATIONS
- POUR FRANCE POUR L'ETRANGER TOTAL
NATURE e el s e | e e I e | e .
.o | 1 SEMESTRE TSEMESTIE T EEMESTIRE
dvs UNITES ang- | g '1 81 i'i_i.'_'_ aug- | i 1** SEMESTRE aug= | gimi-
LT AN DISES =" | menta- . ~ menta - ) """ | menta- )
1886 | 1885 | tion | MWHOML yegn | ogges | tion | MUHON| jge | oyges [tiya | Mution
5.83))  B.8GL[ e s 30,031 816 2.242 v Lo6G) G708 10.108] » Loani)
33 » BN v 2,423 2,351 22 v 2458 2,351 107 ]
0s,sabots,cor-| Kilogs | G83.185| 458 867) 94.318 v 2.200 7.800 » O 600} B85 685! JU6.467| 89,218 ]
nes di bétail
Suif brut..... —_— 95,400 58 406 n 30020 99.104 1.533] 83,571 ® 163 505 79,93 45,589 b
Peaux brutes. - 155,812 187.281 " 3314000 106,587 Q0.676!  15.911 b 562 300| 8.7 037 » 315.55%

On voit par ces deux tableaux que la production résultant d’une culture de 10,000 hectares
indiquée d’autre part ne pourrait éire que la bienvenue puisqu'il est prouvé que dans notre colo-
nie les Importations augmentent et que les Exportations sont insignifiantes,

Notre commerce extéricur n’est guére plus salisfaisant Voici comment se décomposent
(Capres Padministration des finances, les chiffres de nos Importations et de nos Exportations,
pour les denx premiers mois ¢eoulés de 'annde 1887, en ce qui concerne les objels d’alimentation

1887 1886

Importations ;235,408,000 fr. 228.462.000 fr.

Exportations : 10).58%.000 fr. — 87.626.000 Ir.
Soit:  134.824.000 fr, 140.836.000 fr,

que nous avons payé & I'élranger pendant les mois de janvier et féyrier, PoTR LES OBJETS D'ALI-
MENTATION SEULEMENT.
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DETAIL DU COMPTE D’ENGRAISSEMENT de 200 BOEUFS PAR L'EMPLOI DES RESIDUS DE
NOTRE DISTILLERIE.

NOMBRIZ

J TOTAUX TOTAUX
de DETAIL DES DEPENSES des DETAIL, DES RECETTES des
JOURNEE Si DEPERNSES RECETTER
| -

i

| achat de 200 beeufs de 400 kilogs a 45 fr. les

Livyd a I ananafactie
100 Kil. prix moyen, en Algérie, 8.t 200 fr. I'un. 56.000

ey vinndes de conserves

| 200 heeufs gras, pesant.

I A6 0C0 vifs, onmo\e:me oE0 kil
NOURRITURE DE§ BAUFS. = RATIONS. &l prix moyen debd3(r, 1 %0
Si0.000 kilogs de dréches tourt. & 2 fr. 50 21.750 .
98000 — denafsad fr... 11.880 Lived o lo culture
42.000 — de feverolles & 2,100
44 .00 — e foin el paille #0610 Fumiers provenant de la
76.000  — de paille a lititre solde de la dis— houverie & raison de
tillerie o 6 0r. 1es 100 Kiloaeorrornnnnnrnnanes oo dab 6.000 kil. par bozuf.
400 Kilogs de sel marin A 20 fr. .o oiveinins oes s0 6090 kil, X2 0=1.20 003
' kilos & 6 fr. les 1000 k. 7,200
10220 . D P
PERSONNEL. — ASSURANCES, ]"’M""_IC?_BR%T‘” st 1°5.800
duire
210 201}:}p]0yés bouviers & 8 fr. par jour penduint " & déduire
- JOULS wrs unnnnassnssasrasnssnn.ssnnernosas 72 PP - .
Asgurance sur la mortalité du bétail a 2'{r. par DEPENSES ' GENEERALES 105 128 95 |
LB et iiais sarees bereresraererare aae 400
Assurapee sur accidents anx hommes bouviers CNEFICE SET
Lfr. par jour par homme et par femme...... 25 BENEFIUE NET. .
Inflrmerie fid usdeméduaments \etéumure et E
11, par boraf.... ..., wasrn 200
. il
MATERIEL. o0t
12 hrossses chiendent 1 n a0 18
i ctrilles 3
ol balms houleau 2
260 mELres cordes Al 200
200 colliers avec h{.utlr'!,vuu n. 1 HUN
Usure, perle el entraticn du muténel 45 0 sur, 43 153
Intéréis o Opf I'an sur S2.648,00. 165,50

Amortisgement en 5 ans de la HU]III]’IL :le 85.00 8 I 4. e

OB
Les hrouettes pelles ete. de la cullure serviront aus 1. 21,50
besoing deséeuries.

Total des dépenses......... . 105 198,95

La cuisson des aliments se fera dans des marmiies
i vapeur chautlées avee excéuant des ‘lp}hlrg_‘]ls de
distillation , il n'y a done de ce chel aucune espéce de
dépense i pre\ou'

Le heeuf de 530 kil coutant {419 fr. 93 revient i 0,76k le kil; vendu & 3 010 de Dbénéfice qui est celui de I'engraisseur &
132 fr. 60 il revient & 77 ¢, 1o kilc.

Le beeuf américain revient rendu au Havre & 633,19 soit 1 fr. 32 le kilo.

ENGRAISSEMENT DU PORC

Quelques éleveurs ont prétendufixer les quantités de nourriture & donner aux pores.

lette prétention ne repose sur rien, attendu que les nombreuses subsiances dont on 1
nourritsont trés variables, suivant ige, la taille et la race de Panimal Y nourrir. Ge qui est cer-
tain aussi, ¢’estque le pore quand il doil bien profiter demande plus de nourriture en proportio -
de son poids que le beeuf, el ce qui est certain aussi, ¢’est que le pore eroit plus vite tout en
oraissant plus vite aussi.

Dans la pratique el pour bien entretenir les jeuncs pores a I'engrais, il est bon de leur donl
ner quatre repas par jour. Il est brés avantageux de nourrir et d’engraisser les pores avec le sang
el les résidus de boucherie. Ces aliments ddll]ll]l‘-ll‘{‘b cuits noffrent auvecun des IHCOHVLI}IGHlb
qu'on leur a atlribuds.

8'en-
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En Amérique on comple pour engraisser un pore de 127 k. 480 une quantité de 1,150 k. de
mais environ.

En France on admet quun pore dgé d’un an et plus, consomme par jour 2k. 500 a 2 k. 750
de seigle — ou d’autre nourriture équivalente — par 100 k. de son poids, et qu'un pore 4 I'en-
grais doit absorber 3 k. & 3 k. 500 de méme nourriture parl00 k. de son poids.

Nous ne citons ces quantités que comme renseignements documentaires, notre inlention
n’élant pas d’engraisser les sujets de la porcherie avee du grain, mais sculement d'utiliser de
notre grande culture de pommes de terre, patates, elc.., les parties impropres i la venle ou a
I'alambie, mélangées aux pulpes, tourteanx, ete., provenant de la distillerie.

L’engraissement du pore dure en moyenne 3 mois. Engraissé agé il donne plus de viande,
autrement 4dit plus de graisse — ou lard — et partant plus de saindoux.

Quand au contraire on engraisse de jeunes pores, on gagne en vinnde plus tendre, mais on
obtient proportionnellemeut moins de graisse.

Les races artificielles telles que Berkshire, Mampshive, Yorck, Windsor, enfin le pore
d’Essex ¢ui est le tyne des petits pores noirs améhiorés — race brés estimée par sa rusticilé el sa
{¢condité — peuvent avantageusement élresoumis a Uengraissement a ige de 6 mois.

La période d’engraissement préférée est le printemps et Uhiver. Ce sont, du reste, les sai-
sons pendant Iesquelles les viandes se travaillent et ge conservent le mieux.

ESTIMATION DU PORC GRAE, — ABATAGE., — RENDEMENT

Lors de Pestimation d'un pore, il ne faut pas oublier que ce n’est pas uniquement d’aprés le
poids qu’on doit en caleuler la valeur mais bien d'apris 'dtat de la graisse.

elte graisse 4 poids égal a plus de valenr que la viande, ce qui fail que plus un pore
estgras, plus son poids net est grand et moins il v a de déchets & abattage.

Le pore gras donne une perte de 15 0/0 a l'abattage.

D’aprés plusieurs pesées exactement faites devant nous 4 I'abattoir de la rue des Four-
neaux, on peut admettre qu'un pore de bonne qualité, bien engraissé, du poidsde 125 k. abattu
apres an jour de jetne, donne de son poids vivint :

Sang. . . . . . . . . . . . . B5200=14k »
Estomac el intestiosvidés. . . . . . . 29200 2 750
Foie, langue, poumons, ecur. . . . . 320/0 4 »
Saindoux d'intesting el de rognon. . . . 9 11 250
Contenu des intestins et de la vessie. . . 18 2 250
Restant du eorps. . . . . . . . . 166 95 750
1 5 »
' Tolal, . . T35 k.

On voit que ce qui ne peul ¢tre liveé 4 la consommation se réduil 2 hien peu.
Dans ces conditions la viande a traiter sera done de :

Corps, eotes, filet jambons, environ. . . . . . . . . . . 95k 500

Foie. . . . . . L. 400

Langue. . . . . . . . oL 500

Coour. . o o o e e 300

Rognons. . . . . . o . o o oo 300 1

Tete. . . . . . . . . . . . . . ... .. . . Bk o» [ 12500
Saindoux. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10 5300

Boyaux. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 500

Sang. .« .« . . . . e e e e s A s
Contenn des intesting et perte par le relvoidissement
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Quantaux boyaux, ilsse vendent en [rais, secs ou salésaux fabricants de saucissons qui les
payent, suivant saison, 3 1r. a 3 fr. 50 le kilo.

Enfin les soies sont employées en brosserie, cordonnerie, ete..., leur prix varie suivan
(ualité de 54 30 fr. le kilog. Un pore en donne 750 gr. environ.

Malgré son grand élevage de pores, I'Algérie Lire ses viandes salées el suindoux de France et
de I'étranger.

Le mouvement des entrées pour les premiers semestres desannées 1885 eb 1886 a été de :

1886 1885
Venant de Frapce . . 532.233 k. 520.384 k.
» de I'étranger . GG .4TT k. 27.217 k.

Ce qui fait pour 6 mois. 598.710 k.  547.600 L.

L’emploi de notre production de dréches, en dehors de la quantité indiquée d'aulre part
pour 'engraissement des boeufs, a été caleulé pour engraissement de 1,800 pores. En dehors de la
{abrication des conserves, nous aurons une importante quantité de morceaux salés qni seront d’un
écoulement facile dans la colonie. La production des saindoux atteindra un poids important.
On voit par le tableau des importations ci-contre que le placement de cette marchandise est
assuré en Algérie méme, et dans les meilleures conditions, puisque nous ne serons pas grevés
par les frais de transport, d’intermédiaires, commissions, ete....

Pournous résumer, nous devons dire qu'au Congres des Agriculteurs de France, tenu a Parisle
27 février dernier, divers orateurs se sont attachés & démontrer que la science n’avait trouvé
aucun moyen efficace pour combattre I'introduction de la trichinose dans les salaisons améri-
caines.

L’assemblée a adopté un veen tendant & maintenir le régime prohibitif actuel, se basant sur
ce que ce régime avait eu pour effet de développer sur une grande échelle, 'élevage dn pore en
France.

Cette prohibition ne peut étre qu’avantageuse pour nous.

Voir le tableau page 39.
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DETAIL DU COMPTE D'ENGRAISSEMENT DE 1,8 0 PORCS PAR L’EMPLOL DES RESIDUS
DE NOTRE DISTILLERIE
NOMBRE 'l‘;J'i'_\l.'-_‘L TOTAUX
e DETAIL DES DEPENSES des DETAIL DES RECETTES des
JOURNEES DEPENSES NEPENSES

210
120

a6y,

Achat de 1800 poreelets pesant40 & 45 k. & 30 fr ;m.u,
Frais d'amenage et d'achat, par téte 0. 204c0iinarenns

NOURRITURE DES PORCELETS. RATIONS.

(333,400 kK, Dréches-tourteanx a4 fr.les 0/0. 21613 60
) i, "

Dont 200.000 kilog. en vert ’] 4 0,000 @0
Et 453.400 en tourtenux...

10.880 Viande résiduzde nos abatteirs & 0.000 ¢0
105 . 000 i3 VLT T P, vers 10,300
105.000 Petit lait de beurre & 10 fr.. ... B4
216 060 Eaux grasses de la fabrique.. 000

Sudll Graines e lin. o
135 G Tubercules & 5 .

650, 000 Racines de mrgh b

10,00 Paille lltidre i,

Sel marin....ooeeiiiiin o e
PERSONNEL=ASSURANCES

2 employis porchers 4 3 fr. par jour pendant
2

A20 jours — 36) — 2 — 720
1 femme pour la cuisson des aliments & 2 fr, par
Jour pendant 120 JOUTS vee ve vr vevvvnieses aonan 240
Assurance sur la mortalilé du iJ(Eru! A 0:)0 pm' e i.e 400
» accidents aux hommes duo travail 1 fr.
par hommes et parsans . ...oaoeoo..., 360
Iniirmerie, frais du vétérinaire, médicaments a
rajison de 0 25 par pore penclﬂnt I'annee ....... 450
MATRERIEL
12 brorges & 150, ouveiiieeiinienins vaes . 18
fiédirilles 45 #.... . ..., CERE R e wd 30
5 Dhalais Voulean & 0 50.. e ve o e onenen 5
Usure, perie et entretien An matdviel 3% 00 3
Interd tt A 6000 TPan de la somme de....... O35 5

Amortissement en 5 ans de la somme de,.. 100,431 15

Le matériel de la porcherie tels qne fes,
elles, ete..,, s'ra celui de
nutilisd.

brouettes.
la culture a 'ce moment

81, 03
4w

37.578 10

2.67

Livreé i I ,Jlrﬁnr_rﬁrr'hf;'('
tlew coasertes de vidide

1,8 0 pores gras, du poids
Moy en de L1 kitor. an
prix de 71 50 la tét .
(Le poids de 110 K, estun
olds moyen, on Fa ad-
mis afin d'éviter tout]
mécample]

Livive o It culfure

Fumiers provenant de in

rie & rason de
LAl par pore, soil
pnlll LB wovinrvnnisan
BENEFICE BRUT........
& déduire
DEPENSES GENERALES. .

BENEMCE NET....... .

Cette ration est celle employée & peu de choses prés i lécole vétérinaire d’Alfort. Elle porte lo prix de revient de 'en-
graissement & 21,40 par pore. Ce qui, avec le prix dachat, les soins, assurances, amortissement ele.
vient i 53 fr. 62 pour un pore gras de 110 kil. soit a 0.53 le kil. Vendu avec 20 0(@ de béndiice soit prix du kilog. de viande

de pore est de 0,05 environ, Le pore américain arrive au Havre au prix de 0.95 Ie kilo. (Traildé de commerce).

porte le prix de re-

12700

4,500

133. 200
121,853 35

11,346 65

FABRICATION DES VIANDES

Nous avons démeoentré par des

IVe BRANCHE

DE

CONSERVES — ABATAGE

— TRANSFORMATION

details fournis an chapitre exerassiaesr, 111° Branche.

Page. 24 Tindispensabilité d’annexer o la grande culture et & la distillerie agricole, 'engrais-
sement du bétail. ’
Voyons maintenant quels seront les béndéfices i réaliser avee cetle partie de notre industrie
qui comprendra Uabattage et la transformation en conserves de viandes,de toute notre production.
1l nous parait utile de rapneler ici que U'indusbrie des viandes de conserves, née en France
ot clle languissait a ¢été transportée en Amériques elle y prit rapidement un essor merveilleux,
grace au bon marché de la produelion; aujourd’hui les Américains nous expédient d’incalcu-
lables quantités de viandes conservées sous la rubrique « Crrcaco » cequi prouve une fois de
plus la vérité du proverbe « que 'on west jamais prophete dans son pays. »
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RECAPITULATION DU COMPTE DE L’ENGRAISSEMENT.

- MONTANT DES RAPPROCHEMENT
AN o} "
ACHATS EN NOURRITURE MAIN D'OEUVRE FRAIS DE ASSURANCES CAPITAL VENTES'DE mﬁiﬂmﬁﬁhﬁ.ﬁ DE TOTAUX
. SUVERD Vi
DESIGNATION i EFVA-
e e | ———— i || — T g | " i | — A i | et P e || A e | | - J— TENEFICES | OBSEFV iH
de | bR ACCIDENTS FUMIERS | ANIMAUX | ANIMAUX . —
o . réparation) ACCTPENTS | Tgypponyg | - CONTRE : BESTIAUX | provenant | teaités | pravenant D prs TI0NS
BEUFS PORC: MATERIEL et survenus anx lamortalits| INTERETS ‘de dans b ) nets NS
ANDMAUX . BEUFS PORCS HOMMES | FEMMES entretien aux animanx du i MENT 805 | pengraisse| motre |TAmériquel RECETTES
maigres | maigres du e pour 8 0/0 'an R sement | établisse- | livrés au | DEPENSES .n
matériel | OUVEERTS [ o0 fontee Détail en §années ment Hivre
20u boeufs maigres  36.000 »o» 1.820 wor 473 720 » 200 105.55 20 - 400 4.958.00 17.521.50(  108.600 7.200 0.79 103.5 105.128.95( 115.800 10 081.09] n
1.805 porcs Jeunes "o 54,450 » o 37.5°8-10 k) 720 210 457 2 200 » Q00 5 636.60)  20.006.63| 128.700 4.500 8.65 0.95 121.873.35] 133.200 11.346.65 a
TOTAUX. .« 36.000 S5 14.820 87.578.10 546 Ldd 20 651 10113 690 » 1.300 10.645.50 37.618.15) 237.300 11.700 226.082.50| £40.000 22.027.70
: -0
RECAPITULATION DU COMPTE DE TRANSFORMATION. C
FRATS AGENCEMENT, OUTILLAGE, MATERIEL, ETC. FRAIS DE REPARATIONS  CAPITAL VENTES DES PRODUITS BRUTS OU MANUFACTURES DU u
9 .. . . - — . = N e R ———— e
¥ ) ey —— - _ — — e —— e - -
IGNATION ACTIAT q..”&ﬁ,,...a sy RANGE] | TOUE -
abiv eation _— . B PP - - — e ————— - £
das o BOITES PILS DE PER, MATIERIEL ) | T —— VIANDR
- ferblar rannox | Médnilles, | MATEREIL b contre les | INTERETS E“wa;mn Ro- BOULL-| pE | o TOITES Aieee | panxes | covmnnes BOITES 1
ANIMATX s v £ti 1 MENT ) i i i BOYAUX o 2y
MATER vee com- dtiquettes 3 . P : a LoN ahot: 0% A _Dboitrine, rillettes |asabouillon CORSErves -
§i - CHARCUTE- | fabrication | @ccidents GNONS o on- | SADOtS r) 1 NE]
BRICATION gras nromutes | Teveloet | ChIMANe | oompeis 0 | povonenz dos 600 Tan | O™ do | SIS [PEAUX o] et m:m,am nssortis| conserves,|* " Targ | saindoux sang salés et | geq k. ~
e | dounte fona pose RIE | poites (2) 5 années| oiose toto |*ET 13210 | @ bundes |52, 000boites | engrais soies R
n w - T o N
Boeafs. ... 86,520 1.200 00 122 800 g 24 248 12,121 12,124 439 20 " i . 200 5.203 65 | 20.303 50 | 1.3°0 7,60 208 175.021 33 | 208,700
, Q
Pores.. .. ... ... | 125,700 1620 293 1045 1.200 25.400 9.180 G.330 » 10 15 | . 360 10.470 80 | 37,028 GO | _ ! 1 83.008 31180 5.490 126.000 7155 | 285.198 63,12
i
Viandes de con- _ _ | k |
serves(euisines) . 1920 1.000 12.000 0 2.000 . _ . i . H . ; . Losso(ny 815 1.008 90 | 5.681 80 i | 20408 70 . s
* fabrieation | _ 7 m _ | i |
des boites et . 1.000 10.500 210 . . | . ! . ! . . | 3.034(2) 815 1.560 15 | 5.518 | i 1096 15 f .
charbons....... R DR o - S | [ — } - ,
TOTAUX......... 7.710 2470 23845 23465 4.200 36.372 18.514 — 450 2) 470 E_ 8.481 2.200 11943 50 1.300 7.500 31100 5.192 33.300 126,0.0 165 300 75 | 515.358
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Mais il est non moins uvtile d’ajouter que ces conserves laissent généralement beaucoup i
désirer tant sous le rapport de la fabrication, de la fraicheur, que de la qualité et des prix.

Il n’est pas nécessaire de connaitre cette profession dans ses moindres détails pour découvrir
immédiatement les imperfeetions de la fabrication américaine.

Point n’est besoin non plus d’¢tre versé dans Uart du vétérinaire pour comprendre que les
beeufs qui passent des jours et des nuits en echemin de fer, ballolés, transhordés, privés de nour-
riture, de sommeil, obligés a rester debout des journées et des nuits enticres, maltraités souvent
doiventarriver au marehé central de Chicago exténués de fatigue, les yeux déji voilés et le corps
enfiévré. Cest avec cette viande malade, souvent tuberculosée que se fabriquent les conserves
américaines que nous trouvons dans e monde entier.

La concurrence que se font les fabricants de ces pays pour oblenir les importantes adjudi-
dications des gouvernements d’Europe leur font négliger la fabrication sur bien des points. On
peut relever les éeonomies réalisées sur les compositions des conserves; la chauffe insuffisante
du bain-mavie pour économiser le combustible ce qui produira i courte échéance la fermentation
dans les boites; une soudure plus légeére, dont le moindve choc laissera filtrer I'air et corrompra
le contenu du récipient, tout cela pour arriver & fabriquer & quelques centimes au-dessous des
prix des eoncurrents. Si nous ajoutons 4 tout cela la qualité de la viande amoindrie par les
excts de faligue, nous ne devons pas élbre surpris de la défaveur qui s’est emparée depuis un cer -
tain temps de cette calégorie des provenances américaines.

Nous devons signaler également I'élévation des prix qui fait de ces conserves un mels de luxe,
hors de la portée des petites bourses.

Nous avons comblé toutes ces lacunes au moven de notre eungraissement qui aura lieu
dans les dépendances mémes des abattoirs par la fabricalion des conserves dont la confeclion
sera objet de nos soins les plus attentifs; par la production de la boile, oblenue ainsi que son
couverele, d'un seul coup d’estampage ce qui, hors la soudure de 'une a Pautre de ees deunx
pieces, supprime toule coupure soudée et par conséquent touts possibilité de filtration d'air.

Dans les cuisines, les hains-marie et marmites servant a la fabrication des conserves seront
chauffées par une distribution de vapeur provenant des générateurs de la distillation. Nous
n’avons done aucune économie & réaliser sur la composition el manipulation des conserves.

L’économie de cette fabrication porte sur la suppression presque absolue de main d’ceuvre
dans la fabricalion des hoites 4 conserves.

Ces avantages se font sentir également dans la transformation de tous les abals de notre
engraissement en conserves a bas prix i 'usage des elasses ouvricres. Chacun des récipients élant
muni du charbon national, la ménagire, le commis aussi bien que Uouvrier pourronts'affranchir
du restaurant en faisant chauffer leur repas & Uatelier ou au burcan suivant Ie cas. Dans ces
conditions, ouvrier pourra rapporter ses quinzaines presque compléles car étant affranchi du
marchand de vin il n’aura plus T'occasion de perdre son temps, qui est de argent et il ne sera
plus exposé & boire.

FABRICATION

Cette quatriéme branche de notre exploitation donnera des bénéfices dune évalualion
rertaine.

Outre la facile transformation des principaux quartiers du beeuf en viandes de conserves
nous avons les issues qui ontune importance que habileté du boucher a toujours su dissimuler.
I1 est bon de se rendre compte que les bénéfices qui en vésultent doivent étre partageés avee 1'éle-
veur (ui a toujours eu la simplicité de ne prétendre en rien a la valeur de ce cinquieme quartier
caché que nous estimons 4 126 fr. 90 par beeul soit 36 ¢. 78 ¢. par kilog. araison de 345 kilog. de
viande nette. Mais Uintérél du boucher étant en opposition directe avec celui de Uéleveur qui
n'a jamais réagi contrz celte spoliation, nous nous trouvons bénéficier de ce cinquieme morceau
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en aballant nous-méme, ¢est un avanlage que nous avons sur les fabricants de conserves qui
achétent leurs viandes & la cheville ou a la cride.

Nos conserves seront divisées en deux catégories

Baites dites Bourgeoises & N'usage de la elientéle viche, des eadrees des armdes de terre ¢l de
mer; doscor pagnies Maritimes, soeiélés coopdratives de consommations.

Boites diles des Travailleurs eréées specialement pour les pelites ressources, lapprovisionne -
nmenl des Sociéleés coupératives de consonnation des ce tres mioiers, d’établissements métal -
lurgiques, compag ies dechemi s de fer ete ete....

Les hoilesBourgeoises comprendront, pour notre premicr exerciee :

Beent, o . . . . ... 117.200 hoites de kilog
Pore. . . . . . . L. 55,800 »
Les boiles Travaillours
Beewt, o o . o o o0 L. 33,0640 »
Pore. . . . Coe 36,000 »

Dans le boeud, les poitrines, tétes, flanchet, gite jambe, paleron, ete , seront avee les os mis
en cuisson pour lapréparation d'un jus double quiservira & la fabrieation des conserves,

Les viandes en résultaut seront préparées et converlies en conserves que ouvrier pourra se
procurer chiez nos entrepesitaives an prix de @ fr. 25 la boite Jde kilo, munic de son eharbon
national pour feg hoites de borul mirotons, harieots, tomates. lenlilles ele.

Les Tressures, les tripes i fa mode de Gaen, les palais de heeul en daube, les rognons sauce
herey, les langues daube, etles cervelles (qui se vendent chezle tripier de Paris an moins 1 i, 25
la picee) seront liveéestoules préparées aux consommateurs aux prix de 1,59 la boite de 1 kilog.

(ONSERVES DE Porcs

Quant aux pores leur vendement sera de 6 300 kilos de rillettes qui seront vendues par boile
de 500 g, 080 e, soib 1 fr, 60 le kilo au lien de 2 fr. chez le charcutier. 7,200 boiles de panne-
axonge préparée pour la parfumerie vendue 2 fr. le kilo au liew de2 fr. 50 et 2 fr. 60, nos
saindoux en boites de 1 kiloa 089 . au liew de 1 fr., 1 fr. 25 et 1 e, 50,

Les picces diverses produiront 85,968 fr. environ les boyaux, couennes, soies, os, ete., sont
évaluées au minimuin 38,790 fr.

De son edté le boeul produirva en peaux, suifs, ete., le faible minimum de 8,500 Ir.

L'importance des abats du beeul mérite quon ¢’y atlache puisque celle partic de I'anim |
représente 15 a 2) 010 de son poids. En Amérique ces parties sont utilisées dans la fabrication
des engrais, colle forte, ele. Iy a cependant mieux a faire. En effel, qui ne connait les tripes &
la mode de Caen, ce mels si parisien et qu'ont adopté les gourmels des autres nations ; qui n’a
mangd du beeuf, les rognons, cervelles, palais, museau, langues, corur, {ressures, cle , préparés
a ces molle sauees qui font d*un morcean secondaire un plal économique abondant, sain et d’un
goul exequis ?

Ces moreeaux négligeables pour nos devanciers et concurrents de demain seront utilisés par
nous au mémetitre etavee les mémessoins que les meilleurs morceaux de animal. Préparés avec
un soinméliculeux, ces conserves constitueront pour la elasse ouvricre un alimentabon marché et
d’un chaulfage presque inslantané par le cirarBoN NartoNandont chaque boite sera munie. Enfin,
celte innovalion nous permettra de mettee le prix de la viande @ la portée des populations quine
mangent du bon beeul que de loin en loin etassureraainsi une nourriture fortifiante cl saine aces
personnes débilitées par le relour trop [réquent aux repas, des légumes ou du laitage.

Par ce procédé enticrement nouveaun le soldat en campague, en face de Pennemi, aura par
tous les temps, sans trahir sa présence, un repas confortable el chaud.

Lrouvrier pourra déjeqner  Patelier a meillenr marvché quwavee les aliments préparés chimi=
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quement par le petit restauraleur ou le marchand de vius, enlin fous ceux qui désiveronl w
repas chaud, substantiel et peu eottteux se trouveront bien de Vadoplion de ee sysléme qui porle
en lui la solution tant cherchée de la vie A BON MARCHE.

fr.
Les bénéfices nels résultant de la transformation des 2.0 baeufs seront de. . 22,765 65
Les 1,800 pores, par la conversion variée des viandes donneront.. . . . . 66,026 45
Bénéfices nels de ee compte. . . . o . . 88792 10

Empressons nous de dive que ees résullats seront oblenus sans quil enrésulte aaewn déran-
genienl ni aucune entrave dans les aubres hranches de exploilation.

La cuisson des conserves se fera sans qu'il en cotute un centime de eombustible; en effet, la
distillation des malieres premitres avant lien an méme moment, les marmiles seronl chauflées
parle surplein de vapeur qui se trouveraib inubilisé et par conséquent perdu autrement.

Ne laissanl rien & 'impréva, nous signalons ¢galement en ee qui concerne le personnel nne
éeonomie qui a bien son prix. En dehors dun groupe d’employés de confinnee, aptes o lous les
Lravaux, el des ouvriers d’art, le personnel auxiliaire employé dans chacune des hranche. sera
liceneie aussilol les travaux achevés. Ce systéme offre Favanlage de congédier a nolre gré Uem-
ployé sans qu'il en résulle pournous aveun dommage et de nous poiver de méme de ses services
diss quils ne nous sont plus néeessaires '

La fabrication des eonserves achevée, le matériel est mis en étal, toul est nettove el placd,
le personnel renvoye a annce suivante et Uenlretien du tout confié au chel de cuisine attache i
Panuce a lexploilation,

Verr de lablean page 57,
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DETAIL DU COMPTE DI CONSERVES. —

BOEUFS

|
NOMEBRE
da

JOURS

DETAIL DES DEPENSES

Achat de 200 hoenfs gras an prix marqué de 132.60 T'un
FRAIS D'ABATAGE

‘o premier garcon d'abatieir & 6 fr. par Jnm' pendunl
F20 JOUTS vevierrunreanaaran 20
Un second gavgon abatioir c\ 4 fr. par _|ou| pen-

dant 1200 JoUTS.eeesnieen. PN sasrentnraranangn . 4B
OUTILLAGE
2 masses anglaises & nignilles & 15 fr.., . 30
0 coutenny de ceandenrs différentes a ? [1 P 1]
2 fusils affilojrs i 0
2 couperets 45 (e 10
2 seies v 2 1n
12 erochets & viande & 3 e, 3
MATERIEL ACCESSOIRE
2 Daguets dont un en zine et un en bois & 5 fro... 10
3 paniers i abats a5 fr... TP P i)
3 wagonnels pounr viandes snifs @ 201} [1‘ PR GOL
1 grand baguet pour ](nago‘ basieriasaainaee g 25
Linge, tabliers, servietles. . oovierrisnsasees vonn. 130
AGENCEMENT
Cordages, traverses. 50
Poulies, anneaux, table 350

15, Tay
Usure, perie of entreti iy matériel, outills ge e'l ngen-
cement, coleuld sur 35 0/0 (1.312 fr. 1 ..................
Assurance contre l'l(‘l‘]detll‘* BUTVennsE aux ltornmes de
Péchaudoir des hovufs pendant le travail & raison de
1 fr. par jour et par honme (240 jours.,

121. .3I0 boiles o conserves A 020..i... ceniiees 21,248
121.240 fils de fers, étiquettes, mt-dmlles ¥ com-

PLIS L POSE N 0010+ 1nsensrnnrenses P - B2
121.210 charbons 4 0,100 ... .x. 12.

Itéréis i 6 00 I'an sur 1{1“22?':' o '
Amortissement en b ans, de la somme de liu 20 8.

TOTAUX
des

DEPENBES

DETALL

DES RECETTES

TOTAUX
des

RECETTES

a6 520

1.200

800

45496

8.203 4
20,308 50

CHARBON

17592435

PHODUCTION

CONSERVES AVEC
NATIONAL

14,806 boites filet & 2 fr.

24,000 « Deeuf mode
n2fr.. .

12,200 Doites mles "fa-
miandes # 2 (¢

27,600 hmi{-a “hocuf Draisé

20,300 ]){'ﬂ({'% hoouf miro=
ton 4 0.75 Haricots, len=-
tilles, tomates.. ..

ABATS

1’0 boites cervelles &
| IS { O
457 holtes I n-vtu_s dau-

hes i 1 fra.ie oos
100 holtes  palais  de
Deeufsd L frveenans
00 hoites rognons sau-
e berey a1 fr
2,000 boites  fressures
FUR Vi £
60 bolles tnpes: A la
1!1?[10 de Caen :1

121.240 hoites & chan ﬂ'ou‘.

CONSERVES FROIDES

0,000 boltes boouf pan—
SN 2 fleuiene oae

PRODULTS DIVERS

200 rognons de graisse
vendus au prix contant
de pevient soit par
beeuf G 1. 5°. PO

Bindfices T ises  sur
Doyaux & raison de 3 fr.
par boetfovae

Snifs, peaux, cornes, os,
sang, ele, .. donnant un
héndlice moyen de 30 fr.
pir téte.. ...

3.000 litres de " pouillon
consommd  gualité  de
1" ehoix, obtenu par la
cuisson de tous les os
el déchets dabattage,

Ce honillonainsi gquecelui
provenant des o8, ele..
de pore, sera emplu
comme jus de viande,
aprés pré nmtmn A cot
etfet, confection
d'une grmdo partie de
MO8 CONSEIVER woavarren

RECETTE BRUTE......:«
4 déduire
DEPENSES GENERALES..

BENEFIOES NET8.. ...«

20.600
45,000
20400
53.2 0

22,200

iB.000

1.300

Gooy

G.000

208,590

175.924.35

22.763.65
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DETAIL DU COMPTE DE CONSERVES ET SALAISON

5. — PORCS

NOMBRE TOTAUX TOTAUX
de D]i]T,-\] L DES D];] PENSES des DETAIL DES RECETTES des
JOURS DEPENSE RECETTES
i P - PRODUCTION
Achat de 1,8)0 pores gras au prix moyen de 70 fr 35, 128,901 -
CONSERYES
FRAIS D' ABATTAGE 19‘300 boites  filet riti
............. 25,200
13, 200 hulmcmemm- 61 800
120 01(1! premier gargon d'abattoir 46 fr. parjour pen- ABATS
ant 120 JOUPS.. . +iviiis vin ceienranianran s 72
120 Un second garcon dabattoir 2 1 fr paPJour pen- _3'600 boites coeur 4 1 ﬁ.‘ _3‘600
14,400 »  =almis a1 fie 14,401
dant 120 JOUrS-.cvcvirnrarrssnnrrnssssrsssssrsass 480 wtes owelltes
120 Un troisiéme Zarcon cl&hat.tmr o lr. aﬂ par ]our 7 200
pendant 120 jours.... ... mbessbisrarasnna o 420 - =
1,020 1.8 0
OUTILLAGE ‘), 1 fr. 8,000
01, 303 limiltes & :ihauﬂmr
. N 6,300 Kilog. rillettes pré
10 coutenux grandeur assortie & 3 fe........ .., .. 30 Ji)amies pour étt:-'-.lw{':ees;
3 couperets 4 5 fr...... 15 Ala consommationdans, |
3 fusils affi oirs 4 3 fr. 9 des boltes de 500 gr.! !
3 scies 4 viande 45 fr..... 13 s0it 12,630 boites vendus,
3 hachoirs & main i § fin. ..o ... 9 net &4 raison de 0 50 la
50 crochets & main 43 fr... ... 150 . boite (ce produit se
) 228 vend en moyenne et
, selon les maisons de| |
MATERIEL ACCESSOIRE 140 41 53 le 112 kilo) 10.080
7,200 boites panne axon g
pr‘op.lrée pour éire ven-|
4 bagquets zine et boisa 5 (i, . . . 20 due & la parfumerie a
1 » pour lavages A 15 el . 15 raison de 2 fr. le kilo
10 salloirs &4 20 6P, ... .o 200 L] | 14 400
2 paniers pour abatsa 3 U] Le cours actuel de cett
3 wagonnets 4200 fr... ..., P 1111 miatiére premiére non!
Achat de linge et serviettes... ..... ... ..o . . 200 seaparés esl de 2 fr, 50
1.045 a2 fr, 60 le kilo, |
16,200 boites de saindoux;
AGENCEMENT de 1 kilo premidre qua-|
lité, vendues & ralson
de 0 50 Dete. voveun.. 12,96
Traverses, ravons, tabletbes.. ... .... . .. . . ... 2 Les cours actuels sont :|
Poulies, cordes, AnneuX. . oo uierioire corverias 50 o PIECES DIVERSES
Sel, salpdtre, poivres. aromales, etc.. pewres v ome wn Lo 000 20,600 kilos poitrine
Paille pour PaDALiOTr, .. ev.ss e+ voees s niren 200 pore a 0 60 le Kilo [C‘LLT.I!;
Usure, perte et entretien du matériel, outillage et agen- catégorie sera presque
esmeut calculé sur 3y 010 (1,543 {r. ] Laedasraries s 470 15 entidrement  employée|
Assurance contre aceidents sirvenus aux hommes de par I fabriestion des
Téehaudoir dss pores, pandant le travail, a raison da conserves). ... I 12,06+
1 fr. par jour et par nomme (3603)........ 360 18,000 kilos Iard gma en!
ande & 1 fir. 50....... 27.000
i 11,340 kilos e[mules salLes
DEPENSES DE FABRICATION DES BOITES A CONSERVES, a1 fr. 20.. ' 13.608
16 "Ouklim,jumhﬂ sa2fn) 320
SAINDOUX, CHARBONS, ETC. 9,000 kilos hoyaux salés
vendus nux fabricants
de saucissons du Midi)
127,807 boltes A conserves & 0 20, .,... 25.400 et de Lyon, & raison de N
127,800 fils de fer, étiquettes, médallles ¥ com- 4 e le Kilo voeens 27 oo
PLIS 18 POSE A 0205 cewveevns cmecrenreronennens 5300 17,610 Kilos iUllenD.f‘s
91,800 charbonsa010....... ... ... . Fra-me% de pore 4 0 %
A0.970 e kilo (presgue Loutc
Intérédts 4 6 00 'an sur 174,663 15 16,479 80 cette production sera
. - employée dans la fa-
Amortissement en 5 ans 185,43.. ... 37.028 60 brication des conserves), 4 410
L2600 kilos de soies de
| 992 171 5% garc employées dans la
rosserie f (700 gr. par
pore) vendues an mini-
mum 5 fr. le kilo.. 6.300
0s 4 bouillon, sang pou_r
engrais, détritus  di-
' vers, etc., (6 kilos par
. POLC) . cvvee venes vee 1.080
BENEFICE BRUT ... .... 288,408
A déduire
DEPENSE GENERALE,...| 222,171 55
66.026 45
——
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CONSOMMATION EN FRANCE DES VIANDES D'IMPORTATION

Comme pour les alcools, on se demandera sans doute ol, quand et comment nous pensons
écouler une pareille quantité de viande;

A cela nous répondrons que cette production ne sera jamais trop ¢levée et qu'elle diminuera
d’autant le tribut annuel que nous payons i exporlation étrangére.

Tribut colossal si nous songeons que pour le 1er semestre 1879 sculement, nous avons recu
d’Amérique pour 33,897,011 fr. 60 de comestibles que la France a enregistré comme suit :

kilog. gr. ir.
94.277.955 160 de lard, viandes salées et jambon, valant . . . . . . 16.728.302 01
19.189.286 568 de saindoux, valant . . .. 14,815,794 50
082.382 142 de pore, valant . . . . . . 724.388 170
49,623 8100 .. . ... 82.2727485 30

Ces chiffres tout fantastiques qu’ils paraissent sont rigoureusement exacts. Et le plus ficheux
est que pour ees produits, Uimportance des exportations américaines et alleman des augmentent
chez nous chaque année.

STATISTIQUE DE LA FRODUCTION AMERICAINE.

Nous ne sommies pas sculs tributaires des Etats-Unis, Le monde entier s'approvisionnesur ses
marchés dont le plus important est sins contredit celui de Chicago. Les Stock-Yards de ce mar-
ché présentent un mouvement en livraison de boucherie quise traduit annuellement comme
suil : '

5 millions de bétes A cornes,
15 millions de pores,
T millions de moutons.

Jusquiic les hétes i cornes n’élaient envoydées mumavehé que vers 3 ans, alors qu'elles pesaient
1.600 & 1.800 livees, Aujourd’hini Uéleveur préfore vendre les Détes plus jeunes el pesant seule-
ment 1.400 & 1.500 livres,

Dans le voisinage du marché de Chicago sont établis les abattoirs et les maisons de prépara-
tion des viandes, On n'en compte pas moins de 23 de quelque importance. L'une d’elles, la
maison Amour, tue et prépare jusqn’a un million de pores et trois cent mille heeufs par an. Les
magasins et caves de ces ¢lablissements peuvent contenir 200.000 barils de pore (18.000 tonnes
métriques), 175.000 tierces de saindoux (27.000 tonnes) et 50.000 tonnes de beeul conservé ; en
tout pris de cent mille tonnes 1., soit le tiers de la production des Etats-Unis.

Le bétail, saul en ce qui concerne les pores, a donné lien & plus d’affaires qu’a aucune autre
époque. Les biles & cornes, 4 Chicago, se sonl débitées en plus grande cquantité, grace i I'exten-
sion de lindustrie nouvelle des expéditions de viande fraiche en wagons réfrigérants. Toutes
les villes des Etats-Unis sapprovigionuent 13, Plus de 300,000 boeufs abattus ont été expédiés
en glaciéres roulantes, sur toule la surface du pays.

La préparation du beeuf cuit et conservé en boiles esl une autre industrie qui se développe
d’année en année. Plus de 400.000 beeufs sont affeclés chaque année A cette branche spéeiale et
les hoites de conserves préparées i Chicago ont déjd une réputation universelle.

Lragrieulture a, il est vrai, & sa disposition des moyens d’action qui sont pour elle de puis-
sants auxiliaires. Nous sommes loin de posséder, en Algérie, cEméme en France, un tel ensem-
ble de forces.

Nos peliles gares, nos marchés minuseules, et surtout notre esprit de routine, ee besoin
imexpliqué, puisqu’il est plutot génant qu'utile, dela protection adminislrative, pourraient nous
faire réfléchir st nous navions un plan tout tracé, un buta alteindre, en un mot si nous n’étions
pas animé de I'ardent désirde voir un jour I'Algérie au niveau commercial et industriel de ces
villes du Nouveau-Monde dont la création date d’hier,
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Puisqu’il est dit que vouloir ¢’est pouvoir, essayons.

N'avons-nous pas déjien perspeetive les importantes eommandes des administrations de la
Guerve el dela Marine? L’importance de ces commandesesk considérable si Uon se reporte aux
adjudications (qui eurentlieu en Avril dernier.

Gette fourniture §’élevait — pour la Guerre seulement — a 30,000 quintaux de viande de
conserve. Jusqu’a ce jour I'étranger scul avaiten le monopole de co genve de fournitures par la
raison loate simple que notre industrie nationale ne produit pas encore de conserve de viande. Ll
cette industrie, si considérable déjy chez nos voisins, ne date que de 33 ans! On voil par I'inotre
msoucianee.

Snfin adjudication de la Guerre fut divisée en deux parties également distinetes @ Pune
réservée wux FPrancais el Uautre, divisée en deux, accessible aux Franeais el aux étrangers. Treize
concurrents francais se présentérent pour la premicre partie qui fut obtenue par M. Dicrox, au
prix del25 Iranes le quintal. Les étrangers seuls concoururent pour laseconde parlie fractionnée
qui leur fut adjugée an prix de 127 et 128 franes. Nolre compalriote a done obtenu la fourniture
d un prix inférieur a celui adjugé aux étrangers.

Empressons-nous d’ajouter que M. Diarox est ¢leveurila Nouvelle-Calédonie.

On voit que ‘es colonies peuvent servir & quelque chose, puisque la France arrive pour une
partic et en dépil de Péloignement i s’affranchir de I'étranger.

Une industrie est née en Nouvelle-Calédonie; elle se développera et lout nous permet de
croire que sous potre impulgion 'Algérie, oit U'élevage peut se pratiquer également, pourra, elle
aussi, profiter de 'exemple donné par notre eolonie de 'Océanie. :

Voir te lableau page 410,
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COMPTE DE MANUTENTION, CUISINES ET ATELIER DE FABRICATION DE BOITES
A CONSERVES ET CHARBON NATIONAL

NOMBRIE TOTAUX
de DETAIL DES DEPENSES des
JOURS DEPENSES
CUIRINES.
Marmites & vapeur, matériel] aceessoire ele, tout posv
snivant devis... coieieiiiii TTAT . 1L 00
' baseule — 3 balan ]{-tout avee 5 ete, . 1.000
Petit outillage de cu ine :
* Tamis, passoirs, casseroles, écumoirs, coateau (,t.c . 1000
Azenremem rayons, tahles etc. . - L.o00
Achat de linge et hl:ine higsnge, . e 504
katretien, répumtmn usure du matériel caleuld 4 35 010
L T ) I £ P 4.530
Ingredients divers entrant dans lu fabrication des con-
L] L T beriraieaansas 3.000
PERSONNEL DES CUISINES.
R 1 chefl cnisinier & 300 fr. par wois.... .... vevvess Bu600
(53] 1 aide 45 fr. par}mn' b remreeaerr e, cas mageed [0
120 v femme de cuisine & 2 {r. par jour.. ... 240
120 lLenfant & | fr. par jour...... TR EES 120
120 1 homme de peine 43 .. .0uee [T TP . 360 |
400 |

Assurance de 1 (v, par jour et parpersonne puurle p(,r“
sonnel des cnissons $45 JOUrs....oeeeer con saans

Intéréla 6 00 'an sur 26.815 1. 1.?;4])3‘90

Amortissement en 5 ans de 98,495 01 it rasawers 5681 80
Tolal pour les cuisines. ....o... 4.103.70

ATELIER DE FABRICATION DES ROITES ET CHARBONS =

ontillage matéviel ete.  soudenr... . oo, 1.50%

o
[=
=
=

Etain fin pour soudures env iron.......
Ajustement d'un systéme de bielle i in m.lrhmo ma-

trice et mandrin pour la fabrication d s boites.. .. .. . 4.000
MATERIEL ACCESSOIRES,
4 paniers pour boites vides 410 fr....oooiiu.. [ L] 240
Toile noire pour tabliers......ol v oos ciaeel, ceee 6O

AGENCEMENT.

Tabletbes, rayons ete..oooiven « wu errarreraeneaas 20 200
PERSONNEL BOITIERS.

. 1 chef soudeur i 8 fr. par jour pendant 386 jours 2.920

,%!‘u.rl laide — i fe. L4490

12 nommea de peine a3 fe. 30 p. j. pendant 120 j. 420

1
Tolal main doruvre. coueevis vvevvnen. o 4,880

Le prix des boites o éié comptd duns Ia fabrication a
un tanx qui comprend toute Ja main dioavee.

PERSONNEL, CHARLBON, OUTILLAGE,

$65 1 homm(,pvudautS!MJours ad o fre oo oo

hia | enfant alfr. .. er eeaas 363
Matidres grf_mlul'eh pour la [abrication du charbon
N L e el ciiee bevirawersa 5.001
[-mxnpi et ouLl]]‘wn du charbon. ..o coviiiiaana, 3 500
1'sure, perte, tépmaLum deFoutillage ando surll.240 ft’ 'i.93-l
bsumnm contre accidents pendant sS4 jours & 1 ir "H“

par |{\In el par homme sarar o maues 1.561.15

Intéréts a6 (o Fan sur 20 M. e, RTTTNTIT .51
Amortissement en b ans de la somme de.a., 27,030 .

Total pour in mi:uc.l o des boites. .o vina. 33.066.10
Total des cursines. ..o, . W beiimnurn 3,108
Total du comple de manutention. ....ooeaian 67.197.15

I’ALGERIE D’HIER ET D’AUJOURD’HUI
Lorsque les Francais ont déeidé que UAlgérie deviendraitune terre nationale et qu'elle ser

colonisée, ils onlvoulu faire bien comprendre que la colonisation devrait élre uneceuvre réelleme
francaise. La terre ne devait étre possédée que par des nationaux quila culliveralent de I
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propres mains et y feraient souche de famille destinées i peapler peu & peu le territoire condquis.
La réalisation rigoureuse de ce programme a rencontré dans la suite des obstacles presque
insurmoutables.
Aujourd’hui 'Algérie est peuplée par les Kabyles, environ 1.500.000
Arabes  — 1.000.000
Francais — 200.000
Espagnols, Italiens, Maltais, Allemands — 200,000

Les Kabyles, débris des immigrations qui ont eu lieu pendant les siceles qui ont précédé
I'occupation romaine, ne forment pas & proprement parler un peuple homogéne.

Le Kabyle est le véritable paysan de 'Algérie. Il cultive la terre et se livee & une multitude
de petites industries qui fournissent & tous les indigénes les objets indispensables a leur
existence. En uan mot, le Kabyle est un travailleur qui vit avee une extréme sobriété : il a
conservé tous les us et coutumes des Romains, ses anciens dominateurs, et ne suit en rien la loi
musulmane qu’il subit par force.Il est intelligent et peut fournirdes hommes remarquables i tous
les points de vue. Cest le seul indigene que nous pourrons assimiler aux races européennes sans
qu’il-en résulte des dang=rs pour I'avenir,

De I'avis de M. le Dr Gaucher, la colonisalion de I'Algérie par 'élément européen n’avra
jamais I’Arabe pour aide sérieux. Ge sera toujours une entrave qui se fera sentir a chuque pas.
On ne 'emploie qu'a défaut d’aufres. L’Arabe est notre ennemi par fanatisme et il ne manque
jamais 'occasion de nous le faire sentir. Sa supréme félicité est de pouvoir rester aceroupi a terre
enveloppé dans son burnous et se liveer au sommeil ou 4 des réveries stériles. Comme homme
des champs il faut y renoncer, ces tentatives ont conté la vie & un trop grand nombre de nos
compatriotes pour ne pas tenir compte de ces tristes et sanglants souvenirs,

Les Espagnols qui sont nos plus proches voising de I'Ouest sont venus en grand nombre se
méler aux Francais pour 'eenvre de colonisation proprement dite. — Ils sont travailleurs, trés
sobres et habitués anx rudes labeurs des payvs chauds. Ils ont déji un grand nombre de leurs
enfants qui, étant nés dans la eolonie, considérent 'Algérie comme leur patrie d’adoplion.

Les Italiens et les Maltais sont plus nombrenx — mais les premiers sont plus remuants que
les seconds : ce sont généralement de bons travailleurs.

Les Allemands occupent quelques villages, mais celle race ne supporte pzs facilement le
climal chaud de I'Algérie. Beaucoup succombent avant Iige et les naissances sont souvent au
dessous des déees. Ne nous en plaignons pas.

Lagriculture est la grande et presque la seule industrie de I'Algérie.

C’est Uagrienlture qui nourrit la colonie.

Les terres sont d'une grande fertilité. C'est l'aveu des agriculteurs de Fravce qui ont visité
les trois provinees. Il y a bien les vents chauds du désert, les vents froids du Nord-Ouest qui
produisent les mémes effets que le misiral en Provence, les brouillards intens2s du printemps
et enfin les périodes de sécheresse qui menacent de tout andantir; mais P'Algérie est un elimat
sec et les eaux extérieures n'y sont pas trés abondanles, avec le soleil dévorant de I'été celte
circonstance est plutot heurense que regrettable, car une Algéric chaude el humide serait
inhabitable : la fitvre décimerait Ies populations.

Aux eéréales, les colons ont adjoint Félevage du bétail qui leur procure des héndfices
importants. Aujourd’hui encore cet élevage est considéré comme une préciense ressource.

La culture maraichére se pratique presque exclusivement autour des villes et des villages e¢
fournit & tous les besoins. Les Espagnols dans 'Ouest et les Maltais dans I'Est sont les plus
habiles maraichers du pays. Les Kabyles améliorent aussi trés sensiblement leurs proeédés. La
culture des arbres a fruits n'est pas encore aussi développée qu'elle pourrait 1'étre. Ce travail
demande de grandes avances et 'argent déja trop cher pour les eérdales el autres cullures
annielles ne saurait ¢tre employé a des plantations dont il faul attendre les récoltes pendant
sept ou huit ans.
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Aujourd’hui le courant commercial de PAlgérie est de plus de 400 millions par an tandis
" qu’au débul il n’était que de 2 & 3 millions. Mais empressons-nous de dire que le mouvement
serait aujourd’hui de 6 a 800 millions si nous avions adopté le systetme de colonisation de nos
voisins les Anglais. Nous n’en voulons pour preuve que la richesse de leurs colonies, dont la
surabondance de productions de “toute nature se fait sentir sur les marchés du monde entier.
Nous sommes si loin de cette prospérité que I'Algérie, cette terre francaise si généreuse et si
féconde, qui devrait produire de tout en abondante quantité, ne rend presque rien. Le - hélail
éleve en Algérie est expédié vivant, La colonie le rachéte ensuite manufacturé au lieu de faire
celte opération chez elle.
La preuve du fait avancé réside tout enlitre Jdans le mouvement des importations et
exportations en Algérie pendant les neul premiers mois des années 1885-1886, comparées.
Si nous nous reportons & une date plus récente, au mouvement commercial da mois de
décembre dernier, par exemple, nous voyons que la situation n’a pas changé. En voici la

preuve :

IMPORTATIONS EXPORTATIONS
- - CONETAN= i — - - CONSTAN- | - ~
ALGER ORAN l i ; TOTAUX | '| ALGER ORAN P roTAUX
e ; _— R ] " (Beeufs tétes. .. » 11 11
\1:11111{-‘:3 salées 11,505 k., 25.453 32 343 70,419 l‘mc‘s » o o 2,237 : 2,997
Saindoux......| 22.641 §7.242 37.710 107.602 ll;eaux brufes.| 14.862 30.407 74,783 118,052
Bommes a¢| 270,003 441,360 149,131 §03.517 (| DOYALX frais et 16 » 943 1.049
TErre. coouvnsn ,Cncnonounue 20 » 1.025 201l 3.038
N 0T 231 = (e
Rizyoooerrnnnnn| 104,126 | 166,305 30.000 | s00.71 f|O% m.;i};ﬁ;f hf.‘ 8 =099 .05 | 114,857
Aleools (litves), | 105.4061it.|  86.383 106,869 208.700 : o oee
Papiers et car- E01.755 13,223 694.783 12.249 » 600 12.840
tons..o.ov... 142,703 Aleools (litres). 1.641 1.675 15,138 15 404
IMPORTATIONS
VENULS DE FRANCE VENUES DE L'ETRANGER TOTAL DES
DESIGNATION UNITES 0 PREMIERS MOIS DE 9 PREMIERS MOIS DE § PREMIERS MOIS DE
B S —— T
1885 REET 1885 1881 1555 1854
Viandes salées....... kilog. 104,045 480 543 95,673 176,864 501.718 666,407
Graisses, saindoux... — 435,524 755,738 41 222 495,065 877046 1180 203
Fromages. .. ... .. — 3477 670,210 741,156 688,340 1.434.633 1.358.550
Pommes de terre,.... - 7.0537.505 T.484 679 500370 393.728 7.647.875 T.878.407
Huiles dolives....... — 118 566 110. 100 1.732.083 1.205.087 1 850 640 1.315.187
| » diverses...... - 1.814.431 1.577.581 221.182 587.5058 2.038 613 2.115.149
| .
AlCaolS, eeenrins hectol. 2.251.505 2,111,942 236,320 227.325 2 507,015 2,330,107
| Papiers-cartons......| kilos, 2,100,729 2,461,910 181.460 141,608 2,201,189 2.603.518
JEET T S valeur G.918 455 5.120,6G89 704,778 724,955 775233 6,843,044
Légumes secs,. ... | kilog. 1,140,263 1.257.878 518.547 406.261 1,653,810 1.164.139

Voir le tableau page 43 .

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



—— 43—

EXPORTATIONS
POUR FRANCE POUR ETRANGER TOTAL DES
DESIGNATION SR— 9 PREMIERS MOIS DE 9 PREMIERS MOIS DE 9 PREMIERS MOIS DE
: . T s e e st
1885 1881 1885 1884 1883 1884
Bétes bovines........ Tétes 20.720 19,262 308 2,301 23.506 21.656
» & laine........ - 870 429 621.859 09,544 55.40 778093 630,333
POreS.ovvvviiirinnnss - » » 2,958 » 2.338 »
Peaux brutes...... .| Kilog. 1.107.200 1,105,894 104 013 38 G680 1.211.213 1. 147. 580
Laines en masse.. ... - 2 407.020 1.366.708 34,641 23,884 2.581.670 1.380.902
Cire non ouvrée...., — 54.875 51088 500 1.160 85,875 52,748
Suif brote....o.o...... = 138.447 21.451 2,908 763 140,743 22,244
0s, sabotg et cornes
de bétail........... - 571,923 846,011 7.800 £5. 200 540,593 901.870
Légumes secs........ — 1.670.213 2,710,552 2,855,707 162,501 4 525,060 4.073. 243
v overts.. ..., - 2.767.919 2.438.722 15.597 152,811 2,053,806 2.501.5%
Huiles d'olives....... i 1.730.489 2,007,808 50907 905 INEER S 2,008,708

NOTA. — Ce tableau comprend seulement les produclions diverses que nolre maison cst
appelée & exploiter dans un temps trés prochain. '

Ce tableau est suivi de la note :

IyporRTATIONS. — « Lesaugmentations conslatées au Tablean des Importations sont observées
« en général, sur les denrées ou les objels dont les similaires n'existent pas dans la colonie on
« ne sont encore produits qu’en quantités hors de proportion avec I'aceroissement continu de la
« population. Ainsi s'expliqpient les résultats constatés, sur viandes salées, qraisses, pommnes de
« terre et denrées alimentaires.

« On remarque que le riz, qui n'est plus guére employé dansles distilleries, entre, en oulre,
pour une part moindre dans Ualimentation de Parmde. ON LUI A SUBSTITUE LES HARICOTS DE
PROVENANCE ITALIENNE 0U ESPAGNOLE. _

Ainsi, nous avons une colonie, véritable don du ciel, situde & quelques heures de Marzeille,
qui pourrait ¢tre & notre pays, & I'Europe, ce que sont au monde entier les Etats-Unis
@’Amérique, et qui est tributaire de I'ltalie et de I'Espagne pour les légumes sees nécessaires
4 I'alimentation de ses troupes!

L’Algérie, pays par excellence d’¢levage d'animaux domestiques, obligée prur subvenir
aux besoins de ses habitants de demander & 'Amérique el aUAllemagne ses viandes salées, ses
saindoux, ses aleools! — N'est-ce pas scandaleux?... Ce serait & n'y pas eroire si le tableau
ci-dessus n'en faisait une vérité malheureusement irréfutable.

ixrorraTiONs. — L'élevage de la race porcine, dit la ‘méme nole, conlinne 2 donuer de
« bons résultats. Les cochons élevés par nos eolons sont tros recherchés en Espagne. « On
remarquera, en effet, que le département d’Oran, distant de quelques heures de Carthagént
a expédié a lui seul 2,237 de ces animaux; quant aux beeufs e’est encore Oran qus esl favorisé :
son exportation est de 411!...

St nous prenons le tableau des importations el exportations pour le premicr semestre 1886,
en ce qui concerne les viandes salées, saindoux et alcools, nous voyons que les quantités entrées
pendant cette période, en Algérie sont de :

Viandes salées. . . . . . . 395 577 kilog. 2 130 [r. prix moyen 774.250 fr. »
Saindoux . . . . . . . . 598. 710 — a 5 o 508,903 »
Alcools (sorties d’Algérie défal-
quées) . . . . . . . . 1.790.482 litres a4 80 — 1.432 145 60
Ce qui fait un total de. . o 2.715.298 fr. 60
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Que I'Algérie a payé pour ces trois produits seulement, alorsqu’il lui élait si facile de les
obtenir chez elle & meillenr marché en procédant d la transformation des viandes sur pied. On
évilait ainsiles {rais onéreux de transports, d’intermédiaires, commissions, efe...

A cette situation plus intéressante qu'on ne le eroit généralement, il existe un reméde qul
n'est autre que le changement du mode de eculture actuellement usité. Mode en désaccord
complet avec les intéréts méme de la colonie et les besoins variés toujours croissants d’'une
population exigeante, en raison de la diversité des races, qui tend & augmenter de plus en plus
chaque jour :

Jusqu'i présent on s’en est tenu & la culture de la vigne el des céréales, a I'élevage sans soins
et sans méthode du bétail dans les contrées riches en pdturages naturels, et enfin a la culture
intensive des produils du potager.

La culture de la vigne poussée jusqu’aux suprémes limites de engonement ne semble pas
avoir donné tous les beaux résultats qu’en attendaient les propriétaires et vignerons.

Favorisc¢s par un sol trés riche, un soleil chaud, les différents cépages acelimatés. g%ils ont
poussé rapidement,n’onl produit que des vins d'un degré alcooliqque trop faible pour exportation.
De li la nécessité de remonter ce vinpar Uaddition d’un aleool quelcongue. D’autre part, les prix
sont insuffisamment rémunérateurs : actuellement on cote a hectolitre -

Alger : 1" choix, . . . . 25 & 206 fr. | Oran 1" choix 12 & 13, . . 23 a 24 fr.
— 2 ¢hoix. . . . . 181921 — 2¢ choix 10 & 1. . . 21 4 22
—  Fchoix. . . . . lheti1d — 3¢ choix 924100, . . 19420

(Cours du 28 mars)

Par malheur le phylloxera el autres maladies ont attaqué quelques grands vignobles et
menacent de s'étendre & d'autres, et peut-étre méme a 'Algérie enticre. _

Etant donné tes progres du terrible fléau dans les vignobles [rancais, n s approuvons fort
le gouvernement de preserire aux colons les mesures de précautions commanddées par 'es
circonstances, car le phylloxera en Algérie serait la ruine compléte de nos intéressants et
audacieux viticulteurs.

Quant anx eéréales, U'exposé ci-dessous fail ressortir hien claivement le trop maigre hénéfice
que le enltivateur en retire :

RENDEMENT DU BLE EN ALGERIE

Voici comment on établit le prix de revient, le compte de eulture d’un hectare de blé dans
une ferme de Io Mitidja, en 1884,

DEPENSES RECETTES

Rente du loyer de la terre. . . . 60 fr. 30 quintams e ‘
Labours. . 2 20 quintaux de paille 4 2 Ir. le quin-
Semences (160 Kilogr) . . . . . 20 tal. . . . .. .0 .. 21
Sel?unilvs cbhersages. .o 10_' 10 quintaux degrains 17 fr. le quin-
Moisson. . . . . . . . . . 25
Battage. . . . . . . . . . 25 . T 170
Frais généraux. . . . . . . . 20 Recette. . . 210 fr.

Dépense. . . 190 Tr. Dépense . . 190

Bénéfice net 20 fr,

Si Von tient conspte que le prix de revient doit ¢étre encore augmenté des {frais de transport
du ble de la ferme auw port d’embarquement ou auw marché, on peut admeftre que
le compte de culture du bl¢ chez la plupart des colons s'¢lévera de 150 4 200 [r. par hectare et
le rendement de 82 12 quintaux, ce qui porte le prix de revient au blé de 14 20 fr. le quintal.
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Dans la culture arabe, les dépenses peuvent étre évaluées de 80 120 fr. par hectare et le
rendement de 5 4 6 quintaus, ce qui établit e prix de revient de 12 4 16 fr. le quintal.
Yoici un autre compte de culture, I'une extensive el auwtre intensive.

CULTURE EXTENSIVE CULTURE INTENSIVE
Fumure. . . . . . . . 0 fr Fomure. . . . . . . . 100 Ir,
Semence. . . . . . . 20 Semenee. . . . . . . 20
Loyer, fraisgénéraux, . . . 70 Loyer, frais généraux. . . . 80
Lahours, récolies, batlages, ele. 70 Labours, récoltes, battage . . 100
Produit par heetare, 160 Ir. Produit par hectare. 300 fr.
8 quintaux de grains 217 fe. . . 136 fr. | 20 quintaux grains & 47 fe. . . . 340 fr.
16 » de paillea 21r. . . . 32 fr. | 40 » paille a2fe. . . . . 80
Recette. . . 168 fr. Recette. . . 420 fr.
Dépense. . . 1060 Dépense . . 300
Bénéfice . . 8ir Bendfiee . . 120 fr.

D'apres les chiffres que nous venons de eiter on peut bien dive que la culture du blé est en
géncral peu produetive en Algérie et quelle n’enrvichil pag eclui quil’entreprend. On voitque les
béndfices sont peu considérables et qu’ils sont loin d'atteindre eeux de nos cultures. _

Reste I'¢élevage. Eh bien! c'esttriste & dire, a part les nomades qui ne produisent que de fort
mauvaises viandes, il n'y a p s d Uheure présente en Algérie dix fabricants de viande — éleveurs
intelligents — §'ils y sont c'est tout au plus. Les comptes rendus des concours régionaux sont
li pour appuyer ce que nous avancons. En Algére I'élevage est un mot : les bestiaux sortis le
matin de I'élable sont rentrés le soir; pendant le jour ils mangent au dehors une bien maigre
pitanee, et le soir ils trouvent peu de chose au ratelier. De 1a cette mauvaise reputation du mouton
algérien comume vian-le de boucherie qui sent le suint de la {aine; du veau i viande rouge et du
beeul & la chair nerveuse, sans jus et sans saveur,

Tous ces défants, faciles @ corriger, sont le résultat de la paresse des uns, de ignorance des
autres et de linsouciance de tous. Et nous sommes cerlains de ne pas frop nous avaneer en
affirmant que notre bell » Algérie peut fournir a In consommation hourgeoise des viandes aunssi
bonn-s, aussi fines que celles oblenues dans tous les autres pays d'élevage et d’engraissement.
Nous nous réservons d’en faire la preuve.

Laissant de eoté Tes mauvais sentiers battus par la routine nous nous inspirerons et suivrons
la route prospére quont tracée ces grands ¢leveurs américains, anglaisel raneais, de cenx enfin
qui onl créd de toutes picces cette riche el féeonde industrie et porté si haut la réputation
agricole de ces trois nations rivales.

Acoté des races bovine, poreine etovineil v a en Algérie un élevage d'un trés grand rapport;
¢’esl eelui de la ehdvree angora.

La population caprine est, en Algérie, .le 3 millions el quelques centaines de mille Létes,
Mais la choyre angora la moins nombreuse est celle qui doit ¢tre préférée.

La chévre angora posséde une toison qui pese de 3 600 grananes. M. Lebeau négociant
Boulogne achelail ef achete peut-étre encore, les poils de chévee angora pour les expédier a une
maison de Bradfort qui en achete @ elle seule pour 3 millions & Smyrne. Cette maison demandait
dernierement i se créer des relations en Algérie, clie désirait savoir quelle serait 1a quantilé de
poils que Pon pourrait 8’y procurer.

M. Forster de Bradfort tive ses laines d'angora du cap de Bonne-Espérance. Les filateurs de
Roubaix rachetent ensuite ces fils & Bradfort pour en fabriquer ces ¢tofies connues sous le nons
de mohair.

Lachévreangora prolégde par sa toison vésiste au froid commed lagrandecha eur. On conseille
de eroiser celle race avee larace indigéne; on obliondrait des ehesreauy tres disposés a lengrais-
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sement; ily a une grande différence entre un chevreau de lait arabe et un chevrean de lait
mdétis angora. On pourrait en faire une industrie parliculiere qui donnerail a la fois du poil et
et de la viande.

La chévre angora est ineilleure laiticre que la ehevee indigéne @ & tous les poinls de vue on
peut done la substituer a la chivre du pays.

La valeur de la tmqml de la chovre arabe est de 304 40 centimes l’lmlh que la toison : angora
vaut de 5 a 10 franes. '

L'industrie anglaise achéte du poil de ehévre a raison de 4 fr. 50 la livee anglaise ce
qui ferail quiune toison de boue donnerait &t peu prés un prix de 9 a 10 [r.

“On a vendu des dépouilles de bétes angora en plein mois de février, qui se sont élesées
jusquia 39, 40 et 59 fr. La peaw s'emploic dans une foule d'industries, comme fourrure, comme
jouets d'enfants, ete., mais le principal ren tement des chévres consiste dans la Loison surtoul el
dans la chair comme viande e boucherie.

En résumé, il n’y a en Algérie que des colons paree que 'industrie w'a pu £’y implanter,
mais ee qu " faut eonstater, ¢'estqu’il nexiste qu'un nombre trds restreint d ﬂgrwultcure dans
le sens vrai du molt.

Ils y viendraient en foule sile capital pouvait étre obtenu dans des ¢onditions normales,
Malheurcusement, jusqu'iei les taux ont été conslamment usuraires. On ne lignore pas en
France et ¢'est ce qui arréte les hommes séricux qui ont Mhabitude de compter.

Il n’en manque pas en France qui au lien d’aller exposer lears eapitaux et leur intelligence
dans les aventures américaines o ils n’éprouvent le plus souvent que déceptions et ruine
feraient plus sagement de se joindre & nous. 113 apporteraient eomme nous leur concours 2 la
nise en cnILure d'aprés nos projels et études, des trois nouveaux départements colonianx etils
y brouveraient Uavantage de ne pas changer de patrie, ee qui a bien son agrément.

Cerles, nous avons beaucoup fait depuis la conquéte. Des contrées entiéres assainies, des
routes carrossables partout; partout aussi des défrichements el comme conséquence des vergers
des jardins, de magnifiques vignobles, de splendides plaines; enfin comme corollaire dc ces
giganlesques travaux exéeulés depunis une cinquantaine d’années seulement, des voies lerrées
gillonnent la colonie dans tous les sens el soudent & notre possession d’hier,la Tunisie, ]}()SbLbSII)l‘I
de demain.

Quand un pays dans lequel tout était a eréer, méme lair respirable, a donné une telle
preave de sa force on s'élonne de n’y rencontrer aucune de ces industries naturelles qui
surgissent d'clles-mémes, comme la fabrication des pites & papier, par exemple. Hatons-nous
dedire que sous peun cctte importante lacune sera comblée par une nouvelle cullure d'un textile
du Bengale que nous proposons de cultiver. Cette culture devant faire I'objet d'une affaire &
part nous n'en parlons ici que pour mémoire. Ajoutonsenfin qu’il se perd des millions dans
la colonie par I'abandon dans certaines contrées des récoltes de fruils, ele. Aussi avons-
nous l'intention de suivre de trés pris ces nagligences ef d'indiquer an colon et a indigéne
le moyen d’en tirer profil.

On a beaucoup fait ¢’est vrai, mais il reste encore beaucoup a faire en Algérie.

L’Algérie! ¢’est anjourd’hui Pabjeetif, le grevier d’abondance de 'avenir.

Le tout est de savoir utiliser sesincomparables ressources. D'ailleurs attention des pouvoirs
publics & ¢té ¢veillée sur ce point et le voyage de trois ministres dans notre colonie et en Tunisie,
peadant les vacances parlementa res de Paques en est la meilleure preuve.

Noug ne saurions done trop engager nos compalriotes exempts de préjugés et de toutes
craintes vaines i concourir par I'apport de leurs capitaux, a la eréation d'une industrie nouvelie,
snrune terre essentiellement francaise.

En aidant au développement de la richesse de I'Algérie, ce qui abien son mérite, ils s’assu-
reront pour 'avenir un placement sansaléa dont Vintérét brillamment rénunératenr laissera
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bhien lom derriere lui les meilleurs fonds d’Elat, villes, valeurs indushiielles, ete..., 4 revenn
fixe ou variable.

ADMINISTRATION

L’exploitation sera dirigée par les trois associés dont les altributions, réglées survant les apli-
tudes de chacun d’eux, sont arrétées comme suit «
MM. de Perpigna, partie commerciale et contentieuse.
Raimboux, ainé, parlic lechnique, Direction.
A. Lalrique, Caisse, comptabililé et correspondance.
Un seerétaire el deux employés suffiront au service des bureanx.
Il'sera aftaché a la direction un surveillant général chargé des cultures anquel il sera adjoint
un sous-chel qui sera également chargé de la surveillance des chais et magasins, enfin, un
portier qui sera en méme temps garde responsable du matériel.

OPERATION FINANCIERE

Les différentes opérations que nous avons expliquées an cours de notre exposé établissen

1° Que nous obtenons de nos cullures, un revenu supéricur & celui que le cultivateur retin
de ses récoltes. )

2° Que le hénéfice est augmenté dans chaque branche par Pulilisation dans ses moindres
parties de toute notre production ;

En effet, rien n’est laissé a4 Vimprévo ;toul a sa destination, toul est ulilisé, tout a sa valeur
el rapporte.

Nous donnons ci-dessous le résumé elairement élabli des o, érations de o prenmicre annde,

]

On jugera par ces résullats ce que sera cetle affaire dans Pavenir,

MOUVEMENT COMMERCIAL ET FINANCIER DE L’EXPLOITATION

Recettes Dépenses Bénétice dl'hect.
Patales Roses. . . . . . 25.210 15.153 ) 1.005.70
Sorghe. . . . . . . . . 67.500 22,493.50 1.500
Courges.. . . . . . . . 30,600 18.211.656 1.757,20
Carofties.. e e 11.310 7.063.10 421,70
Pommes de terre. . . . . 48,180 2(,059.45 737.35
Distillation.. . . . . . . 335.587.50 306.423.85
Engraissement de beeufs.. . 115.800 105.128.95
—_ de pores.. . 133.200 120.529.90
Conserves de beeuf. . . . . 208.790 175.024.35
— de pores. . . . 288,198 222.171.55
Dépenses des cnisines. . . 34.108.70
—= des boites, charbons 28.256.15
ADMINISTRATION
Prélevement des 3 assoeids :
(12,000 fre. par an). : 36,000
Traitement d'un secrétaire
(3.600), et de 2 employés
de bureau (4.800) . . . . W00
Traitement d'un  surveillant S0
géndral chef de culture.
A Reporter- 1.273.375.560 1.124.524.15
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Report.. . . . 1.273.375.50 1.124,524.,15
Traitement d'un sous chef. . 2,400
— du portier garde 1.500

FRrAIS GENERAUX @
Assurance Incendie de I'Usi-
ne et du magasin & Béne . £.000

Frais de voyage. . . . . . 8.000
Dépenses résultant de I'embal-

lage des conserves, outillage

caisses, main-d'ceuvre etc. 10,000
Location des biatiments maga-

sins et exploitation . - . ' 8,009
Patente, impdts divers, ete. 4.000
Frais de bureau, achatdema-

tériel . . . . . . L. 2.000
Frais d’aflranchissements ,

dépéehes ete. . . . L 2.000
Chevaux et voitures pour les

voyages ectachats sur les

marchés . . . . . . . 6.000
lmpréva . . . . . . . 5.000

Totaux. . . . . 1.273.375,50 LA77.424,15

Dépenses. . . . . . L177.424,15

Solde ou héndfice net. . . 95.951,3"
soit 19 fr. 0{0. :

Comme on le voit, cette cxploitation, aprés payement intégral de son outillage, watériel
agencement ete... versement an commanditaire de U'intérét du capital, 2 6 0j0 et de 'amortis-
sement d’'un cinquiéme, donnera encore un bénéfice net, liquide de quatre-vingt-quinze mille neuf
cent cinquanteun francs trente-cing centimes c'est-i-dive un revenu de 19 fr. 0/0 pour le premier
exercice.

Etant donné que les frais de premier établissement seront entiérement imputés sur les
bénéfices résultant du premier exercice, nous sommes en droif d’affirmer, sans redouter la
preuve contraire, que les bénéfices nels de la deuxiéme année atteindront facilement 45 00
minimum du capital engagé.

Cette affaire est appelée, dans un tres bref délai, a prendre rang parmi les maisons sitai-
laires les plus importantes. — Comme toutes celles qui ont Ualimentation pour base, notre affaire
constitue un placement de tout repos. En effet, la premiére comme la derniére de nos opéra-
tions comprend la fabrication — alcools ow conserves — de produits alimentaires de premrie
wécessité, par conséquent d’une vente facile,

Nous ajouterons que cette importante affaire peut étre trés justement appelée un placement
de pére de famille en raison méme des bénéfices sérieux qu'elle est appelée a réaliser, et nous
doutons qu’il y ait & I'heure actuelle, de par le monde industriel et financier, une opération
analogue qui soit capable, par des résultats prouvés, de lui disputer ce titre.

EA PART DU CAPITAL

Le capital étant intimement lié au travail, et réciproquement, nous estimons que la
répartition des hénéfices nets de l'exploitation doit étre décidée a 'amiable entire les parties
contractantes.

Notre systéme financier est en complete opposition avec celu en usage dans les grandes
compagnies, les Banques puissantes ou les administrations & monopole, dans lesquelles les
administrateurs ont trop, au détriment des actionnaires. Avec nous le commanditaire pourra
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toujours prendre connaissance des livees de comptabilité qui seront tenus réguliérement i jour
et s’assurer que ses fonds sont lovalement employés. Chaque mois, il recevra une balance des
comptes dont 'examen lui permettra de suivre toutes les opérations de la maison ; enfin, un
extrait de I'inventaire lui sera remis chaque année, signé des trois associés.

Les trois associés font apport des deux hrevets d'Invention, qui seront donoés a la com-
mandite en garantie de son versemeat.

Ces Brevels sont estimés deux cent mille {rancs.

Le fonctionnement de I'outillage pour la fabrication des boites de conserves peut sappliquer
ala confeet on dune grande quantité d’objets soit dans la ferblanterie ordinaire, soit comme pitee
détachée néeessaire 4 lafabrication des jouets d'enfants, boitiers d’horlogerie, ele. ete.

Notre charbon pourra sarvir & un moment donné a Vautres applications qu'au chauflfage de
nos conserves auxquelles il est destiné actuellement.

Des brevets seront pris ultéricurement & I'étranger. Quant ces formalilés seront remplies,
nous pourrons céder des licences aux industriels qui nous en feront la demande. — Celle combi-
naison trés pratique est souvent employée; elle constitue i elle scule une garantie sérieuse pour
le capitaliste & qui nous donnerons d’ailleurs toutes les facilités de surveiller lui-méme toutes
nos opérations.
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RESUNE

Comme OPERATION FINANCIERE, nous doutons qu'il s'en présente de meilleure.

Parmi les valenrs industrielles, les fonds d’Etat, villes, chemins de fer, etc..., en est-il qui
offrent un intérét aussi brillamment rémunérateur? La réponse est toute faite.

Le sol le plus riche a-t-il jamais atteint un pareil rendement ?

Les exemples fournis au cours de cet exposé disent non. N'insistons pas,

Passant i un autre ordré d’idées, nous soutenons que cetle opération est aussi fondée d’espé-
rances que peuvent I'étre les meilleures valeurs qui se négocient actucllement en Bourse.

11 importe de rappeler qu'il suffit d’'une crise gouvernementale pour faire baisser la Bourse ;
qu'un bruitde guerre la jette en plein désarroi, et, que si intérét, bien faible il est vrai, resle
invariable, il n’en est pas de méme du taux de la valeur qui trop souvent, hélas! baisse, haisse
& un tel point que la fortune du porteur en est considérablement compromise quand clle
n'est pas perdue. De trés récents exemples en ont donné la preuve.

Avec la culture des produits d'aleoolisation rien de tout cela n'est & redouter. Il se p ut
qu'une anné-, telle ou telle plante soit affectée par la pluie, la sécheresse, ele..., et ne donne i
la distillation qu'un rendement médiocre, mais il est inadmissible que toutes nos cultures se
trouvent atteinles. De cc cité encore il n'y a aucun alde sérieux & redouter. Nous ne cesserons
de répéter que ¢’est dans les moments les plus troublés que la venle des spiritucux augmente ;

Que I'aleool et ses transformalions ne sont point articles de luxe, mais bien de consommation
courante et souvent de nécessité absolue ;

Enfin, que n'étant poinl soumis aux fluctuations et aux eaprices de Lw mode, on en peut
conclure que les fonds placés dans notre industrie sont de toul repos el assurés de dividendes
clevés,

Pour tous les renseignements, concernant cette affairve :

Sadresser a M. le Comle de PERPIGNA, 1'um Paris-HgEp, lous les
jolu‘s, de 9 heures i midi. g V{?Z’.j’f it .,/;
Paris, 15 avril 1887, {

GOMTE DE PERPIGNA.
Membre de la Société de Géographie commerciale de Paris,
RAIMBOUX AINE.
A, Lavrigue.

Membre de I Soeicld de Gdographie commereiale de Paris,
Secrétaire du comité de Alrigue din Nord.
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IMPRIMERIE BONNE-NOUVELLE, (M. MAUGERET, DIR.)

14, rue des Jetneurs
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