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NOTIONS GENERALES,

L’Empire du Japon est sitné & PIist du Continent asiatique
entre 21°45 et 50°56" de latitude nord, et enfre 119°207 et 150°32/
méridien Fist de Greenwich. Avee ses nombreuses iles et ilots parsemds
¢ et 1a sous cette latitude, l'ile principale du Nippon s'étend an Nord-
Ist, depuis les iles Kouriles de la mer d'okhotsk, jusqu’ aux iles
Formose et les Pécadores, an Sud,

Sa pointe de Pextréme nord touche presque i la zone glaciale, tandis-
que celle de Vextréme sud atteint la zone torride. Il s’en suit que ses
cotes baignées alternativement par des courants chands et froids, et
habitées par des poissons des deux océans du nord et du sud sont trés
riches en toutes sortes de produits maritimes. A Vintérienr, une longue
chaine de montagnes se prolonge depnis I'extréme nord des iles Kouriles
jusqua la pointe de lile Kioushon, par 7’lle principale on Hondd
ef coupe, ainsi du milien, le pays, juste en deux sections. De vastes
forets s'élevent sur des caps, promontoires, ou autour des ports et haies
ou trouvent refuge et abrit des groupes de poissons, et les attivent
aux rivages,

La piche est abondante dans ces parages, et presque toutes les
cotes offrant de grandes commodités et des facilités diverses pour Il
péche ; pas un lien qui ne soit habité par des péchemrs. Aussi la
population maritime est-elle fort dense, On en compte actuellement
900,000 feux avee plus de 3,300,000 habitants vivant de la péche de

poissons et d’autres industries se rapportant aux produits maritimes,
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Quant au nombre des bateaux de péche, il §'éléve 4 377,000 pour tout
le pays entiers, L’abondance de la péche est telle que noz marins se
contentaient de pécher seulement dans la mer intérieure, et ne s'adon-
naient point & la recherche dautres resources au large des océans,
En outre, la politique d’isolément des anciens temps a complétement
éteint chez enx, cet esprit d'initiative de construive des embareations
de péche de gros tonnage,

Heurensement, toutefois, 'aceroissement de la population japon-
aise, lo développement de Ia consommation intérienre des produits
maritines, ainsi que le progrés de Péchange international, c’est-i-dire,
tous ces phénomenes éeconomiques datant des années de la Bestawration
de Pére de Meiji (1868) ont angmentd la demande des poissons ct
dantres  produits de la mer, et ont, par la stimulé, surtout depuis
quelques temps, nos habitants de cote & aller fenter la grande péche,
soit dans la mer de Corée, soit dans les eaux voisines des iles russes,
et cette industrie a, pour eux, sensiblement agrandit, le cercle d'action,

LJorigine de ln péche de mer et fleuviale date des temps anti-
ques, C’est que nous sommes un peuple trés friand de poissons, et
cette industrie fut de tous temps trés vépandue chez nons, La demande
de nos prodoits maritimes de la part des Chinols, des Européens
et des Américaing, a en pour résultat de nouveaux déhouchés smr les
marchés étrangers; et de nos jours méme, son importance rivalise avee
celle d'une foule de nos industries des produits terrestres, et cela grice
sans doute, a la position géographique trés adaptée de notre Fmpire,
pour toutes sortes de péches,

Nous allons danc passer en rvevue notre histoire tranditionnelle

se rattachant a cette grande industrie,
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Historre de linduslrie des péches maritimes
et Fluviales au Japon,

——e———

CHAPITRE 1.

TE LA TRADITION TF LORGANIEBATION ADMINISTRATIVE DE L'INDUSTRIE DES
PRODUITS MARITIMES ET FLUVIATUX.

L.—Organisation administrative, sons le gouvernement des Tokougawa.

Quoique de nos jours, il ne mnous soit plus possible de connaitre
Iorigine de Pindustric de Ia péche an Japon, nous savons néanmoins
par Vhistoire, que cet art fut cultivé dés la plus hante antiquité,
Ainsi, nous lisons ce qui suit dans Phistoire, Lorsque nofre ancétre
Tenshio envoya un messager i « Hondoz, Je Dien «Oukémotchi-no-kamis®
Uinvita & un diner, dans lequel, il lui offrit les «Hata-no-hiro-monos
ce qui vent dire grands poissons; les Hata-no-samono ou petits pois-
sons) ; les «Kéno-aramono» on grands animanx et les «Kéno-ni-
komono» ou petits animaux ete......» Ceci nouns fait voir que certains
systémes de péche ¢taient déja connu dés cette ¢époque, puisque Pon

pouvait servir des poissons et de la chair d’animaunx sauvages an repas,

3 Tenshio ou Tenshio-ko-Daijingou est Uancéire du penple japonais. I1 est vinéré
comme un Dien.
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Dans nos vieilles annales ou lit encore ce qui mit: Quand le
Dien «Kotoshiro-noushi» se rendit an cap de Miho, dans la province
d’Tzoumo, il fit de la péche un de ses amusements favoris; le Dieu
«Sarouda-hiko» péche les coquilles appelées Hirafou, dans un endroit
appelé  Asaka, dans la province d’Isé; enfin le Dieun (ou la Déesse)
« Amé-no-onsoumé-no-mikoto» fendit en deux le mollusque appelé rat de
mer, Mais Thistoire ne nous apprend rien ni sur les instruments
employés ni sur le mode de péche alors en usage. Si nous cherchons
dans la tradition nous y trovons ce qui suit: Lorsque le Dien «Koushiya-
tama-no-mikoto» donna un festin au Dieu «Tatémikazouchi-no-mikotos
pour féter le Dien «O-anamotchi-no-mikotos, il fit descendre des cordes
dans la mer par les «cambitos (maring on pécheurs), & une profondeur
d’un millier de brasses, et leur fit pécher des poissons nommés Sonzouki
(Percala brax japonica); le Dien «Yazouka-mizouomi-tsou-no-mikotos,
lorsqu’il fonda la province d’Izoumo, pécha aussi de ces poissons, Ceei
nous fait voir que la péche au filet était déja pratiquée en ces temps
anciens ; enfin lorsque «Ninighi-no-mikoto», descendant dn Dieu Souve-
rain, débarqua a Tsonkoushi (iles Kioushou), et qu'il s'en rendit maitre,
gon fils Hono-souseri-no-mikoto employa ses loisirs & la péche, pendant
que le Dien «Hihoho-démi-no-mikotos employait les siens a la chasse.
Ces traits historiques nous font connaitre que les princes du sang
impérial se livraient chacun selon ses gofits, les uns anx plaisirs de la
péche, les autres aux plaisirs de la chasse.

Au temps de Texpédition de IEmpereur Jin-mou-tenno (667 ans
av. J.—C.), le prince impérial Shiinétson-hiko, Tun de ses petits-fils
s'adonna a4 la péche, dans la baie de Hayasoui-no-séto, (province de
Boungo). C’est pour cela qu’il fut et est encore méme de nos jours, véneré
comme le Dien de la péche par les pécheurs de la province.—On sait
encore qu'un Bureau dite « Burean de pécheurss de truite «Oukai-bé»
fut créé par ordre impérial, dans 'ancien temps, dans une ville appelée
Ada de la province de Yamato.
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Au temps de I'Emperenr Soui-jin (50 ans av. J—C.), & Poccasion
d'une féte célébrée en Phonneur de «Tensho-ko-daijingous Dieu ancétre
du Japon, la princesse maitresse des cérémonies choisit des <ama» du
village de «youkiz (¢ama» femmes de pécheurs, trés-habiles 4 plonger
et restant trés-longtemps sous Peau) et leur fit pécher des awabi (ormi-
ers ou oreilles de mer) et des bonites (espéce de thon) pour les offrir an
Dieu Tensho-ko-daijingon: Elle lui offrit aussi des trites qu'Elle avait
reques des habitants de Kawabé & Watarai, province d'Tsé, Ceci nous
fait voir que les produits de la mer figuraient déja & cette époque
parmi les offrandes faites aux dieux. '

Bientot, I'industrie de la péche prit nn grand développement par-
tout, mais spécialement dans les provinces baignées par la mer de
POuest du Japon. Elle en arriva & un tel point que bon nombre de
pécheurs se rendirent jusques en pleine mer et sur les cotes de la
Corée. C'est ainsi qu'ils connurent la Corde et commencérent & entre-
tenir des relations avec les habitants de ce pays,

La reine Jin-gou-kogou, avant de tenter son expédition en Corde,
y envoya des marins (ou picheurs) pour se faire renseigner, sur Iétat
de ce pays. Lorsqu, elle partit pour ce pays avec ses vaisseaux de guerre,
dans le but bien arrété de le conquérir, elle enrdla ces pécheurs dans
gon armée, pour lui servir de guides,

Plus tard, lorsque PEmpereur Nintoku-tenno envoya une ambas-
sade en Corée, il prit 10 picheurs d’Awaji et les fit servir comme
matelots sur le vaisseau qui portait Pambassade impériale. Ainsi les
marins et les pécheurs des provinces de IOuest rendirent de grands
services & la Cour, comme pilotes sur la mer Coréenne. Mais peu &
peu le nombre de ces employés an service de la cour augmentant, ils
se formérent en une puisante Corporation, ¢t leur influence devint
telle qu'a la 3“¢ annde du régue de PEmpereuwr Wo-jin-tenno (272 ans
av, J—C.) ils se révoltérent et ne voulurent plus se sowmettre aux ordres

de la Cour, mais bientot ils furent exterminds par les habitants *Ohama,
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quavait envoyés le Souverain, Ces flodéles serviteurs furent nommés
Chefs de pécheurs et marins, A ln 5¢ année du régne de cet Empereur,
deux Bureaux dits: «duma—bés (Bureaux de la péche) et: « Yama-
moriy (gadiens de foréts) furent institués & la Conr impériale, et
les princes du Sang furent chargés de leur administration.

A la 3" année de Pére Taika (646 ans av, J—C.), sous le régne
de PEmpereur Kotokou-tenno, eut lieu la restauration de la constitution
du pays, Le gouvernement féodal fut aboli et remplacé par le gouverne-
ment de PEmpereur en personne, representé dans chaque provinee par
des préfets envoyés par la’ cour, Clest alors que ladministration des
poplations marin es et des pécheurs fut remise entre les mains de
ces fonctionnaires.

Le développement de Pindustrie de la péche donna naissance a
des mesures jugées nécessaires pour prévenir les abus de péche dans les
fleuves, les lacs, les rivieres et les étangs, Ainsi & la 4™ annde du
regne d’Empereur  Tenmou-tenno (673 ans av. J—C.), afin de
protéger et de favoriser la reproduction et la multiplication des poissons,
une ordonnance impériale interdit Pusage de la vanne dite «Hima
lkokix.

A la 3»année du régne de PEmpereur Jito-tenno (692 ans av,
J—C) la Cour impériale fit choix sur la mer dauns les parages de Mouko,
province de Sétsou, d'une ¢tendue de 1,000 teho carrés, en fit une
Station de piscieulture, y mit des gardiens et défendit aux pécheurs
des envirous d’y venir faire la piche.

A la 6" année du régne du meéme Empereur (695 ans av, J—C.),
le Souverain fit un pélerinage a Isé, et lors de son passage dans la
province de Shima, il se fit remettre un rapport détaillé sur Pétat de
I'industrie de la péche dans ce pays.

Tous ces faits nous font connaitre combien a la cour de Kioto on
Sintéressait an progres et au développement de cette industrie.

Al 2% anuce de Pére Yoro, sous le régne de I'Empereur Ghen-
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sho-tenno (718 ans av. J—C.) on établit une loi fixant des impots &
payer en nature (poissons ou autres produits de péche).

Iére de Yord est 'une des époques ont le Bouddhisme fut le plus
florissant dans le pays, et particuliérement & la cour impériale.

Dans un motif de charité et de piété religieuse exagérée et mal
entendue on en vint & prendre en horreur la péche et la chasse, deux
actions que Pou regardait comme des meurtres, IL/Empereur Shobou et la
reine Kokei-tenno, deux fervents bouddhistes, portérent ce sentiment de
piété religieuse & un tel degrd, que la péche des poissons fut frappée d’une
rigoureuse interdiction. On alla jusqu'd ordonner Ja mise en liberté
des poissons pris et destinés & étre mangés; les oiseaux en cage profité-
rent aussi de cette ordonnance ; il fallut aussi leur rendre la liberté.

Cependant, tous ces décrets ne furent pas longtemps respectés,
Sous le régne des Empereurs Jonin (770) et Kan-mou (en 780) l'usage
de la chasse et de la péche fut repris parmis le peuple. On en arriva
méme jusqu'a Pabus,

Les étangs furent mis & sec, et tous les poissons grands et petits
qui 'y trouvaient furent drainés et péchés; de telle fagon que ce mode
abusif de la péche finit par étre nuisible & la reproduction des poissons
d’ean douce. Aussi Pinterdiction de la péche fut-elle de nouveau et
souvent lancée par les autorités. Les grands domaines des hauts fonc-
tionnaires on des gens riches qui, par le fait de la possession des riviéres
ou étangs, monopolisaient, en quelque sorte, le droit de péche, furent
saisis par la cour impérinle, et remis entre les mains des pouvoirs
publics, afin de faire ainsi partager & tous ct impartialement le profit
de cette industrie.

Plus tard, un Edit impérial concernant ['abus de la péche, fut
promulgué (dans les provinces environnantes de Kioto), et dans les
provinces des 7 grandes divisions territoriales, prohibant la péche par
le desséchement des étangs ou des rivieres, Dans le comrs de la

1" année de Dére Daido (en 806) I'Ewpereur Heijo-tenno confisqua
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toutes les propriétés (montagnes, fleuves, et riviéres, mer, iles, champs)
de ses sujets, afin ’empécher la destruction des poissons,

I’Empereur Saga-tenno (en 814) défendit la péche des truites aux
habitants des provinces d’Yamashiro, d’Yamato, de Kawatchi, de Sétsou
et d'Omi; & la 10™° année de la méme ére (en 819), la péche des
poissons d’ean douce au moyen de lempoisonnement de eau fut pra-
tiquée fréquemment, Cet empoisonnement consistait en une herbe véneé-
neuse que Pon hachait et que I'on jetait dans une riviere, Les poissons
quien mangeaient mourraient immédiatement. Ce mode de destruction
fut bientot proserit par "Empereur.

En résumé, il est clairement démontré par ce qui vient d’étre
raconté que dés cette époque, des mesures administratives destinées &
protéger lindustric de la péche commencérent i étre ctablies. Elles
furent de plus en plus encouragées et régularisées, dans les anndes de
ére Kan-pei (en 890), sous le régne des Empereurs Ouda-tenno, dans
les années de Vére Enghi (en 900) régne de IEmpereur Daigo-tenno.,
Le béncfice tiré des produits de la péche ct des produits du sol ayant
un caractere public, la possession des montagnes, fleuves, étangs ete,
par des particuliers fut interdite, e¢t en méme temps, 1l fot ordonné
que les produits maritimes récoltés par le peuple, seraient offerts en
tribut & la cour. (Pest Ia Pune des clauses du fameus Edit impérial
dit « Enghi-shiki-mokous ou formulaires de Pére Enghi.

Linterdiction de la péche reparut au temps des Empereurs Shi-
rakawa-tenno (en 1073) et Soutokou (en 1126). La raison en est que
ces souverains étant de fervents bouddhistes, tantot ils lancérent des
réglements sévéres interdisant la péche dans certains lieux, (fleuves,
étangs et riviéres), tantot, ils firent briler les filets des pécheurs. 11 y
eut un temps olt la péche ne fut tolérée que pour les poissons destinés
a étre offerts aux ancetres Impériaux, et ot la péche des truites au
moyen des cormorans, systéme appelé Oukai, fut aussi défendue en

meéme temps que la chasse des oiseaux avee les faucons, Ces proscrip-
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tions si souvent répétées nous font voir avee quelle activité le peuple
Japonais sadonnait & la péche en ces temps la.

Tous ces faits racontés briévement se rapportent au temps ol
le Japon était gouverné par la cour de Kioto, cest-ii-dire, par les sou-
verains, La capitale fut fondée dans cette ville, et le pouvoir impérial
ne s'étendit alors efficacement que sur une étendue relativement res-
treinte ; d’oit il résulte que les traditions historiques connues sur la
péche sont & pen prés insignifiantes, et transmises d’une manicére vagne
et obscure, Ce que Pou sait plus on moins clairement ne se rapporte
qua la capitale de Kioto et ses environs, aux iles Shikokou et aux
provinces baignées par la mer intérienre. Pour ce qui concerne les
provinces de I'Est et du Nord, Phistoire ne nons apprend rien de précis
sur la péche. Tout ce que l'on =ait, et cela encore vaguement, clest
qu'a Pépoque ott Minamoto-yoritomo, général et représentant du souve-
rain, établit son gouvernement féodal & Kamakoura, et qu'il s'empara
du commandement de 1'armée, dans les anndes de Iére Keukion (en
1286) la péche maritime se répandit peu & peu dans les provinces lit-
torales de Est. On lit dans D'histoire du Japon que Yoritomo, en
récompense des services que Ini avaient rendus les pécheurs des cotes
des provinces d'Izou et d’Awa, lorsqu'il entreprit d’y établir son gouverne-
ment, leur accorda le privilege de la péche.

Au temps du gouvernement d’Ashikaga (en 1335) le pouvoir dn
Mikado était encore méconnu par le peuple habitant loin de la capitale.
11 y eut alors des pécheurs intrépides ou plutdt des pirates qui allérent
commettre des actes de brigandage et de pillage sur les ctes de la Chine,
de "Annam, et de Siam. D'un autre coté, des individus riches et pnis-
sants des provinces de PEst et du Nord, constituérent des corporations
de pécheurs-marins, et entreprirent Pindustrie de la péche sur une vaste
etendue des cotes.

Sous le gouvernement du prince Ota-Nobunaga et sous celui de

Toyotomi-Hidéyoshi, vulgairement appelé Taiko-sama, Padministration
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fut centralisée, le pays unifié et pacifié. Bientdt eut lien Pexpédition
de Corée par Hidéyoshi; ce fut en Pan 1500. Ce Seigneur, alors chef
temporaire du Japon, se servit des pécheurs des provinces de 1'Ouest
et des iles Kioushou, comme pilotes de ses vaisseaux de guerre, et les
envoya jusqu’ en Corée avec sa formidable armée, Cela nous montre
encore que les pécheurs de ces provinces fréquentaient déja a cette
époque, les parages de la mer Coréenne, pour y exploiter la péche, et
quils connaissaient la Corée.

La famille de Toyotomi-Hidéyoshi 'éteignit avee son gouvernement,
et la famille de Tokougawa prit sa place au pouvoir. Le prince I¢yasou
pratiqua la politique d’isolement, et prit comme principe de gouverne-
ment la fermeture du pays aux étrangers, Clest dans cette vue politi-
que que dans le courant des années de Keitcho (en 1613) il apporta
une certaine restriction A la jauge des vaisseaux du peuple. Il ne
voulut pas que Pon construisit de grands batiments pouvant tenir la haunte
mer et défendit méme an peuple la navigation sur les mers étrangeres.

La paix ainsi maintenne durant des siécles, permit aux seigneurs,
les Daimio, de songer i développer les sources de richesse qui se trouvai-
ent dans leurs domaines, et & faire golter a chacun de leurs sujets les
charmes d’une vie paisible, Ils soccupirent beaucoup des intéréts de
leurs provinces. Seule la question de Pindustiie de la péche maritime
fut négligée de lenr part, et bien pen d’entre eux la protégerent drune
maniére efficace. Ce furent done les gros négociants ou les riches indus-
triels qui engagérent de gros capitaux dans cette industrie, Ils devinrent
possesseurs de grands filets pour la péche en mer et dirigérent ainsi des
populations maritinies. Partageant généralement le bénéfice, au taux
de tant pour cent avec les pécheurs, ils entreprirent de grandes péches,
auxquelles furent employés des milliers de marins, Plus tard, ils devin-
rent ainsi, en quelque sorte, les capitalistes des pécheurs. Il arriva méme
trés souvent quen temps de disette et de mauvaises péches, ils lenr

distribuaient des secours pécuniaires pour leur venir en aide.
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Mais en ce temps li, les pécheurs ne s'¢eartaient point des cotes
et Pindustrie de la péche ne put prendre une grande extension. Ce
west qua partir de la fameuse restanration de 1869, c'est-d-dire depuis
la reprise dn pouvoir par la cour du Mikado actuel, que Pindustrie
des produits maritimes reent une impulsion toute nouvelle, et que
cette importante question commenca & attirer attention dn gouverne-
ment et dn pays, et que la péche dans Pocéan, ¢est-a-dire la piche
dans les mers lointaines devint Uoljet d’un actif enconragement de la
part de I'Etat.

Il. Lois réglements et organisation de Uindustrie des produits
maritimes et Hovianx sous le gonvernement actuel.

La Restauration du gouvernement impérial fut proclamée la 1™
année de Pére actuelle de Meiji (1868), et la souveraineté de la Cour
de Kioto, qui était en quelque sorte déclipsée par la puissance dn Sho-
gonnat et de la famille de Tokougawa, en particulier, fut remise entre
les mains du vrai souverain, Cet important événement politique amena
un granid changement dans le systéme administratif concernant Uindustrie
de la péche en mer et des produits maritimes, qui jusqu'alors différaient
d’une province & Pautre selon le bon plaisir du seigneur. Aun temps de la
féodaliteé, Pétendne de mer accordée pour la péche avait ¢té limitée 4 la
cite des provinces que poswédait chague prince, Chacun deux §'était
approprié seulement la partie des mers longeant le littoral des provinces
sur lesquelles #’¢tendait son pouveir. Tont cela fut aboli, & époque du
gouvernement de la cour impériale.

Une ordonnance impériale publice Ia 8" annde de Meiji (en
1875) remit, en effet, tonte la mer et les cotes du Japon en la possession
du gouvernement impérial.
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Cependant, pour ne point indisposer les populations par un change-
ment par trop radical concernant les pécheries, le nouveau gouverne-
ment crut bon de tolérer certains priviléges accordés autrefois par les
Seigneurs. C'est pour cela que les pécheurs continuent & adonner a
Findustrie, de la péche selon les anciennes confumes,

Le gouvernement du Mikado qui est devenu depuis un fervent
adepte de la civilisation occidentale s'est appliqué de toutes ses forces
A en introduire les ¢léments chez lui. Le probléme de Tamélioration
de Vindustric des produits maritimes et de la péche en mer, a été
Pun des programmes de sa politique d’inauguration. Il a voulu que le
Japon prit part & PExposition de Vienne en 1872 et a celle de
Philadélphie en 1889, et ces Expositions ont contribué grandement &
donner aux japonais, et en particulier, & cenx qui s'intéressent a
Pindustrie de la péche maritime, une idée du degré qu'a acquise Vin-
dustrie de la grande péche dans les pays d'occident et en Amé-
rique.

Lors de PEsposition Universelle des produits-maritimes, ouverte a
Berlin en 1880 et i Londres en 1883, notre pays a participé a ces 2
fotes, et ¢a a ¢été pour le Japon, une oceagion de faire connaitre la
richesse de ses produits maritimes au public européen, et d’introduire,
en méme temps chez nous hien des inventions diesa la pisciculture
européenne. Le systéme d’incubation est un de ces vésultats, ainsi que
d’autres connaissances scientifiques sur le mode de l'exploitation de
notre industrie maritime, dans laquelle se faisait alors sentir un grand
besoin des améliorations,

En 1885, il fut eréé pour la premiére fois un département ad-
ministratif des produits maritimes, an ministére de lagriculture et du
commerce. Tous les soins furent apportés au développement de cette
industrie ; tels sont par esemple la loi sur les corporations de pécheurs,
la répression des abus de péche des jeunes poissons et des coquillages.

La récolte des herbes maritimes fut soumise & une rigonreuse surveil-
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lance ; des travaux d’études sur Vétat des produits maritimes furent
entrepris ; des réglements furent promulgués pour protéger la conservation
des loutres et des phoques; enfin bien d’autres mesures administratives
furent prises par le gouvernement pour donner de lextension a Pex-
ploitation de cette importante branche de lindustrie maritime, La loi
sur les primes d’encouragement & la péche sur mers lointaines dont

nous donnous plug loin un compte-rendu détaille en est aussi.

A.—Création de bureaux ou départements des affaives administratives
des produits maritimes et fluviaux.

Peu aprés la fondation du gouvernement impérial, un département
dit «Département d’encouragement & Pagricultures fut eréé au Ministére
de DVintérieur, et toutes les questions administratives concernant les
produits maritimes lui furent confides, Puis en 1881, lorsque fut créé
le ministére de Pagriculture et du commerce, ces questions furent re-
portées sous la dépendance du nouveau ministére. Pendant cet intervalle,
Padministration des produits maritimes acquit une importance telle
quwen 1885, elle a di ére séparde du département de Pagriculture,
former un bureau indépendant ; c’est le département actuel des produits
maritimes. Cependant 4 la suite d’'un changement ministeriel en 1890,
ce département fut supprimé, et ses fonctions furent confices de nou-
veau, au Département de Pagriculture dans le Ministére de Pagriculture
et du commercee ; mais Pimportance de Vindustrie de la piche ne cessa
de préoccuper Pattention du pays. Bientot un bureau d’études des
produits maritimes fut institué an dit Département. Ce comité fut

chargé d’étudier Pétat de la péche maritime, et des moyens propres a la
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développer, Un laboratoire dessai de falwication des produits maritimes
lui fut méme adjoint. D'autre part, un comité d’études des produits
maritimes fut aussi eréé an Ministére de Pagriculture et du commenrce ;
des hommes cowpétants et expérimentés dans Pindustrie de la péche
en mer en furent nommés membres, et le gouvernement s'occupa
avec cux des questions propres o développer cette industrie. Clest a
cette épogne, que la loi d'encouragement & la péche sur mers lointaines
fut promulguée.

La multitude d’affaires concernant Padministration des produits
maritimes obligea de nouveau le gouvernement & créer un département
spécial qui fut ouvert en 1897 au ministére de Pagriculture et du
cowmerce.

I/industrie des salines est encore une branche fort importante du
commerce de notre pays. On sentait le besoin de développer et d'amd-
liorer le systéme de fabrication du gel. C’est done en 1898 qu'un
comité chargé des études de Pexploitation saline du pays, a ¢té
nommd au Département des produits maritimes, et un burean spécial
a Cté crée cette annce-ci (1899). 1l #oceupe des moyens d’améliorer
le mode de fabrication du sel sous les ordres du Département cité
plus haut.

Voila. un apercu sommaive sur Phistoire des progrés qu'a suivi
Padministration de VPexploitation des produits maritimes, et des grandes
peches ; cette  administration, aprés avoir traversé des phases plus ou
moins brillantes est parvenu & établiv diverses bases de Uindustrie des
produits maritimes, et a grandement contribué a4 des oeuvres bienfai-
santes, dans Pintérét du pays, Nous allons done pascer en revue, les
divers travaux indostriels maritimes qui ge sont fonddés sous son

patronage,
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B.—La piscieultare,

Le mode de, incubation européenne des saumons, fut pratiqué
pour la premiére fois en 1871, grice aux soins qu'y apporta Vancien
Département d’encouragement i Pagriculture dans le ministére de
Vintérieur, et les effets n'en continuérent pas moing, méme apres la
suppression de ce Département ; seulement ce fut placé cette fois—ci sous
la dépendence du ministére de Pagriculture et du commerce, On & essaye
d'importer des saumonets de races étrangeres; les ceufs furent distribués
et semcs dans presque tous les fleuves et les lnes du pays, Llexpérience
nous a appris depuis que c’est surtout dans les provinces du Nord et
de I'Est que la multiplication de ces poissons reussit mieux que partout
ailleurs, I/expérience fut continuée jusquen 1890, et Pun des résultats
les plus frappants que Von ait obtenus dans ce gystime de pisciculture,
cest que le lac de Tchousenji & Nikko produit aujourd’hui d’excellentes
truites saumonces, et des saumons,

(.—Essai de fabrication des conserves de poissons et autres.

Dés TPépoque oit fut institué le Burean d’encouragement & Pagri-
culture, on commenga i fabriquer des conserves de sardines huilées,
de poissons fumds, dhuile ou de graisse de poissons ainsi que des
conserves de poissons que Pon consomme en Ewmrope et en Amérique.
De mnos jours, la fabrication de ces conserves de poissons sest méme
grandement développée, sous Vimpulsion du ministére de Pagriculture
et du commerce, et Tessai que Ton o fait de fabriquer de Thuile de

poisson, en particulier, et les résultats obtenus ont enconrage cette
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industrie, et on voit se former des sociétés et des fabriques dans ce I,
La fabrication de conserves de maqueraux salés fut aussi essayée par
le Département des produits maritimes, et on en exporte en Amérique,
de méme que les harengs fumés fabriqués par des établissements

de PEtat ont été souvent envoyés en Australie,

D.—Participation anx Expositions Universelles des produits
maritimes & I'étranger,

Le gouvernement Japonais a pris part a presque toutes les Exposi-
tions des produits maritimes ouvertes en Eunrope et en Amérique:
ainsi en 1880, & DExposition de Berlin, et en 1883, a celle de
Londres. Des specimens des diverses races de poissons, et des appareils
of modeles servant & la péche sur mer, des échantillons de produits
maritimes pouvant étre considérés comme articles d’Exportation, furent
envoyés a toutes ces Expositions, et contribuérent ainsi grandement &
faire connaitre les productions maritimes du Japon, au public européen.

BEn 1898, le gouvernement japonais a aussi accepté Pinvitation
qui lui fut faite, de participer & PExposition Universelle des produits
maritimes ouverte & Berne, en Suisse. Nos produits maritimes y ont
figuré pour une large part, et ont obtenu un grand succés,

Enfin, nous avons montré aussi nos diverses espéces de produits
waritimes aux diverses Bxpositions d'un caractére général. Ainsi &
commencer par PExposition Universelle de Vienne en 1871, puis & celle
de Paris en 1875, de Chicago en 1893 ; du Centenaire de Colomb,

et enfin nous allons prendre part & celle de Paris en 1900,
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E.—Mesures de proteetion des Iontres et des phoques.

Les Etats-Unis d’Amérique et la Russie possédent des chtes ol
I'on culfive ces animaux marins & fourrures, et le gouvernement de ces
pays apporte de grands soins & la multiplication des espéces de loutres
et de phoques.

Le Japon posséde aussi, dans le nord, des cites ot vivent ces
animanx maring, principalement aux iles Tehishima (iles Kourilles).
Le gouvernement a établi en 1874 une loi protectrice, n'antorisant la
chasse de ces animaux qua ceux qui en ont la permission ; malgré
cela des barques étrangéres faisant la chasse de contrebande n’en ont
pas moins ravagé nos cdtes peuplées de ces animaux & fourrures, et
Pon a été obligé de prendre des mesures rigoureuses contre les chasseurs
étrangers. Ta loi sur la chasse aux loutres et aux phoques a été promul-
guce en 1894, Elle a pour but d’entraver la chasse faite par les étrangers,
et de donner en méme temps toute liberté d’action & nos explorateurs
sur les cotes du nord. Jusqulici, eneffet, ce genre de chasse n’était
gucre pratiqué chez nous, et ce n’est que depuis ces quelques années,
quil a commencé & se répandre parmi les populations cdtiéres, On
compte actuellement 22 barques japonaises qui vont tons les ans dans
les parages des iles Kourilles faire la chasse aux lontres et aux phogues.

Lors du congrés universel pour la protection des animaux marins
a fourrures, tenu en 1897 & Washington, le gouvernement japonais
v a envoyeé ses délégucs, s'est entendu avee PAmérique et la Russie,
sur les mesures internationales 4 prendre en vue de protéger les ani-
maux marins, et a conclu un arrangement pour défendre ses interéts

sur les cotes de la mer du nord dn Japon.
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F.—Commission d'enquéte sur V'industrie des produits
maritimes et fuvianx,

Cette commission dont la mission ¢tait d’établir la situation exacte
de lindustrie de la péche en mer qui sexploite dans le pays, fut
nommée pour la premiére fois en 1880, au ministére de Pagriculture
et du commeree. Ses travaunx d’enquéte furent terminés en 1891, Elle
adressa au gouvernement un rapport détaillé sur Pétat de nos produits
maritimes, Te gouvernement decida ensuite de poursuivre cette
enquéte, et Institua en 1893, un burean des produits maritimes.
On commenga par classer les questions 4 examiner en 3 sections,
Ce furent: 1° Section de Pindustrie de la péche; 2° Section de
la fabrication des produits maritimes, et enfin 3°, Section de Ia
pigciculture,

Plus tard ce comité fut supprimé; mais ses travanx furent
transmis au Département des produits maritimes, qui tout en con-
tinuant ses travaux d’enquéte sur industrie maritime, s'occupa active-
ment de son développement. Des rapports périodiques furent souvent
publiés et distribués @ tous ceux qui s'intéressaient au commerce
des produits maritimes.

Bientot, des laboratoires de péche maritime furent créés dans
les diverses préfectures maritimes, Le gouvernement ceniral, conformé-
ment & la loi sur la subvention aux laboratoires d’études agricoles,
déeida de subvenir, dés Pannée courante (1899), aux frais d’examens
et d’essal qui devront se faire dans ces nouvelles institutions. On espére
quwavee ces mesures d'encouragement, ces laboratoires contribueront a

faire progresser leurs travaux.
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Yo sont les provinces du sud qni sont le plus renominees pour cette
Leanche de Vindostrie. Comme cette dernicre a d’étroits rapports avee
P'itat Gconomique du pays, le gouvernement & songé & fonder des cor-
porations de saliniers; en 1884, les proprictaives des marais salants
des 10 provinees du sud se réunirent en corporation. Cette carporation
cubsiste encore of travaille & amdliorer le mode de falrieation du sel;
arice A ses efforts, Te commerce d’exportation de  notre sel glest fort
développt. De nes jowrs, on lexpédie en Corée et dans les territoires
russes, En 1898, une commission d’¢tudes sur Iindustrie des salines fut
criée an ministére de Vaorieulture et du commerce, Enfin un burean
chared de co qui concerne Pamélioration de eette industrie a Gt Gtabli

att meme monistére,

H.—Prime d'encouragement i la péche, dans les mers lointaines,

bien que la peche sur les cotes se soit tellement développée chez
nous que Fon commence & ressentir le manque d'espace, la piche sur
les mers lointaines ne fait point de progeds; on se contente de faibles
embareations et les systémes de péche sont tont 4 faif restreints, Crest
done ponr encourager ces expéditions lointaines que le gouvernement a
décidd en 1897, d'accorder des primes d’encouragement & ces sortes
Qentreprises hardies, et de publier la loi sur les primes d’enconragement

4 la péche sur mers lointaines, loi dont voici la tenewr:
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Article 1,—Dans le It d’enconrager In peche sur moers lointaines, le
Treésor affecte & cette entreprise un erédit de 150,000 yen par an,

Article 2,—Sont reuls admis & obtenir Ia prime, les snjets japonais
ct les rocittis de commerce dont les membres on les actionnaires
sont sujets japonais, et se liveent a la peche sur les mers fixdes
par le ministre de Tagriculture et dn commerce, et avee des
batiments  enregistris cur Ja matricule  maritime de  Plmpire
japonais,

Article 3.—T.cs batiments de piche constrnits en hois ou on fer, de-
viont janger 50 tonnes ot au-dessus pour les vapeurs, 30 tonnes
et an-dessus pour les voiliers, ils devront Gtre armés ot aréds con-
formément anx dispositions prévues par le ministre de Pagrienlture
et du commerce, et montés par un ¢quipage comprenant au moins
quatre pour cing de sujets japonais,

Article 4,—ILos Datiments de péche appartenant & une socicté de
commerce, qui vondraient obtenir la prime d’enconragement, devront
Gtre préalablement antorisés par le ministre de TPagriculture ot dn
cormmeres, _

Article 5, —Te ministre de Pagrieulture et du commerce accorde I,
prime d'encouragement pour wne durée de 5 ans a toute personne
on a toute société commerciale Jong Porganisation sera reconnue
sériense ot solide,

La prime varie, d'apres le genre de péche, ot d'apres les
cotes de pécherie, Dans tons Jos cas, elle ne doit pas (e pas-
ser les limites snivantes,

1" 15 yen par tonne et par an pour Jes Ditiments 3
vapeur. Le provata de la prime ne #aceroit pas au-
dessus de 330 tonnes,

2% 10 ven par tonne et par an pour les voiliers,

Le prorata de la prime ne saceroit pas an-dessns de

200 tonnes,
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3710 yen par an, pour les hommes d'dquipage,

Liv prime w'est accordée ni aux hommes d’équipage (i
sout en dehors du nombre réglementaive approuvé par la loi
sur la prime dencouragement, ni aux jeunes maring de moins
de 16 ang révolus

Article 6.—Tout batiment de peche sur mers lointaines, qui a droit
a la prime dencouragement en sera prive, Pannde ot il ne se
sera pas livee i la peche durant 6 mois entiers

Article 7,—La prime dencouragement ne  sera pas accordée 4 ecux
qui se livieront & Pindustrie de la peche sur Pun des Datiments
ruivants @

1" Tout batiment Ctravger dont I construction date de

5 ans au moment de son enregistrement & la matri-
cule maritime de PEmpire japonais, & compter du
jour de Ja promulgation de la présente loi,

2" Tout batiment qui aurait atteint Fage de 15 ans

Article 8,—1L¢ winistre de Pagriculture et du conimerce peut conficr
des Gludes et enqueétes sur des questions de peche ou de picheries
@ celui eu @ ceux qui regoivent Ja prime d'enconragement. 11 peut,
en outre, faire embarquer sur leur batiment les loves qui ¢tudient
Part de Ta piche sur mers lointaines,

Article 9,—11 cst défendn o toute personne ow a o son héritier, de
vendre, d’cchanger, (e donner, @hypothéquer, ou enfin de mettre
en gage son batiment de péche ayvant droit o la prime d’encou-
ragement, pendant les annces de prime, ou durant les 3 aus qui
suivent Pexpiration dn terme de la dite prime,

Exception est faite cependant pour les cas ol la prime
accordée serait rendue an ministere de Pagriculture et du com-
erce, par le proprictaire du batiment ou au eas oft ce dernier

deviendrait incapalle de tenir la mer, & la suite d'accidents
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cu pour d'autres raisons majenres, ou dans le cas enfin on
Pune des raisony, désignces dans le paragraphe precité aurait
¢té approuvée par le Ministre de IAgriculfure et du Com-
meree,

Article 10.—Le ministére de PAgriculture et du Commerce est autoriz¢
a prélever jusqua conewrrence de '/, du montant du erdédit allond
i la prime dencouragement indiquée & Particle 1, pour subvenir aux
frais d'enquétes sur lindustrie de la piche sur mers lointaines ct
aux frais dlinstruction des Cleves qui étudient Papplication de L
dite industrie.

Article 11.—Toute personne qui anrait obtenu la prime dlencourage-
ment par des actes frauduleux, ou ui aurait enfreint T presente
loi est pas<ible d'un emprisonnement de 6 mois @ 3 any, et d'une
amende de 100 o 500 yen.

La prime obtenue par fraude sera remboursée an miniztére
de Pagriculture et du commerce,

Tout acte franduleux découvert avant Paccomplissement,
sera jue¢ dapres les clauses fixcées pour une faute non-suivie
Qeliet,

Article 12.—Les clauses du code pénal ne sont pas applicables a
toute infraction i la présente loi,

Article 13.—Lc droit o la prime sera suspendn pour toute personne
qui, apres Vavoir obienue conformemdént & Tart, 5, aurait enfreint
la présente loi ou les réglements déxdention des diétails de la
presente loi,

Article 14.—Pour les sociétés de commerce, toute peine prévue aux
articles de la présente loi sera appliquée contre le gérant on le
directenr.

Article 15.—La présente loi restera en vigneur pendant 15 ans, a
dater du 1" Avril de la 31" annde de Meiji (1898).
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Article 16.—TLe ministre de I’ Agriculture ef du Commerce est charge
do Texdeution de la présente loi et de fixer les réglements de

detals,

Les réglements de détails de la ol sur la prime dencouragement

i la piche sur mers lointaines sont fixcs conmme il suit:

Article 1.—DLes poches sur mers iointaines, auxquelies sera accordée Ta
prime d’encouragement sout les suivantes:

1. Poechie a la Daleine.

2, . a la lontre.

3. i an  phogue.
4. " au  requin,

D, . an  ton.

6. " i ln bonite,

7. o a la morue.

S, . atl Hureantt,
9, ' a la o seiches.
10, " au  fletan,

Article 2.—Les péches sur mers Ctrangdres, auxqelles sera accordee In
prime  d’encouragement  sont celles qui se feront sur les mers
snivantes

1. Mer de Chine.

2. Détroit de Formose.

3. Mer d’Est du Japon.
4., Jaune.

3. Détroit de Corle.

6, Mer du Japon.

7. ,, d'Okhotsk.

8. Océan pacifique,
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Article 3.—L¢ nombre réglementaire des honmes d'équipage exige

pour avoir droit & la prime d’enconrag

lointaines est fixé comme il suit -

o0 tonnes

79
100
150
200
250
300

320

30
40
GO
80
100
120
140
160
150
200

)

tonnes

et av-dessus .....esols

L 15 Beserr i ad 13
n ar ERARE B R T
12 L FHcicatnrann 1
sy LX) BEe e ey e 41
a2 n LR KL R a1
1 b ] LN I A It}
1 1 crabERaEs bnn a3
VOILIERS.
et au-dessus ,........... maximum
13 2 Sasdaatms BEa s
EE 1 Frnbivavanan T
n 1 LR 17
2 A EE R EET] T
EE 3 *rriaptiE e I
n »n Esares mE g "
L] ¥ ] LN TR I
Iy 3y L I R i
HE LH rrsraranaren 5

BATIMENTS A VAPEUR.

ement 4 la poche sur mers

maximum 28 hommes,

00,
32
35 kR
38,
41 .
41 .
47

Iy

20 honmes,
2:'5‘ 3
°6
2,
29
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L—De Tenseignement professionuel de I'art des piches maritimes.

Eindustric de la péche en mer a été fort développée au Japon
depuig des siccles. Mais le systéme de péche était jusquici routinier et
primitif. La facilitt des communications marchant de pair avee lo
progrés Ceonomique du pays, il est facile, de nos jours, aux pecheurs
des provinees ¢loignées de se diéplacer pour venir se lvrer & lenr in-
dustrie sur n’inporte quelle cote. Ce qui fait que les picheries actuelle-
ment existantes sont aujonrd’hoi trop restreintes pour les populations
maritimes. Deli est née la concurrence entre elles, T,a consommation du
poisson et des autres produits maritimes devenant de Jour en jour plus
grande, on comprend de plis en plus la nécessité d'une amélioration
dans Pindustrie maritime, ot cette amdélioration ex ige naturellement le
connaissance des expériences scientifiques et de leurs résultats,

Le comité national des enquétes sur Vindustrie maritime a vive-
ment réclamé, en 1882, Pinstitution d'mn établissement scholaire pour
enseigner lapplication et Part de la péche maritime. Ses désivs ont
C¢té examinds par le Ministere de Pagriculture et du commerce, et un
cours sur cette maticre a ¢t¢ fondé en 1887, & PEcole d’agriculture
et foresticre de Tokio. Clest de 14 que date Uenseignement de Tart de
la péche maritime au Japon.

L'utilité de ect enseignement n’a pas tardé & étre reconnme par
les industriels de Ja peche maritime des provinees littorales, Tes
demandes d’admission 4 ces comrs sont devenues considérables, et ce
sucets a 6té un motif bien nature] d'encouragement pour le comité
national d'enquéte sur les produits maritimes, et Pa décidé & fonder
une Eeole spéciale dapplieation des arts de cette industrie, L'Ecole fut
définitivement crede 4 Tokio en 1888, et les coms qui v sont donnds

furent étallis d’une manicre nmiéthodigue. Plus tard, une subvention de
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la part du Ministére de Pagrienlture et dn commerce vint Ini donner
une nouvelle impulsion. Dég lors 'Eeole commenca @ étre flovissante ; et
pour que Pinstitution devint réellement pratique, elle forma dabord
des jeunes-geng destinés & devenir instituteurs, et & porter lems con-
naissances speciales dans les provinces, de maniére que cette Tranche
de lindustrie format plus tard une spécialitdc,

Bientot les sueees de cet établissement furent si Lien  appricics
par le gouvernement qu'il finit par le prendre 4 sa charge, et il en
fit une Ecole industrielle de I'Iitat. Depuis sa fondation, cetfe d‘eole a
fourni plus de 436 jeunes gens qui, une fois leurs Ctudes termindes,
rentrent dans leurs provinces, et se livent tons a Dlindustric de la

oche, ou 4 la fabrication des produoits maritimes,
I ’

Il ne serait pas sans interét de donmer ici le programme de
enseignement que Ton suit dans cette Heole. Le voici:
1. Cours de théorie sur Vindustric de la péche —Durdée 3 ane,
2, Cours pratigue—Durée 1 an.

3. Cours d’¢tndes on essais pratiques—Durde 3 ans.

Le programme des cours de theéorie est le snivant :

17 année—1. Cows sur la peche maritime ; 2, Fabrication  des
produits maritimes; 3. Piscienlture ; 4, Zdologie ; 3. Botanigque; 6.
Physique ; 7. Chimie; 8. Cosmologie; 9. Arithmdétique; 10. Comp-
tabilité ; 11. Dessin.— Programme supplementaive : Enseignement de
langues Ctrangéres.

ame gppie.—Le programme  des cours de la seconde année est le
méme que celui de Ja 197, augmentd senlement des 5 cours suivants:
1. La méeanique (principalement celle qni a trait aux appareils cf
instruments de péche); 2. Theorie sar Part de construction des navires;
3. Théorie sur Part de navigation; 4. Lois ¢t réglements régissant
Pindustrie de la péche, et des produits maritimes ; 5. Eeonomie politique,

Programme supplémentaire : Enseignement de langues ¢trangeres.
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gome. gnnde—Cours pratiques, sur Tart de la péche et des produits

maritimes,
Depuis 1894, le ministire de PInstruction publique accorde une

culwention & toutes les Feoles d’enseignement secondaire professionnel
qui cnseignent les eléments de Vindustrie maritime, et le ministére de
I'Agriculture ¢t do Commerce a decidé, de son coté, de subventionner,
A partic de I'année prochaire (1900), les laboratoires et les Feoles pro-

fessionnelles des préfectures maritimes.

J.—Expositions nationales des produits maritimes,

En vue de donner de Textension & Pindustrie de la péche et des
produits maritimeg, une Exposition fut ouverte pour la premiére fols au
Japon, & Tokio, dans le pare de Ouyéno en l'an 1883, Les poissons
sees (e toute ezpéce aingd que d'antres produits maritimes de nos cites

v fisurérent alors comme il suit :—
piecds

1.—Tilets, appareils et instruments de péche maritime.... 6,009

2.—Articles, et instruments servant & la falirication des

conserves et huiles de poissons. ... .. . .. 7817
3.—Instruments de piscienlture, ... ... ... ... ... 2060

I'indus-

==

4. —Ouvrages, cartes et deszins =e rapportant a
trie des péches maritimes, ... ... .. . . 495
Total. O £ o1 1 |

Depuis lors, eette industrie fit un si grand progrés, sur toutes les
cites du Japon, que Pon jugea bon dlonvrir une seconde Exposition, et
celle-ci fut ouverte en 1897 & Kobé (Département de Hiogo) ; les articies

qui v furent exposés, prouvérent d’une facon évidente le developpement
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quavaib pris notre industrie des produits maritimes depnis la premicre
Exposition de 1883. Voici les articles qui v furent exposés i—

peces

1.—I1:ts, appareils et instruments de péche maritime. .., 10,257
2. —AMiticles, et instruments servant & In fabrication des

conserves et d huiles de poissons, ... ... .. .. 31,264
3 —Instruments de piscicalture. ... ... ... ... ... 203
4,—Ouvrages, cartes et dessing se rapportant 4 U'indus-

tric des péches maritimes, ... ... ... ... .. 3,534
5.—DMachines et batiments de poche (modéiles de). ... 779
6.—Races de poissons vivants de I'eau douce et de la

WET 4es vir eie ree s e eer eee e e 229
T.—Articles ayant trait & I'industrie de la péche envorés

par des préfectures de Départements et de divers

MINISIETOS. tos v ver eer et e eer wee w638

Total. o w0 v e 406,906

K.— L'origine des pécheries, ¢t Lois Contumiéres,

Les picheries fluviales maritimes ont dit étre établies depuis long-
temps diprés les coutnmes locales des pecheurs, Les unes appartiennent
4 un certain nombre de villages, les autres sont possédées en commun
par une corporation de péchemrs, Cette différence de droits & I péche
provient de ce que cette industric est diversement oreanisée sclon les
licux et le temps, sclon la race ou Tespéce de poissons que lon
péche et aussi parce quon a voulu protéger la multiplication des
poiscons.

A Tépoque oft la population maritime ou fluviale de pécheurs

etait encore clairsemée, chacun avait gssez d’espace pour se liverer a cette
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industrie : chacun pouvait pécher oft Lon Ini semblait, mais cette facilitd
se restreignit, & mesure qu'augmenta le nombre des pécheurs, Tel village
~ gappropria alors la edte qui lui plut; fel autre fournit des pécheurs qui
sadonnérent uniquement & la péche en haute mer. Le temps affermit
ces coutumes, b le droit de premier cecupant, concernant Paccaparemont
des pécheries devint un droit de possession quia fini par prendre force
de loi et & devenir inmmuable et intangible. En méme temps, les sye-
tems de péche se multipliant et se développant, finirent par former une
industrie réellement importante. La concurrence amena hientot bien des
contestations et des prétentions entre les péchenrs sur le droit de propricété
des pécherieg. Bien souvent Tmtervention des autorités publiques fut
nécessaire pour francher le differend survenu & propos de la fronticre
gur la mer, les jugements rendus en ces sortes de proeés, rous Pancicn
gouvernement de "Tokongawa confirmérent bientdt 1 droit de péehe en
ces catégorics suivantes, lequelles se perpétuent encore de nos jours:—
1.—Droit de « fso-tsouki» qui veut dive le droit de pécher les poissons
de la eote.
2.—Droit de ¢« Nétsouli», cest le droit de picher les poissons, les
coqiillages et les herbes marines de toutes sortes qui sattachent
autonr et au fond des rochers.

Lo droit de péche cn ces 2 sortes de produits maritimes appartenait
a la population de la edte ol ge trouvait la poécherie de «/lso-tsoulis
et de « Né-feoulis.

Quant a la piche des poiszons de mer, colls est libre pour tout le
monde. Enfin pour compliter ces renseignements, donnons ici le texfe
de Ia Joi sur le droit de Ja pécne maritime étalli sons le régime de
Pancien gouvernement, et en Vannée 2% de Pére Kiohd (en 1742):—

1°.—Pour la péche des poissons, des coguillages et des herbes mari-

nes, Iétendue de mer qui baigne les cotes sera partagée, par le
milien en 2 partics, Chacune de ces parties appartiendra an

village dont Ia cote est baignée par la mer ainsi.
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2°.—Pour Ia péche au large, ancune délimitation n’est Gtablie, chacun
peut y pécher de plein droit.

3°—L'tmpdt n'est point pergu eur le produit de Ja péche des Lerbes
marines, " Il nexiste pas non plus de frontiere pour la récolte
de ces herbes. Les habitants de la edte ol poussent ces hierbes
peuvent les vécoller librement, exceptd, toutefois, pour ceux qui
commetront des actes nuisibles & Ia multiplication des herbes
warines,

#.—La piche des poissons d’une eote appartient de plein droit anx
habitants de cette eote; et la péche au large est libre pour
tout le monde,

o"—TPour Tv peche des petits poissons de a cote, la permission en
est donnée sclon les contumes des localitss on sera exerclie
colte industrie,

6".—Pour la péche dans une bale, la délimitation de la fronticre
des eaux sera partagée en 2 étendues, par le milica de la
dite baie.

Telle est Ia loi qui fut promulguée sous le gouvernement de Tolou-
gwwa. En province, ¢’est-a-dire, dans les domaines des seignenrs, les
réglements cétablis dans l= méme esprit que celui de la loi de Tokon-
gawa, Turent promulgués par les Daimio (ou seigneurs) de Pépoque, ils
différaient plus ou moins entre eus, selon les contumes et les usages
des pays. Dans telle province, par exemple, des péchenrs jouissaient du
droit de péche pour certaines cotes, moyennant une certaine redevauce
annuelle ; dans telle autre, ils ne pouvaient exploiter cette industrie
qua la condition de servir eomme maring, au cas ol lenr seigneur
await a défendre ses cotes contre nne invasion.

La Restauration de 1868 renversa la foodalité ; alors, la mer entra.
dans le domaine de PEtit: cest-a-dire devint propri¢té commune du
public. Ce changement radical de Ia politigque bouleversa naturellement

les vieilles contnmes et les droits établis par elles parmi les populations
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de péchenrs; mais le gouvernement impérial ayant jogé bon de les
conserver intactes autant quiil lui serait possible, afin de ne pas perdre
sa popularité, publia en 1869 un déeret qni conservait aux picheurs des
eotes les dreits aequis par Pusage, et Jes antorisait a les exercer pleine-
ment. Toutefuis, le gouvernement exigea qu'il '¢tablit une organisation
qui puisse controler et administrer cette importante industrie. Clost done
dans ce but qu'a été promulguée en 1886, la loi sur les corporations
de piécheurs marins et sur celles de pocheurs d'ean douce. Iesprit de
la dite loi se conformait bien entendu aus vicilles contumes, Ainsi les
pécheurs sont libres d’adhiérer ou non & la nouvelle corporation ; mais
ils ne peavent, exercer leur droit de péchie & Pencontre des us et cou-
tumes qui existent depmis des siceles,

Avee cette Tol sur les corporations de picheurs ont été étallies des
mesures protectrices des poissons, Ainsi, Pusase de certaing filets ou
aulres apparcils nuisibles au développement de la piche est interdit ;
il a été fixé une période de péche et une limite de pécherie pour cer-
taing geures (e poissons; la conservation des jforéts de cote # néces-
saires o la multiplication des poissons est ordonnée dans les provinces
qui en ont besoin. Le service de sauvetage est Gtabli sur presque tontes
les eotes du Japon, pour la protection des pécheurs, Des observatoires
meétéorologiques installés sur les principales cotes, annoncent les orages
et autres phénoménes climatologiques et cosmologiques & tous les gens de
mer. Des caisces de secours et des caisses d’épargne sont instituées pour
la: population maritime ; des études, et des enquites sur les inventions
et les améliorations des appareils de péche ront continuellement potr-
suivies au inistére de Pagriculture et du commerce, enfin des essais
et des expériences sur la fabrication des conserves et de huile de
poissons sont Poljet d’une sériense attention de la part du gouverne-
ment,

Quant & Porganisation des corporations de pecheurs ordonnées par

la loi de 1882 elle est fixée comme il suit -
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Article 1. Les péchewrs” sont tenus de se former en corporation fixe
lorsqu’ils auront choisi, d'un commun accord, une picherie,

La corporation devra étre approuvée par le préfet du
département, o elle sera ¢tablic, Toutefois, les pécheurs d'une
seule pécherie dont le nombre nesuffirait pas & former une
corporation ne sont pas fenus a s’assceier.

Article 2. Les corporations de pécheurs devront réprimer tout acte
nuisible de Ja part de leurs membres.

Article 3. ILes corporations de picheurs gont classies en 2 catégories,
selon le genre de péche & laquelle se liveeront ses membres: ce
gont les deux catégories suivantes:

L' Corporation pour la péche sur mers lointaines,

2 Corporation pour la peche en eau douce,

Article 4, Los picheurs de la 2% catézorie qui possédent en commun
une pecherie, dont Pétendue serait comprise dans la sphére d’ud-
ministration de plusieurs prefectures maritimes, devront ne former
quune seule corporation ?

Article 5. Les corporations de pécheurs devront ¢tabliv, d’un commun
accord, des statuts sur les guestions ci-aprés désigndes:

1 Nom et Siege du burean de la corporation,

2> But de la corporation.

37 Réglement pour les réunions des mewbres de la cor-

poration.

4> Réglement pour Pélection du comité d’administration

de la corporation, ct ses attributions,

5” Réglement sur Padmission et la retraite des

membres,

6 Forme de Jugement des membres contrevenant aux

statuts,

X compris les pécheurs des herbes marines.
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Mode de cotisation et mode de contrilmtion dn bu-
reau de la corporation aux frais d’administration,

8" Reéglement sur la période d’ouverture et de fermeture
de In péche.

9" Restriction & apporter dans Pusage de certaing appa-
reils et instruments pour la péche des poissons et des
herbes marines,

10" Réglement sur la délimitation de 1étendue de la
pécherie.
11> Autres questions qui seront considérées comme impor-
tintes par la E()l‘lﬁol'ﬂtion-
Article 6. Les Changements de statuts;, la séparation on la fusion
des corporations devront étre approuvés préalablement par le préfet.
Article 7. Les réunions des membres les changements on la création
de statuts de corporation devront étre approuvis par le prifet,
Article 8, Une corporation formée par la réunion des péchenrs de
plus de denx départements limitrophes ou non, ainsi que les régle-
ments de leurs réunions devront &tre préalablement approuvés par
le ministre de Pagrienlture et du commerce, par Pintermédinire des
préfets de ces départements,

Les changements de statuty, les ddécisions de séparation on

de fugion de corporations devrout Pétre aussi,
Article 9, . Une corporation composie des péchewrs de plug de 2 Dé-
partements, devra avoir son sicge dans 'un de ces départements,
¢t sa succursale dans un autre; on pent étre dispensé d’ouvrir une

suecnrzale an cas on cette dernidre serait jugde inutile.

Le tablean suivant indique le rapport de 1898:—
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Departements. | o de | et | Tine o,
. Sy et e i

Tokio . . . . . . ., 13 2,063 | 473020
Kioto . . . . . . .| 1 138 38000
Osakn . . ; 3 1,105 | 267000
Kanagawa . ' 14 L 14602 1,069000
Hyogo. . . . ! 21 i 10,348 | 1,812724
Nagasali. . . . . ., | 15 | 24,508 | 1814233
Nigata. . . . . . .| 24 | 12257 | 1,509291
Tehiba. . . . . . .| 32 | 52706 4,207622
Ibaraki . . . . . .| 14 ; 1,062 2,101 150
Totehighi. . . . . .| 1 69 | 172117
Miyé Co 9 | 62279 | 1623314
Aitehi. . . . . ., . ‘ 7| 23996 1,569866
Shizouocka, e . a7 | 27319 | 3,295 5065
Shiga . . . . . . .l T1 | TS061 | 1530200
Gifou . . . . . . .| 2 j 704 451619
Miyagi, . N T 7.850 | 2,267 657
Foukoushima ., , . . ' 16 | 2,729 | 591432
Iwate . . . . . . .| 3 | 3323 | 384810
Awomori . e 7 ; 5,807 | 1,752290
Yamagata . . . . . 4 ! 2500 | 827339
Akita . . . o . 0 o 10 5017 473020
Foukoui . e e | 10 i 4881 | 471894
Ishikawa . . . ., . . | 21 i 6,569 914 808
Toyama . . . . . . 5 ! 2,851 736700
Tottori. . . . . . . 20 | 4,595 | 964075
Shimane . , , ., . . 11 | 22,096 | 3,478 144
Hiroshima , . . . . 7 ' 24,928 21,228968
Yamwagoutehi, . . . | 41 11,963 2,182 953
Walayama . . . . 4 4892 | T48 TG0
Tokoushima . . . . | 23 2,599 8,906872
Ragawa . . . . . .| 6 i 4,300 ] 1,CO1 973
Ehimé., . . ., . . .1 19 | 7003 | 3,342 360
Kotehi. . . . . . .| 4 131,193 | 906356
Foukouoka . . . . .| 20) I 98438 | 3,629 640
Oita ' 2 1,683 223305
Saga . Coe L 2 | 10896 2,361 145
Koumamoto. , . , 6 S 13,934 1,515 600
Miyaghi . . ., . . 10 | 2,888 263336
Kagoshima ., . . . . 59 ! 9,027 | 8767711
Hokkaido, . . . . | 133 | 31,168 42 677840

Total . . . . . 629 495,698 | 132,464475

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



( 33 )

CHAPITRE IIL

Pe Vindustrie de In peche maritime,

Le centre de cette industrie est la mer intérienre, cest-d-dire,
quelle y prit naissance, et se répandit peu & pea dans les antres pro-
vinees, &t commenecer probablement par File Kioushon & 'Ouest et sur
la eOte de Pocdéan pacifique ensuite & Plist,

Au Nord, on entreprit Ia péche, d’abord sur la cite de Ja mer du
Japon, puis en gavangant encore vers le nord, par cette miéme cite,
clle péndtra enfin dans les provinces du Hokkaido (anciconement ile
Yeizo), De mnos jours, la piche de cette dernicre ile v a créé Tune des
premicres pécheries du pays, L statistique de 1897 relive, en effet,
comme valenr productive, la gomme de 14,000,000 yen de poissons sur
45,000,000 yen dn produit total de la péche de PEmpive, soit un pen
s d'un tiers. Voiel maintenant les détails de la récolte maritime
de cette anndée-la par divisions territoriales :

Valeur en ven,

e prineipale-Honto, ... ... ... ... 22,233,833,
,, de Shikekou. ... . . L L 2,920,748,
5 e Kioushon, ... 0 o o . 9,791,556,
» de Hokkaido (Yiézo)... ... ... ... 14,083,639,
Tutal, see eee e een eee e 43,038,816,
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L—Population mavitime ou nomhre des pichenrs,

—

Naturellement, ’est sur la eite des provinees de la mer intérieure
que la population maritime est 1o plus dense,  Elle s'affuiblit pourtant
sur laedte de la mer antérienre dn Japon, ainsi que dans Je Hok-
kaido.

Le recensement effectné en 1891 nons donne comnme il suit Je
chiffre de la population de nos maring et de lours foyers par divizions

territoriales

I - . ' \ .
Divisions f Etendne [ Nombre | Nombre |  TPar 1 11 de edtes,
| de | de = dey —_

tevritoriales, chtes, feux. | pécheurs. | Muisons | Péchenrs,
| | i

|
Ile principale de |’I I : |
Nippon . . . . 'r.2,705| 545,937 1,832,829 201,82

» de Shikokon. . |, 676 0471 324471 119,03 | 47998
L 2406 228,801 930878 | 95.00 386,89
» deHoklaido. . [, 1242 51,920, 230422 4180 201,62

»  de Kioushon,

Total. .o WL 7,029 907,132 3,338,600 | 129,02 474,97

IL—"De V'influenee de Ia position aéographique snr Pindustrie
de Ta péche de mer,

Il existe deux grands conrants qui sont le courant chaud et le
courant froid.

Le cowrant chaud provenant de la cote st des iles Formoses, et
savanant au nord, passe les iles Lioukiou ot atteint la pointe méridio-

nale de lile Kioushou, La, il se bifurque en deux branches dont la

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



CARTE

_ [ndiquant la température de londe

des cdtes du Japon.

¢
|[E]

{

S

rtenaires

d SE€s pPa

au Cnam et ¢

x

erves

Droits ré



Droits réservés au Cnam et a ses partenaires




( 35 )

premitre baignant Ja cote ouest de Kioushou, traverse le détroit de la
petite ile Tsoushima, et va se répandre dans Ia mer du Japon. La
seconde, ou pour micux dire le courant principal se dirige vers Pextréme
sud deg cotes de Kioushon et de Shikokon, et atteint ensuite la cole
de ln province de Kii (ou Kishion). De la le courant conle vers
le Nord-Est, et aprés avoir passé la cOte des ilots appartenant o la
provinee d'Tzou, il arrive au cap d'Inoboyé-saki ont il finit par quitter
le littoral japonais. '

Quant au courant froid, il vient de la mer de Kamtchatka, par
la voie des iles Kouriles, cotoie T'ile de Hokkaido (Yezo) & PEst, puis
descend an sud et atteignant les parages du cap d’Imouboyé-saki, par
le Nord-Tst de Pile principale du Nippon, va se perdre dans Pocéan
pacifique.

Tinfin, un troisiéme courant de marde, appelé «Karafouto-rious
ce rencontre an nord du Japon. II prend son origine a la cote des iles
Shagaliens et se jette dans la mer du Japon.

Les denx principaux courants de marée chande et froide dont
nous venous de pavler ci-dessus produisent naturellement une notabie
difference de tempiérature dans Peau, aiusi gque Pindique la carte métooro-
logique de la mer que nous joignons plus loin, Cette carte fut dressée
par Pobservatoire central de la météorologie de Tokio daprés les rap-
ports et documents mdétéorologiques maritimes  fournis respectivement
par les navires de guerre ou de commeree japonais, ainsi que de nations
étrangeres, Elle indique la moyenne mensuelle de la température de
la mer pour chaque degrs de longitude et de latitude.

Tes partics de cite qui jouissent d'une température an méme
degrd sont indiquies par des lignes en cercle lrrégulier,

Nous devons particulicrement faire remarquer ici que, vu la diffé-
rence des instruments tels que baromctres, thermomctres, ainsi que la
diversité de la méthode et des heores dont se seraient servis les marins,

pour mesurer le degré de la tempdérature, une juste rencontre ou
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coincidence du caleul entre les divers rapports n'est pas possible. Ce
nest done que la moyenne météorologique approximative que nous avous
monirée li pour donner simplement aux lecteurs une idée de Détat
atmosphérique. Quelques indications nous ont parnes ntiles pour expli-
quer e sens du coloris de Ja dite carte: le rouge indique la {em-
peratare moyenne d'un meis av-dessus de 15 degiis; le vert au-
deszous de 15 et les nuances («claiv ou foneds) indiquent plug ou moins
de 15 degré,

Comme on pent voir sur la carte, les deux grands couwrants chaud
et froid de DPoedan coincident bien avee la ricueur ou In dovcenr de
la saison et donnent ainsi une températore deuce et modérée aux
des du Japon. Clest un effet météorologique lien connu au monde,
et ces deux courants de marées qui entourent nos cotes gont iustement
des partics de mer les plus poissonnenses, et les sources do richesse (e
nous en retivons sont les phus importantes, parmi les diverses productions
dua pays.

Labondance ou I dizette des poissons a un Ctroit rapport avee
Pétat de o qualité da sol de la mer, de In fempérature plus ou moins
froide de Toude, de la richesse ou non des appits naturels semds daus
la mer, ot enfin de Ja quantité de scl contenue dans Dean, Mais, clest
surtont le second point, est-d-dire, la température de Yonde qui influe
le plus vivement sar lv vie des habitants de Toclan, Ainsi les poissons
voyagenrs ot cmigrants sont une des races qui aiment ce courant de
température douce, et se déplacent aisément suivant le conrant mime,

La cote du Japom ayant les deux couwrants do marée chaude et
froide, la race des poissons qui y vient est des plus varites, selon log
zones de chaleur ou de rigucur, ct il ne nous est pas difiicile Cindiquer
les espéces de poissons que Pun rencontre une manicre & peu pres
constante, suivaut les localités, depuis la cote Daignie par les flots de
POcéan pacifique, la mer du Japon, la mer intéricure, le sud exticme

de Satsouma et jusqn'aus iles Formoses. Nous allons done énumdrer
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les principales cotes ¢t viennent ordivairement les diverses races de
]‘JUEH-‘?C‘HS :

1. Cites faisant juce & UOclan pacifigue :—Ainsi désignées une
espace de eote s'Ctendant entre la cite Est du Hokkaido et Testréme
eud du Kioushou, en passant par la eote Snd-Est de la principale ile
da Nippon. La mer v est profonde et ferme le prolongement de celle
FObaskara (?) partie la plus profonde de tous les cetans de la terre,
Tlean de toub cet espace de mer a une douce température, grize au
passage du grand courant chaud, Clest la partic la plus riche de pois-
sons, Les sardines, bonites, pagres, thons et les mellusques y abondent,
La putie septentrionale de ces cdtes n'est habitde de poissons que
jusquianx parages du cap Kinkasan de la provinee de Rikouzen, 2 enuse
dun cowrant {roid qui vient du Nord-E-t de la principale ile du Nip-
pon, ef encore kv race qui v habite présente une différence montrant

alusi une ci:

sification distinete des poissons du courant chaud.
2. Céle de la mer du Jopon :—Elle re prelonge entre la cote
ottest du Hokieddde, et Ve Twoushima en longeant la partie nord de

%

File principale du Rippon. Clest une mer entourde complétement d’une
prt par In mer de Corlée et de Bibdrie. Bes denx oxtrémités opposdées
gont des détroits tréeressorrds, cof le cowrant de Pecéan pacifique n'y
pénétre que faiblement, de sorte que lo mouvement de la marde ne
s'y {ait seotiv que tréspeu. Lo mer y cst peu profonde et le col ne
présente pas Faspérite sensible ; il est plat et uni

Un couraut de marie chaude y cirenle, et attive le Bonri (Seriora
quinjuera diata) ot le bonite. Mais & mesure que Pon savance plus an
nord, cest-a-dive vers le Hokkaido, les sortes de harengs et de morues
&'y pechent abondamment,

Y. e e
3. Cole de la wier Tutdriewre

La mer intérienre appelée anssi
du nom de «S¢o-outehis gui vent dire laie, ezt cette partie entourde
Presque tout enticr par les cotes des iles de Bhikokou et de Kiou-

shou et aussd par celles des provinces de la divigion térritoriale
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Tehonkokon Lo marde fait un va-ct-vient continuel dans cette sorte de
bassin, par les trois bouches de Balkan ou Shimonoséli, la province de
Doungo et la province de Kit (on Kishion), de méme que les pois-
sons cireulent dans cette mer par ees trois ouvertures. Tleau y est pen
profonde ¢t sa température présente de notables différences selon que
la saison est chaude on froide; de telle sorte que les poissons y
arrivent ¢n abondance au printemps et s'en vont en automne, quand
Phiver commience a s’y faire sentir.

On y péche géneralement les sardines, le pagre, le Bora (Mongile
Japonicus).

Les cotes de la mer intévieure sont renommées pour Vindustrie des
marais salants, depuis les temps les plus recalis

4. Sud cxtréme de Sotsouma el iles Formoses :—1De Satsouma
aux iles Formoses, le courant de marée chaude se fait sentiv le plus
vivement., Aussi la température de Ponde y est-clle toujours trés-élevie.
Comme poissons ¢migrants, on y remarque les Bowri (Seriora quinquera
diata) et les bonites.

La cote Bt des iles' Tormoses, cest-i-dive, celte zone qui fuit
fuce & Pocéan pacifique, est ardue, escarpée et semde de récifs dange-
renx, Le parage en est profond, et manque complétement de lien
d’amarrage, et la cote n'est habitée que par des peuplades sauvages., 11
sen sguit quiil est difficile @’y tenter Ja péche. On n’en a essayé nulle-
ment jusqu’ici. Seules, les cOtes Nord et Ouest de ces iles ont une mer
propre & la péche, et donnent les sardines, les Aji (Ciana), le pagre,
le requin, le Bora (Mugil Juponicus) et le Kanten (espece de Geli-
dium Corneum). Au Nord, la saison pluviense est lo printemps, tandis
quan Sud, il plent fréquemment en Gté et en automne et Vaverse y

est par fois trés violente, la mer devient tout & coup ténébreuse i cause

U Nom général qui désigne tontes Jes provinees de Sanvodo faisant face 2 la
mer intérienre,
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Cépaisse  brume  qui empiche de voir les objets meme 4 de courtes
distances.

Enfin Vorage est fréquent et terrible sur cette mer de Formose, la
piche a la cote n'est nullement praticable,

& Coles de 'ile Hollaido (on ile Yézo):—Ta cote de cette ile,
ost, dans tout son parcours, prodigiensement riche en poissons de toutes
sortes, et la piche en rapporte bien pres de 10,000,000 de yen par an.
Ce sont principalement lo hareng, Ta sardine, la morue, le saumon, et

la truite saumonde qui nous donment la plus grande valeor industrielle,

1ile Holkkaido se trouve a Pextréme nord de Vile principale Nip-
pon. Jadis, ce fut une terre abandonnde, inculte et stérile. Tlle était
alors appelée du nom de Yézo (nom du vieux peuple de Tile). Seuls
Jes habitants de la cote des provinces de la division ferritoriale du
Hokkaido faisant face & la mer du Japon y tentérent Pémigration,
probablement @ cause de la facilité de navigation de Pintérieur vers
la cote ouest de Yizo. Entre autres, un babitant de la province d’IEtchi-
zen du nom de Kakizaki traversa de Vintérienr, et alla ¢'installer dans
wn lieu appelé anjomrd’hni provinee de Toshima, et bitit un cliitean
fort & Matsoumayé, dans le cours de la 2" annde de ere Kakitson
(an 1442). DBientot des villes furent fondiées dans les autres terres de
Yizo, et & Pépeque de Pére Kan-yei (en 1624), Pile fub pen & pen
défrichée, et Vindustrie de la péche maritime y prit naissance.

Le prince de Matsoumaydé erganisa des lois et réglements admini-
stratifs sur cette industrie. Puig les pécheries d'autres localités furent
adjugles aux riches néoociants, contre certaines redevances prélevies sur
le bénéfice quils tiraient de lenr entreprise de la péche, et au temps
ol le dit prince avait fondé son chateau-fort, la communication de

Ile Yézo avee Pintérieny du Japon restait encove fort difficile,
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I’industrie de la péche dans Tile, fut insignifiante  juste assez pour
pourvoir en poissons 4 la nourriture des indigénes. Cependant & mesure
que Pintévienr du Japon avait pu ‘enir d’une longue paix, et que la
guerre civile y avait cessé, los seignews ou Daimios commencérent a
se préoccuper chacun de Paceroissement des ressources de richesees de
sgon domaine, Partout Pagriculture v odevint florissante, ot les terres
furent défrichées. On ouvrit de crandes routes en tous sens,

Ce fut & cotte époque que le gouvernement de Tokongawa prit
ile Yézo sous sa protection qui dite de Fére des anndes de Kanboun
(1662/63). L'ile fut alors partagée administrativement en 2 arandes
divisions fterritoriales d’Est et d'Quest. Le Lurcan ou Kuisho chargd du
prélévement de Vimpot sur la poche fut onvert sur divers points de Ja
cile Tist, et des Ownjosho ou douanes dont les fonctions furent les
mémes que le Keisho, furent crids sur Ia cote ovest ; la muaison de
Tokougawa fit entrepremlre o grande piche de cote, par  des
entreprenenrs adjudicafaires, auxquels elle accorda Dbien des mesures
F'encouragement qui alors contribudrent 3 développer rapidement cette
industrie. La production de la piche angmenta danndée en annde, ot
Pile Yézo parvint & fourniv des poissons non-senlement 3 Ia nowrriture
de Thomme ; mais encore aux bLesoins de Pagrienlture, ear ils sont
d’vxcellents engrais,

Ces engrais de V'ile prépards sous toutes formes, s'introduisirent e
plus en plus dans Viotériewr du Japon. La peche de In mer prospéra
fort, et celle des sardines, en particulicr, se développa considérablement,
griice 4 Tinvention d'un nouvean genre de filot appelé Taté-amd,
La production du résidn ou Shimi-gason de co poisson, trls bon
comme engrais, acerut et dont Pimportation dans Pintéricur de File
prineipale dun Nippon, eommenca, dés lors, & sati<faire la demande nos
agricultenrs, -

Le gouvernement impérial ¢tablit dans Dile, peu aprés sa fonda-

tion, une administration coloniale appelée Naitaloushi-Département de
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défrichement des terres incultes, Ce fut en 1869, Llentreprise de Ia
piche des poissons de mer, par Vancien systeme d'adjndication laissé
par le gouvernement de Tokongawa fut aboli, et les burcaux de prélé-
vement de Pimpot de la péche furent dégalement supprimdé: en cotte
anndée-li. Depuis lors, Tindustrie des produits maritimes devint libre
et publique, Point de monopole, plus de privilége en cette sorte d'en-
{reprise ; chacun pouvit exercer librement ce métier. Tout cela est
venu de Tidée du gouvernement, dans le bat de donner de Pextension
a cette industrie. Le systéme de crédit fut cvéé pour faire avance de
capitanx & cenx qni voulurent entreprendre la péche a Hokkaido, Le
mode de I calsse d'épargne fub institué pour venir en aide aux
pécheurs,

Graze & tons ces encouragements, le mouvement de 1’émigration
des habitants de Pinterieur dans Dile devint de plus en plus actif, La
navigation entre l'ile et la edte du Jupon devint frequente. En 1831,
le gouvernement abolit PAdministration coloniale, et Vile fut dés lors
administrée par les préfectures réparties en trois départements de
Hakodaté de Sapporo et de Némouro, mais qui bientdt furent supprimés,
ct de nos jours toutes les provinces de lile entiére sont soumises

comme anparavant a4 une seule administration dite Hokkai-dotcho.

IIL—Prineipany poissons de mer et dean donce,

Nos principaux poissons de mer sont les suivants: la sardine, le
hareng, le pagre, le thon, le Bouri (Seriora puinquera diata), le requin,
le maquerean, ete.

Nous récoltons cncore dans la mer, les mollusques, la séche, lo

poulpe, le homard, la Awali (Oreilles de mer Haliotis gigantea) le
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Nainalo (Biche d2 mer) Phittre et enfin les herbes maritimes telles
que Valoue et le Kanten (espece de Gelidinm corneum),

Nous avons de nombreux fleuves, lacs et rivicres ot se multiplient
la carpe, le goujon, l'anguille, In truite, Pécrevisse, Lnfin le saumon et
la froite saumonde sont les poissons gui habitent, comme on le sait,
tantot In mer, tantot Vean douce. s remontent de la cdte au fleuve,
a Pépoque de la ponte, cest a dive, & Papproche de Phiver, En résumd,
tong ces poissons de mer et d’ean domce fowrnissent non  sculement
Paliment & notre population de 40,000,000 Ames ; mais encore, ils cons-
tituent & cux-seuls un élément important de notre cowmerce extérienr,
atteignant la valenr de plusicurs millions de yen par an. Ainsi la statis-
tique de 1897 donne comme il suit, en détail, la produetion de ces
poissons et herbes maritimes désignés par la dénomination générale de

produit.-s maritimes :—
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!_ (uantité de pois-

Poissons, | sons piches ;i Valeur en Yen.
- K R Yo
Harengs, . 45,690,135. 0,152,701
Sardines, 38,392,354 4,803,412,
Bonites . T, T36432. ) 2,754,442,
Pagres . . ll 4,752,147 I; 2 600,187,
Thons | 3,007,787 1,332,001
Bouri (Seriora quinqueradiaty). | 3,557,520.1  1,128,666.
Maquereaux . . . . . . ' 'J',TS[],BD{E.i 1,299,612,
Requins . X | 1.321270.0 204,195,

Mormes . . . . . . . . 3L 403,770,
1,365,351,
.
316,590,
1,880,041,

Saumons. . . . . - . | 3.6

Timites gammnonces

-

75

T Trwmites ., . . . . . . '

Mollnsques et séches . . . .

Terevisses . . . . . . . 2,004,032 815,015.

Awabi Oreilles de mer ! o .

Awabi=0reilles de mer | 782,617, 363,813
(Haliotis gigantes). '| |

Namnko (Biche de mer) i 548,346 164,137,

Huitres . . . . . . . .| 1008707,

066,990. |

103,903
(30,461,

— 563,049,
736,025, 195,031
Divers . . o . . . . .| | 14,466,922,
Totaux . . . . . | —_ lJ 45,038,816.

Alque, . o+« o . o !

——

Nori (Porphia lacining).

Sckikasai (Gelidium cornetm}). |
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IV.—Etat de Uindustrie de In péche des poissons principaux de mer savoir,

A.—Harengs.

Clest I principale poche de ile Hokkaido, Sur la cote de cette ile,
on péche ce poisson au commencement de Pété, & Pépoque ot il se rap-
proche du rivage pour la ponte.

Ceux qui se péchent sur la cote Est de Vile sont connus sous lo
nom de Ko-nishin ou petits harengs, car ils sont de petite taille. L
chair de ce poisson pressée au moyen d’un pressoir spécial est un excellent
engrais pour les terres, Les harengs de Ta eote ouest de Vile sont beaucoun
plus gros. 1y sont appelés Mikaki-nishin ou harengs déconpss. On en
mange, ou on en fabrique Tengrais aussi. La péche de ce poisson est
¢galement énorme. Bur la cote nord de File, In péche du hareng n’est
quune industrie relativement récente; mais la récolte n'en est pas
moins abondante,

Dans le temps ot le Hokkaido était encore appelé Yizo, et gouvernd
par le prince de Matsoumayé (an 1660) Ia piche du hareng ne s'y Gtait
pas constituée en une vraie industrie, et n’était pratiquée quavee un
mode tout a fait primitif par les indigénes Yézo-jin ou Aino. Seulement
ce peuple sauvage construisit avec des écorces de Dois relices en forme
de bateaux et les fertes des parties disjointes calfatées avee des herbes
ou des mousses séchées, pour empécher la filtration de Peau, ot ces
pécheurs indigénes montés dans ces froles embarcations pinecérent en
quelque sorte, le hareng avec des ¢épnisettes grossicrement fabriquées
que Ton appela Zavow-aind, filet en forme de corbeille,

Dans le courant des anndes de Tére Bounka, an 1845, la maivon
du prince de Matsonmayé fit venir dans son demaine des ¢ioigrants

de Teongaron et de Nanbou, et il en employa & la péche de harengs,

Y Des vielles vielles de Vextréme nord de I'ile Nippon.
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Ce fut 1a Je commencement de P'émigration annuelle de notre population
de Testrome nord de Tile Nippon, dans Tile Yézo aunjourd’hui appelée
Hokkaido. Ce fut aussi & cette époque que le vieux filet Zarou-ami fut
démodé et remplace par celui dit «Sashi-ami> de Pintérieur, celni-cl est
un grand filet que Pon tend dans la mer, interceptant ainsi la voie de
Ja circulation des harenmes, qui errent en masse, et renzontrent le filet
dans lenr passage et sont pris dans les mailles, Ce filet n’¢tait pas encore
assez cfficace, et la peche de ce poisson restait relativement faible par
rapport & la quantité ¢norme dont on en observait alors,

Vers les anndes de Pére Bounsei, (1817) Tes halitants des provinces
de Vextréme nord de Yile Nippon, teles que Owou, Hokourikou commence-
rent & émigrer de plus en plus dans Pile Yizo, et Pindustrie de la péche
do harengs prit vite de Pessor, sans toutefuls que le débouché n'en pub
accroitre vers Uintérieur du Japon.

Dans le courant des années de Pere Tempo (1830) eut licu &
Pintérieur du Japon, Vinvention d’'un nouvean genre de filet appelé « Tate-
amis, ot fut introduit & Yizo, et contribua fort an développement de
la péche de harengs, en méme femps qua celle d'autres gros poisEons
en géndral, et depuis, ce filet entra en usage chez les picheurs de lile,
et fut employé par eux coneurremment avee celui de « Sashi-amis.

De 1844 & 1850 (tres de Koka & Kayei), usage du filet «Taté-
amis se répandit dans presque tontes les pécheries de Yizo, et le hareng
commenca i constituer une peche réellement importante. Ce fut, en
effet, & cette époque, que fut confectionné pour la premiére fois le résidu
de ce poisson, le Shimc-kasow servant d’engrads.

T création dn Kaitakoushi ou administration coloniale—en 1869,
fut 1o point de départ de bien des améliorations dans Poreanisation de la
péche dans I'ile ; sa population maritime aceriib et des voies de communi-
cation et des routes furent crices parteut. Toub cela ne manqua pas
d’inprimer un nouvel essor a Pindustrie de la pécheric de mer. En 1869,

la peche du hareng £'éleva & un chiffire de 700,000 Kokou,
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B.—Sardines,

On trouve chez nous partout ce poisson, et il n'y a pas de eote oit
Pono w'en péche pas, Autrefois, il servait diwpot. Clest un poisson
d’aliment national ; il sert aussi d’engrais pour les terres. Ce sont alors
les sardines sichies an soleil, sur la plage, qui sont appelées Hoslila ;
on cuit encore lu chair de ce poisson, et on en extrait de Phuile, dont
le résidu ext du Skimé-kasor, trés bon ponr engraisser les rizieres, et
dont la consommation est éaorme & la campagne,

Comme valenr en prodoits maritimes, In eardine est la plus
importante, et lindustric de cette peche se pratigue sur de vastes
cehelles, Auss les systémes en sont-ils fort nombreus. Ainsi sur la edte
de Koujoukouri, fumeuse pocherie de sardine dans le Ken ou départe-
ment de Tehiba (province Shimdsa) on se sert principalement du filet
appelé edildli-amis (voir le dessin), et les picheurs de cette edte ne
cessent de e préocenper de Tamélioration ou de Pinvention de filets, pour
pouvolr pécher en masse le poisson au large ou le long de la cite. Depuis
cos temps derniers, ils s'effurcent de développer Ia péche & la haute mer

de ce poisson et non au rivage, comme ils le fout habituellement.

C.—Bonitee,

Ce poisson vient du sud, dest-i-dire des cotes de la mer de Formoso
ou de la Chine, et c’est une race qui habite la zone du courant chaud;
on peut dove en picher en quantité sur la cote avancée de Satsouma,
Tosa, Kii, Izou, Awa, ete. La chair de ce poisson est fabriquée en
KNatsou-boushi, I'un des piments indispensables dans la cuisine Japonaise,
Rapé en toutes petites feuilles; et cuit dans un bouillon, il reléve bien

le gotit de Ta soupe de tout genre. On aime encore & en manger frais en
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déeoupant la chair en petits morceanx minces ot trempls dans la satce
chowu une manitre cuisine appelée le Sashimi.

Le bonite est pris tont aussi bien a la ligne qu'au filet,

D.—Pagres.

Te pagre fut estimé de fout temps par Jes Japonais. Clest un poisson
de civémonice. Dans les fotes, dans les cérémonies de la cour, de mariage
on de toute autre occcasion de filicitation, ce poisson est un o aecconi-
pagnement indispensable du festin de noces; il est considéré comme
un objet de bon angure.

On en trouve partout, depuis la cote de la mer du sud, jusqu'au
nord du Japon ; mais cest surtont dang la mer intérieure Séto-outehi
que VYon peut en pecher abondamment an printemps ¢t en ¢té, an
moyen de Ja piche du systéme appelé Nobé-nawa (voir plus loin Ta des-
eription) on avee des filets de foymes diverses, On le mange frais an
cashimi on cuit dans des sances, On en confectionne  encore  des

conserves, le salé, ete.

E.—Magquereanx.

La peche des manquereans est aussi res developpoe et clle est anssi
Pune des industries les plus produetives de notre pays. Le maguerean
est vendu crdinairement & Pétat frais. On en fait encore des conserves
et des salis,

Le vieux code de corémonie impariale «Enghishilis parle de ce
poisson. 11 fut alors fait présent A la conr dans les cccasions de fotes

en Vhonneur des dienx ancétres, 11 fignra meme 4 Ia table ilnlm-._:l"lzﬂﬁ.

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



( 45 )

De nos jowrs, P Amdrique nous en achéte aussi, et nous lui en avons
expddié  déja considérallement. Des conserves de maquereaux sont
essayces bien des fois, d’aprés le systéme américain, mais on ne parvient
pas encore & y ouvrir un débouché, pour In raison ¢ue le prix de vente
en revient cher: on peat en vendre & de Lon prix & Pétat frais sur

les marchés de Vintérienr, que d’en faire exporter an dehors,

F.—Thons.

La race de thons compte les 4 sortes snivantes: 1.—Thon dit Saiwa-
de (Thynnus albacova) ; 2,—Thon Hirénaga (Thynnus macropte) ; 3.—
Thon mabéchi (Thynnus sibi); 4.—Thon Kouroshi (Thynnus) Ce poisson
parait sur la cote du Japon, denx fois en une annde, c'est-a-dire, au prin-
temps et en autémne, et la voie qulils suivent différe selon la saison.
Alnsi, le groupe dn printemps vient do sud et s’en va vers le nord,
tandisque celui de Pautdmne arrive de Ia mer des kouriles of disparait
au sud, T'époque oft se fait Pabondante péche de ce poisson est '6té
durant la plos forte chaleur de juillet-nons (période vulgairement appelde
Doyé—et ensuite I'hiver, de décembre au commencement du printemys.
Dans les antres saisons, Ja piche de ce poisson se fait bien; mals cn
des quantités bien moindres,

Ce poisson se rencontre, du reste, partout, dans la mer du Japon ;
mais c'est surtont sur la cote de l'ile principale du Nippon, et sur celle
de Kioushou, dans Touest, que Pon en trouve généralement en plus forte
quantité, Comme mode de piche, en se sert du grand filet Talé-cami,
On en prend aussi & la ligne on & I corde Nobi-nawe, selon les cou-
tnmes des localités,

Le thon se mange cru, au moven de la préparation de Sashimi on
au salé, On fabrique anssi le Katsonboushi avee la chair de ce poisson,

dont la demande est fort grande pour la consommation de Pintérieur,
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G.—Bouri (Seriora quinque radiata).

Ie nom de ce poisson change suivant les pays et selon Tigze
tontefois, il est généralement connu sous celul de Bouri, Il est encore
une de ces races ¢migrantes, voyage toujours dans I'Occan, et ¥
habite en ¢té dans les profondewrs, mais & Papproche de hiver, il
gapproche de la cdte. Ce poisson a Phabitnde de se former en groupes,
ot chasse les petits maguercany, lvs sardines et les pefits Aji, et vient
quelquefois se rassembler en mase compacte autour des récifs ou des
risants,

.- mode de poche de ee poison est des plus variés, selon les
coutumes des localités ; mais dans la plupart des cas, on en piche &
la Tiene et & la corde nobénawa; Comme appats, on se sert de la
chair coupée de sardines, de Ko-ika (liligo), de tourteausx, de petits
maquereanx on de Dojd (Misgurnus).

On prend aussi ce poisson avee des filets Taté-ams, Sashi-ami, et
Hiki-nmi,

(e poisson est ordinairement mangé frais, Trés souvent, il est
salé pour étre envoyé dans des provinces éloignies de la mer, et ol le
poisson de mer se fait rare.

Dans Vile de Kioushor, on a la coutume de servir le Bourl aux

diners ou aux festins du jour de Pan.

H.—Morue (Gadus brantdiil.

T Morne habite la mer de Pile de Hokkaido, et des provinees
Qextrime nord de lile principale du Nippon, et de Hokouycteou
(cot: de Ia mer du Japon). On en péche & la ligne oun aun filet
Soko-sashi-ami (voir plus loin le dessin), ct on les livre a4 la

consommation de Vintérieur du Japon,
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L morme, ontre que Pon Inv mange fraiche, se vend séchée, et
il vy en oo denx especes. Ce sont la merme séchée en poisson de forme
entiére, et celle séchée en morceaux fendns appelés  Bédara, Tontes
les deux g'exportent en Chine, depnis quelques anndes. On  extrait
encore de la morue, Thuile de foie, dont Deffet médicamentenx est
connn dés longtemps,

Ce poisson habitant ordinaivement la grosse mer du nonl, le
biteau destiné & eette péche doit donce dtre solidement constrait, De
nos jours, on est mrivé a avoir des bitiments de grande force, pouvant

- pésister ans grandes vagnes, Les pécheurs du nord se préoccupent saus

cesse de la découverte de nouvelles pécheries de ce poissom,

I.—Requins,

Riche en variétés, cette race habite partont la cote du Japon,
Sa chair est employée a Ia fabrication d'nn aliment dit « Kemabolos
qui n'est en quelque sorte que du fromage de poisson. On en mange
salé ! Ses nageoires séchées sont firt estimées dans la cuisine chinoive,
et constituent un des articles les plus importants de Pexportation des
produits maritimes en Chine,

Ce fut dans le conrant des anndes de Pére Kiocho ct Genrokon
(L678-87) qu'av Nagasaki, on a essayé, pour la premicre fois, In vente
de ces nageoires en Chine, Vers cette époque, Pindustrie de Ta fabrica-
tion de cet article ne {ut nullement organisée d’une manicére sériense,
An débnt, les marwchands de poissons détachaient, an marché, les
nageoires u poisson, et ils les séchaient au soleil pour les livrer an
commerce. Anjourl’hui ce commerce d’exportation en Chine, a pris
un grand développement, et on péche le requin dans le senl but d’en
fabriquer les nageoires séchées. Les pécheurs spécialistes de requin de
nos provinces de Tounest vont toujours dans la mer de Corée pour

prendre ce poisson qui leur rapporte de jolis héndéfices,
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J.—Saumons (oncorhychus Haberi) et truites saumonnées.

(oncorphychus perrejiil.

Ces deux sortes habitent la mer, mais remontent lo fleuve quand
vient Pautomue. Les pecheries de saumons re trouvent dans la mer
du Japon, sur la cote nord de la province &’'Etchigo, et dans locéan
pacifique, sur la cote de la province de Rikouzen ; mais c'est surtout
a lile Yézo (ou Hokkaido) que Pon en observe dv i plus importante
du Japon. La, on piche le saumon en une uantité considérable ¢t
ou y emploie les filets Tatéami et Hiki-ami. Depuis ces  dernicres
annces, Vabus de la piche a donné liew & Ja désastreuse destruction de
la race meme. Aussi se préoceupe-t-on activement de la multiplication

du poisson au woyen de Vincubation artificielle.

Il 'y a pas de Heuve, chez nous, qui ne donue ce polsson. 1
sont particulitrement aboundants, daus certaing courants deau douce
qui ge jettent dans Poedan pacifique.

Ta truite est encore Pune des espivas fort recherchées et qui, dox
Je temps le plus reculé, a servi d'offrande a la cour, dang les fotes des
dieux-ancétres, ou aux diners royaux, Elle figura aussi, parmi les
objets de tribut payds an souvernement, et des pécheries furent rigoureu-
sement fixées par des ordonnances spiciales, dos le temps du gouver-
nement de Tokougawa; Pépoque de la péche  étais preserite anx
péchenrs de ce poisson. Il y existait méme des pécheurs du roi, que
Ton appelait onsho-rioshi (pochewrs de truite avec cormoran),

Le mode et les instruments de la péche de truite sont tres
perfectionnds b tres varids, dis le temps ancien, Bous le gouvernement

-
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actuel, cette peche fluviale est aussi Pobjet de grands soins de sa
part, et les provinces qui posstdent des fleuves i truites en cherchent

des moyens pour multiplication,

L.—Se&ches Souroume-ika (ommasirphus onalaniensis,
et Koika (liligo).

Le Souroumé-ika ne se voit pregqua la haute mer, Teur espice
est aunssl fort nembreuse, et se répand sur de vastes étendues. Quant
an Ko-ika, il vit dans la mer intéricnre, On en vend du frais on du
séché que Pon appelle alors Sourammd,

A Ta cour le SBouroumé sert d'offtamde aux Dieux ancéires, ct
chez le peuple, on en use comme eadeaux de félicitation de bonheur,
dans les noces.

Depuis quelque temps, ce poisson siché s'exporte considérablement,
et cest la Chine qui en est notre principal client.

Le Souroumé quoffraient jadis & la cour les provinees de
Wakasa, Tango, Tzume, Oki, Tehikouzen, Bouzen et de DBoungo, cf
dont parle le vieux code de cirémonic impérinle Eughishiki, ne sont
autres que le Suuroumé-ika. Ceux qu'on fait avec les Ko-ika sont
exportés parfois en Chine. Ces poissons sont pris 4 la ligne, Seuls

les Ko-ika et nn certain genre de Souroumd-ika se péchent an filet,

_—_— M.—Homards.

En howards, nous avons le Jsé-chi (Panulivus japonicus) et le
Kourouma-ébi (Pencus semisuleatus) et bien d’autres variétés encore.
Les premiérs habitent la haute mer, tandisque les seconds se rencon-
trent dans la mer inténenre, ou-iRéto-ontehi, qui en produit beaucoup.
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On en exporte & I'état sec considérablement en Chine, Le mode
de fabrication de ce poisson pour la vente en ce pays, consiste & lo
rendre scc; aprés Pavoir cuit & Peau, on en débarrasse la Larbe, la
queue, les pattes, et on en rend nue la chair. Ainsi faits, ils se
roduisent facilement en grains. Les Chinois donnent & ces liomards

ainsi préparés le nom de riz de homards, ct ils en gont tres friands.

N.—Awabi. (coquillages Haliotis gigantea)

Tes Awabi vivent sur nos cotes faisant face & FOcéan pacifique ;

- ’ L
on en trouve aussi dans les parages éscarpds de la mer du Japean.

La variété en est assez nombreuse—De toubt femps les Awabi furent
confectionnés en chair séche pour lo service de la cour. D'aillewrs, le
mode de fabrication de ce coquillage fut aussi avancé que varié depuis
de fort anciens temps, ainsi que Vatteste le vieux code de cérémonie
impériale  «Enghishiki», par diverses dénominations que les anciens
lenr donncrent.

Au temps de Tokougawa, les Awabi sces furent exportes, pour
la premiére fois, de Nagasaki en Chine. Depuis lors, ce commeree
gagrandit, en méme temps que la fabrication en devint améliorée
sensiblement ; mais la demande de la Chine depuis ces dernicres
anndes est si active, que la production japonaise ne peut plus suffire
i elle seule. Aussi v a-t-il maintenant des industriels japonals qui
g0 sont ¢tablis aux environs de San Frapsisco et ils y entreprennent
la péche d’Awabi sur de larges échelles, et se livrent 4 la f.xbucntmn_ |
de conserves de ce coquillage. Du reste lart de la fabrication de 1a

chair "Awabi est fort ancien chez nous.
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- 0.—Namako (Stichopus japonicus).

Ce mollusque s’exporte en Chine olt il est connu sous le nom de
Kai-San, Pour étre exporté, il faudra en cuire et sécher la chair. Ce
mode de fabrication existait chez nous depuis les anciens femps, et les
Namalo, ainsi préparés changent leur nom en celui de Kinko. Ce doit
étre un article fort ancien, puisque le code de cirémonie impériale
Enghishil:i nous raconte que «la cour se faisait payer en impits les
Kinko des provinces de Shima, Wakasa, Noto, Oki, Techikouzen, Higo,
ete, »

Les Chinois estiment tellement cet aliment qu'ils en comparent
le mérite & celui de Jin-sen de wer. Sous Pancien régime de Tokou-
gawa, il lui en fut fait cadeau par les Daimio. De nos jours,
Pindustrie de la fabrication de Kinko est Tobjet de la forte protection

de la part du gouvernement wnéme,

P.—Hnuitres (ostrea cucullata).

L'huitre se rencontre partout sur la cote du Japon ; mails ¢'est
surtout sur celle qui fait face & l'océan pacifique que Fon en récolte le
plus abondamment. Tes principaux bancs d’huitres existent dans la baie
de Tokio, la mer intérienre, et sur la cote de Kioushou et d’Asoukéshi
a Hokkaido.

La Daie de la province @’Aki est connue depuis plus de trois
siecles pour la pisciculture de Thuitre. Elle en produit de trés Delles et
dout le débouchd, qui s%tait jadis limité aux provinces environnantes,
gest graudement Clargi de nos jours, et on compte & Aki seulement
plus de 360 tcho de superficie de champs d’huitre, et bien des provinees
ont intreduif cette industrie chez elles, L'huitre, outre que Ton la
mange toute fraiche, est séchée, Clest In conserve dont la demande

augmente de jour en jour
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Q.—Nori (Porphya laciniata).

C’est une herbe maritime qni croit presque sur tontes les cotes du
Japon; mais la meilleure, c’est Ananori, clest-i-dire celle que Ton
tronve dans les baies pen profondes, Tokio et Ilivoshima donnent

d’excellents Nori,

R.—Sékika-Sai (Gélidium Corneum).

Te Sékika-sai est aussi une herbe maritime qui pousse sur des
rochers ou des récifs. Un senl pied de Therbe compte une dizaine de
branches. T v en a de jaunes, llancs, rouges et verts-violets; le
violet est le meilleur de tous; la longuenr de la tige est de 3 & 8
soun. Tes principaux lieus de production somt les cotes des provinees
de I'Est et de P'Onest, Cependant on compte plus de 40 provinees qui
en produisent,

Cest nne herbe avee laquelle, on fabrique le Kanfen. On lit dans
los anciens livres que le Kanten fut Pun des articles dont on faisaib
cadean & la cour. Ainsi le «Enghishiki nous dit que les provinces
dAwa ot de Kazousa faisaient présent de Kanten & la cour pour &fre
servi i la table impériale. Le Commerce d’exportation du kanten en
Chine fut tenté & Nagasaki vers Pan 1686, Depuis lors, il n'a cessé
de se développer et anjourl’hmi Pexportation s'éléve & plus de 1,000,000

de Kin,
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V.—Appareils et instrmments de péche —Divers systémes de péche,

A.—Filets,

Il 'y en a de plusieurs sortes, dont l'invention est die & Vintelli-
genee de nos péchenrs. Du temps olt I'on se contentait des petits poissons
de fleuves et de rivieres, on péchait simplement avec des filets
grossicrement fabriqués, comme, par exemple, des épuisettes tout & fait
primitives; on est parvenu avec le temps, 4 inventer d’immenses
filets capturant d’un seul coup plusieurs milliers d’habitants de Ta mer.

Voyons d’aprés une statistique de 1891, combien existaient alors

au Japen de filets de sortes et de destinations différentes,

i | {
| Ie prinei- Ile Shi- I]eK'lﬂLl—-r]l'E Halk-

Filets. pale du { k Total.
! Nippon. kokou. ; SllOll. ka do.

| .

Toami (épervier) ... .. e e | 62,135 2,512 14,787 200 79464
. ! |

Soukonl-ami ... e e e e i 6,395 o401 1,'?S‘Ii 150 8,866

Nagushbami, Sokosasachi et antresd| 50 950 11,975 24,630 231.830| 810,095

sushi ami . . o e L) | |

Jihiki-ami et autres Outasé-ami .. | 21,374| 8463 7,041 1,511 33,589

i

Kaikéta ami et autres Kouri-ami ... £5,376 B,‘lg?i 12,479 7462 112,164

Aghékouri-ami; Shibari-ami; Kin-} _ ! - .
Il-i['}mlu_‘nl-.'lmi 1';1, ."\[:l\\'ﬂshi-am_{ vee e 7,040 326 228 70 8,273
Y{.;ltr.:s-.t:iudé ami; 16 oukéami; Shiki—} 12,003 1,160 3,188 6 35,447

Tate-ami.co cr vie vie wee e | 20,3‘29i 876 | 632 | 5,551| 27,283
|

|
r

TCmS o e e | T62,584] 27,049 64745 | 249,609 1,103,987

Donnons maintenant quelques descriptions sur Vorganisation et

Pusage qu'on fait de chacon de ces filefs;
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1.—To-ami.

(est un filet-cpervier, avee Tequel on prend des poissons en les
couvrant par dessus Peau, 1 est simple et trés commodo, ct convient
tont aussi bien aux pechenrs de profession gulanx amateurs de péche,
11 et de Ta forme dune jupe vessemblant & wne cloche, quand il est
déployé, Trds retréel an sommet, tandisque sa partie infiéricare, ¢'ust-i
dire le bas est largement ouverte, formant une circonférence, Tout
antour du bas le filet est garni de nombreux plombs; et & Pinter-
valle de 1 ou 2 shaken, il est retroussé en dedans et retenu par de
mineces cordes: il forme un sac ou poche ouverte intérieurement vers le
haut, et cit viennent tomber les poissons attrapés dans le filef.

On se sert de ce filet pour prendre les Bora (mugil japonicus), la
carpe, les truites, les petites éerevisees, les Aji, le goujon, ete,; ¢est-a-dire
que dest un filet qui peut étre employd anssi bien en mer que dans les
eanx donees ; mais Pusage en est principalement vépandun dans la péche

en lae, flenves et rividres,

2,—8oukouni-ami,

Ce n'est pas & proprement parler un filet, cest plutot une épuisette
dont on se sert pour, comme du reste son nom Vindique, des poissons
pris dans un vaste filet. I consiste en un baton, an bout dnguel est
suspendu un petit filet en sac, eon'u autonr d'un cercle fait en bas ou

en fil de métal,

3.—Sashi-ami,

T v . N . . . . .
Le Sushi-ami est filé, de manidre que le poisson soit pris dans la
maille, Quand ce filet est déployd et tenda duns la mer, il ressemble

fort an filet & olscanx dont on se sert 4 la campagne,
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Iy o trois sortes de ee filet: eo sont, L—0Ouli-sashi-cmd (anlrement
dit Nagashi-amdi, filet flottant) qui n'est emplové que tendu vertienlement
dans Pean. 2.—Nalasashi-ami, filet tendu tonjons senlement & une
profondeur moyenne ; 3. —Sokosashi-aind, filet. pour prendre des poissons
qui restent en quelqne sorte collés an fond de la mer.

Ces trois sortes de filets ront de ln méme forme, c’est-a-dire qu'ils
wont gqu'un senl coté, comme une grande veile plutot longne que larze.

Pour se servir de ce filet, il est essentiel de voir d’avance la diree-
tion que prennent leg poissons, et quand il est bien tendu dans P'ean, on le
laisse ainsi librement flotter an gré de la vague, jusqu’a ce que les poissons
savancant sans se douter de rien, viennent g'accrocher et se faire prison-
niers d’eux-mémes chacun dans les mailles. Quelquefois, on chasse violem-
ment les poissons vers le filet. Ceux-ci s'effrayant de la poursuite des
pécheurs essayent de se sauver, et en fuyant, sont acerochis par les mailles,

11 arrive aussi que Pon déploie et traine ce filet dans Pean. En
ce cas, on se sert d'un second filet dit Nagashi-ami ou filet-flottant.
Clest le seul parmi les trois variétés dont nous venons de parler, qui
n'est pas muni de plomb au bas du filet. C’est parce que son principal
role est uniquement de prendre des poissons nageant a le surface on
A moyenne profondeur. Le bas du filet doit étre néeéssairement léger
et flottant pour effrayer les poissons et les chascer vers le filet principal,

Te filet Nagashi-ami, est pourvn de flottants & sa partie supdricure,
dans le sens de la longueur du filet, et des plombs sont attachds & sa
partie inférienre, pour quil reste tendu raide ponr ainsi dive, eomme
un mur dans 'ean.

Ce filet est trés effieace pour pécher tonte espéce de poissons de
mer, La fabrication v'en est relativement que pen contense et le mode
de piche en est simple et facile. Pourtant, comparé aux antres grands
filets, tels que le Mawasi-ami, le Taté-ami (voir plus loin les dessing)
il ne pent donner de gros gain ni une riche péche en nne scule opiéra-

tion, d'mn eonp de filet comme T'on dit commundément,
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Depuis quelques années toutes fois, la peche de thons au large

avee ce filet s'est fort développée et a de Pavenir,

4.—Hiki-ami.

1 est appelt anssi Jikiki-ani, filet que Pon tive vers la terre, Clest
Pun des filets les micux perfectionnés ef en meme femps des plus
arandioses comme organisation de la péche de mer.

Lo cote de Kouwjou-kouri, cette espace de plage comprise entre le
cap Inonboyé-saki et Ohigashi dans le département de 'Tchiba (prov.
Shimosa), offre un exemple unique de Pimmense élendue de péche, a
laquelle ce monstrueux fi'et donne licu; on pourrait presque dire que
cette industrie est plus importante li que nulle part ailleurs de toute
la cote du Japon. Toutefois ce filet n'est bon que pour la péche de
cote, et ne peut servir en haute wmer.

Voyons maintenant Pusage dece filet: & pea de distance du littoral,
il enveloppe d’abord les poissons, et tiré cunsuite ou vers la plage ou au
bord des canots, Rarement, il y a des Hili-ami qui ne soint pas pourvus
de filet sae, mwais géndéralement, il est composé du dit sac au centre du
filet en entier ot un fi'et-aile, avee un second filet Hiki-ami & ses deux
extromites opposces,

Les poissons, un fuis emprisonnés dans chacun des Hilei-ceini, vout
tomber davs le filet-sac du centre, dont Pouverture d’en bas est forte-
ment lide pendant Ja manceuvre du filet entier. Quelquefois le filet-sac
est muni de flottants & la surface de Peau, pour gue Pouverture par ou
vienuent entrer les poisons pris dans les filets ailes, reste librement
ouverte,  Le filet-aile porte encore les noms de [Waki-ami (filet de
ralonge) ou de Sodé-gand (nlet-manche), Ils sont attaches chacun a droite

et @ gauche du filetsae (filet du centre). Cette dernicre partie du filet
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sert & entourer les poissons, of o cmpecher lewr fuite, fout en Ios
obligeant a se diviger vers le filet-sac.

Le nlet-aile est moins lorge que le filet-sac, Sa maille grosse a
Pextrémité devient minee et serrée & wesure qu'elle g'avance vers la citd
du filet central ou filet-sac. La raison ¢n est que Pextrimité du filet-aile
sert simplement a faire voir aux poissons qulils se trouvent dans le filet
et quils n'unt auvcune issue, pour fen cchapper. I s’en suit que e
filet-sac doit avoir les mailles petites, purceque ¢’est I que viennent se
réfugier tons les poissons faits captifs,

La partie dite «Z/iki-amd s et attachiée @ Pextrémité du filet-aile,
ct elle sert a tirer le filet-sac.

Il v a des Hikd-cond qui w'ont peint de filet-sac. Sevlement, co
genre a spopartie inféricure frés grosse of enflée, de manicre que Jes
poissons entourés par les filete-ailes solent poussés dans la partie centrale
qui fait, en quelque sorte, le serviee de sae. Ce i quei Pon devra surtout
faire attention, dans Ja fabrication de ce filet Hd-ami, dest de le faire
towjoms a une hautenr sufisante pour que la partie inférieure pendante
touche le sol, car dans la plapart des cas, le poisson s'échappe, non
pas par en haunt, mals par le vide qui se fait au bas du filet, ce
qui a lieu si cette dernicre partic du bas est {rop courte, 11 est done
essentiel que celle-ci touche le fond de la mer. Or le filet Hili-anid une
fois tendu dans Peau est tird ot ramend tantot sur la plage, tantot
dans le Lateau soit a furce de lras, soit au mwoyen de cabestan fort
primitif,

Le Hilvi-anid fait pour P'usage de I plage, ¢’est-d-dire qu’on ramend
de la mer vers la terre, Sappelle Jiliki-ami, filet qu'on tire & terre,
tandisque celui qui s'emploie au large dans le lateau prend le nom de
Olki-ami, filet pour le large. Le 1% est toujours d'un gros volume, et
pour le tendre dans la mer on doit en démonter les deux parties, et
les charger dans deux lateaux, lesquels ramant en rang paralléle, se

quittent vers le larvze, en luissant une certaine distance de 1'un a Pautre,
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Quand on amive & un endroit convenable, le filet-sac cst descendu
@abord dans la mer, entre les deus biteaus. De chaque extrémité de
ce orand filet, sallonge le second filet dit jfilet-aite, qui en formant
un demi-cercle ¢ntoure ainsi les poissons. Bientot, ces deux exirémités
sont tirées par des individus placés sur le rivage.

Géncralement, ¢est avee ce filet que Ton prend les sardines,
Quand le filet est dune petite portée, on Pembarque dans un ceul Lateau
qui une fois atteint le large, le laissse tomber ¢t on le dépluie dans Ia
mer pour entourer le poison, Le filet déerit alors Ia forme d'nn éven-
tail. Puis on le tire doucement & la rive an moyen de cordes flxées
aux filets-niles des 2 extrémité.

Le filet Oli-ami qne Ton ewploie an large st chargdé dans 2
Liteanx ; on deseend et aprés avoir entouré Jes poissons, on jette 'ancre
et on amarre le Latean, Une fuis bien fixée la position de Pembarea-
tion, on ramasse le filet, quand on suppase que les poissons y sont
enirés,

Quand on veut picher avee ce filet et en Latean, il faut navigner
contre le vent, et pour qu'on puizse le traincr dans la mer, Cest-a-dire,
prendre les poissons, il faut descendre au gré du courant de la marce
ct non le remonter, auntrement on serait géné par le vent, ainsi que par
la marée contraire, dans la manceavre du filet, sans compter que Ton
commettrait encore la maladresse d’cfitayer inutilement les poissons,
avant que lon se yapproche d'eux. Ceux-ci se disperseraint im-
médiatement,

Giéndralement on ne se sert du dilet Hili-cimi que dans une
mer de fond uni, exempte de teut réeif ou de brisant, Le bean temps
sans vent west que plus faverable @ la piche avee ce filet qui
peub étre encore géné dans un fond bowrbenx, car il a serait mordn
daus sa partie inférieure. En revanche, avec ce filet on se risque moins
dans la manceuvre comparativement aux autres, ¢t de pilug, on n'a pas

bezoin duller loin en haute mer. 11 #en snit que méme les mdividus
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inéxpirimentés aux manceuvres du bateau penvent se servir aisément
de ce filet. A cela, il faut ajouter cet autre avantage, que le Ji-
Liki-ami emplové sur un rivage, peut étre tiré méme par des femmes,
des vicillards, et des enfants de la cote, qui avec unc besogne de peu
de faticue pourront v trouver leur petit gain.

La péche de sardines avee ce filet rapporte quelquefois un millier

de yen par un seul coup.

5, —QOntasé-ami.

Clest un filet dont la forme ressemble fort aw Jikiki-ami, La
seule diffirence consiste en ce que ce dernier ne peut servir qu'a des
peches faites non loin du rivage ; tandisque le filet Oufasé-ani est tres
bon, pour la piche au large, Cest donc un progres qui s'est accompli
dans Vindustrie de la péche. De plus, le Oufasé est principalement un
filet destiné & prendre les poissons qui peuplent le fond de la mer.

On descend le filet, et on le dépleie dans la mer, en le trai-
nant ainsi rattaché par des cordes, an bord de Pembarcation. Celle-ci
hisse la voile, ou savance a la rame, Par un temps calme, si la
voile ne peut servir on suspend des nattes ou quelque chose de ressem-
Bblant an bord do batean pour reeueilliv plus de vent passible ; celles-
¢i 4 moiti¢ plongles dans leau reoivent le courant de la marce, et
le Diteau marche ]'JELI: cette seule impulsion.

Le filet est muni d'ne peche an cenire, et cette pochie tient
4 chaque exiremité un filet-aile dont Tusage w'est pas genéral
chez les pecheurs, ear on le supprime suivant  la coutume  des
localités,

Le filet Outas: qui est pourva e dens filets-ailes, porte des
flottants a4 la partie supérieure, & lonverture de la poche: et an

bas, on attache les plombe
s ]
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Quelquefois, on attache & Textromité des dens ailes denx bam-
bous, servant a retiver le filet enticr, dans le bitean. En cette forme
ce filet resemble fort an Jikild, Senlement le Oufasé se plonge et
va jusqwan fond, tandisqne e Jibild veste déployé, flottant 4 la s
face de Vean; c’est ponrguoi les filets-ailes sont plus courts que ceux
du Jihiled-nmd.

La poshe on filet-sac «’Outasé est rattachée i sa partie supérienre
A un gecond filet-cicl retenu par des flottants; puis i sa partie intérieure,
on applique un filet de la forme d’un entonnoir pour empécher la
fuite des poissons.

Tie Outasé-ami qui n’a pas de filets-ailes n'est qu'un grand
sac dont Pouvertnre est largement ouverte an moyen des bitons de bam-
boux passés par le travers de bas en hauf, et de droite & gauche, for-
mant ainsi une croix. Au bas du filet, on attache des plombs, ou
quelquefois de grosses pierres pour Tui donner plus de poids.

Pour picher avee ce filet, il faut choisir un endroit sablonneux
qui soit en méme temps libre de rochers ou d*eneils, car ¢’est an fond
de la mer quon le draine, en rasant le sol. ®il fait un vent vio-
lent, il fant augmenter le poids des plombs, powr que le filet se
tienne bien dans Veau. 11 est, au contraire, néelssaire de rédure le
nombre de ce lest, en temps calme et sur un terrain mon, pour que
Te bas du filet ne 'y enfonce pas. En un mot pour se servir de ce filet,
il importe que 1'on ealenle bien le poiids des flottants, suivant la force
dun vent ainsi que la confizuration du fond de la mer. De plus, pour
contrebalancer et tenir en équilibre le bitean de péche qui dans sa
comre & la voile g'incline forefment plus fort dn edte du bord on se
trouve tendu le filet dans la mer, il faut attacher des tonneaux
remplis d’eau ou quelque chose de lourd au bout des Datons que Pon
tient relice au cité libre du Latean,

Le volume de ce filet n'étant pas grand, on peut économiser les

hommes de mancenvre, surtont quand on péche en navignant. Il s'en
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suit que des pichenrs pauvres mime penvent en avoir, Tes seuls points
quil fant éviter, Cest daborl celui de se servir d'un filet a4 petites
mailles; cir étant un appareil qui draine jusqu’au fond de la mer,
st In maille était trop fine, les petits poissons me powrraient plus
s'echappér, et cela pourrait nnive 4 la maltiplication de leur race.
En second lier, durant la péche avee ce filet, il faut faire attention &
ce q’il ne rencontre pas sur son passage soit dantres filets tendus
déja, soit des cordes de la péche a la ligne Nobénawea relichies sous

Peau, et qu'il ne les dérange ou ne leur eanse pas d’avaries,

§.—EKonri-ami.

Ce filet est trés efficace pour prendre les poissons qui vivent pour
ainsi dire eollés an sol; cependant on sen sert surtont pour pécher les
soles, Cerevissos, {ourteausx, ete.

Le filet Kéta-cnd est employé pour 1a péche de Namalko (stichems)

et des coqnillages,

7.—Agouri-ami.

Clest Te nom géndéral da filet en forme de cercle de Mawashi-ami,
Lo flet Kintehakou-ami (filet en bourse) en est une sorte. [ Agouri-
ami fert a4 entourer de loin les poissons et & les attiver vers le Lateaun.
Lusage dun Rintehakou-ami a commencé & se répandre  beaucoup
stir presjue toutes les cites dun Japon, parce qu'il est trés-commode et
d'un systeme fort ingénienx, Les polssons se {ronvent emprisonnés dans
un sac qui est fait avee les parties supérieures et inférieures du filet,

Il y en a de plusieurs formes: P'un a son centre plus enflé que

ses extrémites, Pautre est, au contraire, creux an centre et les deux

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



extrémités sont bombiées, Linfin, le 3¢ est pourva d'un filet-sac an
centre, .

Géncéralement, ce genre de filet est employé pour prendre des sar-
dines, San-ma (secombre sox saiva) Doire (mugil eéphalotus), Konoshivo
(chatoessus punctas) cte de ces poissons dont Phabitude est de surnager
a 1o surface de Vean. Rarement cependant, selon la saison se sert-on
de ce filet, pour la péche de ceux qui vivent dans les profondenrs,
comme le pagre.

Ce filet compte de nombrenx appareils accessoires servant soit
4 chasser et renvoyer les poissons dans la partie principale dn filet,
soit 4 empécher lenr fuite on a les effrayer.—Les poissons, en se
déhattant vont se fuurrer deux-mimes dans les mailles du filet tendn

verticalement ¢t en demi cercle dans Ia mer.

8,—Shiki-ami.

Par ce nom, sont désignés les filets Yotsudé-ami et Bo-oulc-ami.
Ce eont des filets que Ton tapisse plutot que de les tendre ver-
ticalement au fond de la mer, et sur lesquels on attire les poissons
ai moyen d’appats on de lumicre, Quand ils sont rassemblés suffisament
dans le filet, on Venléve ¢t on le ramene a la surfuce de Deau.
Quelquefois on chasse et on poursu’t les poissons vers le filet méme,
et on les fait tomber dans le picze,

Lo forme de ces filets est tantit vectangulaire, tantot rvonde,
Clest en quelque gorte un filet améliord sur le modele de Pépuisette
crdinaire, Tandisque cette dernicre est ramends 4 la surface de Pean
par le manche, le Skhili-ami est tendu horizontalement, an fond de
la_mer, et on y attire les poisenz. La plupart de ces filets sont

munis de flottants & la partie supéricure et de plombs a la partie
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inférieure. Il en existe qui n’ont point de ces accessoires ou qui en
sont pourvus a 'une de ces parties, ou sur les trois cités du rectangle,

En général, avant de descendre le filet dans la mer, il importe
de se rendre bien compte de la direction de la marée, surtout quand
on péche an filet Shiki-amd, car les poissons la suivent presque
tonjours. Si done on tend le filet contre le courant de la marde,
il ne se déploiera pas amplement, et le gibler sen dehappera.
On se sert principalement de ce filet pour prendre les sardines; mais
quelquefois anssi pour la péche de Bora (mngil caphalotus), mague-

reaux, Aji, cte,

9,—Taté-ami.

Ce filet est remargquable par sa longuenr. T v en a qni atteignent
i des centaines de brasses, Teur forme est tantot ronde, tantdt earrée
ou rectangulaive, Clest nn genre de Skhili-omi, mais qui est tendu
dans la mer ordinairement fixe sir une méme place,

Les variétés de ce filet sont de deux sortes, Ce sont le Dai-ami
et le grand Skili-ami. On emploie Tune on Pantre, suivant 'ifat
de la eote et Tabondance de poissons que VPon vendra pécher, Le
Dai-copi pour la péche du thon, et le Shili-ami? pour celle du
Louri, et des baleines, sont tous denx les plus longs des filets qui
existent chez nous

Voiei comnment on tend le filet Tufé-ami: on descend dans la
mer, dabord le filet, en formant un demi eercle, et en le retenant a
la surface de Tean par de nombrenx flottants attichés a sa partie
superieure, A Pone des deux extrémités (a droite on a gauche) du
filet, on tend un sccond filet dit ouverture ou porte, qui conduit le
poisson au fond dn filet. Puis un pen & cité du filet d’ouverture, on

en installe un troisiéme servant de barriere, Ce dernier filet est un
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en usage sur la cote de Tashiro-Hama,
a Miyaghi-Ken,
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picge qui sert & amener les poissons au filet principal, Ceux i, s'ils
s'en approchent, T'évitent et gefforcent de se sauver; mais de longs
filets-ailes partant des deux extrémités du principal filet leur barrent
le chemin de retraite ; ce qui les oblige 4 se réfugier dans le filet du
fund (ou centre).

Presque toujours louverture de ce filet est dirizée du rivage,
mais trés rarement du coté de la mer; car les poissons une fuis
arrivis dans le voisinage de la cote, s'enfuient vers le Jarge,

Le Taté-ami sert a la peche des poissons ¢migrants qui se rappro-
chent & une ¢poque déterminde de Fannde, d'une cote qui leur est, pour
ainsi dire, habituelle, (Pest un excellent appareil pour pécher surtout
des poizsons qui aiment & se promener 4 la swrface de Pean, tels par
exemple e thon, Douwrd, sawmons, truites-saumonndes. En revanche,
il w'ofive aveun avantage pour la peche du gibier préferant la vie

du fond de la mer.

B.—Systémes divers de péche a la ligne.

Liv péche @ Ta ligne constitue encore & elle seule une industrie
qui mérite d'etre racontée. Elle rapporte annuellement une sommie
considérable, Ainsi, sur un total de 370,000 biteaus de peéche de tout
genre gue nous possédons pour tout le pays, on en compte plus de
123,000, soit un tiers, qui sont uniquement employés pour la péche i
la ligne, tant sur la mer quwen eaux douces,

Le Donite, ce poisson qui joue un si grand role dans la consom-
mation nationale, les séches de mer dont Vexpertation en Chine forme
une  branche considérable du commerce, la morne si estimde des
Euaropéens et des Awmdricains, efe., tous ces poissons  sont péchés a la
ligne. Nous dounons plus bas, le relevd statistique des divers bateanx

de pechie pour Taunde 1897 :
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Bateaux pour la péche & la bonite. ... ...

'’ s 5 au thon et au requin, .., ...

avee le systéme Issotsouki-nawa.

b » n EH

e

. s o ncnoean donce

Totaloooo o ol L L

En résumé, Ia péche & la ligne exize pen de frais, et cependant
le bénéfice que Pon en retire est relativement considéralle.

Il y'a deux manicres de pésher & la ligne. Ce sont la piche &
la ligne proprement dite, et la péche a la corde dit Nobé-naica. Llappat
dont on se sert, est la chair de poisson en général ; mais pour certaines
piches, on se contente d'un appat artificial,

Pour la péche a Ia ligne, dans les profondews de la mer, cn
supprime le Laton, et on se sert seulement de la lione des fils, T
péche avec le systéme Nobé-nawa se fait au moyen 'une longue corde

sur laquelle sont attachds de distance en distance de nombrenx fils

d’'une certaine longueur, ¢t an bout desquels sont fixis Jes hamegons ;
on accroche Pappat & chacun de ces hamecons et Pon descend la corde
enticre dans la mer. Avee ce systéme, on peut prendre des centaines do
pefits poissons en une seule {ois.

Il existe encore un autre systéme de péche fort ingénieux. Clest

ln péche dite Kava-fsourd, qui consiste i
hamecon sans appit, cest-a-dire, & les

d’aiguille recourbée en dedans, (Pest 14

empoigner des gibiers avee un
laisser pereer avee ln poinie

une invention qui date d’une

quarantaine d’annces. Elle fut faite pir des pechears d’une provinee
de Plist. A cette Cpoque, ce systéme ne fut partiqud que dans des
localités restreintes, & cause du manque de voies de communication.
Agjourd’hui, il est répandu sur les cotes de Shikokou et méme et de
Kioushiou.

Ce systéme w'est en quelque sorle que Plmitation de la péche &

Iv corde de Nodicnwwea, Lo seule difléveuce est que les hamecons sont
5
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en cuivre brillant, ef que la piche se fait généralement la nuit, sauf
sur certaines cotes, ot elle se pratique le jour, Une autre différence
consiste en ce que la piche en Rara-fsouri se fait tout en navignant
sur ln mer, tandisque pour la piche en Nobé-nawa, la barque est
amarrée,

Telle est & peu prés, la description des principales péches qui sont
en uwage, soit sur les cotes, soit en pleine mer et sur de vastes échel-
les. Nous allons maintenant passer rapidemeut en revue celles qui

ge font sur Jes lace, les fleuves ou les rivicres:

C.—Yeéri (Pots).

Pest un gystéme qui consiste & prendre le poisson, au moyen de
barriéres de bois, de bambous oun de store que lon plante dans
Peau. On laisse un egpace libre sur Tun des cotés de la barricre pour
livrer passage au poisson. Un trou profond est crcusé dans enceinte
oit il finit par se faire emprisonner. )

On a adopté diverses formes de Yiéni; telles que le edmi-yiris
(filet & Yari), le Soudaté (barricre en tourante), Helchi-jin (barricre i
huit camps on introuvable), Hesé, ete. Mais quant au systéme de

péche, ¢'est toujours le méme, pour tous

D,—0uke (Nasses).

Clest la peche i la nasse, Cette nasse est géndéralement tressie
avee des fibres de bambou. Il ¥ en a de toutes formes, et de toutes
sortes. Elles varient d’apres les coutumes des localités qui en font

'l'IF_QIgl'_
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La nasse sert o prendre les tevites, les carpes, los goujons, les
anguilles, les ¢erevisses, les tourteanx et enfin d’antres poissons d’eau

douce,

E.—Yana (Nasses a4 barrage).

Clest encore un mode de piéche géndralement usité sur les fleuves
et les rivicres, et il est trds ancien, puisquion sen servit ddji, lors de
Pexpédition de 'Empereur Jimmou-tenno, 11 consiste & barrer le cours
du fleuve avee des pierres, des morceaux de bols ou des bambous, que
Pon range d'uze rive o Pautre en travers du courant, Un petit espace
est ouvert sur la ligne de celte barricre pour laisser s'Ccouler Peau,
Puis on installe une nasse juste an dessous de la chute gui se produit
f Pexpace pratiqné, Cest ce que Pon appelle T piche Oulié-yana, Elle
est encore désignie sous e nom de duel-yana, lorsquon ge gert dun
petit filet que Pen tend, en travers du courant, Le mot Nawa-yana
indigque le systéme de barrage avee une corde, et celui de Toyo-yana,
cetter piche qui se fiit an moyen d'un conduit en bols posé an milieu
de la rivicre, dont les 2 eotés sont barrds avee des pierres ou d'autres
objets, Les poissons sont entrainés par le rapide dans le conduit et
viennent tomber dans le filet de la masse. On barre la riviere ou en
entier ou en partie, selon I'état du courant. Ce systéme de peche rend
bien de services dans les endroits oit il est impossible de prendre le

poisson avee le filet erdinaire.

F.-—Féche aveec cormoran.

On dresse ces oiseanx spécialement pour Pusage de la peche @ la

fruite.
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A la peche, ces oiseaux portent chacun un anneau seré autour de
la gorge, pour qWils n’avalent pas le poisson qu'ils saisissent avec le
bee.  Auntrefois cette péche fut fort o la mole ; mais elle est presque
abandonnée avjourd’hui, et ne se pratigne d’une manitre assez répan-
due que sur le fleuve de Nagaragawa, dens Ia province de Mino.
Clest la péche d°Gté; ear elle ne sert qu'av prendre la truite, ¢t quand
vient la saison, les touristes et les amateurs se rendent en foule a ce
fleuve, pour assister au spectacle de cette amusante partie de péche,
(est seulement la nuit qr'on la pratique, mais jamais en plein jour,
et encore pour diriger les cormorans, faut-il choisir une nuit sans lune.
On ne péche done que dans les premiers jours du mois, apres le
concher du bel astre; on bien a I'époque de son dernier quartier, avant
quil ne monte & Phorizon. Trois heures seulement sont done laissées
anx pécheurs pour lenr besogne, Ordinairement, ils sont quatre dans
une barque, cest-i-dire, un ramenr, un maitre-pécheur, gon aide et un
aurveillant de Ta torche que Yon brile 4 Pavant du bateau.

Le maitre-pécheur dirige, & Ini-senl, treize cornorans en laisse. Il
les tient de la main gauche; son aide en a antant. Quand ils
jnzent Pétat dn conrant, ot la profondenr de Teau convenables, ils
lancent tous leurs oiseanx & la fois an milien do fleuve, Le rameur,
guidant son cmbareation, crie, hurle et frappe le borl du batean avee
Iaide-pichenr, ponr exciter les oiseanx, 4 la pomsnite de leur proie.
Ceux ci animés par les cris des pocheurs, volent a la surfuce de Dean,
plongent, surnagent, courant & droite et 4 gauche, et luttent & qui
mieux pour attraper des truites

Le chef, la tote enveloppie d'une Dbande d'tofic d'un métre de
long, la poitrine couverte d’un léger tissu, les reins entourds d'une

bande de Mino,” se tient debout a Tavant de la barque, et de la

Y aLPTe # - .
U Cest un mantean ou une espioe de jupe tressfe avee de Ia paille fine, pour

garantir de la ploie. Le peuple, surfout les paysang, les péchenrs et autres travaillenrs
sen servent en cas de manvals temps,
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manceuvre ses treize olseaux retenns chacun par une lonzue corde minee.
Tantot 1l reliche Pune de ces cordes, tantot il Pattive vers lui, pour
rézler la divection qu'ils prennent, et offre ainsi aux spectateurs, un
exemple frappant de son agilité et de son habileté remarquable en
son art. Tout en dirigeant ses petites tronpes aquatiques, il donne ses
ardres au surveillant de la torche et an rameur, pour que le feu entre-
tienne avee une vive clarté, et que le batean suive une parfaite dirce-
tion, Lorsqu’il voit qu'un de ses oiseaux a fomrd 4 on 5 truites dans
son gosior, il le tive vers Ini, et le hisse dansg le Datean, Puis, de sa
main droite, il lui serre la gorge, et lui fait rendre le poisson dans
une corbeille. Aprés quoi, il le lance de nouvean & Peau.

(Quoi que cette piche ne dure que quelqnes heures, elle rapporte
120 & 130 fruites & Uheure, par oiscan. D'ailleurs, c’est un systéme
trés intéressant & voir, et qui présente en méme temps un aspect fort
poétique. De tout temps, elle a ¢ét¢ en usage chez nous, et méme les
LEuropéens en parlent souvent dans leurs notes de voyage.

I’hitoire ancienne atteste DPinstitution d'un office spicial des
pécheurs de fruites avee le cormoran a la cour, pour le service de la
table impériale.  Ainsi vers I'an 466 a.j, il fut d'nage que les pro-
vinces qui produisirent ce poisson envoyassent des eormorans dressés, i
la cour de Kioto, On les rendat ensuite anx proprictaires, ¢’est-i-diro
aux péchenrs, apres les avoir montrés a PEmpereur. A cette époque,
cette péche fut pratiquée sur les belles riviéres de la capitale du sou-
verain telles que Yoshino-gawa, Oi-gawa, Katsoura-gawa, etc,, et fut en
honnenr jusgu’an temps da gonvern-ment de Tokougawa, Il existe méme
des morceaux poctiques sur cette péche dans les chansons nobles de

Yo-kiokou ou NG,
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VI Bafeany de péche,

Los bateanx de piche employés soit en pleine mer, soit sur les
eaux douces se gont élevis en 1891 au nombre de pluz de 370,000 pour

le pays entier, et se décomposent comme il suit d’aprés leur destination:

Pow la péche en mer... ... ... ... .. 330,000
v s s gy can douce. ... ... ... 40,000

Quant au volume de ces bateaux, il ne dépasse guire 50 kolou,
¢’est leur maximum de eapacité, Donnons enfin en détails le relevé de

cette méme annde, duprés Ia destination du bateaun:

_ e prinei-| | L |
Sorles, i pale dn | Shikokon. | Kioushou. | Hoklkaido.|  Total.
| Nippon. : I ;
Brvgites e e, | ' :
| ]
Bateaux avee filet pour ' : |
MCT.  aee wee e ene | 20035 5,253 | 2,005 S04000 45,823
. { ! | !
DBateanx avee filet pour | | | . oo _
COLCR. wie e e e GOGHT 12,210 19,779 ST,8T2 0 150,508
Bateaux de péche & o | | | |
ligne p* mer. .. ... | S1,267 | 4.660 | 15,443 1,858 i 53,528
{
Dateanx  de piche & ]El: | i 1
ligne prodtes. .. ... 0656 | 7,060 | 13,529 2,202 | 63,337
wteanx proenillettes des | i ' i
herbes maring . ) 22303 1,129 ¢ 11,7908 | G630 | 41,869
i : i i
ne | : ! -
Total. .o .o .| 184008 28312 GO844 | 52301 | 535,365
| 1 {
Ievgaees d"eawk donees, ' : ; I
|
Bateius avee filet. ... 25,251 | 482 1 1729 — 27455
Dateaux de phehe & la | i | |
ligne, o o e | 5,047 461 68 _— G,376
| {
Pateanx p* enilleties dos |
herbes wmarin, ., .. 7,003 — 03 — 7,186
Tatal 9 an] 0y o | | -
dl. sae ke aaw ehi ot g43 -—,683 | - | 41:‘”-‘
Tot: . N N ro
ofaux .. .. L L. 229200 20855 | YESZT . 52301 | 376382
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Tlusage des bateaux doit dater de trés loin, le pays étant entourd
de tous cotis par la mer. Ce fut Pun des moyens les plus indispen-
sables pour la circulation et la communication des insulaires entre enx,
d'antant plus que la péche et Ia chasse furent pratiquées déja 4 des
epoqnes préhistorignes. Mais Ja distinetion des embareations, tant pour
leur forme que pour lenr mode de construction, variant d’aprés lenr
destination ou de péche ou de transport, a du étre établic & une époque
bien postérieure, Au début, le radeau aurait servi 4 la civenlation et &
la péche ; et de ce radean on serait arrivé & la pirogue. Les bateaux
que nous voyons de nos jours attestent I'immense progrés que nous avons
fait, depuis l'ancien temps,

Nous allous donc passer sommairement en revue Ihistoire de nos
annales maritimes, pour se rendre compte des (tapes que nous avous
traversées, a travers les siccles, dans Part de la construction de Diti-
ments de toute forme et de toute grandeur.

Notre histoire ancienne dit, que, dés les temps mythologiques, il ¥
avait déja des pirogues appelées Améno-iwa-kouso, mot qui vent dive
pirogue en bois de camphrier,

Lexpédition que fit PEmpercur Jimmou-tenno, pour conquérir les
provinees «e It fut accomplie en batean. T)Empereur Ojin-tenno fit
construire des embarcations dang la province d’Izou, vers ln 5" annde
de son régne (Tan 274 AL L), et & Ta 317 du méme  souverain, un
cnbre impérial réanit 500 hateanx an port de Mouko (anjourd’hui Shimo-
no-s¢ki), Cela preuve que leur nombre s'était accru dans le pave, Ilex-
pédition de Phnpératrice Jingou-kdgou en Corée exigea d'iznombrables
bateaux de péche.

Aun moyen aze, & Pépogue du gouvernement de ln mai-on des
princes Ashikaga, les habitants du Kioushon ¢ rendirent jusqne dans
les parages de Sékiang ou de Foukiang de la Chine, ¢t méme navi-
guérent sur la cote de PAnnam. La trace des navigateurs japonais qni

ne furent autres qne des hommes se livrant a la piraterie sur les edtes
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de In Chine est constatée d'une manicre trés claire. Lorsque le famenx
Tovotomi Tailko fit une expédition en Corée, il fit réquisitionner les
Dateaus de péche de la iner intérieure. Vers cette époque Part de la
navigation se gerait déja fort développé chez nous, Malheureusement
Parrivée de la famille de Tokougawa au pouveir ouvrit une ére de
politique d’isolement. Dans le courant des années de Keitchd, le gonver-
nement apporta une certaine restriction au volume des bateaux, défendit
Pusage de la caréne, Il ne fut toléré qu'un seul mif dans toutes les
embarcations, En un mot, on prohiba la construction de gros vaisseaus,
et cela dans Panique intention d’empicher la navigation de nos marins
vers les pays étrangers, pouvant ainsi se lier entre eux par le commerce
dannitiés on de marchandises, Le gouvernement y réussit pleinewment,
puisque le voyage lointain sur Pocdan fut complétement abandonnd
depuis, et par la conséquence naturelle de cet Ctat de choges, Part de
la construction des bateanx, surfout des embarcations de gros tonnage
fut arrété dans ses premiers progres.

Nos bateaux de péche qni se construisent de nos jours dans le
pays, cont d'une variétd infinie, quant a leur forme, et quant au mode
de laconstruction qui differe, selon les conditions ou état des cites ;
on peut cependant los ctablir en 5 principales catégorics, d’aprés
Fusage anguel ils sont destiné, Ce sont 1° Bateaux pour la piche
maritime qui se fait en géndral sur les cotes; 20 Bateaux pour la piche
sur les mers intéricures ; 3° Bateaux pour la piéche sur les mers loin-
taines; 4" Bateaux pour Ia péche 4 la ligne et enfin 3* Bateaux pour
la péche au filet.

Ceux dont les picheurs se servent sur les eotes sont de construction
fort smple. Il y en a qui ressemblent presque & la pirogue qu'em-
ploient Ies indigénes des iles Lioukiou ou de Hokkaido, Tes pecheurs
naturalisés de nos otz d'Ogasawara (iles Bonin) se servent de canots
de forme cwropéenue. La pirogue ne se brisant que rarement, peut

trog bien aller wiome  entre los rochers, et convient done fort a la
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peche de toute espiee de polssms. Los habitauts eotiers dez iles
Lioukiou sont trés habiles & manceuveer ces sortes de bateausx, ot sen
gervent ordinairement pour la péche du requnin,

Lusage du canot aux iles Ogasawara date de I'émigration des
Danois dans ces iles en 1830, C’est une pirogue construite avec du
bois de Hasou-no-haliri.

Sur les cotes dn Japon, on voit de petits bateaux de péche vul-
cairement appelés Tefioro qui veut dire bateau de plage, Ils sont d'une
construction comparativement meillenre que celle de la pirogue que
nous veneus de relater pius haut ; mais ils ne sont encore quun assem-
blage de planches formant Pavant et Parriére, et clondes toub simplement
avec des clous en fer. Ce sont de petites embarcationg qui ne peuvent
étre ufilisées, sans danger, qu'a peu de distance de la ciote.

Les bateaux de peéche qui vont an large sont construits plus solide-
ment ; le corps en est doublé de planches, et celle qui enveloppe Pex-
terieur du bord est muni d'nn rebord 4 sa partie supiricure. Trois ou
quatre traverses souticnnent toute la charpente. On  emploie beancoup
ces sortes de bateaux pour toutes sorles de péches, excepté pour celle
a la baleive, ou pour des filets d'ime destination spéeiale. Leur cons-
truction est légére, et les rend faciloment maniables. Les batiments
pour Ja piéche sur mers lointaines sont sclides, Pextéricur en est enve-
loppé avee 3 ou 4 planches de qualité choisie, Les traverses qui en
souitiennent la charpente sont au nombre de 6 & 10, Ces Latiments
tiennent bien Ia mer méme an gros temps, et supportent bien d’énormes
vagues, On g'en sert done pour pecher en haute mer, soit an filet, soit
a la ligne, les thons, les bonites, la morue, ete. De Pautdmne jusqn'en
hiver, ces bateaux vont dans la mer de Corée ou dans la mer jaune,
se livrer & la péche des requins, II en existe d’une longueur de 30
Shalow sur 12 de large.

Nos bateaux de peche, depuis Jes plus pelits jusqu'a cens d'une

longueur assez considérable ve sont jamais constrailz sur earéne, Lo
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raison en est que nos pichewrs ont habitude de déposer leurs embar-
cations sur la plage quand ils ne vout pas a la péhe. Le fond dun
bateau doit étre plat pour faciliter la mise sur Peaun et Venlevement sur
le rivage. De plus, comme ils ont & clreuler souvement au milien des
rocils, il fant quils afent un fort tirant d’ean. BEnfin la péche en
mer, excepte ponr le filet Owtelisi-aind, se fait en ramant, dans la
piupart deg cas, On o peu recours a la voile durant In besogne, Lies-
senticl est done davoir nn batean léger, peu profond et frés propre a
lo manceuvre de lo rame. Ce gui serait difiicile, $il détait trop profond,
et muni de earéne, comme leg batiments de construction européenne ;
car alors, 1 aurait plus de résistance contre la force des vagnes; ce
qui génerait le mouvement du bateau qui doit &tre souvent accompli
avee une grande agilitd, sur tout quand on a & poursuivre les poissons
ou les assidzer de toutes paris.

En un mot, nos bateaux de péche, malgrd T diversité de lenr
forme et de leur construction, qui n'est point la wiéme pour tons
selon les coutumes et les néedseitds de chague provinee, a suivi les lois
du progreés, a travers les sideles; ils sont adaptis aux besoins du pays,
aux conditions locales, & la situation gléographigne, ainsi quan genre
de peche & laquelle on les destine. Ceux que Pon emploie pour la péche
& la baleine et & la Dbonite, en particulier, sont & la fois solides et
Tégers, et Tart de la rame en géndéral est s1 développé chez nos maring,
pour ces sortes dembareations, que Ton peut dire il est unigue au
monde, Ces gens la manceuvrent ces freles hateaux tont aussi bien sur
une mer.calme que sur une mer agitée, Le senl point gui laisse o
désirer dans ces jonques, c’est Vinsuflisance des voiles dont se servent
nos pecheurs, ef cela fait ressortiv un constrate frappant avee habi-

Jete dont ils font preuve, dans la manwcuvre de leur rame, Lo raison

b
en est que les voiles des” bateanx japenais sont bonues senlelnent pour
le vent favorable mais ne rendent aucun service, si Pou voulait naviguer

conire le vent. Bien souvent, les péchewrs ne peavent pas alorder & wn
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endroit queleonque de la mer a Ta force de voile, quand ils rencontrent
un vent contraire, saus compter que le bateau étant peu profond, Ia
vague Penvahit facilement, quand elle est dénorme et il y a Lien des
cas de panfrage & déplover.

De nos jours, grice au progrés du pays, Uindustrie de la peche
sur les mers lointaines a pris un nouvel essort, et a stimulé Part de
la construction navale, Ainsi, les bateaux & péche du requin qui  vont
toujours lvin du pays, sont fort améliorés, et il y en a qui sont faits
sur le modele des voiliers ewropéens: ils ont un pont et une chambre
d’aérage. Dautres qui sont munis de caréne avee Ia voile et le COUVer-
nail de systéme eurcpéen, adoptant ainsi & la pratigne la  théorie

scientifique de v construction européenne,
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Pécherie de baleines.

(attaque)
a Ikezouki, Nagasaki.
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Filet, Harpons, cordes en lin
pour la péche de baleine.
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CHAPITRIS 111,

PE LA PECHE A LA BALEINE ET AUX ANIMAUX MARINS

L—Péche & Ia Dbaleine,

Cette piche sc pratiquait dés la hante antiquité, Ainsi dans les
poésies des scuverains, ce poisson fut chanté sous le nom de Jsana
(poisson courageux) et celn prouve qui il a ¢té connu depuis Pancien
temps,

Les cotes dn Japon sont baignées par les denx courants alter-
natifs de mardes chaudes et froides, et ces courants attirent & nos
cotes ces mammibéres maring, dont les espices sont assez nombreuses,
Parmi ceux qui sapprochent de lv mer avoisinante du Japon, &
cause du conrant de ln marde froide qui vient du Nord, on compte
les baleines dites Ari-highé (Mysticeta), les Sénmi-koushira (Balaena
japonica) Nagasou (Sibbaldires sufurens). Ceux qui arrivent avee le
comrant de la marée chaude, sont de la race dentaive (Denticeti), et
de Mallo-Toushira (Catodontidae).

Ces poisons se proménent au milien des récifs; ils crrent aux
environs des ports ou des baies, Quelquefois, ils se rapprochent assez
prés du rivage; et notre pays jouit des plus grands avantages dans
la piche de cette race cetacée. Clest aussi une preuve que la péche en
fut pratiquée deés le temps le plas reeulé,

De nos jours, les pécheries de baleines les plus importantes se
trouvent a Tosa, dans ile Shikokon, & Nagato, province de Tchoshon

et 4 Hizen dans D'ile Kioushon, Tl semble cependant gque clest sur la
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eote de T provinee de Kii on Kishon qitamait ¢t pratiquée, ponr Ia
premiére fols, cette poéche, et elle se serait ensnite répandue a Tosa,
et deld & Nagato et enfin & Kionshon, Donnons done une histoive
sormmane sur Pindustrie de cette famense poche,

Dans le courant des anndes de 1ére Kemppd (Pan 1300 Aypr.
J—0.) les habitants de la ceote de Duitchi-oura & Kishou prirent
une baleine au moyen des armes ftelles que de longs sabres et des
flcches. Dans les anndes de Pere Guenki (1575 Ap. J=0C)), les
habitants d’Ounteliimi de la province de Mikawa tentérent la péche &
In baleine, ef ils se servirent de harpons; mais ils Pabandonnérent
pen apres, n'avant eu point de succds dans leur entreprise.

AT 197 annde de T'ére Tenshio (1591 Ap. J

fut prise & Ourado, provioce de Tosa., et e rince en fit cadeau &
]. ! 1

C.), une baleine

Tovotomi Taiks,

A L 1™ année de Tére Keitchd (1606), cing corporations de
péchenrs de bileines furent formées & Daitchi-omra 4 Kishon, Cette
associat’on adopta le mode de péche avee harpon.

Dans les années de Genna a Kanyei (1620/30), on inventa &
Hizzn e mode de péche avec un dlet tiss¢ du fil d’Ttehibi (espéce de
lin"—Plus tnd, on gest servi du filet fait avee du vrai lin.

Danz Je conrant des anndes de Pore Keitehd (1 6.30), une flotte
de Daleinicrs Cquipds @ Ta eote d’Aki-oura (provinee AKD) pécha plosienrs
tites de Dbaleines,

A I 5" amnde dEmppo (1679) les picheurs de Duaitehi-onra
(provinee Kishou) adoptérent le mede de la piche au filet qui fut
inventd, comme nous Pavons déjd dif, a Hizen, I provinee de Tosa
Pimita auwsi Lientor, clest a-dive dans e courant de la 2we année de
Teikio (1653). De sorte que ce mode finit par étre adopté presque
sur toutes les edtes ol on pouvait entreprendre  cette grande péche,
Un progré: sensible se fit signaler dans cette industrie qui fit, dés lors,

nn rapide essrf. De 182030, ou comptait dans PEmpire plus de 39
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pécheries on cotes de baleines disséminées dans les baies des provinces de
Tokai-do, Tosan-di, Hokowriken-di, Sanyo-do, Nankai-di et Saikai-do.
La péche fut alors fructueuse, et fut comptée parmi les plus prospéres,
Entre autres la corporation dite Masoutomi des pécheurs de baleines &
Ikézouki (Nagasaki) posséda de nombreuses pécheries, et elle gagua
des millions & la piche de ce poisson, Quelques-uns de ses membres
obtinrent une fortune qui surpassa celles des seigneurs et des princes, et
la péche de ce poisson fut s florssante durant les 130 années des éres
de Kidho & Ansei (1720-1864) qu'il en fut pris environ 21,790 tites.

Cependant, a partic de cette ¢épogue, elle commenca a décliner
d'une année & Pautre. La baleine ne fut signalée, a la fin, que rare-
ment sur la cdte, La raison en est que d’une part, la race de ce
cétacé diminua considérablément par suite de cet excés de capture, et
que d’antre part, cette espéce quon appelle Nagasou (sibbaldius)
devint fort difficile & pécher.

Heureusement depuis la Restauration de 18068, grice & la protection
du gonvernement, cette industrie a repris un nouvel essort, De nou-
velles pécheries de baleines sont découvertes sur les cotes des provinces
d’fzou, Awa, et du Hokkaidd, Des engins d’invention récente ou du
systéme européen, tels que le harpon explosif et le fusil-baleinier etc
sonf adoptés dans le mode de cette péche, et aunjourd’hui, entreprise
de Texpédition dans les mers lointaines semble étre 4 la veille de
prendre une forte extension. Depuis quelques temps, certains pécheurs
se préoccupent de créer des pécheries & la baleine dite «Makko-
Koushira» sur les cotes Est du Japon.

Faisons maintenant quelques remarques intéressantes sur In maniére
dont se pratique, de tout temps,”cette crande péche qui est souvent
perilleuse pour ceux qui s’y livrent. 11 importe de faire remarquer ici, que
sous le gouvernement féodal de Tokougawa, les princes maritimes comme
[Kii, Tosa, Hizen accordérent leur protection aux corporations de

péchewrs de baleines, ponr les faire servir a4 leur marine, en temps
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d’invasion de Tarmée étrangére. Ces pécheurs furent donc un instrument
de défense des cites. Clest pourquei & Kii ou Kishou, cette péche ne
fut pas permise a la classe commercante; le priviltge en fut réservé
seulement aux gens de mer, Voyons comment sétait organisée et

pratiquée cette industrie de péche sur la cote des provinces de Kioushou:

.

Papproche de la saison de la péche 4 la baleine, un garden est
envoyé i un peste d’observatoire bhati sur la créte d'une des plus
hautes montagnes de la cOte. Cet homme observe la mer. Aussitot
quil apercoit une baleine, il hisse une natte & un mat. A ce signal,
les bateaux chargés de leur filet partent an large, Tls sont bientot
suivis par des bateaux de Seko (bateaux-courenrs). Ces embarcations
montées chacune par 8 rameurs (si le vent est bon, on met a la voile)
se rangent en ligne droite—laissant entre elles une distance de 40
a 50 Ken.

Quand les bateaux se rapprochent du gros poisson, ils Ventourent,
@abord, de trois cotés, laissant un espace toujours libre un cité pour
lui donner la place du mouvement violent auquel il se livre, Un
commandant monté dans le bateau le plus avancé tient un biton de
commandement dans les mains. Debout & Pavant, il frappe & coups
redoublés le bord du dit baton, ecrie, hurle pour effrayer le monstre,
Veut-il Ini ouvrir le passage? Il en donne Pordre & ses bateaux de
la ligne, au moyen de son Sai-hai, signe de commandement, en forme
d’epousette, qu'il éléve haut, et agite & droite ou & gauche. Lorsque
la baleine parient & Vendroit o se trouvent les bateanx chargés dn
filet, elle est attendue par eux commandés par un autre chef.

Ces bateaux sont rangés deux par deux sur 2 rangs. A mn signal
donné, ils descendent précipitamment le filet dans Ia mer, et assiége-
ant de loin le poisson, ils en rattachent les parties, de maniére
quil forme un des cordes en paille tout complet, tout autour de Vani-
mal. Ce dernier furieux alors d’étre tombé dans le picge se débat,

et par ses mouvements violents, les cordes qui relient les parties du
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filet se rompent par sa force prodigieuse, et ces derniéres vont s’enrouler,
et entortiller autour de la queue, nageoires, en un mot tout le corps
de la baleine, rendant ainsi tout mouvement impossible. C’est alors
quun pécheur que 'on nomme Hasashi Ini lance d’abord des harpons
dits Haya, puis des Yorozou (seconds harpons). Un second Hasashi
intrépide portant & la ceinture un long couteau appelé Tégata-Kiri, se
lance sur la téte de la baleine, et se cramponnant an corps de Pani-
mal, Iui perce de part en part le nasean avec son arme. Llopération
achevée, 1l léve en lair son couteau. A ce signal, un troisicme
Hasashi, tenant entre ses dents le hont d'une grosse corde fort solide
se jette a la mer, et sapproche du poisson bless¢, Il attache la corde
an naseau béant ouvert par son camurade.

Deux bateanx cote a cote portant en travers deux piliers attachés
P'un avee Pautre, arrivent prés du poisson mort, et la corde passée a
son nasean est reliée anx piliers des 2 bateaux, Le 3™° Hasashi, une
fois sa besogne terminée, remonte dans lPune des 2 smbarcations, et
de la il coupe, et perce le ventre de la baleine avec son couperet.
Quand on sassure que lanimal glest épuisé, des Hayashi forts et
robustes, bien expérimentés a cette sorte de péche, descendent dans la
mer, v plongent profondément, et attachent uue longue corde autour
de la baleine, aux 2 endroits de la poitrine et du ventre. Puis aveo
leurs ¢épées, il la percent plusienrs fois; la lame doit atteindre les
organes intérieurs de Panimal

Peu d’instants apris, ean de la mer commence & écumer autour
de la baleine ; c’est la le signe que l'animal a complétement expiré ;
car Pécume annonce la pénétration de leau dans les blessures que
lui ont faites les hardis pécheurs.

La baleine aftachée aux grosses cordes est laissée a la mer, pour
un moment ; les bateaux rentrent & la cote, en emportant avec eux,
le bout de la dite corde, et on aftire Panimal mort au moyen du

cabestan, et quand il est atterré, on procéde au partage de sa chair,
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Enfin donnons ici une liste comparative des picheries & la baleine
actuellement exploitées avec celles qui ont existé autrefois, il ¥y a
70 ans:

Liste des pécheries & la baleine, anciennes et actuelles.

| Pieheries anciennes.!) Piécheries actuelles,
Division | _ i _|__ S _
territoriales. | Provinees, | Cbites, i Provinces, Cotes,
R B I S
Tokat-do. | Awa. | Katchiyama. Tzon. | Oshima, Kinka-san.2
Nankai-ds. | Kii. | Daitchi-ours, Kosa-oura. — | —_—
i . | Miwasaki, Teouro, Kon- ) | . -
¥ . il 3 ] . 1 =1t g R
" | Tosa. ! hotsor Tosa. I Oukitzon, Koubotsen
Hokourikou-dd,  Noto. | Oghino-oura. | Noto. | Mikawa-matehi,
Sanin-da. : Tango. | Iné, Tango. | Iné,
v { - o i i - - 1wy
. | ]1:1}0-1 Bdtosaki, Kawa N ‘ Kayo-itson, Kiwado,
Sanyo-di. : Nagato, | <hiri Nagato, Kawashii,
. - ya | . .
Sa'ka®dd. | Hizen.  Tsoukimé, Ote-'lnma, Ma-| Hizen. |I]-.-c.mn.k1, Hirado, C-
' I dara- Shm:m Tsouyoeshi, i gawa-shima, (Juw
i Tkézouki, ,M.llcwamq | matson, Ariknwa,
| oshima, Ojika, Kaki- i Bakito.

oura, Taira- :.I.uma Ou- i
Wo=no-d, Allk-sma
Oukou-shima, Itahc-
oshima, Kmm asaki.

1les. | 1ki. Mayémé, Kasamoto, i Iki. Makosaki.
ol s Wanike-oura, Mawari- | |
" ilwu:-;hlm:l.: !I'lllf'il. ' | _— —_—

12 Celles qui avaient existé il ya 70 ans. 2 (Pest dans la province de Rikouzen,
an large de Rikoutchou,

L’industrie de la peche i la baleine est, comue toutes les aufreg,
soumise aux caprices de la fortune, et telle picherie qui prospéra
longtemps pour une espice, par exemple, de Semi, fut bientot aban
donnde, et disparfiit & cause de Pextinction du poisson. Une nouvelle
cote attire une foule des pécheurs, 4 la suite de la découverte d'une
autre race, comme, par exemple, celle de Nogasor (sibbaldius sullures)
o de Maklko (catodontidae).
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Le relevé suivant indique le nombre des baleines prises dans les
5 derniéres annces, dans les principales pécheries & la baleine du
Japon, clest-i-dire dans les 4 départements de Nagasaki, Yamagoutchi,
Saga, et Kotchi, et la valeur commercinle qu'elles représentent:

Nombre de baleines péchées, et leur valeur commerciale pour les

5 derniéres années,

1893.

ments, ‘ B;Llcines| Baleines gBﬂleincs | Baleines| Baleines I Valeur
[ 'Ko-kou- | Twashi- Total. |

Départe |

t Nagasou. % | : | en Yen,
| Sémi. .\ﬂg“wm'; Zato. | shira. Lkoushira. |
; I R T L .

Nagasaki .....| — | 37 | 6 4 2 49i 71,957,
Saga : — | 14 | — 1 - 15 | 24,650,
Ymnngoutchi..? — |16 3 1 — | 20| 29400.
Kotchi ......... ' 1 s o3 6 2 20| 23,122
Totaux ...... '! | | 75 | 12 . 12 | 4 I 104 |I49,129.

i 189<4.

" i y ] | | i :
Deépartements, !Haleines:B.-J.leiu{:s:- Baleines: Baleines Baleines | Valeur
' Kokou- | Twashi- | Total. |

sllira. _ ikﬂ'“ﬁ]}il_‘a.: :
l | i ' a

| i
| Bémi. [Nagason. Zato. en Yen.

Nagasaki ....... — = 30 | 1 1 | 2 34 60,885,
1 ! é i : |
SAg oo — 1T | 41— | 22 33000,

Yamagoutchi . .

— 1 6 = = 20‘33,-2.00.
1

L=

Kotehi ..een.| 10 5 6 31 38164,

Totaus ... 1 | 70 | 21 7 8 07 260,249
i : ! :
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1895,
Départements, | Baleines, Ba'eines Baleines| Baleines  Baleines| ' Valeur
| Sémi !\'acraﬂ u: Zato :Ka-kuu-l Twashi- | Total. I SIRY
S Pei RAgEEOt, A0 shiva. konshira, jenotenm
Nagasaki ...... — | 39 = 15 | — | — 54 | 125,953,
| i { i
- = ! '
Saga e — 120 30 3 | — | 18| 37350,

1| — | 33 41,120,

Yamagoutchi.. - | 21 | 11

e
[

44,022,

Kotchivwooo.. — | 7 10 | 7 |
| 137 248,445,

Totaux .. ... — 79 | 39 11 8

i 1896.

Départements. !Baleines Paleines Baleines' Baleines| Baleines! Valenr

! Ko-kou- Iwn.uhi-! Total, |
-_shirn, |koushira.|
‘|

|
I . e . .
| Sémi. |Nagason. Zato. en Yen.

Nagasaki ...... I — 39 8 |- ! 2 | 49 107,563
SAZA vireenn. ‘: — l 5 i 9 I — i —_ : 14 1 48,530.
Yamagoutchi... — o | 4l g | — 34| 70,590,
Rotohi vl — | 7 | 15 | 7 | 18 | 47 52214

Totaus ... — | 75 | 8L 13 | 20 | 113 283307,

1897.

i Baleines| Baleines| Bu]uml::-‘.! Baleines| Baleines|

Départements, i_

' 'Kokou- | Twashi | Total. | Valear

| Sémi. Nagnsou| Zato, | li';’l'hf;“ |k1£3i;1ilf~.1 | | en Yen.

_ - - e ] S S el
Nagasaki ...... -— 35 | 1L — | 4 | 50| 154424,
Saga vveeiiiin. — 6 4 1 — . 10| 27620,

| | , .
Yamagou‘rchi...; - 25 10— — 35 89,0350,
! |

10 25 33978

14 120 (305,072

(B

Kotehi ......... — 4 9
Totanx ....... —- 0 34

(B
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IL—la Chasse & la lontre ¢t an phogue.

C’est sur les cotes des iles Hokkaido (iles Yézo), et Kouriles, que
P'on chasse la loutre. Quant au phoque, on en rencontre sur la cife
Est de Pile principale de Nippon, & Hokkaido ef anssi aux iles Kouriles,
Ces deux especes d'animaux marins ont ¢été, de tout temps, fres
estimés par fout le monde, & canse de la beauté de leurs fomrrures.
Dans le Hokkaido, ce sont les Aino de Koushiro, et d’Atsoukéshi, qui,
autrefois, chassérent la loutre. Dans les années de Pére Kansei (Pan
1789) le fameux aventurier Takataya-kahel visita l'ile Etorope (I'une
des iles Kouriles), et pendant son séjour il se servit des Ainos, et se
livra & la chasse de ces animaux. Aprés lui, cette chasse fut continude,
par d’autres Japonais tels que Souhara, Daté, ete.

Sous le gouvernement actuel, la chasse & Ia loutre et an phoque
était au début le monopole de UEfat, et ee sont les Ainos qui furent
employés pour ces expéditions,

Le phoque ne fut pas beaucoup estimé autrefoiz, A de rares
intervalles, 1l fut pris, sur la cite des départements d'Iwaté et d’Awo-
mori dans le filet des pécheurs, quand arrivait Pépoque de Pémigration
de la race dans la mer du Japon. Par contfre, les barques européennes
firent d’abondantes chasses de ces animaux marins dang les parages
de Hokkaido, et les iles Kouriles, et Pardeur des chasseurs européens
attira P'attention de notre gouvernement, qui, dans le but de protéger
la race de ces bétes a fourrures, promulgua, en 1884, one loi ne
permettant cette chasse qu'i des compagnies privilégices d’indigénes
Toutefois, comme ces animaux dtaient devenus rares aux iles du
Nord, et les picheries furent ravagées i canse de Vexpédition que leur
firent les étrangers, et que par I, les compagnies me pouvaient plus

marcher, le gouvernement japonais lewr en accorda, en 1894, le droit
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ar les eotes de Kinka-san a Rikouzen, Puis en 18935, il établit une

loi qui la rendit libre pour tout le monde, sans distinction de natio-

nalité, pourvu que l'on se soumit aux prescriptions suivantes :

Article 1.—Celni qui veut entreprendre Ia chasse a la loutre et au
phoque, est tenu d’en demander la permission au Ministre de
PAgriculture et du Commerce,

Article 2,—ILn vone de protéger la race de ces animaux marins, un
déeret impérial peut fixer la  période de la chasse, apporter
certaines conditions dans 'usage des embarcations, armes et modes
de chasse, et eufin prohiber aussi certains instruments ou armes
selon Pige des males et des femelles.

Nota.—Le paragraphe 3 n'est pas applieable &
celul qui chasse la loutre et le phogue sur les cotes de
sa propres résidence, avee des instruments autres que le
fusil,

Article 8.—Le commandant d'un navire de guerre, les officiers et
agents de police, ainsi que 'autres fonctionnaires autorisés par la
présente lol, peuvent inspecter les barques de chasse a la loutre et
au phoque, leurs engins, et les gibiers qu'elles auraient pris,
arréter les délinguants, et saisir fous ces objets on matériaux,

Article 4.—Celui qui aurait chassé des lontres et phoques dans Ia
circonseription  défendue, on Paurait fait pendant la période pro-
hibée, gera puni d'un emprisonnement d'un mois 4 un an et
d'une amende variant de 20 4 500 Yen. Son bateau, ses appareils
de gréement, ses enging de chasse et son gibier Ini seront con-
fisqués.

Article 5.—Celni qui aura enfreint les prescriptions fixées pour le
batean, les appareils de gréements, le male de chasse, les condi-
tions fixées d’aprés des males et des femelles, on les réglements d’in-
spection de ces objets et matériaux sera puni d'un emprisonnement

d'un jour & un moig, et d’une amende de 2 4 20 Yen,
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Article, 6,—Celui qui aura chassé sans obtenir Pantorisation prévue
4 Part, 1, sera puni d’une amende de 2 & 50 Yen, et son gibier
Iui sera confisqué.

Article 7.—Celui qni auwra vendn les ohjets ou matériaux qui auraient
di étre confisqué conformément aux preseriptions des articles 4
et 6, sera condamnés a en payer la somme & I'Etat.

Artlele 8.—La présente loi sera promulguée & partic du 1% janvier
de la 19 année de Meiji (I'an 1886),

La loi N* 16 de la 17" année de Meiji et le décret
impérial N° 80 de Ta 19*»¢ année de la méme ére seront
abolis, i partic du jour ofl sera mise en vigneur la présente

loi.

Quant aux réglements de détails concernant Pexéeution de la dite

loi, ils =ont publiés comme suit:

Art.—1, Celui qui voudra entreprendre la chasse & la loutre et an
phoque devra en demander l'autorisation au Ministre de I’Agri-
culture et du Commerce par lintermédiaive du préfet de son
département ou de celui dn port d’attache de son navire,

Art 2.—La lettre de demande d’autorisation & la chasse, devra porter
la mention des paragraphes suivants:

1° Espéces d’animaux que l'on veut chasser.

2% Nom du domicile civil et résidence du chasseur,
3" Nombre des barques, leurs noms et tonnages,
4" Port d’attache de Ia on des barques.

5" Période et lien de la chasse,

6" Armes et mode de chasse.

Art, 3.—Celui qui aura obtenu Pautorisation de la chasse en recevra
un permis du gouvernement,

Art, 4—Le départ pour la chasse devra étre signalé av burean de
police maritime du port d’attache du bateau. Au retour de la
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chasse, le possessenr du permis de chasse devra le faire viser par
le méme burean de police maritime ou par celui du port e le
batean anra fait escale durant la chasse,
Le permis de chasse qui n’aura pas recu le visa de Ia
police, deux anndes conséentives perdra sa validité,

Art, 5.—Le chasseur auforisd, devra confectionner un pavillon de la
forme ci-contre, et devra le laisser 4 son batean, pendant la chasse,

Les canots an service de la barque devront porter son
nom & un endroit visible.

Art, 6,—Le chasseur auntorisé devra tonjours porter sur Iui le permis
de chasse, pendant sa besogne, et le montrera & toute réquisition
d’un commandant de navire de guerre, des officiers ou agents
de police, on-enfin de toute autre fonctionnaire inspecteur,

Art, 7.—Tout chassenr autorisé devrn adresser le rapport sur le
résultat de son expédition an Ministére de PAgricultore et du
Commerce, par I'intermédiaire de son département, dans le délai
de deux mois qui suivront la date de la cloture de la chasse i
Ia loutre et au phoque.

Le dit rapport devra mentionner le nombre de jours, ot
amra en lieu la chasse, le nombre des loutres et des phoques
pris, le nom de la cOte ot aura en lieu la chasse, et enfin

le nombre des canots ef d’hommes engagés dans le travail.

Art, 8,—Le chassenr autorisé qui aurait perdu ou abimé le permis de
chasse préva & larticle 3, et en cag de changements, aux para-
oraphes 2, 3 et 4 de Darticle 2, devra demander un nouveau
permis ou faire modifier le dif permis par le préfet de son
département.

Art. 9.—Le chasseur autorisé qui aura abandonné son entreprise ou
qui posséderait un permis de chasse dont la validité aura cessé,
par Pune des causes prévues au paragraphe 2 de Particle 4, devra

le rendre & la Préfecture de son département.s
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Depuis Pétablissement de ces lois et régleménts, les chasseurs
japonais ont fort augmenté, D'om autre co!é, Parrivée en grand nombre
des Darques de la Colombie anglaise, sur les cotes du Nord du Japon
ont montré aux Japonais le gros béndfice de cette chasse, le gouverne-
ment japonais foreé par la concurrence des pays étrangers a  déeidé
d'accorder des mesures de protection aux barques japonaises qui entre-
prennent Pexpédition lointaine, et c’est de kv que date la eréation des
lois d’encouragement & la péche des mers lointaines, surtont celle des
Laleines ef aussi & la chasse des animaux marins connus pour la haute
valeur de leurs belles fourrures, La statisque ci-jointe de 1897 donne un
apergn sur 'état de Pindustrie de Ia chasse aux loutres et aux phogues:

Liste des loutres et des phogues prig, par des barques japonaises,
en 1897,

1 | '] - -
b o | Nombredes | Noms des possesseurs
he s g Tar- | Nowbee | Nowlre | T .| - .
Nomes des Ton- | Xowbre | Xowbre ) gt g pris. | de permis.
l i il lentrs | s | I o
Erues, [ nages. | cunots. | fquipoges. | o - -

t | TS uemts RHHIEERS e | Résidences, Nons,
e — ~i- | S P
Kwaiyen Marouw.| 72 | T2 Tokio. | Awuoki-IKo,

i 1
Tuliiwa " 15 | i 0 1z 3-:1! . "
| | i |
Yatchivo o o34 Tl — i -iﬂ:i Tehiba. | "
. ey | | | i | {Sekisawa
Totoyotsou | 72 i 4 | M — | G, Ebimé. 5{“‘9!‘_1"’"“‘1 .
| | ! ! { I!_ Yasoushi.
H | T x
Aitson L 63 | 5 | =1 5 | 163 TIwatg | Yoshida-
"o | . i Draikitehi.
Tenyi " | 40 7 B — 320 ITakodaté, | I\Ut_ﬂ-‘.ﬁsc:l_l-
. _ ! ! ! | (L Komajiro.
i | ‘ | = I e | e e kokou, Soui-
‘h“]”-'“"'l w1 63 i ! | =8 | I h”“- L s FKowndsha.
| f
N - _—_ - I
i n = 3 | i/ : 29 ! — ] . .
| [
Kwaiwo  , | 8T | 7 | 2 — | 66s| .,
| | i |
Jimien . | 41 ‘ 5 0 23 1 o6 5. o N
] 1 i
_ | I S i e
Ou-ne-hi s | 03] T2y 4 s " Tsouji-Kaiz.
i 1 | | 1
Yakoumo w | dd ) : 22 | — 888 " 5
| | :
" ai | ! | Ea Ishikaki-
Heitokou w8t — N " ' { Kommataro
i | i | { : atare.
. . I oas | = - rKawabaka-
Lonsho . i 4 i) 1 == les IKourlles. Kawa itae
11 Magoitchi.
Total, LS| 75 340 | 27 4618 !
. i i |
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CHAPITRE IV.

L'INDUSTRIE DE LA PECHE DES JAPONALS, TENTEE A L ETRANGER.

IL.—Péche dans la mer coréepnme,

Le royaume de Corée est situé & IOuest du J apon, dont il est
séparé par le détroit de Corée. Ses provinces de I'Est, Cest-a-dire, celles
qui se trouvent dans la division territoriale de Keisho, Koghen, Kankio
et une partie de Zenra font face & nos provinees d'Ouest de San-in et
de Nagato. Notre ile T'soushima, en particnlier, est & & peu de distance
de port de Fousan que la fumée des foyers peut se voir des 2 cotls
Il Sen suit que depuis des temps immémoriaus, nos pécheurs entre-
prirent la péche sur la cote de la mer corlenne.

Nos relations avee la Corée remontent au 3" siécle. Dens lex-
pédition tentée contre ce pays par PImpératrice Jingou-kogou, on em-
ploya nos maring de 1'Ouest, Tors de la seconde expédition de Toyotomi
Hidéyoshi (Taiko) qui eut liew & la 1™ année de Bounrokou (an 1592),
les pécheurs des provinces de I'Ouest servirent de gnide & son armée.
Tous ces faits historiques attestent la profonde connaissance quavaient
nos pécheurs de POuest des voies de navigation sur la mer et les cotes
de la Corée,

Ce. ne fut pourtant qu'a I'époque moderne qu'ils commencérent i
apprécier le gros bénéfice, qu'ils pouvaient retirer de la piche dans la
mer coréenne. Le début de cette industrie fut fort modeste, Un pécheur
de la province d’Aki avait entrepris la piche au requin, dans les pa-
rages de llle Tsoushima, Bientot, il commenca aussi la piche aux

pagres sous le patronage du prince de Iile, et parvint & créer une
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pécherie sur la cote de Fowsan., Son Dbénéfice fut si grand, que les
pécheurs de son pays le rejoignirent de plus en plus et Ia cote coréenne
fut sillonnée de bateaux de pécheurs japonais,

De nouvelles pécheries de requins furent découvertes vers Ia méme
époque, par un certain groupe de pécheurs des provinces de Boungo
et de Nagato, pendant qu'ils erraient sur la cite coréenne, & la suite
d’un fort typhon qu'ils avaient essuyé,

Depuis lors, I'émigration annuelle de nos picheurs dans la mer
coréenne devint importante, et on y obtint de gros gaing de cette
industrie. Les pécheurs des provinces d’Ouest, et de Kioushou imitérent
leurs prédicessewrs ; leur nombre gaccrut d'one annde a Tautre.

En 1883, lors de la conclugion d’un traité de commerce entre la Corde
et le Japon, lindustrie de la péche par les deux peuples fut réciproque-
ment autorisée par leurs gouvernements respectifs, et les dispositions
concernant Uexercice de cette profession, furent arrétées comme suit:

«Art. 41 (du traité de commerce) —ILes Japonais sont autorisés
par le gouvernement coréen, a pécher sur les cites des provinces des
divisions térritoriales de Zenra, Keisho, Koghen, ¢t Kankio. De méme
que les coréens peuvent en faire autant sur les cotes des provinces de
Hizen, Tchikouzen, Nagato (cotes qui funt face & la mer coréenne seule-
ment).  Iwawi, et Izoumo, et swr la cote de Tile Tsoushima.

Il est toutefois défendu aux pécheurs des deux pays de faire clan-
destinement, Véchange de marchandises; et tout article de contrebande
gera confisqué, Seule leur est permise, la vente des poissons et des
coquillages pris a Ja péche.

Quant au droit de peéche ainsi que d'antres détails &'y rapportant,
ils seront fixés par les 2 parties contractantes, apres Uessai de deux ans
du présent article, et selon le résultat qu'il await pu donner.»

Un réglement de détails d’exéeution basé sur le principe de cet
article 41 fut publié en 1889, powr lintéret des pécheurs des deux

pays. Voici dans quels termes, il est congu:
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Art, 1.—Les picheurs des deux pays qui voudront entreprendre la
péche & 3 ri de la cite de Tune des deux parties contractantes
devront en adresser la demande de permis, & la préfecture du port
ouvert, pour les pécheurs japonais, par lintermédiaire de leur
consul, et aux mairies des départements oft la péche en mer est
autorisée pour les pécheurs coréens. Le permis de la péche leur
sera. liveé par les autorités civiles de chacun des 2 pays con-

fractants,

La lettre de demande du permis de la péche devra étre signée
par le propriétaire du bateau ou par son fondé de pouvoir.
Les pécheurs autorisés des 2 pays contractants devront tounjours

porter sur eux le perinis, pendant leur travail,

Art, 2,—Tout pécheur autorisé est tenu de payer le droit proportionnel
suivant du permis dont la validité est d’un an révolu, & partir du
jour ot il Tui sera délivyd:

1. Pour un bateaun monté par plus de 10 hommes iqui-
pages 10 Yen en argent japonais.

2. Pour un batean monté par plus de 5 et moins de 9
hommes d’équipages 5 Yen en argent japonais.

3. Pour un bateau monté par moins de 4 hommes dequi-
pages 3 Yen en argent japonals.

Art, 3.—Le poisson ou le coquillage peché par les péchewrs de Pun des
deus pays dont la vente serait interdite dans lautre, pour raison
@hygiéne publigne ou autres, ne devra pas y étre vendu,

Art, 4,—Sauf autorisation particulicre, la poche & la baleine est inter-
dite pour les picheurs autorisés des denx pays contractants, dans
la circonscription de moius de 3 i de la cote.

Art. 5.—Les pecheurs des deux pays contractants ne deveout jumais

user des modes de péche nuisibles & la multiplication des poissons
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et des coquillages, dans la ciwonscription de moins de 3 i de
la cote.
Fn outre, an cas ot nne suspension de péche leur serait significe,
ils ne devront pas pécher durant la période défendue.
Tout pecheur qui enficint ce riglement sera mis en prison.
Si des fonctionnaires coréens arétent des péchewrs japonais, ils

devront en aviser le consul japonais du plus proche poste.

Art, 7.—Les pécheurs des deux pays contractants qui auraient exercé
la profession de pocheur, dans la circonseription de moins de 3 ri,
cans en obtenir le permis, seront condamnds & une amende de 5

4 50 Yen. Les poissons péchés seront confisquds,

Art. 8.—Les picheurs des deux pays contractants qui ne seront pas
munis du permis indiqué & Vart. 1 et qui violeront Particle 4, ainsi
que ceux qui refuseront de montrer lenr permis a la requete des
fonetionnaires, seront condamnés & une amende de 1 & 2 yen,
Ta baleine prise par celui qui aurait violé Varticle 4 sera con-

fisquée.

Les péchenrs qui auront fait une fausse déclaration, quant an
nombre de leurs hommes déquipages, et qui par la auraient payé un
droit insuffisant seront condamnés 4 en payer le double.

Ceux qui auraient vendu clandestinement les poissons dont la vente
est défendue ; on qui auraient usé des modes de piches nuisibles ; ou
enfin qui auraient piché des poissons et coquilages défendus seront con-

damnés & une amende de 1 & 2 ven, et les poissons seront confisques.

Art, 9.—Celni qui aura prété son permis 4 un autre, et qui lui anra
donné son aide dans Vexercice de la profession de la péche dans
la circonseription de moins de 3 ri de la cite, sera condamné &
une amende du donble du droit de permis, Celui qui aura em-
prunté le permis d’un autre, sera puni de la méme peine que le

proteur, et les poissons seront confisques,
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Art, 10,—Les pécheurs qui auront péché, en dehors de la circonserip-
tion arrétée par les 2 pays contractants, et & moins de 3 ri de
la chte seront cendamnés a la confiscation des poissons on coquil-
lages péchis,

Art, 11,—Ie Jugement de toute affaire d'infraction du présent régle-
ment sera rendu au Japon, par un tribunal local, et en Corée
par le consul japonais, sur la dénonciation des fonctionnaires
CoTéens,

Art, 12,—Tonte modification qui sera jugée ndcessaire, aprés la pro-
mulgation du présent réglement, sera apportée sur un commun
accord des deux pays contractants,

Toute modification dans le droit de péche, sera faite, aprés deux
ans, a partiv de la mise en vigueur du présent réglement, selon Iim-
portance de l'industrie de la péche.

La cote de la Corle est vraiment poissonneuse, et la péche y est
trés prospiére. Le mode de péche pratiqué chez les coréens est des plus
primitifs. On y péche beancoup la morne, les harengs, les maquereaux,
les sardines, requins, les Nibé(?) le pagre, Bora (mugil japonicus) les
Bouri (Serenda) les Awabi (Coquillages) et les Namako (Biches de mer).
Cette abondance de poissons attire de plus en plus nos pécheurs vers
les cotes de la Corée. La statistique de 1897 donne un chiffre de
25,005 japonais qui ont ¢émigré dans la mer coréenne, et de 3,176
bateaux de péche, Quant au détail des sortes de systémes de péche,

pour la méme année, il a ¢té comme il suit:
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Nombre.
Sortes de poissons. : _.
i de bateaux. Ii de pécheurs.

du requin . . . . . . 225 1,510
da pagre. . . . . . . 1,260 6,300
du maquerean . . . . . 400 2,800
de Bora. . . . . . . 72 336
de Kisou. . . . . . . 317 | 1,263
de Sardines. . . . . . 180 | 1,200
Filet Sibariami . . . .| 50 | 778
Filet Tégouri-ami. . . . | 365 i 8,540
Seaphandre . . . . . . | 212 1,708
Pécheurs & scaphandre . . | 65 455
Pécheurs de baleine . . . . 40 i 200

Total S 386 | 25,000

Il nouz est difficile de connaitre le bénéfice qu'ont retire nos
pécheurs dans la mer coréenne, ¢t mous ne pouvons en faire ici le

relevé que pour quelques sortes de poissons, Ce sont les suivants:

l Nombre, l Baisons de Valenr des
Sortes de péches. — ! - .
| de bateaux. i de péchenra, | péches. _ produits.
I . - IS moise de Mai, _Ye“ . Yen
Filet de pagres. . . '| fi—8 | B0—350 | Aot Juin. 1,700,--=3,000,
Cordes de pagres . . | 3 i 3 | Fin — 100,— 300,
i : i
Cordes de roguins. . : 1 a . Fin — l 300.—1,000,

Comme on le voit par ce relevé, rien que deux ou trois sortes de
péches rapportent déja une somme de plus de 2,000,000 de Yen par an.
De nos jours, les cotes des provinces coréennes de Zenra, Keisho, Ko-

-3 ? H !

ghen et Kankio, sont presque toutes occupdes par les péchemrs japonais.
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Il va sans dire, que l'accroissement de nos émigrants et le développe-
ment de Pindustrie des péches maritimes powrraient causer des abus,
et des habitndes dégradantes parmi enx. Cela est inévitable. Afin de
remédier & ces maux, ils sont arrivés 4 se former en corporations dont
les détails de statuts different, mais dont le but est an fond le méme,
c’est-i-dire réprimer les abus de piche, et entre-aider mutuellement
dans les malheurs. Te gouvernement a, dailleurs, décidé daccorder sa
protection & ces sortes d’associations, pour protéger leur interct, et en
méme temps pour enrayer toutes sortes de mauvaises meetrs qui potir-

raient naitre dans cette armée de pécheurs.

IL.—Péiche des Japonais, sur les eofes des iles Saghaliens
et des territoires russes,

L’émigration de nos péchenrs sur les edtes des iles Sachaliens ct
des territoires de la Siberie Orientale est une entreprise relativement
récente, c'est-d-dire qu'il y a a peine 9 ans qu'elle fut tentée pour la
premicre fois, Naturellement ces marins prennent leurs propres hateanx
équipés par leurs compatriotes, et péchent avee le mode de lenr pays,

Parmi les pécheries de ces parages, c’est celle de Ia eote de Sagha-
liens qui est la plus ancienne.

Cette ile, située an Nord du Hokkaido, appartenait au Japon, et
au temps du gouvernement de Tokongawa, Padministration de 'ile fut
confice au prince de Matsoumayé, En 1752, on y fit établic une picherie
sur la edte de Koushiyen-kotan, et on fit exploiter la péche des harvengs,
des saumons et des truitesssaumonnées, En 1795, Texploitation de la
pécherie de ces eates fut vendne a une adjndieation, Ce fut I le délmt

de notre industrie de péche maritime dans ces iles dn Nowrd. En 1879
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le gonvernement impérial fit fonder de nouvelles pécheries, aux frais
de 'Btat, en plusicurs endroits de ces cotes. Ce fut pour la premiere
fuis que cette industrie fut créee par le gouvernement actuel,

Lors de I'échange de cette ile contre celles de Kouriles, ¢change
qui eut lien entre Ja Russie et le Japon en 1875, le gouvernement
russe nous octroya la faveur de Vexemption des droits de port d'im-
portation, pour nos pécheurs, pour une période de dix ans, & partir de
la conclusion des traités du dit échange des iles (art. G. Paragraphe 1
du traité). I1 nous accorda, en méme tempe, le traitement de la nation
la plus favoriste, et il permit a fons nos bateaux-pécheurs, ainsi quianx
commergants japonais, de s'établir dans le port d’Oloke et sur la cote
de Kamtchaka, et d’y exercer le commerce oun la péche (art. 1. para-
eraphe 2). Depuis lors, nos pecheurs ont émigré de plus en plug sur la
cote des territoires russes. Une corporation de pécheurs-japonais y fut
instituée, et la péche y a pris une forte extension; de telle sorte quen
1898, on y a compté 44 proprictaires de bateaux de piche, 192 piche-
ries et plus de 4,424 marins qui se liveérent a la peche.

Voici la statistique de la piche aux iles Saghaliens, exploitée par

nos pechenrs, pour les trois dernicres anndes de 1896-98:
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1896. 189'7. 1898.
Sortes. e — ]
Quantité. | Valeur. | Quantité, | Valeur. | Quantité. | Valeur.
| | |
..... - Kekou 'I-_. Yen K'um'.“ ) ‘:‘: Hu;].'_-:.u Yr';;
Baumons, . ... | 19391 i 810,391 8,389 | 152,465. G036 | 113,138
Truites-saumon- |
nées. ... .. | 10,124 | 134995 | 34216 478730, | 11,220 166,354.
Résidu de hareng . !
(Simégason). . —_— — 14,592 | 165,920, 32,600 | 400,768,
Huiles de pois- Kun |
BONS. o o 0 0 o o —_— _— 40 446, a7 G,
Biches de mexr i Kin
séchées. . . . . _ — SO0 144, —_— —
Chair de baleine. — _ _ — 270 8,148,
Morue séchée. . e c—e S _— 4 D
| Kok
} 5iA2T |
Totaux. . ... | 29,315 445,344, g00T | T9RIBL | 50514 | 689,135,
f Kin
| 800

La cote sur laquelle les marins japonais peuvent se livrer, en plein
droit, & la péche, dans lile Kouriles, s'¢tend du sud de la frontiére
limitrophe de Ja mer de Corée jusqu'a la Daie Imberatolskaya (aux
environs du port Nicolaisk). Dans cette mer, on péche les biches de
mer, le saumon, les truites-saumonnées et les harengs. I’origine de la
pécherie créee sur ces cotes est assez réceute. En 1890, un des habi-
tants de Hakodaté, aprés avoir embarqué sur un voilier, du riz, du
sl et d’autres menus objets, se rendit au port Nicolaisk, et la il
échangea avec les insulaires, et & son grand profit naturellement, ses
marchandises, contre les saumons quils avaient péchés, Puis & son
retour au Japon, il revendit les poissons troqués, soit & Iakodaté, soit
& Vladivostok ; et il en tira de jolis bénéfices, Dés lors, la pécherie
de Nikolaigk fut comnue par les japonais du Nord; les marchands et
les pechewrs du Hokkaido (ile Y¢ézo) ont commencé a y ¢migrer d'annde

en année, de telle sorle que le nombre des barques de ces émigrants,
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qui ne fut que de 6 en 1892, sacerut jusqua 15 en 1893, puis
4 18 en 1894, Mais D'année suivante, le gouvernement russe Ctablib
une loi de piche sur la cote de son territoire, et en 1893, sur 27
barques japonaises qui &'y rendirent, 16 seulement requrent I'auterisation
de pécher des poissons, tels que saumons, truites sammonndes, harengs,
ete. En 1897, le nombre de ces bateaus qui allérent aux Sagha-
liens fut porté & 43; seulement dans la baie on vient se jetter
le fleuve Amour, la péche des saumons et des truites sawmonnées
fut interdite aux ¢trangers, les Russes ¢tant les seuls qui peuvent
se livrer a4 Pexploitation de ce genre de péche. Il s'en suit que dans la
dite baie, nos pécheurs n'ont d’autres moyens que de picher au filet
Taté-ami, sur la cote libre, olt ne s'étend pas la restriction de la loi
russe. L'industrie de nofre péche dans cette mer du Nord ne pourra
jamais étre aussi prospére quaux iles Saghaliens, Néanmoins, nos pécheurs
émigrants y sont encore en ascez grand nombre, et c'est entre Sou-
tchang et Imberatorskaya que se trouve la cote la plus poissonneuse,
Lia morue devient nombreuse, & mesure que lon descend du Nord au
sud. La piche des harengs n'est autorise par le gouvernement russe
que dans la baie d’'Oussourie et au détroit du Bosphore. Lo quantité
de poissons, ainsi que la valenr des produits de peche, obtenues par
nos picheurs, aux iles Saghaliens, durant les 2 anndes de 1895-96,

sont comme 1l suit:

Sorte. Cdges. | 1896.
|
SAUmons « « v v v we w0 .. Kk 4790 wekow 3,415
i |
Truites-saumonnées, . . . . |, 1,097 ,  LA376

Harencs, . . .. ...

F el

Cool o, 10000, 1571

Biches de mer. . .. ... xn 116237 xwm 11,300

| moken 6,887 | ek 6,562
ki 116,257 | ®m 11,300

Total. . . .. ...
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L Péches de la perde @ ile Thursday, et du saumon sur le ferritoire
du Canada par nos péchenrs,

Lle Thursday.—Vers 1876, un matelot japonais engagé au service
d’une barque étrangére fut abandonné dans cette ile, une fois que son
batean y eub accosté. Le pauvre homme erra ca et la pour chercher
de quoi gagner sa vie. A cette ¢poque, les europiéens chercheurs de perles
exploitalent activement cette péche et on payait de fort jolis salaires
aux manns qui savent plonger et travailler dans les profondeurs de la
mer, pour ramasser les coquilles contenant la priciense matiére, Or les
vrais plongeurs de profession dtalent rares; les européens, comme les
chinois sont fort maladroits en cet art nantique. On se contents du
service des sauvages indigénes,

Ayant vu cet état de choses, notre japonais se décida & devenir
plongeur, En peu de temps, il excella en cet exercice, et parvint a
acqueric une petite fortune, avec son métier ; car outre sa rétribution
qui lui fut largement payde, il eut part aux bénéfices de son patron,
sans compter qu'en ce temps, il put s'approprier bien de perles, tant
elles étaient abondantes.

Bientot, cet homme finit par étre regardé par leg européens de
Vile, comme le premier plongeur.

Cette nouvelle ne tarda pas & attirer bieu des ¢migrants japonais
sur la cote de cette ile, et dans les anndes de 1882-83, un groupe de
nos waring, tous habiles plongenrs, vint &'y installer, et entreprit la
peche de la perle, Tls obtinreut de pleins sucets, et il y eut méme des
aventuriers européens qui vinrent au Japon powr engager nos plongeurs
de métier, Dés lors, nos pécheurs partirent dans eette ile, pour cher-
cher fortune, et de 1891 & 03, on en compta plus de 500. Parmi cux,

il y en eut qui, grace i l'abondance de la perle, parvinrent & s'étallir
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dans Pile, chacun avee nne petite fortune, et y tinrent méme des bouti-
ques. En 1896, y on compta plus de 800 pécheurs japonais se livrant
& la péche des coquilles, et 32 barques jaugeant de 7 a 17 tonnes,
La péche de Ia perle prospére méme de mnos jowrs sur la cote de
cette ile.

Canada,—Quant an Canada, il fournit d'abondants saumons, Nog
pecheurs y émigrérent, pour la premitre fois, vers I'nn 1888, A wrai
dire, ces hommes ne furent pas de vrais piécheurs, mais des bicherons,
et ils ¢y rendirent pour gagner leur vie avec ce dernier métier, Or un
certain nombre d’entre eux, ayant vu un jour les indigénes pécher des
gaumons dang le fleuve de Frazer, s'entendirent avec cux, et finirent
par fonder une association. Ils possédérent alors deux bateaux. Aprés
avoir obtenu l'autorisation du gouvernement anglais, ils se livrérent a
la péche sur le dit fleuve, Ce fut la Je commencement de I'émigration
de nos pécheurs au Canada.

Cette peche qui fut libre pour tout le monde jusqu’en 1889, moy-
ennant une redevance d'un droit de 5 dollars pour chagque permis, ne
fut plns autorisée qu’aux Canadiens de naissance ou aux naturalisés
domiciliés depuis 3 ans dans ce territoire cette mesure adoptée par le
gouvernement anglais fut un coup mortel pour nos pécheurs. En cette
méme année, on clle fut mise en vigueur, on avait compté plus de
1,500 japonais qui s'adonnaient & la péche de saumons au fleave de
Franzer.

Le jour done ol cette méchante politique de la part du gouverne-
ment anglais viendra & disparaitre, et ol la péche sera libre de nouvean
au Canada, elle reprendra sans doute nne nouvelle cre de prospérité,

par lactivité de nos péchenrs,
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CHAPITRE V.

De la piscienlture.

La pisciculture a été dés Ia plus haute antiquité, Pune des branches
assez importantes de nos arts industriels. On la pratique aussi bien sur
les fleuves, les lacs, eb les étangs artificiels, que sur les cotes ou dans
les baies, Autrefois, cependant, elle était plutot un mode d’amusement
quune industrie proprement dite. Les princes et les riches possédaient
des bassins artistiquement arrangés ot Pon nourissait des poissons
ronges, des carpes ou des goujons, et Pon se divertissait & les regarder
nager ou & les pécher a la ligne.

L pisciculture, en tant qu'industrie, date d’'une époque relativement
moderne. Klle n’en fut pas moins cultivée cependant dés Pépoque
ancienne. Rappelons done les principaux traits historiques se rapportant
a lorigine de cet art: Thistoire nous raconte que lorsque PEmpereur
Kokei-tenno fixa son séjour dans la province de Mino, il fit déposer
des carpes dans un bassin pour son propre divertissement. Elle nous
apprend encore quau temps de PImpératrice Jingou-kougou ('an 201
Ap. J—C.), un habitant du nom de Kouma-Wani crensa des étangs
oft il Jacha des poissons et des oiscaux aquatiques, et invita I'Impéra-
trice Jingou-kougou, & venir s'amuser & les voir.

Au moyen dge (l'an 700 Ap. J—C.) il y eut a la cour des
fonetionnaires chargés des affaires concernant Pindustrie de la piscicul-
ture. Des poissons d’eau donce étaient nowrris dans les bassing et les
étangs du jardin impérial. Dans les années de Konin-tenno (Pan
510 Ap. J—C.), cet art devint un agrément. Des seigneurs et des

gens du monde commencérent & avoir des jardins ornés de bassins
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on d’étangs coquettement arrangés, et VYon samusa 4 picher des
poissons, Il y en a qui firent construire de petits kiosques aun dessus
de ces bassing, ou tout auprés, ainsi que de petites barques pour aller
we promener sur leau

Sous le gouvernement d’Ashikaga, la vie et les meeurs de la
noblesse devinrent luxuenses, I’art de construire des jarding d’agrément
ge développa et il donna ainsi un gott plus artistique aux jardins
des résidences seigneuriales. Te poisson rouge commenga & entrer i la
mode dés Pan 1520 Ap. J—(C. On chercha a en produire d'une taille
grosse, mais courte et coquette 4 la fois. Les carpes rouges et blenes
furent fort appréciées, ainsi qune d’antres variétés de conleurs, celles
qui avaient la pean tachetée de fleurons furent trés aimées, et bientot
ces sortes de poissons rouges devinrent Pun des principaus ornements
des jarding d'agrément.

Plus tard, des détangs dits Tsouribori oun étangs pour la péche
furent crensés a Yédo dans les quartiers de Foukougawa. T, pour
une modique somme, des amateurs purent y venir et passer une journce
a pécher les poissons d’eau douce, tels que la carpe, le goujon, Panguille
etc., Mais ce systéme ne fut donc encore qu'une maniére de distraction,
un mode de passe-temps; et ce ne fut qu'a une épogue toute moderne
que le véritable art de la pisciculture commenca & étre exploité indus-
triellement, c'est-a-dive, comme moyen de bénéfice péeunier.

De nos jours cette industrie est devenue une branche importante
dn eommerce ; on multiplie artificiellement 'huitre, les coquillages a
perle, les coquillages Haikai et Hamagouri, Panguille, les carpes, les
poissons rouges, les sonppon (espéce de torfue) les saumons et les
truites-saumonnées.,

Noug allons done passer en revue, Pétat de la piscicultnre par

rapport a tous ces poissons et coquillages :
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A.—Huitres.

L’huitre est parmi les diverses sortes de coquillages, le plus nutritif
et du meilleur gott, c’est celui qui se digére encore le plus facilement.
Toutes nos cites conviennent frés bien a sa pisciculture. Il existe ce
que Pon appelle des champs naturels d’huitres, dont I'entretien exige
peu de travail; d’autres, au contraire, sont tout a fait artificiels.

C’est la baie de Hiroshima, dans la province de AKki, qui produit
le plus grand nombre d’huifres. La pisciculture y fut crée des les
années de Pére de Teikio et de Ghenrokon (Fan 1687-88), ou méme
avant cette époque. La, la cote ol ce coquillage est cultivé, s'étend
sur plus de 24 miles (anglais), et ce sont Pilot Niho-shima, les baies
de Kaido et de Kousatson qni exploitent le plus activement et le
plus largement cette industrie, La raison en est que la mer de Hiro-
shima, qui renferme les baies dont nous venons de parler, est situce
le plus admirablement ponr la culture de lhuitre: la vague y est
ordinairent douce, et la qualité du fond de la mer est excellente pour
la multiplication de ce coquillage, Celui-ci y trouve une nowrriture
abondante ; le courant de la marée Iui convient forf. En un mot,
toutes les conditions nécéssaires a sa culture y sont parfaitement rem-
plies. Aussi cette industrie rapporte-t-elle nn beaun bénéfice, et la
pisciculture y fait-elle les plus grands progrés. Quant au mode, il en
différe plus ou moins selon les usages des localités, Nous donnons une
description des modes de pisciculture qui se pratique dans ces parages:

1. Mode de Niho-shima ;(—Cette baie forme Pembouchure de
plusieurs fleuves de Iintérieur. Il s'en suit que Pean douce y circule
trop abondamment; ce qui nuit a la formation des cenfs d’huitres,
C’est pourquoi, durant le printemps et 1'été, période de ponte pour
les coquillages, on plante des fagots de bamboux liés ensemble dans
les eaux extéricurer de la baie, et la on transporte les huitres qui

vont faire la ponte. Clest le champ des ceufs, Ceux-ci se collent aux
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fagots submergés. En autbmne, on rapporte ces jeunes huoitres, sur le
champ de la culture de ln baie; on les y laisse deux ans pour les
laisser éclore. An bout de la 3™ année, on les envoie an champ dit
Ikéba ou champ d’entretien, De la, on en retire, au fur et & mesure
pour en vendre au marché. Généralement la récolte entiére d’'un champ
se fait en automne,

2. Mode de Kaida:—La, on plante les fagots plus serrés, les
uns avec les autres, en forme de barriere fermée, et contre les
parois desquels viennent se coller les ceufs d’huitres. On les y laisse
croitre, sans les transférer & d’autres champs, Au bout de deux ans,
on en détache les fagots, & Vapproche de Ihiver, et on les envoie
an marché, car on n’a pas de culture pour la 3™ année, comme &
Niho-shima. I1 sen suit que la les fagots de la 1% année et ceux
de la seconde année sont servis alternativement les uns avec les
autres, et sont plantés parallélement entre eux, en ligne droite, en
faisant des angles contre le courant de la marce.

3. Mode de Kousalsou ; — C'est la 17* baie ou a été cultivee
Phuitre. La, outre les champs des wufs et de culture, on en a un
troisiéme appelé «Mi-iri-ba» ou champ pour engraisser Ihuitre. On
ne plante pas de fagots, en dehors de la baie, comme on le fait a
Kaida, pouwr la raison que l'ean douce n’y est pas aussi abondante.
A la 3™* année de la plantation des fagots, du printemps en antomne
on détache les huitres et les plus grosses sont transportées au champ
d’engraissement—C’est un champ oit on laisse les coquilles de la 27°
et de la 3™ année avant d’en envoyer au marché. Il est cloturé par
des fagots d’'une hauteur de 4 shakou. Lin hiver, on les ramasse pour
les vendre. Les petites hnitres sont transportées au champ de culture,
ol ellees sont cultivées jusqu’a la 3" annde, au bout delaquelle, ellees sont
péchées et livrées an commerce,

Les baies de Tokio, et de la province d'Isé possédent aussi ces

cultures d’huitres, mais elles ne sont pas aussi importantes et aussi
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rastes que celles de Hiroshima. Elles ne valent pas la peine d’étre

menfionnées ici d’une maniére spéciale.

B.—Les Coquillages de la perle.

Clest principalement en Orient que se produit la perle, Au Japon,
cest dans la mer du sud, en particulier la baie d’Ago (Département
de Miyé-ken), et celle d’Omoura (Département de Nagasaki-ken) qui
sont les plus riches en ces sortes de coquillages, qui renferment cette
espece de nacre, qui par sa couleur brillante, est la plus estimée de
toutes les autres variétés de perle, dont on fait de jolis bijoux.

Dans la baie d’Omoura, ce fut vers Ian 1790 (&re japonaise de
Kansei) que la culture du coquillage de In perle fut conmmencée, et elle
tut Pobjet des plus grands soins, ot de la forte protection de la part
du prince d’Omoura. Des fonctionnaires-ingpecteurs furent chargés de
o garde du champ de culture, et la péche qui n’avait lien qu'a des
cpoques  déterminées fut rigourensement interdite au peuple. Tontes
ces merures de protection contribuérent i donner de brillants résultats
au développement de cette industrie, Malheureusement, depuis I'aboli-
tion du Han (gouvernement secigneurial) les prescriptions concernant
la protection de la perle furent alandonndes, et la piche en devint
libre pour tout le monde. Ce fut alors que I'abus en deviut si criant
que le coquillage avait presque disparu, et il n’y avait plus moyen
de songer a la multiplication de Tespéce. Ce west qu'en 1885, erice
aux soing de la préfecture de Nagasaki, que Pindustrie de ces coquillages
a pu se relever, et la perle se multiplier, petit a petit, dans la
dite baie.

La baie d’Ago convient aussi trés bien & la culture de ce coquil-
lage ; mais l'abus de péche quon v en fit aussi, comme ailleurs

autrefols, en diminua tellement le nombre, qu'en 1889, les pecheurs
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de perle durent lawe unc convention entre cux; et dés lors la
péche n'en fut permise qua Tintervalle de tous les 4 ans, partant
de Pépoque de la semence. Elle fuf done interdite de Janvier en
Mai, époque de la ponte. Des instruments de peche nuisibles a la
multiplication de Pespéce, ne furent plus autorists, L’anndée suivante,
on fit Pessai de la culture des coquillages dans la baie méme. Des
pierres et autres objets necessaires pour la production des ceufs furent
déposés dans le mer,

En 1892, un essai du mode de la multiplication artificielle des
ceufs de coquillage fut encore tenté dans la méme baie, et obtint
un plein suceés. Depuis lors, Pindustrie de cette péche y a repris un

nouvel essort.

C.—Coquillage Hamagouri (silquaria constricta).

Cest daus Tn baie & Ariyaké, a lile Kioushou, que se trouve le
plus abondamment cc coquillage ; cest, pourrait on dire, un produit
particulier de cette baie, La chair du coquillage se vend en Chine o
Pon commenca & en exporter depuis la 8¢ année de Pére de Meiji
(1875).

‘e essal ne tarda pas & porter ses fruits, et depuis 1882 surtout,
lo commerce d’exportation du Hemagouri o pris un grand développe-
ment. Il y eiit cependant un moment dans la vente, le coquillage
ayant ¢té pris en trop grande quantité dans la dite mer, il menagait
®otre fort diminud, Cest alors que la culture du coquillage fut tentce
dans la baie de Nana-oura, aux frais du gouvernement, et un terrain
de culture y fut ¢tabli, en vue cette industrie. Ce fut la un encou-
ragement efficace, bien des pécheurs et des petits industriels se mirent
A cultiver ce coquillage, mme société commerciale fut méme fondce a

Nana-oura pour exporter ce coquillage,
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La baie d’Ariyaké convient fort & la culture du Hemagouri ; car
la falaise y est bourbeuse, et & marée hasse, elle présente un vaste
champ ot T'on peut semer le coquillage, dont la semence a lieu en
Juillet et Aofit. De jeunes coquillages d'une grosseur d’environ 1 soun
3 bou" sont ramassés et répandus dans Ia mer. TLa péche en a lieu
a la 3™ année aprés la semence ; car vers cette Gpoque, les coquillages
deviennent assez gros pour étre mis en vente. Le champ de culture
est partagé en deux sections, dont on se sert alternativement tous les

ans pour la semence des coquillages.

D.—Le coquillage Haikai (area gronosa).

Le Haikai est élevé sur de vastes échelles, dans la baie de Koshima
de la province de Bizen, La pisciculture de ce coquillage y prit
naissance dans le courant des anndes de Pére Ansei (1855), et au-
jourd’hui, elle est la plus importante du Japon. La raison en est que
cette bale a un fond marécageux de plus de 1 jo (plus de 3 mdétres)
de profondeur, et & marée basse, elle se transforme en un vaste
champ que traversent plusieurs courants d’ean de mer. Le fond ainsi
bourbeux, convient fort bien an développemnent de ce coquillage,

En Septembre et en Octobre, on recwille de petits Ilaikai qui
alors deviennent d’une grosseur telle, que 40 & 60,000 peuvent
¢tre contenus dans un volume de sho, et on les répand sur le champ
de pisciculture, L’année snivante, au printemps ou en automne, on
les transfére dans un endroit profond & courant rapide; plus i la
2"¢ année, 1 sho n’en contient que 1,000. Clest & partir de la 3me
année qu'on en commence la péche, car les coquillages grandissent

alors tellement que l'on n’en compte plus que 200 dans un 1 shé,

1 La capacité d'un sho peut contenir 300 coquillages.
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Ils sont ramassés et se vendent & Détat frais, en Chine. A la 4%
année, ils poussent si gros, quiils n'entrent plus que 20 dans un shi.

Ces derniers e vendent aux marchés de Pintérieur.

E.—Les Carpes (cyprimes capis).

Ties carpes se rencontrent au Japon, presque dans tous les lacs,
les fleuves ou les riviéres, La pisciculture de ce poisson fut pratiquée
des 1785/86—(ére de Ten-mei) dans les départements de Foukoushima,
Nagano, Nara, etc, provinces qui ont de la difficulté & ce procurer des
poissons de mer. Voici comment se pratique cet art en ces lieux: On
jette des gros morceanx ou des picces de bamboux ou des herbes
aquatiques reliés en paquets, dans un étang ol sont nowrris les carpes,
Bientot celles-ci viennent déposer leurs ceufs, sur ces objets. Quand les
cenfs sont Céclos, on les transfére dans un second dtang dit étang
pépinicre ou d’éclosion, Les jeunes poissons, quand il deviennent assez
grands, sont reportés dams le premier ‘tang ou dans les revieres
spécialement affectées & la pisciculture.

De nos jours, la culture de ce poisson est constituée en une vraie
industrie, la vie du peuple devenant plus aisée, la consommation des

arossi quiautrefois,

poissons frais a beaucoup plus g

F.—Poissons rouges.

Le poisson rouge n'est quune variété de Pespice de goujon. On
Péléve nniquement pour servir d’objet de réeréation. Il est fort aime
chez nons,

Iorigine de la culture de ce poisson remonte aux années de P'ére

Ghenki (Pan 1302), et ce fut & Tsoufaubourg de la ville de Sakai
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(province d’Izoumi) que Pon la pratiqua pour la premicre fois, Sa
jolie couleur dorée, tachetée de ronge, et sa petite taille attirent
Padmiration de tout le monde; puis la facilité de le nowrrir et de le
multiplier ont fait que ce poisson gest vite répandn dans tout le
pﬂ;ySo

Powr obtenir Peeuf du poisson rouge, on dépose, au printemps, des
fagots, des lranches reliées de peuplier ou des herbes ilt’._[l‘lﬂ'l’.if]ﬂ{'ﬁ,
absolument comme nous l'avous déja dit dans le paragraphe de la pis-
ciewlture des carpes; mais seulement en une proportion moindre, dans
I'étang oft on voudra le nowrir, Iéclosion des ceufs que le poisson
dépose sur les fagots ou sur des branches d’herbes, a lien 5 a 10
jours, aprés la ponte. TLes petits naiseants sont alors reencillis et mis
dans un bassin d’one eau tranquille, et on leur donne d’aliments de
toutes sortes (jaunes d’cenf, de petits vers) coupés en mille morceaux,

Ce poisson est généralement ronge, la queue est longue et flottante.
Il est charmant ct de forme Clégante, Si l'on arrive 4 en obtenir Ila
variété par des recherches de la piscienlture, on obiendra un bean

bhénefice,

G.—L’anguille {Anguila Bostoniensis).

I’angnille se tronve dans tous nos lacs, flenves, rivicres, étangs
et rizieres, mais cette espéee n'existe pas dans le nord de nos provinees,
Elle préfére, comme lien d’habitation, un endroit olt I'ean est ealme,
avec un fond de terre molle, plutit que des conrants rapides cf
clairs. Sa chair délicate est fort estimde. Depuis quelques temps, elle
gexporte en Europe comme poisson d’agrément.

Au printemps, quand les petites anguilles attegnent une longueur
de quelques sun, elles aiment a s’assembler en masse, On les prend

alors, et on les met dans un étang.
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I’anguille erGit tres vite. Elle devient plus de 10 fois grosse,
dans le comrs de 6 & 8 mois,
(C’est encore une culture fort lucrative. Aussi s'en occupe-t-on

toujours avec celle d'antres poissons d’eau douce.

H.—Souppons (espéce de tortue-Trinyx japonicus).

Il vit aussi dans les eaux douces, La culture de ce poisson
commenca dans les années de P'éve Keiwd (Fan 1862), et se répandit
depuis partout, dans le pays.

I2¢levenr du Souppon prépare un petit champ de sable exposé an
sud 3 les tortnes femelles y sont apportées & Pepoque de la ponte qui
a lien vers Juin-juillet, L’éclosion a lien an bout de 65 a4 TO jonrs,
Les petits sont alors transportés dans un étang et sont répartis, en
auntant de sections qu'il ¥ a de différence de faille entre enx; car
¢tant trés méchants de nature, ils dévorent leurs jeunes compagnous,

A la seconde annde, ils grossissent et pésent 60 a4 70 mommé.
C'est un poisson donf la chair est fort estimée, et se vend & de jolis

prix. Aussi Pinduostrie de la pisciculture en est elle fort Inerative.

I.—Le saumon (onerhynchus Haberi) et la truite-Saumonnée
(onerhynchus Haber Hilgd).

Le saumon et la truite-saumonnée ont une trés vaste zone d’émi-
gration, On en ftrouve sur toutes les cotes de la mer du Japon, et
sur celles qui font face au Grand Océan. Malheurensement Pabus de
la péche, en a fort diminué lespéce, depuis ces temps derniers,

Autrefois, la péche de ces poissons était l'objet d’une grande

protection dans chaque Han (domaine seigneurial). Ies fleuves qui
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convenaient @ la ponte du sammon dtaient approprics soit an domaine
du prince, soit & celui d'un temple boudhiste ou Sintoiste, I1 était alors
interdit d’y faire la péche; on mne la permettait qua une épogue
déterminée de 'année. Ce fut, surtount dans le Han du prince Moura-
kami de la province d’Etchigo, que la culture de ce poison fut le
plus avancée. Déja, dans le courant de Ia 4% de Tére An-yei (1775),
Pélevage de saumon y fut pratiqué sur de vastes échelles, Le fleuve
San-men-gawa fut choisi, comme lien de pisciculture, sur une longueur
de plus de 10 tcho, pour ce service, Cet endroif fut appelé Tanégaw:
—ce qui veut dire fleuve pour Peeuf; et la, seuls les pécheurs du
prince péchaient le saumon sur son ordre. La partie du flenve dont
le fond sablonneux convient le mienx a la ponte, ‘tait cloturée
avec des barriéres, pour empicher le poisson de remonter le fleuve
plus haut. Aun bout de 5 & 7 jours, de leur Parrivée dans la rivicre,
¢t quand la ponte en ¢était terminée, la péche se vépétait ainsi, clest-
a-dire toutes les fois qu'un groupe de sanmons remontant le courant
entrent dans Penclos. Lorsque Parrivée du poisson cessait complétement,
on prenait des mesures pour protéger les saumons, La péche en était
suspendue jusquen mai, et en juin; et les gardiens du prince étaient
répartis sur les rives du fleuve, pour lemr faire surveiller les délin-
quants.

De mos jours, le dit fleuve n'est plus réservé a la ponte comme
le fit le Han de Mourakami; mais on ne soccupe pas moins de la
culture des saumons. Le liew pour la ponte est fixé, et Pinterdiction
de la péche y est appliquée anssi, soit an cours supérienr, soit 4 celui
de Pinfécieur, pour laisser le poisson remonter sans erainte le flenve.

Depuis I création du gouvernement impérial actuel, la pisciculture
du saumon a fait de notables progrés, En 1877, on a adopté le
mode d’incubation artificielle en usage en Europe et en Amérique.
La préfecture coloniale de Hokkaido (Ile Yézo) créa, en 1888, des

établissements de pisciculture, an cours supérienr du flenve de Tchitosé-
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gawa, dans la province d’Thouri, ainsi que sur les principaux autres
fleuves de Vile, et dans lesquels des millions de jennes saumons ont
oté lachés, Llétallissernent de pisciculture installé sur la riviere de
Nishibétsou-gawa & Némouro est I'un des plus vastes quil y ait dans
le Hokkaido. Dans Pile principale du Nippon, ce sont cenx du départe-
ment de Nigata (Nigata-ken), fondés par la corporation des pécheurs
de saumons qui sont connus comme les plus importants.

Ainsi, la culture des saumons commence aujourd’hui a devenir
une industrie assez florissante. On estime que dans tout le pays, on
récolte plus de 20,000,000 de saumons par an. Ce sont des poissons
qui sont produits au moyen d’incubation artificielle. Toutefois, on ne
peut encore donner Textension désirable i cette branche de piscicul-
ture ; car Pamélioration qu'on y a apportée est de date relativement
récente, d’autant plus que Pabus de la péche, qwon commit autrefois,
en a ravagé la race. Seul, I'établissement d’incubation du fleuve de
Tehitosé dont nous avons- parlé plus haut semble étre de grand avenir.
Somme toute, cette incubation artificielle des saumons est un des
systémes les plus heureux, pour multiplier Pespéce des poissons, et
grace & elle, nous pourrons aveir une riche quantité de saumons, 1l
ne nous serait jamais possible d’obtenir un fort accroissement de Pespice,
sans reconrir 4 ce mode de pisciculture. Aussi, ce dernier est-l fort
apprécié par nos pécheurs. Ils s'en servent activement, pour accroitre
le sanmon.

Les truites-saumonndes viennent trés bien dans Peau dormante,
On en éléve done beaucoup dans les lacs, et cette pisciculture a com-
mencé 4 rapporter pas mal d’argent annuellement, au profit de ceux

qui ¢’y livrent.
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J.—8hi-sai (porphyra laciniata) vulgairement appelé
Hoshi-nori ou Nori tout court,

C'est dans les baies de Tokio, et de Hiroshima que Pon cultive
en grand cette herbe marine dont Vindustrie date de fort loin, car
elle remonte aux années de Pére Ghenki et Tensho (1572-73).
Au début, or récoltait simplement les jeunes Nori qui 'attachaient &
des pierres ou des rochers. Plus tard, dans les années des éres de
Teikio et Grhenrokou, on découvrit les Nori qui se collaient aux
banboux ot aux bitous plantés dans la mer, pour servir de barricres
entourant les lieux de pisciculture.

De nos jours, la cueillette et la fabrication des Nori sont devenues
une industrie trés importante. Pour obtenir cette herbe, on plante des
fagots d’abres Nara (espice de chiéne) ou de Kéyaki (zelkoura acumi-
nata) dans la mer, vers Septembre et Octobre, et on ramasse avee les
mains, quand elles poussent assez bien sur les branches darbres qui
sont immergds toujours dans leau de mer, Cette cueillette a lien o
Venirée de Phiver, et continue jusqua la fin du printemps. L’herbe
maritime recucillie est séchée an soleil, et on la vend telle quelle est,

I/industrie de la fabrication des Nori dans la baie de Hirvoshima
fut tentée pour la premicre fois, dans le courant des anndes de Pore
Horéki (1754/55). Le mode de culture est le méme que celui qui se
pratique a Tokio, cest-ii-dire, que lPon plante des fagots dans la mer

de la baie, et on laisse pousser herbe sur enx.

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



( 117 )

CHAPITRE VI.
Diverses sortes de fabrication des produits maritimes.

Lindustrie de la fabrication des produits maritimes a fait un grand
progres chez nous, La principale est celle qui concerne les poissons et
les produits alimentaires, Ainsi les conserves de poissons A Tétat frais
salds, secs fumés ou cuits & Peau tout simplement se fabriquent sur de
vastes cchelles,

Lestraction de Phuile de baleine, la fabrication de Pengrais de
poissons, le travail d’art de coquillages ’ornement pour des objets
artistiques ou vetements, la cuite de la colle Nori et la fabrication de
Piode avee des herbes marines, sont autant d’industries qui, avec les
matiéres récoltées 2 la mer, dounent de fort beaux bénéfices au peuple.
Cette prospérité de notre industrie des produits maritimes provient de
plusieurs causes dont la principale est que le poisson a cté de tout
temps estimé par le peuple. On Poffrait aux dieux, on le servait a lu
table de la cour, cest-i-dire qu'il fut toujours honoré par tout le monde,
depuis la cour jusqu'au peuple. Tlusage d'offrir des produits maritimes
aux empereurs et aux seigneurs fut général dans le pays, et ces cou-
tumes traditionnelles stimulérent naturellement Pindustrie et la fabrica-
tion de toutes sortes de poissons, dés Pépoque la plus reculée,

Le commerce d’exportation de nos poissons séchés en Chine, depuis
une vingtaine d’années a contribué aussi & donner un ¢lan & notre
industrie des produits maritimes. Donnons done quelques renseignements
eur Pétat dn commerce des poissons qui se consomment a Vintérieur et

sur les marchés des pays ctrangers,
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1. Lindustrie des produils maritimes de consommation toul d
Jait intérienre :—Llusage de la chair de poisson se répandit dés an-
cien temps, puisque notre histoire Patieste, en racontant qud Porigine,
cest-i-dire, & Pépoque des Dieux-ancétres, on leur offrait des Kéno-
aramono (grands animaux), des Kéno-nikomono (petits animaux), les
Halano-hivomono (grands poissons) et les Halano-samono (petits pois-
sons). Cela nous montre que la chair des animaux aussi bieu que celle
du poisson étaient déja usitée comme aliment.

Plus tard Tintroduction de la religion du Bouddhisme, au temps de
PEmperenr Kinmei-tenno (lan 552) créa des usages nouveaux chez le
peuple, et apporta en méme temps un grand accroissement de demandes
de poissons ef autres produits maritimes, Seulement, dans Pancien
temps, on ne servait que du poisson cru. Plus tard, la consommation
s'en développa jusque dans les provinces les plus eloignées, et le moyen
de la conservation de la chair, ¢’est-d-dire, la salaison fut exigée et
fut découverte.

Loffrande de toutes sortes de poissons anx Dieux-ancétres en-
couragea les pécheurs & rechercher divers moyens de fabrication des
aliments avec les poissons de mer; et Von arriva & en produire de si
beaux spécimens que sous les Empereurs Bounbou-tenno, et Ghenshi-
tenno (an 710), les produits de la mer furent ajoutés sur la liste des
articles de tribut que le peuple payait alors & la cour. De li Pusage
de polssons secs, cuits i Peau, et salés, ete. $'établit, tour & tour. La
cuite des Katsouboushi et des Awabi (oreilles de mer) en petits mor-
ceaux coupés g'introduisit dans la consommation du pays.

Au temps de PEmpereur Daigo-tenno (ére d’Enghi-lan 900 Ajp.
J.), le choix et la classification des poissons & offtir & la cour, comme
tribut, par le peuple, furent fixés d’'une maniére plus rig ureuse et mieux
reglée. Des poissons, ainsi que d’autres produits maritimes de presque
toutes les provinces avoisinant la cote, furent envoyés & la cour de

Kioto, Les provinces du Nord-Est commencérent aussi Pindustrie de
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la péche maritime. A cette époque la communication étant difficile, Jes
pécheurs étudiérent avec attention la fabrication de la chair de poisson
de fagon que le golit ou la couleur ne s'en altérassent pas, quand leur
offrande parviendrait & la capitale du rouverain. C’¢tait des cadeaux
que le peuple faisait & son empereur, en signe de respect et d’hon-
neur. Tel est le résumé de notre industrie des poissons au vieux
tempes,

2. De Porigine du commerce d'exportation de nos produils
snaritimes en Chine .—JTa vente des poissons et autres produits mari-
times avee la Chine fut eréee dans le courant des années de Keitchd
(an 1596). Ce fut le port de Nagasaki qui en fut comme le lieu de
trafic de ces marchandises. Mais 4 cette ¢poque, la Chine qui était
alors soumise & la tyrannie de la dynastie des Ming subit la politique
Pisolement ; la libre navigation des joneques chinoises sur la cote du
Japon fut rigoureusement interdite aux sujets du Céleste Empire. 1l
“en suit que nous neimes que trés peu de visitenrs. Clest done a
partir du temps oft cette interdiction fuf relevée, que l'arrivée des
bateaux chinois devint active. Au début, c'était le cuivre qui cons-
tituait 'un des principaux articles de notre commerce d’exportation, en
échange des plantes pharmaceutiques et des tissus chinois, Vers les
années de Pére Ghenrokou (1687), la production dn cuivre japonais
diminua sensiblement, et cela mit nos hommes soucieux des questions
éeonomiques du pays dans une grande anxiété, On chercha d’autres
articles d'une production inépuisable, et on parvint & trouver les pro-
duits maritimes, Ce fut done dans le cowrant de la 10" année de T'ére
Ghenrokon (an 1697) que les habitants de Nagasaki demandérent au
gonvernement de Iépoque (Tokougawa), la permission de vendre les
poissons de mer & la place du cuivre. Ce qui leur fub accordé, et cela
donna un grand développement a notre cmmerce avec la Chine, les
joncques chinoises affluérent dans le dit port. Les fiiko (Biches de mer

séchées) furent les principaux articles d’exportations en Chine, Ils furent
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alors désignés par le nom particulier de Tawara-mono (objets emballés
dans des ballots en paille). Plus tard, on ajouta les nageoires de re-
quins, la chair abimée des biches de mer.

Les algues (Kobow), Sourouwné, Keikanso, Sékikasai, Kanten, toutes
des herbes maritimes et les Awabi (Biches de mer) furent aussi vendus
aux Chinois sous le nom général d’fromono. D’autres produits mari-
times tels que les Foughilo, Kalsonboushi, Hoshi-owabi (Biches de mer
séchées) et les algues coupées, furent vendus aux Chinois avee la méme
désignation d’fromono.

Le gouvernement de Tokougawa institna alors 4 Nagasaki un
burean de vente des produits maritimes destinés au commerce avee la
Chine. Des commissaires d’achat furent nommés par les autorités, et
ils furent chargés du commerce de nos articles d’exportation. A partir
des anndes de Pére Teikio (an 1744), les habitants du port de Naga-
saki obtinrent le monopole de la vente des produits maritimes aux
Chinois, Le gouvernement accorda méme des subsides pécuniaires
aux fabricants ¢t aux commercants de ces articles, car ces derniers
étaient alors considérés comme valenr importante pouvant remplacer le
cuivre, Mais la malhonnéteté et I'abus de ces gens furent tellement
criants que le bureau de rachat dont il a été question plus haut fut
supprimé sur Pordre du gouvernement, et il fut remplacé par un dépar-
tement d’un caractére purement officiel. Il fut ouvert aussi 4 Naga-
saki, dans uns localité de Nishi-hama, Le mode de rachat des articles
maritimes fut bien réglé; de vastes magasing et des séchoirs de pois-
sons y furent construite, La classification des poissons séchés, selon la
quatité, fut rigourensement établie dans Péchange avee les Chinois,

A la 6™ année de 'ére Ansel (1859), a la suite de Pouverture
des ports de Yokohama, et de Hakodaté, le monopole qui avait été
réservé jusqu'ici seulement a une classe de marchands de Nagasaki,
pour le commerce des produits maritimes, fut aboli, et le commerce en

devint libre pour tout le monde. Ce qui contribua & son rapide déve-
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loppement ; le chiffre d’exportation des poissons sces en Chine qui fut
anx environs de 50,000 Yen dans les années qui suivirent Pouverture
de mnos ports, a atteint 2,100,000 Yen en 1878, et de nos jonrs, il
dépasse méme la somme de 5,000,000 Yen par an.

3.  Exporlation des produits maritimes en Furope el en dmé-

rigue /—I état de notre commerce d’exportation de ces articles dans
les pays d'Ocecident et en Amérique n’est pas hrillant; mais grice aux
efforts perséverants de nos commergants, il commence a devenir de
plus en plus important. Ihuoile extraite des poissons, particuliérement
de la baleine, se vend beaucoup en France, pour divers usages indus-
triels. Autrefois, cette huile ne fut consommée chez nous que fort pen,
seulement comme huile d’éclairage & la campagne.

Des poissons fumée ouen conserves vont en assez grande guantite
sur les marchés d’Europe et d’Amérique. Nous relevons comme il suit,
la statistique de la production ainsi que le chiffre d’exportation de nos

divers produits maritimes, pour les 5 derniéres années de 1893 a 1897:

| | Chiffre d’exportation
Années, | Chiffre de la prodoction. | en Europe et en

' | Amérique.

| valenr en Yen | valeur en Yen
1893 20,226,661, | 5,155,561
1894 18,700,513. ; 4,510,708,
1895 20,801,339. | 4,161,754.
1896 24155239, | 4,424,494,
1897 | 29,740,358, | 5,498 220.

A.—Souronme.

Le Sowrowmé est fabriqué aves la chair rapée de poisson de

Pespéce de mollusque et de séches en feuiller minces. Ils sont séchés
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soit an solell, soit an moyen dun appareil-séchoir, Clest un aliment
qui apparait toujours dans un repas de cérémonie en Thonneur
des Dienxancétres on dans un diner de réjouissance, comme ceux de
mariage, ou des fétes du jour de Pan, ou enfin d’antres cas de bon
angure. On #’en est servi dés la plus haute antiquité. C’est encore un
produit dont on faisait don & la cour, impériale. Le livre « Enghishil:i»
code des eérémonies de Ia cour, dit que sons PEmperenr Daigo-tenno
et dans le courant des anndes d’Enghi (an 907-908), la maison de
PEmpereur fit venir des Sowroumé fabriqués dans les provinces de
San-in (sud-ouest) et de Tile de Kioushou, Iimpot aussi était alors
payé avec ce poisson séché, L'usage en était répandu, dans le pays, et
‘art de la fabrication en était donc trés developpé.

Mais, ce fut particuli¢rernent an temps du gouvernement de Tokon-
gawa que la fabrication des Sowroumié acquit un plus haut degré de
perfection, et que Tespéce sen accrfit. On en exporta, dés cette
époque, et en méme temps que les Tawaramono dont nous avons déji
raconté plus haut, considérablement en Chine, ot le débouché en fut
immensé ; car ce fut et c’est méme de nos jomrs, un aliment de con-
sommation nationale, et c’est un des articles qui, parmi nos produits
maritimes, se vendent en grande guantité & Pétranger.

L’époque oit ces Souwroumé furent expédiés pour la premicére fois
en Chine, remonte a P'ére de Meiwa (an 1767-68). De vieux ouvrages
indiquent la petite ville de Saga de lau province Boungo, comme le
premier lieu d’exportation. Viennent ensuite, le port d’Yobouko de
la province de Hizen, ef Vile Oki. Ces deux villes commencérent &
expédier lenr Souwrowmé a Nagasaki vers les anndes de Koka et Kayei
(1847-48). De tout cela, il ressort que ce produit a dit étre introduit
en Chine, bien aprés les produits « Tawara-mono,»

Au bureau d’exportation des « Tawaire-mono,» (produits maritimes)
pour la Chine, on fit linspection des Sowroumé achetés aux marchands

et on les classa en 3 ordres: 1°les Migali (ou Nattoyé) ce qui cor-
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respond & un ordre classique ; 2° Jobanbon No. 1; 3° No. 1 courant et
enfin 4° No. 2. Le prix de vente fut fixé, relon la qualité naturelle-
ment, par un cote officiel, et Iarticle fut vendu aux Chinols du port
(Nagasaki). Le commerce s'en est plus agrandi depuis le temps du
souvernement actuel, En ces temps derniers, un séchoir mdéeanique pour
sécher la chair do poisson a été inventé, et a laide de cet appareil,
on peut en ddssécher, méme aux jours de pluie. Le mode de fabrica-
tion des Sowroume a subi depuis bien des perfections, ainsi que celui
de Pemballage et du paguetage du poisson.

(Vest principalement & Canton, aux marchés de la Chine méridio-
nale et & ceux qui sont situés sur les rives du flenve Yangtsé-Kiang
que s'exporte le Souwrowiné sous toutes formes (ronde, ovale, réctangu-
laire, ete.). En 1897, nous en avons vendu aux Chinois pour plus de
7,003,656 Kin (kin, livie japonaise=1 livre %) s'¢levant a une valeur
de 1,413,647 Yen.

B.—Hoshi-awabi (oreilles de mer sechees).

Comme ron nom lindique, c'est la chair séchée du coquillage
Awabi, aprés Vavoir cuite a Peau. Selon les coutumes des localités
de nos cites, cette chair ainsi préparée, est désignée par les noms de
Hoshiko, Moushiko ou enfin de Moushi-caivabi.

Tloreille de mer séchée fut considerée dés Tantiquité, comme le
roi des coquillages, & cause de Pexcellence du goit de sa chair. Il devini
un des objets Coffrande & la cour impériale, et était invariablement
servi dans les diners soit ordinaires, appelés Naizen, soit de clré-
monies imposantes, le Daizen ou enfin de Jinghi festin en Phonneur
des fétes des Dieux-ancétres. L'histoire nons apprend qu’a la fameuse

féte sintoiste de Daishiyé célébrée a la cour de Kioto, au temps de
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PEmpereur Tenchi-tenno (an 662-671), les Awabi furent servis aussi
a la table impériale,

Lart de la préparation de la chair de ce coquillage excella déja,
dans les années de Pére Buglhi du temps de PEmperenr Daigo-tenno.
Le code de cérémonie impériale UEnghishili en reléve 10 noms ditfe-
rents, sous lesquels, elle fut désignée, selon les divers modes de prépara-
tion. Ce sont: 1-Onfori-aqwabi ; 2—Hewari-ciwabi ; 3—Kouzownouli-
awabi ; &-Naga-awabi ; 5-Noshi-awali ; 6-Qusou-cwali ; T—Hoshi-
awabi; S—Jifou-civabi,

Parlons un peu chacun de ces dwabi prépardés :

Le Oatori-awabi est de la chair applatie et séchée. Il ala forme
ovale,

Le Hawari-awabi est de la chair coupée en inorceaux et cuite.
Sa coulenr rappelle Vécaille de tortue.

Le Kouzownoulki-awabi est aussi de Ia chair séchée, Elle est tra-
versée de part et d’autre, en son milieu, par une fibre déssechée Qune
plante appelée Kouzow. Un lot de 8 & 10 petits dwabi sont passés
ainsi avee le fil de Kowzow et séchés,

Le Naga-awabi est de la chair allongée a la main et séchde,

Le Noshi-cwabi est coupé en minces fenilles, allongées démesurc-
ment et séchés,

Le QOusou-awabi est aussi coupd et séché,

Le Hoshi-awabi est de la chair dont le contour est tranche, ot
sechée,

Le Jifou-cwabi est sechée, et dont lintestin est laissé avee la
chair, C’est du Hai-cwabi que Pon observe aujourd’hui,

Tous ces Awali furent alors fabriqués, de fagon quwils pussent se
conserver longtemps sans altérer leur goit qui est excellent. Mais de
nos jours, on ne fabrique plus que les Noshi-awabi, car Part de pro-
parer les autres sortes n’a point passé a la postérité,

Dans le courant des annces de Ghenrokou (an 1688-1730), le
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prince  de Koumamoto offrit au  gouvernement de Tokougawa, des
Awali @une fabrication particuliere, Ce sont les Shiwoni-gwabi ou
Awabi cuit 4 Teau salée. On sale d’abord la chair du coquillage, et
on la fait cuire ensuite dans l'eau chaude. Puis on Pétale sur des cor-
beilles pen profondes, et on laisse sicher & Tombre,

Ce que Ton fabrique aujourd’hui le plas activement ne comprend
que deux modes. Ce sont les Meihi-awabi et les Baili. Par le pre-
mier, on désigne la chair @’ Awabi cuite et séchée, apres en avoir
détaché le coquillage et intestin; le second indique Pdwabi dont la
chair est détachée du coquillage, comme le premier; mais dont Pintestin
est laiseé avee clle, Ces 2 esplces vont exclusivement en Chine. Le
chiffre Q’exportation de Pannée 1897 a été de 907,867 Kin, valant
396,630 Yen.

C.—Iriko-Biches de mer séchées (stichopus).

Le frilo est de la chair de ce coquillage, cuite et scchde. Le En-
ghishiki (code de cérémonie de Ia cour) nous apprend que les provinces
de Shima, Wakasa, Noto, Iki, Hizen et Higo, firent annuellement
cadean de ces coquillages, & la cour de Kidto, pour éfre servis, comme
offrande aux Dieux-ancétres, et aun diner de ’Empereur, C'était un
mets qui fut rangé dans cenx des poissons sichés que le peuple paya
en impot. Il fut aussi un objet de tribut quienvoyérent les vassaux au
gouvernement de Tokougawa.

Au temps ot le commerce d’exportation de nos produits maritimes
fut ouvert pour la Chine, I'firiko fut un articles de grande vente.
Les princes des provinces qui en produisaient, donnérent des mesures
de protection et d'encouragement aux fabricanfs et anx pecheurs de ce
poisson. L'abus de la péche en fut rigoureusement réprimeé ; on interdit

d’en faire le commnerce o Pétat frais, daps la crainte de voir la maticre
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premiere gappanvrir, si on laissait consommer cu dans le pays. On
compta a cette époque, plus de 50 Hun (domaine seigneurial) qui
offrirent, tous les ans ces Iriko. Les maisons des prince de Kanazawa
(prov. Kaga) et de Hirado (prov. Hizen), entre antres, s'occupérent fort
du développement de FPindustrie de la fabrication de la chair de ces
coquillages. On accordait du erédit avx pechewrs et aus fabriants PZriko,
L'article fabriqué fuf racheté par les maisons de ces princes, et fut
expédic a Nagasaki pour fournir aux d¢léments du commerce avee
les chinois de ce port. L'exportation de cet article se fut alors déve-
loppée ; et an recensement fait, & la 5" année de P'ére Tenmei (1785),
par le bureau d'export en Chine de Nagasaki, on releva le chiffre de
vente de 483,345 Kin ou Jivres japonaises,

Avec la Restauration de 1868 fut fermé le dit bureau, et les
séveres mesures profectrices de 1'industrie de ce coquillage accordées
Jusque la par des princes cessérent aussi, Finalement la vente de cet
article pour la Chine diminua beancoup & un moment donné, ¢’est-i-
dire, dans le commencement de Pére de Meiji. Heureusement, Pindus-
trie se releva depuis une dizaine d’années, grice & Pencouragement que
le gouvernement actuel a apporté dans Pindustrie de la piche et de la
préparation  des produits maritimes. L'art de la fabrication s'en
améliore ; des corporations de pécheurs de la biche de mer se sont
fondées partout ; des séchoirs a l'usage commun de la corporation ont
0té crées dans les villes et villages out se produit cet article, On goccupa
avec persévérance du développement du débouché.

L’Irilo que nous exportons aujourd’hui en Chine, est des 2 sortes
suivantes. Ce sont: 1-1'fiiko qui a des c¢pines, tout autour de la
chair, 2-1"friko qui n'en a point. Le premier vient des cites du Nord ;
tandisque le second est péché dans la mer d’iles Lioukion (Département
d’Okinawa-ken) et aussi dang l'océan do sud.

En Chine, "frile épineux du Japon, de la Russic et de la Corde

sout particulierement estimés par le peuple de Ja partie nord et du
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centre dn Céleste-Empire. Tes Chinois de Canton, et ceusx du sud
préférent, au contraire, Plriko sans épines, de 'Océan du sud. Quant
a leur prix, nous pouvous dire que le premier est plus cher que le
second.

Jadis, an temps ol etait ouvert a Nagasaki le Bureau d’export
des produits waritimes pour la Chine, il y avait une clasgification bien
stablie dang cet article, mais qui n'existe plus aujourd’hui quaus
marchés de la Chine, Elle y resta probablement par de vieilles coutumes
gardées par le peuple de ce pays.

Le chiffre d’exportation en Chine de ces Jriko pour Pannée 1897,
a atteint 799,842 Kin livres japonaises-valant 296,623 Yen.

D.—Nageoires de requins.

(Vest encore un article qui est fort recherché par les Chinois. Les
nageoires séchées et fabriquées avee soin sont appelées Sowi-sen par
eux, chez qui elles sont considérées comme d’excellents 1wets; et elles
étaient déja comptées, depuis longtemps, parmi les 3 principaux articles
des produits maritimes qui se vendaient au temps de ex-gouvernement.

1iie Lioukiou commenca & importer ces nageoires & TFoutehd,
dos Tannde de Pere Teikio (1684); et elle continuet méme de nos
jours ce commerce en Chine.

Ce =ont donc les 2 ports de Nagasaki et de Nawa (iles Lioukion)
qui furent et sont encore les principanx exportatenrs de cet article, et
les pichenrs des iles Lioukiou en sont d’excellents fabricants, Dans la
principale ile du Japon-Honté-, c'est 4 Tokio seulement que Pon put
observer dés Pancien terops, mais a de rares moments, ces ailes séchées
et livrées 4 la vente, an marché de la ville, Plus tard, quand on sut

quelles se vendaient bien a Nagasaki, on tenta d’v en euvoyer de
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Tokid une certaine quantité, Mais c’est surtont depuis Pouverture du
port de Yokohama que le commerce de cet article devint prospére,
grice au développement de ses débouchés en Chine. Au début, les
marchands de la ville de Yokohama ayant su que les nageoires des
requing étaient un des articles d’exportation, en achetérent aux
pécheurs et aux marchands de poissons de leur ville et les revendirent
aux Chinois. Toutefois, la maniére de sécher, clest-i-dire, la pri-
paration de la chair était encore imparfaite, et le choix n’en etait pas
bien fixé. Mais avec le développement de notre échange vis-i-vis des
habitants du céleste-Empire, tous ces défauts ont disparu, ou remédics
et de nos jonrs, la chair de requins, ajoutée une partie de la nageoire
dorsale et de ses 2 nageoires du menton, fait un lot que Von appelle
lot complet, et il se vend fort cher en Chine. La fabrication de ces
nageoires pour la consommation de ce dernier pays est devenue une im-
portante industrie de la cote. Presque dans toutes les localités ot se fait
anjourd’hui la grande péche de mer, les marins fabriquent cet article
avee des requins qu'ils prennent au large. La statistique de 1897, donne
un chiffre de 347,551 Kin de nageoires vendue en Chine avee une
valeur de preés de 131,004 Yen.

E.—Les Ebi séchés.

Les Ebi séchés se fabriquent généralement avee des erevettes et des
¢erevisges, On les cuit dans Peau chaude, et aprée en avoir détaché on
pelé Penveloppe ou carapace, avec les doigts, on les fait sécher an
soleil. L’origine de cette industrie ne nons est pas comnue d’une manicre
positive ; mais les vieux ouvrages en parlent et attestent son antiquité.
Les Chinois appellent ces éerevisses séchées du nom de #iz éerevisses, et
fen servent pour leur nowrriture™ journaliére. Certaines cotes de leur
pays leur en fournissent, ainsi que celles de 1'Océan du sud.
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Tes écrevisses de motre fabrication sexportent aussi beaucoup en
Chine, et constituent Pun des principaux _articles de notre commerce
avec les Chinois. Ce poisson vit surtout beaucoup dans la mer intéri-
eure. A Kioushou, clest sur les cotes des provinces de Higo, Hizen, et
de Satsouma il est piché en plus grande quautité, Viennent ensuite
la mer du Japon, les cotes de Etchizen, Kaga, Etchti, et enfin celles
d’Owari, Mikawa, et Hitatchi, dans la division territoriale de DTLst,
En 1898, nous avims exporté en Chine 1,391,256 Kin d’écrevisses

séchées, pour une valeur totale de 215,495 Yen.

F.—L’algue.

(est nne plante marine qu'on trouve particuliérement abondante
dans la_mer du Nord-Est du Japon, surtout dans le Hokkaido, Ia
principale espéce en est Jaminaria du Latin, Le Naga-konbou-laminaria
augustata, et le Hon-konbou-laminaria japonica en sout des varietes,
Quand on les récolte, on les séche au soleil, Elle est vendue, soit en
paquets de plusieures feuilles, soit coupée finement comme des chevenx,
On nomme ce dernier genre Kazaini-konbou (algue déconpée).

(Pest celle qui vient de Hokkaido-cote de Matsonmayé, qui
est la plus recherchée. Elle est comnue sous e nom de vrate algue
on algue de Matsoumayé. Le Naga-konbou, algne longue pousse aux
environs de Mitsou-ishi de la provinee de Hidaka (ile Yézo), pres du
cap d’Erimo-saki. C'est pourquoi, elle est anssi surnommée algue de
Mitsou-ishi.

Dans les années de Pére Kiowa, cette algue Mitsou-ishi fut réputée
comme la meilleure du Japon ; mais anjourd’hui ce sont celles de Né-
mouro (ile Yézo) et des iles Kouriles qui sont les plus estimées de
toutes,
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Les variétés de Palgue sont de 4 sortes, Ce sont le Kowro-konbou
(algne noire), le Néko-ashi-konbou (algne i forme de patte de chat)
le Hoso-lonbou (algue fine et longue) et le Mi-oumaya-konbow (algue
du lieu Mi-oumaya). Elles servent a In consommation indigéne; mais
ne conviennent pas & lexportation en Chine. Ajoutons que ces
algues furent servies & table, il y a plus de 2000 ans, A Pépoque de
Pére Enghi (an 901). elles furent offertes an Minbou-sho (Ministére de
Pintérieur) et an Daizen-rio (Burean du service de la cuikine impériale),
et servirent aux festing donnés pour la fite des Dieux-ancétres de la
cour impériale, célébrée au printemps et & Pantomne,

I’algue est encore un gymbole de honheur et elle entre dans les
menus des repas de noces on d'anniversaires de toutes les classes des
japonais. Les Chinois appellent Palgue par le nom de Kai-fai ce qui
veut dire ceinture de mer, et ils 'aiment fort comme aliment.

On ne sait pas au juste époque 4 laquelle et lieu, pour la pre-
miére fois, Pexportation de cette plante marine en Chine, Cependant
d’aprés les archives de Pépoque de Tokougawa, on aurait di en ex-
pédier en ce pays, pour plus de 350,000 Kin, dans le courant des
années de Pére Meiwa (1768). Le burean d’export des produits mari-
times de Nagasaki usa de divers moyens pour se procurer de cette
plante. Ainsi 4 la 14™ année de I'ére Horcki (1763), il envoya ses
agents gur divers points du Japon et en fit acheter par eux, en quan-
tité considérable, et & la 5 année de Pére Tenmei, il en effectua, cette
fois-ci, I’achat direct. Il s'occupa, en un mot, par tous les moyens pos-
sibles, du développement de ce commmerce, et grice a ses efforts, le
chiffre d’exportation de I'algue, commenca bientot & augmenter, et dans
les anndes qui suivirent la premiére entreprise des affaires 4 Nagasaki
avee les Chinols, la vente de notre algue chez cux atteignit le chiffre
de 7,500,000 Kin par an. Plus tard, les ¢événements et les change-
ments économiques qui se produisirent dans Pordre des échanges inter-

nationaux, aprés la Restauration, portérent le centre du commerce de
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cet article & Bakan (on Shimonoséki), puis & Yokohama et enfin, pour
le fixer définitivement dans le port de Hakodaté. A la 5™ année de
Meiji (1872) une société commerciale du nom de Kaitsousha fut fondee
dans le dit port, en vue de faire’ Pexportation directe de Palaue en
Chine. Son entreprise elit du succes, et depuis lors, ce commerce s'est
agrand d’année en année. Aujourd’hui Hakodaté est le marché
le plus important de Palgue pour la Chine. En 1898, on a obtenu le
chiffre de 40,000,000 Kin de cette plante expédice dans ce dernier
pays.

Le Kizami-konbon (algue coupée ou frisée) est de algue en fenilles
séchées et coupées flnement, au moyen d'une machine spéciale, Cet
article sert a 'un des 5 plats Goshilki-sali des Chinols, et ceux-ci en
sont trés friands, Ce fub & Osaka, qu'on cn fabriqua pour la premicre
fois, et cette ville a été longtemps la seule du Japon qui en ait fait
une industrie spéciale a elle. Mais vers la fin des années de Tempo
(1842-43) Vart de cette fabrication se répandit & Tokio, puis alla
implanter & Hakodaté, dans le courant des années de D'ére Kayei
(1851). Depuis lors, ces trois villes produisirent considérablement de
Palgue coupée. Cependant c'est Osaka qui en fournit en plus grande
quantité, et les produits de cette ville ont la préférence des Chinois,
Toutefois vers la 10"™* année de Meiji (1877), Ilakodaté rivalisa avee
Osaka ; mais pour un tewmps trés court, Aujourd’hui c'est Tokio qui
fabrique en plus grand nombre, les algues destinées a I'exportation,
Osaka restant ls principal fournisseur des algues de consommation
purement nationale,

En 1897, nous avons vendu aux Chinois, pour plus de 40,357,394
Kin dalgues en feuilles valant a 726,896 Yen, et de 4,757,660 Kin

d’algues coupées s'élevant & une somme de 104,568 Yen.

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



G.—Kanten.

Le Kanten est fabriqué avee de la colle coagulée, provenant du
jus d’une plante marine. Ce n'est quune variété du Tokorofen (colle
d'une plante marine), et dont le mode de fabrication fut découvert
par hasard par le maitre d’une auberge de la petite ville de Foushimi-
pres Kioto-, dans les années de Iére Manji (1658). Ce dernier, voyant
un jour sur la terre des morceaux de Tokorofen servis anx voyageurs
qui avaient diné chez lui, ¢ congéler et durcir par le froid, en étudia
4 fond le moyen de congélation artificielle. Il y réussit et obtint le
Kanden., Le secret de cette fabrication appartient done en premier a
cette ville. Plus tard, cet art se répandit aillewms, et les provinces de
Sétsou, Tanba, Shinano (dans le canton de Souwa) ne tardérent pas
i commencer & fabriquer cet article. De nos jours, ce sont les provinces
d’Yamashiro, Tanba, Sétson et Shinano qui sont les plus réputées, et
Pindustrie fait vivre les habitants des 70 villages de tous ces districts,

Le Kanten fexportait déja, il y a plus de 130 ans, en Chine.
Naturellement il fut envoyé seulement de Nagasaki, et le commerce
sen est fort développé depuis; Particle va aussi aux marchés d’Ewrope
et d’Amérique. Tie chiffre d’exportation pour Faunde 1898 atteint
1,205,905 Kin valant en tout 611,335 Yen, contre 1,326,903 Kin
d’'une valeur de 591,057 Yen en 1897,

Chez nous et en Chine, le Kanfen sert comme aliment, tan-
disquen Europe et en Amérique, Pusage en est surtout résérvé comme

matiére premicre industrielle.

H.—Conserves de poissons.

La fabrication des conserves de poissons est une industrie relative-
ment récente chez nous. Son début mne date, en  effet, que de
1877, olt le laboratoire d’encouragement & Pagriculture institué alors

au inistére de I'Intérieur, essava la fabrication de ces conzerves a

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



( 133 )

Finstar du mode européen. L’annde suivante, lors que le Japon participa
4 PExposition Universelle de Paris, des Japonais qui y allérent, appri-
rent le vrai moyen de fabriquer des conserves de poissons. Ces éléves,
a leur rentrée au Japon, installirent des ateliers & Tokio, avec des
machines achetées 4 Paris, sur Pordre du gouvernement.

Dans le méme temps, la Préfecture coloniale de Hokkaido (ile Yezo)
crén, comme essai, une fabrigue de conserves de poissons & Ishikari,
dans le quartier de Founaba-matchi, et y engagea denx Américanis
(Torido et Wit) qui apprirent cet art aux eléves recrutés, Bientot un
veritable atelier fut créé dans le village de Kaibétsou-moura de la
province de Némouro, et entreprit la fabrication des conserves, En
1890, elle fut cédée & un particulier Foushino Tatsoujird habitant dn
Ken de Shiga et continue méme de nos jours, son exploitation. Quel-
ques autres fabriques d’une importance secondaire existent aussi dans
Je Hokkaido, telles que celle du village de Chana-moura, & Itrope
dang les iles Kouriles, et celle d’Atsoukéshi de la province de Koushiro.
Toutes deux se servent des machines et appareils europeens,

Une fabrique dorigine tonte francaise existe i Nagasaki. Elle date
de 1869. Un japonais nommé DMatsouda qui en est le proprictaire
apprit Part de la confection frangaise de conserves de poissons chez un
frangais Mr. Dury. Cet atelier qui travaille activement méme de nos
jours est parvenu & produire de bonnes conserves, et il en fournit aux
navires de guerre étrangers qui viennent dans ce port.

TFnfin bien d’autres fabriques existent aussi 4 Foukouoka (prov.
Fitchizen) et & Hiroshima (prov. Aki). La guerre Sino-Japonaise de
1894-93, nous a fait sentir le besoin de ces sortes de conserves. Les
commandes dépassaient alors ce que ces nombreuses fabriques pouvaient
produire. Ce qui leur a donné une activité nouvelle, activité quielles
wavaient pu avoir jusque-ld, faute de débouchés. Depuis lors cette
industrie est en pleine vigueur, et de nouvelles falriques se sont ouvertes

successivement dans le pays.
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I.—L’huile de poisson.

Jadis, Phuile de poisson servait & Péclairage. On en ignore au
juste Pépoque ; mais on peut presque dire que ce fut bien aprés le
temps de DI'Impératrice Jingou-kougou (201-269 A. J-C.), puisqu’on
lit dans notre histoire ancienne, que sous le régne de cette reine, on
se servit seulement de Thuile extraite des fruits de Tarbre 7soubaki
(camellia japonica), fabriqué aux environs de Soumiyoshi (prés de la
ville d’Osaka) pour Péclairage la nuit du temple sintoiste du Dieu de
Soumiyoshi,

Quand & Thuile de poisson, si elle a servi a Péclairage, elle n'a
pas duré, semble-t-il, plus longtemps que jusqu’a épogque ot eut lien
Papparition de Thuile de colza.

Sous PEmpereur Tentchi-tenno (an 662-671 A. J-C.), un lbureau
de recettes de I’huile d'éclairage fut institué & la cour de Kioto, et on
Iui fit offrir par le peuple, Phuile et le suif de toutes sortes. La fabri-
cation de I'huile de poisson parut aussi & cette épogue, et on en fit
don pour le service de la cour, Le livre du code de cérémonie impériale
Englishili relate des faits se rapportant an suif de sanglier et a Phuile
de poisson. Le méme ouvrage raconte qu'd cette époque, Phuile d'éclai-
rage pour le service du souverain fut l'huile extraite de Goma (sesa-
mum orientalis), et pour les courtisans ef les domestiques, on se servit
de diverses huiles secondaires.

On lit dans de vieux ceuvrages que, longtemps aprés, cest-i-dire
dans le comant de la 3™ annde de D'ére Teiwd (1224), les habitants
des envirous de Kamakoura fabriquérent de Thuile de poisson avec les
os d'une baleine morte qui avait été jetée sur la cite. Cela montre
clairement que Phuile de poisson a paru dés cette époque. Il faut dire
aussi que cette huile est trés éfficace pour chasser les vers et insectes
qui rongent la racine de la plante du riz, entre antres, celle obtenne

de la baleine est particulicrement recommandée par ce reméde. Ainsi,
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Pencouragement quwaccorda si activement Pancien gouvernement de
"Tokougawa aux princes de Vile Kioushou, vers les années de Ten-mei
(1788) pour la péche de la baleine, eut aussi ponr objet, d’obtenir de
I'huile de ce poisson.

[Jusage du pétrole si répandu anjoure’hui chez nous, a presque
complétement fait délaisser Phuile de poisson comme éclairage. Heureu-
sement, depuis I'ouverture de nos ports, et du temps de Vinauguration
de notre commerce d’exportation, elle a trouvé son emploi, chez les
étrangers, et en 1884, elle augmenta fort le chiffre d’exportation. Le
mode de la fabrication sen est perfectionné, et ce sont les deux villes
de Yokohama et de Tokio qui en produisent en plus grande quantité,
et de meilleure qualité, Les fabricants de ces villes purifient Phuile de
poisson grossiérement préparée sur les divers points du pays. La bonne
huile de poisson est celle des harengs, des sardines et des baleines, On
peut encore en fabriquer avec de la chair du requin, du dauphin, du
thon, de la bonite et du sole.

o 1897, on a exporté 12,657,231 Kin de cette huile, pour une
valeur de 618,478 Yen.

J.—Katsouboushi.

Te Katsouboushi est fait avec de gros morceanx de la chair de
bonite. Il est fumé et cuit ensuité & VPeau, et la partie grasse en est
détachée et jetée. On la coupe en morceaus de forme éoale. Ce pois-
son, ainsi fabriqué, sert a relever le gofit de divers bonillons, et il n’y
a aucun plat japonais, dans lequel n’entre la chair durcie de ce poisson
vapé en toute petite feuille. On fait encore des Katsouboushi avec du
maquerean ; mais cette derniére espéce est de qualité inférieure. La
conservation des Kafsouboushi est difficile, & moins qu'ils ne soient bien

cnits et bien séchés.
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T usage de ce poisson see doit étre fort antique, puisque des ouvrages
sur les vieilles coutumes et lois des impdts enumérent cet article, comme
tribut payé & la cour de Kioto. Le mode de la fabrication en fut per-
fectionné par des fabricants (ou péchemrs) des provinces de Kishoi,
Satsouma et de Shima, vers les années de Keitcho et de Ghenna
(1600). A Tosa (ile Shikokoun), il fut introduit par un péchenr de
Kishou dans le courant de la 2 année de Horéki (1674). Depuis lors,
cette province reste fameuse, pour la fabrication de Katsouboushi.

Le commerce de cet article fut institué, et des commercants spéci-
aux s’en occupérent dans les anndes de Pére de Shotokou (1712), a
Osaka et & Tokio. De nos jours, les provinces d’Tzou, Awa, Hitachi,
Iwaki, Iwashiro; et la ville de Sendai & PEst, sont productrices de
Hatsouboushi, 1/ile Kiofishott en produis aussi; mais ce sont ceux
de Tosa et de Satsouma qui ont acquit la plus haute réputation, et
sont, par conséquent, appelées IHonba-vrai lien de production —. Ia
production de 1897 séléve a 1,228,063 Kin (1 Kan=mille grammes)
valant pour 2,974,448 Yen.

K.—Engrais de poisson.

L’engrais de poisson fut de tout temps en nsage dansz la culture,
car le Japon est un pays essentiellement agricole, et par suite, un grand
consommateur de toute espéce dengrais. Déjd, dans les années de
Kicho (1716) le port de Hiogo, par sa situation tout & fait centrale
du Japon servit d’entrepot pour un grand commerce d'engrais de pois-
son, qui se prodnit dans les provinces du centre, de Shikokou et de
Kiotishot, A la 3™ annde d’Anyei (I774), Vengrais de poisson du
Hokkaido fut importé ponr la premiére fois & Pintériewr du Japon.

Depuis Pannée de la Restauration, le progrés économique et I'ac-

croissement des richesses dn pays développérent si fort 'agriculture, que
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VPengrais de la production nationale ne suffit plus A ses exigences, et
4 un moment donné, on ditt réconrir aux résidus de pois et des harengs
séchés des pays étrangers.

Iengrais de poisson que nous produisons est fabriqué avec le résidu
de harengs, des sardines, des sardines séchées, de Hoshi-hatami. Il
consiste en pate réduite poudreuse, et en engrais séché. TLes os de
baleine et d’autres poisson produisent, et les éeailles, Venveloppe (om
carapace) des homards, les plantes marines, et les ocufs des harengs
sont d’excellents engrais,

Cest le Hokkaido (ile Yézo) qui est le principal pays productenr
des engrais poissonniers, Cette industrie s'étend sur plug de la moitié
du pays. Viennent ensuite les départements de Tehiba-ken, Awomori-
ken, Toyama-ken et Ibaraki-ken.

Le recensement de 1897 donne le chiffre de production, comme
st :

Résidu des sardines et de hareng

35,099,128 Kan.
7,786,060 Yen.

obtenus avee préssoir (Shimé-
gasouw). _
Fngrais poudreux obtenus de sar-) 4,507,578 Kin.
} 935,909 Yen.

dines séchés,
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CHAPITRE VII.

Au Japon, clest principalement au sel marin qu'a recomrs Ia
consommation publique. Te sel gemme n'y existe presque pas, et la
fabrication la plus florissante ainsi que la plus importante du sel
marin se fait sur la cote qui longe les provinces méridionales de la
Mer Intérieure. Les marais salants y sont pour ainsi dire parsemés.
Le sel s’obtient au moyen de Pévaporation de Teau de mer, suivie de
la cuisson de cettte eau dans un chaudron ou une cuve, Or la cote de
la mer intérieure étant vis-A-vis les iles Shikokou est trés-adaptée pour
Pindustrie du marais salant, la mer n’y étant guére profonde avec une
succession de plages unies, et en second lieu. Vair y demeurant presque
toujours sec, condition indispensable pour Vévaporation du marais.
Cest qu'en effet, d'un coté, lair humide qui y arrive de I'Océan
Pacifique perd son humidité en traversant la chaine de montagnes qui
gétend de POuest a I’Hst, en coupant l'ile de Shikokou; et de l'autre
coté, le vent pareillement humide venant du Nord est arrété par les
montagnes de lile principale du Japon. Il en résulte que la cote de
la mer-intérieure est toujours séche, et que la pluie y tombe bean-
coup moins que dans les autres provinces. En outre le sol y est
sablonneux et seprote trés—favorablement & la filtration de Teau
saline, A travers le sable, Bref, le climat ainsi que le sol de ces cites,
sont mervéilleusement adaptés & Vindustrie du sel, Aussi, Pindustrie
du sel marin y est-elle exploitée avec un grand renom depuis les

temps les plus reculés. D’aillenrs, les autres provinces du littoral ont
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aussi leurs marais salants d’une importance plus ou mwoins marquée,
et Pon compte dans tout le Japon une étendue de ces marais de
plus de 7,000 tcho produisant 60 4 70,000 tonnes de sel par an, et
pourvoyant & la vie de plus de 140,000 habitants qui s'adonnent &
cotte industrie. Afin de mienx démontrer Vimportance de cefte in-
dustrie japonaise, nous donnons ci-aprés Je relevé du nombre et I'étendue
des marais salants, la quantité du sel recueilli, ainsi que la valeur de

la production :
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Ainst que nous disions plus haut, ce sont les 10 provinces de
In mer-intérieure qui donnent la majeure partie de sel, et cela gréce
& leur position géographique, et aux conditions météorologiques si
favorables a cette industrie, ¢'est-a-dire, Pair sec, et la rareté de la

pluie ainsi que DPatteste la carte ci-jointe.

L—Historique de industrie des marais salants,

L’histoire nous apprend lexistence de cette industrie depuis? Le
sel marin se produisait alors par DPévaporisation naturelle et le sel-
gemme s'extrayait des monfagnes. Les wines de sel-gemme existaient
auntrefois dans les provinces de Shinano et de Hida. Bien des villages,
lacs ou autres endroits de Pintérieur des ces provinces portent des
noms propres au sel, tels que: p. e., Shio-jiri (lac sale’), Shio-miio toghé
(montagnes de sel) indiquant ainsi origine de cette substance.

Laissant maintenant de coté ce qui a trait & Phistoire ancienne
de Pindustrie du sel, passons aux temps modernes:

Au temps de I'Emperenr Tchouai-tenno (de 199 a 897 ap. J—C.)
des récits relatifs & Pexploitation du sel marin, et a Pimpot. Il parait
quaux temps primitifs, cette substance se trouvait, & l'état naturel,
dans des creux de rochers, La cristallisation du sel résultant de Iéva-
poration 'y awrait déposé. Clest ce qu'on appelle sel de roche, et que
d'un autre cbte cette sorte de rocher crenx, anjourd’hai caché sous le
sol de la terre ferme, est -désigné par le nom de Bon-tchi (terre creuse)
par les géologues. Il doit certainement y aveir de ces rochers creux
dans Pintérieur du Japon, et sans donte ils finiront par étre découverts
eb par satisfaire ainsi notre curiosité. Llexploitation du sel-gemme a été

déja bien desfols tentée mais sans aucun suceés, c’est que Peau on
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plutét la source ne contient que de faibles quantités de sel, qui bienque
riche, sent le pétrole, ce qui le rend par conséquent impropre & l'usage

comme sel de culsine sur table.

IL.—Marais salants,

Le sel g'obtient au moyen du grillage ou de la cuisson. Pour les

marais salants, deux systémes sont pratiqueés:
1 Iri-hama—marais bas.
2% Taka-hama—marais haut.

Le marais bas est complétement entouré de petites digues pour
empéchér Penvahissement des vagues, Sur Pun des cités de ces digues
est pratiqué une vanne que l'on laisse ouverte & l’heure de la marée,
pour laisser pénétrer l'eau de la mer dans le marais, au moyen de
canaux. Il est donc essentiel que le fond du marais soit toujours
sinon plus bas au meins du méme niveau que le fond de la mer
a marée busse.

Ce systéme Qinstallation du marais bas prés d'une plage, est le
plus usité dans notre pays, principalement dans les 10 provinces du
sud ouest renommées pour Pindustrie du sel marin (mer intérieure),
ainsi que dans les provinces de Shimesa et de Rikouzen.

Par contre le marais haut sé¢tablit sur un terrain éleve d'une
plage, atteignant quelques shakous (pieds). Ou méme plus haut ces
champs sont naturellement entourés de solides digues d'une certaine
hauteur pour que la vague ne puisse y penétrer.

Ce systtme n’est que trésrarement adopté. OUn en voit pourtant
sur la cote de la province de Noto.

Au marais haut, on verse de l'eau de mer sur la couche du sol

couverte de sable fin, -
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Tant aux marais bas quaux marais hauts, le dépot du gel sur la
couche de sable se produit de deux maniéres, d’aprés les usages locaux
Cest-a-dire que le sable salin est ramassé soit dans des corbeilles soit
dans des bassins appelés Nouwmai.

Outre ces 2 sortes de marais, il y encore des marais salants
naturels, installés sur la plage méme. La aucun travail n’est exige ;

on ramasse le sable contenant le sel, et on le passe au four.

A.—Mode de grillage ou enite du sel,

Pour griller ou cuire du sel, on se sert d’une des sortes de cuvet-
es suivantes:

1. Cuvette en fer.

2, . ,, plerre.
3. " ., fer plat.
4. " ,, chanx vive.

1. Te vienx mode de cuisson du sel par des cuvettes en fer,
est principalement pratiqné dans les provinces de Noto, Isé et Mikawa.
Tl est tros commode pour petite industrie; mais par ce systeme on

ne peut point pratiquer la fabrication sur une vaste échelle.

9. La cuisson & la cuvette en pierre est la plus répandue dans
le pays, surtout dans les 10 provinces du sud-Ouest, connues par la
prospérité de Pindustrie saline.

Voici comment la cuvette se construit :

On prend des feuilles de pierre minces, et on en fait un lit
applati 4 la smface rectangulaire, en cimentant les feuilles de boue

piteuse, et l’on installe ensuite ce lit sur la plauche posée sur le
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four, Ensuite, on brile dn bois sur ce lit pour le rendre sec. Quand
celui-ci est bien séché et cimenté, on le suspend doucement dun seul
coté, moyennant des crochets, et en le faisant ainsi tenir en suspend,
on retire la planche, et on repose le lit, clest-i-dire la cuvette. Les
fentes qui se produisent entre les jointures de la cuvette et le four,
on les bouche avec de la boue péteuse.

Cette cuvette peut durer un mois environ, en pratiquant la
cuisson jour ef nuit,

3. La cnisson & la cuvette en fer est un systéme qui ne fut
mis en usage que récemment. La forme de la cuvette ainsi que la
fagon de sa construction sont & pen de chose-prés celles de la cuvette
en pierre.

Ce systéme est répandu dans les 10 provinces du sud-Ouest ainsi
quw'a Shimosa,

4. La cuisson & la cuvette en chaux-vive, est un systéme plus ou
moins usité jadis, mais fort délaissé anjourd’hui. La cuvette est faife
de pate cimentée de chaux-vive, et dans laquelle on cnit le sel.

I y a wune quarantaine d’années, cette maniére de cuire le sel
était employée dans la province de Shimosa.

Quant & la cuisson & la cuvette en corbeille, elle est universelle-
ment adoptée dans la province do Satsouma. La corbeille est platrée
4 Pextérieur avec de la boue pateuse, Elle ne peut durer que pendant
la cuisson d'une dizaine de jowrs, au bout desquels elle se fend et
finit ainsi par se consumer et si Pon fen sert cest 4 canse du pen

de frais que demande sa fabrication.
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B.—Four ponr la cuite du sel.

Il y a deux espéces de fours: le vieux systéme, c'est le four en
terre d'une construction toute primitive. Il n’est pourvu ni de grille
an foyer, ni de cheminée pour le tirage. Les combustibles qu'on y
brille sont des branches de pin on bien des roseanx séchés.

Te four dont le chauffage se fait avec de la houille, est muni
d'une grille de cheminée. Le foyer est construit en briques dont la
bouche (par ou P'on introduit les combustibles) est encadrée en fer.

Dans les 10 provinees des marais salants de P'Ouest, ou ce four est
trés-usité, on se sert d’une grille appelée Sana, systéme fort ingénieux,
ainsi que le montre le dessin ci-dessons:

Généralement, on préfére la cuvette en pierre & celle en fer, car
Pexpérience démontre que la premiére pent produire beaucoup plus de
sel que la seconde, par le fait que la pierre ¢tant de mauvaise con-
ductibilité, elle retient la chaleur, une fois qu'elle est chauffée d’un
haut dégré, tandisque que la cuvette en fer se chauffe trop rapide-
ment, et se refroidit par contre aussitot quelle regoit Pean saline,
perdant par conséquent sa chaleur acquise. En second lieu, la cavette
en pierre doit étre reconstruite ou remplacée par une nouvelle, car
elle abime facilement; mais en revanche elle a cet antre avantage
d’économiser le combustible beaucoup plus que les autres cuvettes, ou en
d’antres termes, A égale quantité de charbon, elle fait évaporer Peau
saline en bien plus grande quantité, comparativement aux antres
cuvettes, surtout comparée a celles du systéme américain ainsi que

Pindique le relevé du tableau suivant:
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Par 1 livre de houille:
Prorata d'évapo-
risation d’eau.

Systéme Kanawa (systéme japonais). 7.69.

" Grainer syt L 6.49.
systémes américain).

, Pan d > s

" Anghéno (systéme japonais). 6.87.

Ainsi par le systéme japonais d’Aghéno, et en Dbrilant 95 livres
19 de houille, on obtient 1 Kokou de sel d’ean saline de 20 degrés 5
Baumé, Si Teau saline était de 25 degrés, i1 ne faudrait que 73
livres 61 de charbon, ce qui équivaut a la proportion de 1 tonne de

houille pour obtenir 2 tonnes 2% de sel pur.
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CHAPITRE VIIL

Ile Formose.

L’ile Tormose appartenait antrefois 4 la Chine. Elle est devenue

notre possession aprés la guerre Sino-Japonaise. CVest une grande ile
de In mer de Chine. Elle est bornée par Tile Lioukiou aun Nord-Est,
et separée par le détroit de Formose, elle fait face a la province
Chinoise de Footchow. Au sud, elle est située en face des iles
Philippines, dont elle est séparée par le détroit de Bashi,
Longue du Sud au Nord, éfroite dans le sens de Ouest, cette grande
ile g’étend entre 21° 54’ et 25° 18 de Jatitude Nord, et entre 120° 15.
et 122’ 04’ de longitude Est. Elle a plusieurs ilots dépendants dont
le principal est Parchipel des Pescadores.

Le contour de la principale ile de Formose n’est point découpé.
Il ¥en suit quil lui manque de bon port, Ses cotes se prolongent
entre PEst et 1'Ouest et sont Daignées tout autour, par un courant
de marée chaude. Cette zone est donc poissoneuse; lespéce de bonites
et de thons émigre dans ces parages.

Comme spécimens de la plante marine, on trouve le Tengousa
an Nord de Pile, c'est-a-dire aux environs de Kilung., Au sud, dans
les parages de In cote de Koshan, se produit le coquillage Yako, et
Parchipel des Pescadores donnet la perle, Pécaille de tortue, le Taimai,
et le Nori. Contrairement & Ila richesse de ses produits agricoles
(riz, thé etc), ces cotes sont trés pauvres en espéces de poissons. Llle
en demande méme 4 Pimportation de la métropole en quantité de
plus en plus forte.

Cette pauvreté de produits maritimes provient naturellement

de la difficulté de la péche, & cause de absence de ports et de baies,
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et aussi de cefte saison pluviense qui régne sur U'ile enticre. Durant cette
période de pluie, la mer ne cesse d'étre oragense. La paresse des
insulaires, d’ailleurs, dans les enfreprises audacieuses, telle que la péche
sur océan, doit étre aussi Pune des raisons de Uinfériorité de Pindustrie
de la péche. Donnons, toutefois, un examen rapide sur son état actuel

ainsi que celui d’autres industries des produits maritimes,

L.—Péche sur mer.

La mer de le de Formose appartient & la zone des moussons,
D’autre part, comme une grande chaine de montagnes traverse lile
par le milien dans le sens de la longueur, la température y est toute
différente, au Sud et au Nord; cest-a-dire qu'au Sud, la pluie est
abondante du commencement de Pété jusqu’a la fin de Pantomue.
Le vent qui soubfle du cité de Péquatenr améne Pair humide qui se
résout en pluie, Durant cette saison le beau temps régne sur la partie
Nord. Par contre, du commencement de Phiver & la fin du printemps,
le vend du Nord-Est qui arrive de la mer du Japon y raméne de la
pluie, pendant que, au sud, il fait trés beau,

Il g'ensnit qu'au Nord, la saison de la péche dure du printemps
a lPautomne. Les pécheurs indigénes font la péche, la nuit, & la lueur
de la tworche, et prennent les harvengs, les Aji, le maquereaun, le pagre
et le requin avec de longs fils munis de nombrens hamegons et le
thon, et le bonite avec le filet Sashi-cuni.

Au Sud, on peut se livrer i Ia péche, de Thiver au printemps.
Les pécheurs se servent des filets Hibi-qud, Sashi-ami, du il Nobé-
nawa, ot prennent ordinairement le Bora (mugil japonica) ainsi que
d’autres sortes de poissons que nous venons de nommer plus haut.

En résumé, dans cette ile, industrie de la péche n’est pratiquable

assez activement que sur les parties Nord et Ouest; car In cote Est
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est escarpée, et inabordable, On w’y vencontre que des peuplades
vraiment sauvages et la péche est impossible. Dans la partie centrale
de Tlile, Ta cote offre une plage assez unie, ot lon ne trouve que
Vespece de Bora (mugil cephalotus), et point d’autres poissons. Les
jonques Chinoises se servent de radeaux, faits de bamboux, comme
embarcation de péche,

La piche des poissons ’ean douce west pas non-plus brillante,
en cette ile. Dans le fleuve de Tam-soui, on péche des anguilles, des
carpes, des souppons (espéces de tortues) et des truites. Les indigénes
avaient au commencement si fort ravagé les fleuves avec le Yana,
espéce de nasse, que le gouvernement colonial japonais de T1le a établi
des réglements de péche, et occupe activement de la protection cf de
la multiplication des poissons d’eau douce.

Tes marchands de poissons de mer font généralement avance de
fonds aux indigénes, et sen font rembourser avee des poissons péchés.
Ils les vendent pour le compte des pécheurs, et prélévent une certaine
commission sur le produit de la vente. Grice & ce systéme de crédit,
les pécheurs trouvent de Pargent, de quoi nécessaire pour fabriquer des
filets, et pour vivre méme en temps de chomage de mauvalses
SalSOng,

Les pocheurs de Vile sont moitié agriculteurs, moitié pécheurs,
En 1896, on en a compté 56950, pour Vile entiére, et le produit de

leur péche a été estimé & 324,522 Yen.

[l.—Fabrication des produits maritimes.

La péche de wer dtant dépourvue, comme mnous Pavons déja dit,
Q’intéressantes races de poissons, lindustrie de la fabrication des produits

maritimes doit étre forcément pauvre. Le poisson est, en général,
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vendu & Pétat frais. Seuls, les habitants de la partie Nord préparent
quelques sortes de conserves, par exemple, d’anguilles et de harengs, lors
qWils en prennent beauconp, Les nageoires de requins ¢’y fabriquent
aussi; les harengs, les poissons-volants et les Bora (mugil japonica)
sont salés et séchés, et vendus ainsi an marché, On fabrique encore
du Karasouini—compote avec des ceufs de Bora—et du Shiokaro—
cowpote aussi—avec des Sowrroine-ika (ommastrephes) et des Kibinago
(spratelloides gracilis). Tels cont, & peu prds, les articles qui se pro-
parent & Formose, en fait d’articles de poissons,

Les nageoires et les Sékikasai (herbes marines) se vendent en
Chine ou sont expediées & Kobé, ou & Nagasaki; une certaine quantité
en est consommée dans lile méme, En 1896, la falrication de ces
poissons secs s'est ¢levé a la somme de 87,437 Yen.

Les indigeénes de Dile Formose aiment beaucoup le Sourowmé,
Péerevisse séchée, 1’ friko (biches de mer séchées), la chair des coquillages
sechée, le dwabi (oreilles de mer), le Kanlen, le pagre salé, le Hijimé
(upenoides bensain) salé, le Tatchi-no-ouwo (Trichiuvus japonica), ete.
Ils en faisaient venir jusqu’ici de Hongkong ou de la Chine: mais
aujourd’hui, nos poissons salés de Kobé et de Nagasaki s'importen.
chez eux, de sorte que les importations des pays étrangers en devront
done étre diminuées en proportion.

En raison du manque ou du mauvais état des voies de communi-
cation, le mouvement des marchandises dans I'ile, se fait trés irréguliére-
ment. Ainsi, les poissons, par exemple, qui y sont pris, au lieu de
fournir & la consommation indigéne qui en a fort besoin, sont expédiés
a Amoy, sur la cote d’en face, pendant que le port de Hongkong
mmporte & Pile dimportants produits maritimes, comme le démontre,
la statistique suivante des importations et exportations du commerce

de Formose, pour les 3 dernierés années de 1896 & 98-
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| Importations @ FExportations Difference en
Anndes, { de Chine et de €n i plug on
: i Hongkong. Chine, i moins,
R — ] _[
1898 Yen 536069, Y 1,672, | Yer534,397.
1897 |, 468,821, . 795. ! .. 468,026,
1896 . 334235, 1102 ,, 333,133,
|

IIL.—Piscienlture.

Cet art se pratique un peu au centre et dans la partie sud de
ile. Dans la mer, on éléve Phuitre. Les jennes poissons Sabali (choxos
salmoneuns) et Bora (mugil japonica) sont pris la cite et élevés dans
des ¢tangs et des marais,

Le Rengio (Hipophthalmicthys) et le Séghio (Barbus) sont importés
vifs de la Chine, et sont élevés powr étre vendus au marché, surtont
dans la saison des pluies oft les poissons de mer font défaut. La
production de toutes ces sortes d’incubation artificielle s’'éléve a plus de
200,000 de Yen par an.

IV.—De Uindustrie des marais-salants,

A Tépoque de la domination Chinoise, cette industrie efait dn
monopole de I'Etat. Le gouvernement avait seul le droit de fabriquer
du sel. Ce systtme est aboli et lindustrie des” marais-salants est
devenue libre sous D’administration coloniale du Japon:; mais sons

certaines conditions, cest-i-dire qu'en fait, le méme monopole existe
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plus que jamais, et le droit de vente du sel est toujours possédé par
IEtat: voir réglement de vente du sel publiéc en 1899 par la dite
administration.

Le mode de fabrication dn sel est celui de 1’évaporisation naturelle.
11 v a une fabrique du sel dans le Nord et 5 dans le Sud de Formose.
La superficie de leurs marais-salants s'étend a 200 tcho (1 tcho=124
métres). La cote est trés favorable a cette industrie, et «i on voulait
gen occuper sérieusement, on powrrait établir aisément plusieurs milliers
de tcho de marais. On espére quavec Pencouragement de la métropole,
on arrivera a voir bientdt cette industrie se développer dans des
porportions heaucoup plus fortes, La production du sel pour Pannée
1896, a ¢té de 22,230,000 Kin d’une valeur de 22,739 Yen.

<= i, &

ey
N,
ECo
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NOTE:

Kwan-mé . . . . . . + + . . . L kilog. 750,
Kn . . . . . . . . .« . . . . 280 gram.
Kokou . . . . . . . . . . . . 1741t

Ri. . . . . . . . . . « . . . 3 kilom, 123,

Tcho . . . . . . . . . . . . . 109 ares.

F_]:Ii-i.[l 300 TSOIJL'J-"
oo s (1 Tsoubo = Tw09),

Kan . . . . . . . . . . . .« . GConserves,
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