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nne mintalure dun pravtior du frelzicme =icele,

Bibbicotidgue natinnale.

INTRODUCTION

La Section rétrospective organisée par le Ministere
de PAgriculture of FAdministration des Musées centen-
naux i UkExposition universelle de 1900 était installée
au centre de TExposition contemporaine de 'Agricul-
ture. coqui permeltail au visitenr de se rendree comple
des phases de transformation de Toutillage agricole

apres en avoir admird les derniers perfectionnements.

Les objets se rapportant a lagricenlture géncérale, &
loviticulture ef a Fanologie, aux cultures diverses, i
Pélevage, a T laitevie el ala fromagerie, anx indnsiiies agricoles, ete., étaieni
exposes dans de pittoresqies batiments de ferme, reconstitucs dapres danciens
Lypes carieny de diverses vézions de Franee, approprics i chaque genrve ot artis-
tement entomeds de fenillazge o de verdure,

Cotte sorte de petit village ¢t animé par des groupes de mannequins vétus
descostumes des provinees francaises of representant les diverses scenes de la
viedes champsdans Femploi nsuel de Poutilhage aucien.

COClalt deis sous un vieux hanzar i la clarpente vermoulue reposant sur de
rustiques pitiers de pierre, un gamin dane donzaine dannées venant quérir au
siliew dane quantité de clamnes, de herses, ot de foules Jos contrées  de
Franee. un <cnioir i brouctle dan ~sinzulier modile, pendant quun paysan grimpé
s une cohelle déerochait du plancher ouils éaient pendus en grand nombee ¢l
tort vaviés, les outils dont il avait hesoin.
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Puis I, =ousauvent extérienr d'une antique constraction, un vigneron ala figure
enluminde foulant aux pieds dans une cuve le vaizin quun jeune homme lui ap-
porte de lavigne dans des paniers & fond mobile fixés des deux edtés du bat dundne:
atpresz, deux ouvriers, bras nus el pieds nus rongis par le vin, pressant la vendange
surun vénérable pressoir de chiéne & engrenages en bois de peuplier, apporté toul
entier d'un cuvier du fond da Morvan oit il fonctionnait depuis dessiecles: plusloin,
un barvallier du Languedoe a la coilfure originale, disposée pour porter le tonnelet

tenant o lamain=alanterne non moins bizarre powr descendre i la cave enfaterle vin,

Scéne de la vie rorvale, dapees le Vivgile de 1017 1.

Ailleurs, se dressail fierement campé sur son petit cheval traiic, non ferré, un
cardien de taureaux de Ta Camargue, le visage énergique ombragé par un arge
feutre gris et tenant & la main le trident avee lequel il aiguillonne ses Liétes; il
semblait quitter le village pour rejoindre sa « manada » et déecocher une honne
« galéjade » provencale & ceax de gon entourage. A ses eotés, monté sur ses
cehasses, vétu d'ane peau de chevee el tricolant, un berger landais contrastail
par son aspect, aussi morne que la lande ot paissent les moutons,

Dans un batiment contigu, une Normande battait le bearre & Vaide dune

1 Le bais de cetle gravure, extraite des Menrs, usages el costumes au moyen dge. de Paul Lacroix.
nous a ¢ protés ainst gue plusicurs aulves. par M. Didot. Nous sommes heureux de lui adresser
icl Uexpression de notre recomnaissance.
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Banatbe octozonale des plus clranges, et tout autour dielle s'étageaient sur des
Fivons des ustensiles de laiterie, de fromagerie, ete., provenant des fermes de
nw:~ plaines on des chalets de nos montagnes of melaient les notes du cuivree paoli,
A fer-blane ctineelant aus tons ¢mailiés des poteries el des faiences vernissdes,

. . . Vi eraeal Wy Sp s
Sons un porche vestant done vicille ablave, un Breton éerasait du chanvre &

Paide dune brote tres primitive. et les murailles de lapicee laient garnies
decquenouilfoss de Tuseaus. de ronets, ele., de tootes Jes formes, les uns tres
auviazes, Jes autres bien frustes,
<uivanl il provenaient des
clinteany o des chiaumicres,

Fr<ueveillant tout eemonde
de travailleurs, deo s malzon =or-
Bt majestoensement o vieux
carle champetre revetu duelas-
sique habit Blea de ol gucehe
Bant e Dlane sur =a culotte
Blanelie of ceint do chapean, do
Lavaedvier du sabwe of de fa plague
authentique  que portail - sous
Louis-Philippe 1o gamde eon exer
ciee ac Montmartre, quand Te mou-
e Ta Galelle tournait encore
e pleins elennges.

A Fintéricur, outre les objets

acenmpaznant les mannequins que

notis venons deociter, la prineipale

cons=traction deoee haomean abritail

une vaste salle on Sadent installies

Girvire extreaite de Vesenthlage nonvean des nra-
I . iy halilles. var Marlin el el
desvitrines renfermant les collee- nonerics halutles: par Martin Enwelbreeht,

Collectiong Franeois Carnul,

tons tes plus predeivuses danti-
quit s et dustensiles agrivcoles of viticoles de Lous cenves, des tablettes sur
fesiquetlos claient vingds veux de plas Tortes dimensions, of des panneaux s
fesuiels ctient disposes en trophiée des instruments de toute nature,
Lensemble de ces objets divers, covoyes an nombre de plus de 3000 par
250 exposants, constituail des <épies importantes donnant une idée de la variéte
et des trmstormations do malériel auricole.
Aucane tentative de ce gzenre wavait encore ¢1é faite on France, on il n'existe
pas davantage de Musée nide collections privies specialement agricoles, el nous
avons Ao faire de longues ot minwticuses recherches pour parvenie i créer une

réduction de Musdée documentaive da Matériel aoricole.
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Le pewde précision des docunments sur lesquels noas devions nous guider, le
temps inité, la difficulté de retrouver chez les cultivateurs les instruments anciens
presque tous détraits au fur el a mesure gqu'ils étaient remplacds par de plus
perfectionnés. la similitude de ces instruments, ont compligndé singuliérement
notrve tache vanssi, malged nos efforts. ne nous a-t-il pas 606 possible de former une
Section rétrospective répondant i notre idéal; mais, malgré les lacunes aquelle
presentail, elle était cependant encore sulfisante pour démontrer au public intérel
des recherches relatives & Thistoire de 'Agviculture dans notre pavs, cf notre
plus vil désir serait davoir réussi par cet essai modeste @ provoquer des éludes,
dans cet ordre dlidées, de la part de quelques-uns des visiteurs de I'Exposition.

Laffluence du public et Tintéret général quil o témoigndé & cette exposition
agricole ont prouvé son opportunité, Qu'il nous soil permis ict de reporter les pe-
merciements, les éloges qui nous sonl parvenas de tous les coins de la France, en
meme temps que lexpression de notre profonde gratitude personnelle, aux honmes
cminents qui ont bien voulu protéger et soutenir cette manifestation historique.

A M. Jean Dupuy, Ministre de UAgricalture:; a M. Vassillicre, Directeur de
PAgriculture; a M. Dabat, Sous-Directenr de I'Agriculture, i qui nous avons di les
plus précieux encouragements el qui nous ontmis & méme de réaliser notre projet.

AM. Picard, Commissaire géndral de I'Bxposition; a M. Dervillé, Directenr
géndral adjoint de Pexploitation, qui ont accordé i notre enlreprise une si cons-
lante hienveillance,

Enfin & M. Francois Carnot, Dél

cgud anervice spécial des Musées centennany,
qui nous a si puissamment aidé, non seulement de ses conseils, de son éradition
clde son autorité, mais aussi en participant li-méme comme collectionneur A

notre oeuvre. Jures  SAIN.
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Le labourage et ensemencement,

dapees une miniatare da Loere dtheares de Jean de Montlucon,

Biblictheégue de U Arsenal,

AGRICULTURE GENERALE

Les premices hommes, pour <e nourrir of e défendre, se firent des outils ot
desimes de silex et de pierees dures taillées souvent avee une arande hahile(é,

Mo Messichiomer nous en avait confié de fort helles collections., comprenant
descoutils susceptibles davoir Gié prabablement uliliscs pour la récolte ou la prdé-
parvation des vésdtans comestililes,

Lo climat vizourens qui séenait dans nos régions a lépoque du renne ne per-
ettt zacre L culture des cérdales, et (ot porte a eroire que nos ancétres se
contentatent docelte Cpoque de nourritore animale of de quelques végdétaux sau-
vages camestiblesc s nignaraient cependant pas Fexistence du blé, cullivé zans
doute diéjia dans des récions dune température plus clémente, avee lesquelles ils
entretenarent cerlaines relations, car on a trouve des représentalions forl exactes

de Véph de froment ordinaire <culpté sur un os de renne dans les grottes d'Espé-

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



— 10—

lizue & Lourdes et de Broniguel Tarn-et-Garoune), ainsi qu'une gravure sur picrre,
vepresentant un ¢piode bl barbu, dans la grotte de Lortev Hautes-Pyréndes) :
mais clest seulement toul & fait & la fin de la période. lorsque la situation météo-
rolozique sTaméliora. quion constata la production du blé avee une certaine ahon-
dance, comme MM, Piette b Boule en trouverent la preave en découvreant un
petit approvisionnement de blé amassé en tas dans la grotte do Mas " Azil.

Malheuwrcusement, on ne put en déterminer la variété, car, aussitol exposés
a Lair, les grains tomberenl en poussiere. Cos mémes founilles firent trouver i ces
savants une moelette de pierre semblable a celles qui servivent plus tard & hrover
les grains et qui a peut-¢lre eu le méme cmploi.

A Tépodque du bronze, la colture se développa certainement

el on rencontra dans les cités lacustres de la Suisse et de I'Tet
de la France de nombreux grains de blé, de seizle,
drorge, & oeotd de fraits el de graines noisetlos,
nefles, ehataignes, pommes, corvises, efe.),
Possédait-on & ces dpoques Sloigndes des araires
ou aulres outils permettant de fouiller profondément
le sol et de e livier par conséguent & Pagriculture proprement dite?
Jusquiici, on ne le sait pas avee cectitude: cependant, M. Bonmemdore
croit voir un araire primitil dans une des figures gravées & Pépoque
néolithique sur un des dolmens de Locmariaquer, seulpture dont il a
exposé une restitution modelde, et M. Grange, de Clermont=-Ferrand,
posscde dans ses collections une pierre taillée en pointe qu'il consi- i o
dere comme un coutre de chavrue primitive, t-!:“l“-rt‘l-lmz de

En toal cas, il est Bien wvreaisemblable gque les sortes de pies

faits d'on andoutller de corf, trouvées dans les ¢ités lacustres et ailleurs, Htaient de
viéritables houes perimettant de travailler 1a terre.

Dans la période ncéolithique qai vit Tintroduction chez nos aneétres de la
nittallurgie, apparurent, en méme temps que les armes, certains outils en bronze
qui-ont certainement contribué efficacement an développement de I'Agrviculture.
M. Capitan avail exposé de belles faucilles de celte ¢poque. Plus tard, Tintro-
duction du fer permit d'établiv des faucilles de ce mdétal, plus grandes que celles
en bronze, de forme simplifiée el moins lourdes, et de evréer la faux, dont Ia lame
s‘cmmanchait dans un long biton. Les faucilles en fer, ainsi qu'on peut sen
rendre compte dapres les spécimens nombreus du Musée de Saint-Germain, ap-
partenaient a quatre Lypes différents : celle de forme demi-cirenlaive a talon sur le
dos et soie plate avee bouton & la base: eelle it lame également demi-circulaive el
i talon dorsal pointu avee base renforeée par des nervares épaisses, percée pour
recevolr et river le manche; celle semblable de lames, mais sans talon ol

portant a la base un trou ou un houton saillant : enfin, celle dont la lame ¢lait
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ondulde forme Mamboyante) et sans sole, mais garnie en bas Jd'un bouton pour
etmmanchement,

Les auteurs anciens, Grees et Romains, constatent tous la fertilite de la Gaule
¢l mentionnent les grandes cultures de DBlé dans la région da Nord dabord,
el ensuite dans dautres parties de la Gaule,
Pexislenee de vastes paturages et de foréts fré-
quentées par les troupeaus, les ellorts perséve-
Fants el courazenx taits par les peuples de Esl
el Midis Tes vésaltats quiils obtinrent, et entin

I Taeilite o le bonheur avee |t‘~'<[ll('|5-'- les ]':t‘Uph_‘S

o Midi et du Sad-Estoque Tear abre gédozra-
phique wettait on contact avee Jes nations alors
civilistes depais lonzgtemps de FEmpive romain
imtrochnisirent =or lewr lerritoire les coltures de
Bovicne, duomar< doomillet, ete.

I nrexistail pas chier les Gaualois. disent les

historiens. de f'a]‘tt]\i'l("[f‘* conmaunes. s consa-
craent o metlleare pavt des fraits de leurs
cotqueles aux divinités,

On o honorait que deox ordres dans Ia na-
tone el des drandes et celui des gucrviers, qui
~SOtaient parlage les domaines, les honneurs o
fes tmmites le o peaple cultivait fears terres.

Vaccontraive des Gaulois. les Coltibeériens, selon

Drodore de sicile, partazeaient ehivque anndée les
Levires pone tes cultiver ot metlaient on conumun
les récolles dant chacun oblenail une part éeale:
il avadent Stabli T peine de morl contre fqui-
cottgue rustreradt la communanté,

SErnde powe tai-meme, e pavsan de la Ganle
Beoscomonbrail pas moins bes soigneoax el fin

obscrvatenr dans ses bravans l']l;lll]}l("TT'(_"S! 1

~avail wadbplicr ef Glever Tes antmanx. ot avalt
mewe diégi déconvert le <eerel de Tamdélio-
ralton du <ol par le chanlaze cneore usite de

HOS Jours,

Eu effet, Varron canstate que danz la

L . ) o Faucilles diverses en fer.
rezion de la Gaule transalpine voisine du Musie e

) Saint-tiermain.
Bhin on amendait la terre avee de la eraje:

Mivve (0 . e \
Pline dit quion se sepvail pour le meéme usage de I marne et de la chaux, el
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que les Ubiens extrayaient du sol méme, o trois pieds de profondeur. la terre
de fond powr couvrir la surface des champs d'une couche épaisse d'un pied.

Enoutre des assolements. les Gaulois connaissaient certainement Femploi de
la fumure d'origine animale. et méme Pline assurve que. dans la Cisalpine du nowd
du Po, on préférait pour certaines terres la cendre de fumier au fumier lui-méme.

Le repos biennal de la terre et Tallernement des cultures sont ézalement
dlinvention gauloise. Le hasard, dit-on, apprit aux Salasses des Alpes & labourer
e Blé en herbe, et Tes Trévires eurent les premiers idée, du temps de Pline,
densemencer de nonveau leurs champs de Blé ol celui-¢i avait gelé par un
hiver due.

Les cultures principales auxquelles £adonnaient les Gaulois élaient celles du
froment. dontils connaissaient plusicurs varié(és = le bracd ou froment hlunze, (ros
blane et domnant beavcoup de pain: Varinea triticiomn hiberan'. dont on faisait
des pains tres savoureux; le D06 de trois maois ow blé de mars, qui réussissait tres
bien dans Tes provinees septentrionales : Vorge a dewr rangs ou escourgeon it
gelatique ; le seligo, aviété du triticin hibernon, qui, excellent en Talic, dégdé-
nérail en deci des Alpes, partout ailleurs que dans le tervitoire des Mllobrozes et
des Mémines (Carpentras); enfin le seigle (herastichon). Dans les régions paro-
céaniques de 'Aquitaine. Te terrain presque partout sablonneux et maigre ne
donnait aux habitants pour nowrriture que le millet: il étaif peuw fertile en autres
céréales. Toute la Navhonidite produisait les mémes froits que Pltalie: si, an
contraire, on avancait vers les Ourses et vers le mont Commene, Uolivier et le
liguier faisaient défaut, la terre n'étant plus propice a ces plantes, mais les autres
Y venaient bien @ si Ton avancait encore davantage, la vigne ne réussissail plus
aisément. Tout le reste du pays produisait en abondance du bi¢, du millet, da
gland et du bétail de toute espece, nulle part le sol Ny élait inaclit, si ce n'est
dans des endroits o des marais et des hois empéchaient toute culture.

Les Lygies caltivaient un sol dpre et tout & fait misérable, leur Lerritoire Glail
couvert d'arbres: les uns, armés tout le jour de puissantes el lourdes haches de
fer, coupaient du bois : les autres, ceux qui travaillaient la terre, dlaient le plus
souvent occupés a casser les cailloux de ce sol rocaillenx & 'exces : leurs oulils,
en effet, n'y soulevaient pas une glehe qui ne fut sans pierre.

La culture du lin était tees répandue dans la Transalpine, suivant Pline
« Noublions pas, dit-il. un arbre forestier dont la Gaule savait trer un triple
parti, le bouleau. qui lui fournissait & la cuisson une sorte de bitume. lui servail
@ confectionner des cercles ot des carbeilles, ef dont les rmeau composaient
les insignes redoutables de ses magistrats, »

La culture des fraits et légumes n'offrail ancune particalarité, si ce n'est celle
des pommes privées de pépins que les Belges nommaient Spadonia (Pline), et

Vimportance donnde en certaing points 4 celle des cerises. En effet, le cerisier
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comestible. rapporté des hords de la mer Noire en Italie par Lucullus, fut importe

; 1 nag : nt en cent cinquante ans qu wemier sicele
cn Gaule, ot il se propagea tellement en cenl cinquante ans quau pre
avant Jésus-Christ. on en trouvait jusqu'en Grande-Bretagne @ auparavant, on ne

connaissait en Gaule que le mevisier ou cerisicr sauvage indigene.

Apres Femploi judicieux des engrais, on voit Tintellizgence pratique

des Gaulois se towrner vers le perfectionnement des mstruments de

labour: ¢'est & eux qu'ezl due linven-

tion e Ia charrue & rouves, est-i-dire

Charrue & roues, dorigine gauloise, dapros une
amulette romaine en jaspe vort,

qu'ils reconnureat la néeessité dajouter
deux roues & Paraire primitif. Cette
amclioration leur ful empruntée par les
BRomains, cependant hien plus civilisés
et ce fait est & considérer, car

il prouve que nos ancétres, que les

:Itl.t‘ll’\.
vainqueurs se plaisaient & qualitier de sauvages, dlaient en réalité des cultivateurs
Cette charrue de forme nouvelle fut baplisée par les Romains jlanaratewmn; elle

ant bas-relief cizelé sur une amulelte romaine en

o

plutol habiles.
aspe vert quioa S8 déerite et dessinée par Cavlus, et sur une midaille du Man-

csl représentée dans un ¢l
touan, représcntée par Mongez; son soe avail Faspect d'une pelle, il était pointu

comme Fespece de héche dont on se sert pour enlever le gazon.

* 7 cERE i A Bl g y £ :
\gww-—mm_; i TR ? .
e s S e 38 B AL
M*'%\
i

Puy-de-Dame

Charrue de Loubearal
Tirocaddro,

Musée du
Dés que Taomotte de terre ¢tait retourndée, on semail les graines que on recou-

t charrue, qui,

€

veall i Paide de herses, dites crates dentate, qui ¢taient dues ¢galement au génie
des Gaulois: cette facon dopérer diminuait le sarclage. parce que les tranchants

dwsoc coupaient Fherbe quiil fallait faire disparaitre.

Pline nous apprend que nos peres avaicnt en sus invente le culter, soit le
coutre. parcil doune lame de couteau attachée au timon devant 1
dit=il. coupe la terve solide avant qu'elle soil 2oulevée [arle soc et trace d'avance

la licne du sillon.
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Peut-6tre 'si on en juge dapres son caractere primitif1 doit-on faire remonter
4 ces époques lorigine de Taraive encore demeunré en usage, il ¥ a trente ans,
dans quelques hameaux perdus des monfagnes de I'Auvergne, et qui, toul en hois.
crossierement faconné, avait un soc et des joues de hois garnics seulement, pour
en atténuer usure, de silex incrustés dans de vieux morceaux de fer elouds.

D'apres étymologie. la béche (en breton hae' li, on irlandais el gallois, bac on
bee) serail aussi dlorigine celtique.

Un bas-relief de Valeabrére, dessiné par Viollet-
te-Duc. nous montre une houe gauloise vraiment in-
téressante par son caractere primitif qui semble en
faire remonter Vorigine i Pépoque ot le fer dlait
connu mais encore fort rare. Elle se compose en eftel

d'une planchette de hois amincie i son extrémité

doublée seulement de fer battu et percée en haut d'un

Houe gauloise. dapres un bas-

petict de Valeabrere Jlautes  {pou reclangulaive olt passait le manche, retenu par
raronne . )

une clef.

Les Coltes moissonnaient avee des faucilles dont l'usage, comme on La vu,
remonte i I'époque du bronze, ol les cullivateurs avaient a leur disposition des
fancilles de hronze, puis de fer, de formes varices.

Cependant Pline nous fait savolr encore quils utilisaient un tomberean a deux
roues quun beeuf poussait devant lui. Ce tomberean ¢tait ¢vasé dans le haut, et
le bord antérieur, plus bas que les trois aulres, Gtait pourva de petites dents
recourhées qui arrachaient les épis et les faisaient tomber dans le collre & mesure
que le beeuf avancait.

On ne sait pas jusqud quel moment cel instrument a été en usage @ il est cer-
tain qu'il était tombé en diésuétude a Tépogue chrétienne, puisque les auteurs
contemporaing, qui ont donné tant de détails sur les meeurs et contumes  des
Gaulois a leur ¢poque, n'en font pas mention @ en tout cas, on peut, si on veut,
lo considérer comme un précurseur des moissonneuses mécaniques =i perfec-
tionnées de nos jours.

Toutefois le millet et le panie étaient réeoltés a la main, ¢pi par épi, avec un
peigne (pectine), et les Brelons, dapres Strabon, cucillaient le bIé en coupant les
épis mémes quiils serraient dans des granges couvertes 1 ils Ggrenaient chaque
jour les épis les plus anciens el les manipulaient pour en faire leur nowrriture.

Les Gaulois avaient aussi une faux particuliere bien plus expéditive que celle
en usage en ltalie, car, en coupant I'herbe par le milicu, elle ne touchail pas a
celle qui ¢lait courte (Pline). et, pour tous leurs outils tranchants, ils avaient
dicouvert une pierre a affiler a Ueau quils nommaient passernices.

Enfin, ils fabriquérent avant les Romains des tamis en crins de c¢heval et en

poils de vache.
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Pour le transport de lears deneées el marchandizses, les cultivateurs gaulois
avaienl recours i divers animaux de trait. Sur la colonne Trajane et divers autres
monmments antiques. on voit représentés des chevaux. des mulets et des anes
carnis de bats o lorsque les objels A transporter étatent volumineux ou lourds, 1ls
complovaient des chariots, et c'est meme cux.
Aapres Yarron, qui anraient inventé le chariot
i quatee roues. avdquel ils donnaient le nom de
petereiium, et que les Romains imporlerent

plus tard chez cux. Ces chariols  dlaient

trainés par des mulels ou des boeuls, ces der-
nicrs. au dire de Pline, n'étaient pas atteleés de Ane avee =on bat. dapres Fantigue.

la meme facon partout: dans les Alpes, ils

I'Ctaient par un joug placd sur la téte; aillears par le cou: les mulets, de lear
Colé. Glaient attelés dans certaines régions a laide de harnais; dans les Landes el
la Narbonnaize, & Uaide de jougs dans lesquels ils passaient le cou. Ce dernier
made dattelage fut adopté dans cerlaines circonstances par les Romains, ainsi
que le prouvent les médailles veprésentant Agrippine promenée solenneliement
sur un char le jour de son courcnnement,

La conquéte dabord des provinees voisines de Ta Méditerranée, plus tard de la
Gaule entivre, par les Romains, dut apporter des modilications importantes dans le
mode dexploitation des terres; en effet, Phistoire et les fouilles archéologiques
nous apprennent quun grand nombre de riches Romains transporterent leurs
penates dans les provinees conquises el vinrent slinstatler jusque sur les points
les plus reculés de notre territoire, pour v construire des villas somptueuses qui
servaient certainement de centres a des exploilations rurales importantes dirigées
par cux ou leurs mandataires jacteurs’.

Les orands dowmaines (vidie, curice, eurice capitales, capitamansiy ¢laiepl divisés
CNO piapses ansiones, mansd, mansinolia, mianisgella’ qui se partageaient en cours
tenctes . Ces manses sappelaient degenwdles, consiles, on sereides, suivant quielles
clatent exploitées par des fermiers libres, des colons ou des esclaves. Les pre-
micrs claient en petitnombre, et, conformément doune loi d"Anastase, Nagricultear,
an bout de trente anndes dexploitation. demeurait atlaché au sol avie sa posté-
Fitc I Srait des lorg colon tributaive (eofonus tributalis, censitus, Lribidurius).
payant en argent ou en froits une redevance fixée par le juge ; il léguait son ler-
maze ason Gls. Le colon adseriptice (adseriptitins) n"avait au contraive quiun droit
vinzers mais il n'était pas permis de Fexpulzer tant qu'il sfacquittait des charges
annuclies, Les colons, quoique d'une classe inférienre @ celle des clients pichéiens,
ctalent considérés comme libres, paree quiils dépendaient du <ol el non de la per-
sonnc. mais ils n'acquéraient avcun immeunble sans Pautorization de leur maitre

el homeur de porter les armes leur était interdit,

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



— 16 —

Les nouveaus maitres venus de Rome ont du certainement sellorcer dappor-
ter dans lears domaines les procédés et instruments de culture quiils avaient vu
employer dans leur pays et dont ils avaient pu apprécier la valear; de 1 date zans
doute Fintroduction sur nolre territoire de la plupart des outils familiers auw culti-
vateur romain : ¢’est ainsi qu'a cette époque remonte 'adoption par les peuples
du Midi d'un des types de charrue en usage chez les Romains el aqui, plus oumoins
wodifi¢, devint la fowrea en-
core emplovée,

Les Romains, en  effet,
outre la charrue a roues gau-
loise, se servaient de plusicurs
especes d'araires, nolamment
pour les terres ldgeres du
petit araire campanien, fait
d'un jeune ormeau courbé vi-

vant dans la forme voulue et

Charrue dtrusgue, dlaprés un bronze élrusque trouve a Areszo. de telle facon e la pomnte

d'une des branches durcie au
few pit pénctrer la terve el servir de soe, tandis quune autre hranche formait le
manche que tient le labouareur. et le trone, dge anquel on attelait les heeufs: de
la charrae étrasgque, de fabrication identique, mais munic d'an soe de métal a
Fextrémité de la branche inférieure ; de la eharrue romaine a soc. ou de bronze
ou de fer, pourles terres lourdes, et de la charrue grecque a orcilles et 4 soe de
mdélal, pour creuser les sillons profonds.

Le procédé pour ameubliv la terre le plus en usage chez les anciens Romains
était de faive labourer les champs verticalement et transversalement pour croiser
les traits de la charrue, ce qui remplacait le hersage apres le labourage : mais, cn
arrivant en Gaule, il est veaisemblable quiils remplacerent cette maniere de faire
par Femploi de Ja herse quiils trouverent déji usitée par les Gaulois qui Favaient
inventée, comme nous avons dit.

Nous ignorons si les Gaulois roulaient leurs terres apres le hersage : si tel
nétait pas leur usage, ce seraient les Romains qui auraient introduit ehez nous le
evlindre (eylimdrus) dont ils avaient lhabitude de se serviv pour tasser le sol el qui
se composait simplement d'un trone d'arbre sur lequel était fixée une perche pour
servir de braneards et auquel onattelail des animaux qui le trainaient simplement
sur le sol sans qu'il tournat sur lui-méme.

On sait que les Romains, pour le battage du bI¢, faisaient, comme de nos jours
en Algérie, pidtiner du hétail sur les tiges de blé étalées sur aire oule faisaient
dépiquer pav un fribulun, traineau garni en dessous de morceaux aizus de silex

oude dents de fer, ou par un plaustellimn punicum, chiassis de bois auqguel éait
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adapté un certain nombre de evlindres mobiles garnis de dents en saillie que trai-
naient des bheeufs : peat-¢lre userent-ils du méme procédé pour leurs récoltes en
Gaule. Le grain mis & nu ainsi était entassé dans les granges, remné avee la pala,
pelle en bois, vauné a Naide du vannus, arand van en osier, ou du ertbrum, crible
ou lamis de hois & foud de parchemin percé de trous. de cring ou de jones entre-
lacés et transporté aux magasins dans des corbis, paniers coniques en osier.

Les outils manuels des Romains, dont les similaires existaient peut-élre en
Gaule et qui leur ont été empruntés, ctaient : la pala de fer, hoche
avee harrette pour le pied, pareille au louchet actuel de la Provence
et de la Corse; le rutrum, ou grosse beehe: cest, dit la tradition,
avec un ratrum que Rémus fut tué: la pioche; le sarcudion (houe
légerey o le ligo et le raster, le bidens & deux dents (houes de
dilférentes formesit le rastrin (sorte de rviteau fait d'une laree

houe & dentsi; les faux (falz denticida, fonaria ol ve-

M reculate), servanl & moissonner ou i faucher; Ia Jurca

! (fourche en fer & deux dents): la serpe lorestiere (fale i

3 arboreaj, les haches et hachettes diverses (dolabra,

; secures dolabratay et la pelite scie a main. Comme

| poids et mesures, ils se servaient du corbis messoria

J (panier en osier calibréd); du peson, qui a conservé le
: ) nom de romaine, et de la balance a plateaux.

J A la propriété des riches annexail un verger
.r {pomariving. ob I'on cultivait le pommier, le pécher
\\ gaulois en plein vent, le chataignier, la vigne, le

N cerisier de Cappadoce, le figuier d'Ttalie, que les

Pala : heche B PRI o crrrel e e H . . e PR Beéche, dlaprés
avee baweette.  Parisiens sartout savaient. dit Julien 'Apostat, placer LA erit
de o Biblio-

théque natio-

i une exposition favorable el préscrver des gelées

1 : ale

ar empaillement. nale.

P pe ] His F_rJr'ml [:-.7;1-
e polager fonurnissail des asperges, des feves, de Taulnde, cais, (reizié-

me sicele.

des pois chiches, des salades de betteraves et de lupin.

Liinvasion des Francs ne changea pas la situation de la classe agricole, cqui,
esclave, le demceura. Les Francs eréerent bien quelques grandes exploitations
agricoles, et Bordicr et Chavton nous disent : « quand Uhabilation rovale d'un Mdéro-
Vingien ne se trouvait pas dans une riche villa romaine, elle formail une cons-
fruction en hois vaste ¢l ¢levée qu'ils nommaient palais, Des maisons de moindre
apparence ctaient disposées antour pour les officiers, puis des habitations rus-
ticues pour des familles douvriers de fous genres et cultivateurs qui étaient pres-
que tous Gaulois. puis encore des hatiments dexploitation agricole on indus-
triclle. par exemple des gyvndéedes, maisons oitles femmes travaillaient la laine et
le Tin. Enfin. tout aatour. on vovail des hergerics, des granges, des chenils, des

9
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mazures pour les plus pauvres serfs, mais ils en établivent le moins possible ¢f
partagérent tout simplement les domaines, dont ils $¢taient emparés, avee les
propriétaires gallo-romains. »

Malheureasement. leur caractore belliqueux el leur dgnovance leur d¢é-
tendatent d'¢tee de bons administrateurs: ils ne purent mainteniv la calture on
Iétat de prospérité ot ils Favaient tronvée. el elle peériclita rapidement sous

leurs exigences,

LA MOISSON

drapriz une miniature du Lirre dheures de Jean de Monthacon “quinzicige =icele |

Bibliothégue de UArsenal.

On avail non sealement continud fidelement la théorie romaine des inpots,
mais on avait eréé de nouvelles immunités ponr le clergé el ses relizieux, of
Dagobert 19" ordonna des droits de péage sur les transports, des redevances sy
les Toives, les paturages, sur la sortie des produits azricoles, sur les allelages el
voitures, sur les hétes de somme el sur les vins,

En outre, les vovageurs priviléziés munis de lellres d évections (Mmessagers
des rais, ecelésiastiques, Taiques) avaient le pouvoir de réquisitionner dans les
domaines qulils traversaient des chevaux. des vivres, efe., en un mot tout ce dont
ils pouvaient avoir hesoin,

ILest facile de juger importance de ces redevances of combien elles devaient

etre onéreases pour les cullivateurs, en lisant les ordonnances doe Chilpéric H,
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Sons le regne de Charlemagne. qui possdédait de nombreux domaines oceupant
L quinzicme partic da territoive. la culture ne semble pas
avair ctéplus favorisce: il interdit méme le labourage, le
Linnze des vienes et la récolte le dimanche: du reste, la
dicette ol la famine sévirent plusienrs tois: le prix du fro-
ment < ¢levaa 157,12 e muid
(12 litresy et celui du vin &
16", 45,

Au neuvicme sicele, on

vendait  un boeal, 8 sous

6 deniers (3417,2200 un b

Lier, un porc gras, un mou-

H
ton, 12 deniers {28739 un Ploche, diapre= une Bible
J ) ’ , du treizieme sicele.
= R At PR B f .
jeune pove, ddeniers (MY s e wationate.
un cheval, 30 sous (8517.70);
: une maison, 12 =ous (3407.68) 1 nne crange. 35 sous
¢

o » ‘ (LA 951 canl oies, une livee dCargent (D063 r.);
Py o treivieme =iceles dapres ? A : :

fre miniatuee du Broviadee dCaononrs Lrois poalets et vingl weufs & deniers (9%, 405

frbiiat e nadionte.

oy

La journde d'un ouvrier ¢tail estimée a 20385,

Los pedovances préleviées par les couvents sur Pagriculture n'célaient pas &
colte dpoque moins  exorbilantes que par e

e passér outre la dine, les cultivatenrs &7

avaient o fournir des apports en nature en
maintes circonstances, fétes, banaquets, cte,
Ainsi, pour les nombreux repas fondés par o |
g =ainl Alrie, cvegque do Mans, les serfs de la
i’ DBoisstere avatent @ liveer des quantités de
Sy roment, deopaing de ving de ligquear de
fenonil (Costas Sviviei, des moutons, des
i poresoades Iegumes, du fromage.

! A Moven Age Poutillage du vilain com-
prenait. drapres an fablian. « héche, houe. %

fourehe hierses soce. ratiau, fladau & batlre en

Ianx du Moxen Age. da-

.

l Srance.coulre, charvette cleharrue.coznier,  pros le Missell no 873

L o . . . de la Bibliothégue na-

: vans, corbeilles, hoissean arlo: QU ! “
Panx i Moven Aoe, ’ seal, marleau, faux, tivnale cenviron 1o,
Bapres wn prantier soppes of faacilles, seilles, sacs et Blutiag »

e comneneement ) o

i brerzieme secle Yo o e 1 1A e o171 . i
i;u.-‘mh’u?‘”n,,- i Beaucoup de ces oulils sont figurés sur les monuments, dans
l[_;.":*

les vitraux et Tes manuscrils confemporains.
Les proches avaient la forme dune feuille longue et pointue, avee aréle sail-

bate en dedans de la cowrbure pour donner plus de nert au fer. La tote était
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forte el épaisse, lourde par conséquent, pour donner plus d'effet an coup; la
houe était légere, emmanchée i@ Vaide d'une longue douille (1). La fourche-
houe était une houe divisée en deux branches. qui eonvenait micux dans les
terres fortes que la houe ordinaire; les faux étaient de trois sortes : lantdr au
milieu du manche ¢taient fixés deux arréts pour waintenir la main droite, tantot
le manche n'avait qu'une poignée per-
pendiculaire, et son extrémité recour-
bée entrait dans des freffes lenanl au
dos du fer, tantot enfin. le manche é¢tait
muni de deux poignées, Fune an mi-

lieu, Pautre en haut pour la main

gauche,.

Les faucilles et les serpes étaient

Charrue du Moyen Age,

dlaprés un manuserit du milien du treizicme sicele. de la mome forme que celles em-
Bibliothéque nalionale.;

ploydes actuellement, & en juger par
les représentations qui nous les montrent.

Viollet-le-Duc cite quatve sortes de charrues, d'apres des minialures de ma-
nuserits © « La premicre a son coutre emmanché & une fleche passant sur essicu,
la position du coutre est maintenue par deux étais. A Nessieu est attaché un timon
avec palonnier auquel sont altelés deux beeufs, tivant non sur un joug, mais &
laide de colliers. Un cheval est en outre attelé en fleche.

» La scconde parait posséder un soe avee versoir derriére le coulre. La
paire de baeafs est altelée avee des cordes el tire sur des colliers,

» La troisieme posscde le coutre et le soe avee versoir, Cest un instrument
qui ne differe gutre de ceux donl on se servait dans nos campagnes au com-
mencement du sicele. An moyen de la traverse supéricure perede de plusieurs

trous, le coutre peut étre ineliné plus ou

/

moins : le soc peut sallonger. La fleche
esloarrétée au timon, qui passe sur Ies-
sieu, par un crochet el une cordelle qui

cmpeche le crochet de sortir de son piton

dans les cahots.
» Lo quatricme montre une charrue

dont le coutre est fixé, plus ou moins

clind & Taide de cales, et dont le s0c el Churue du Moven Age. daprés un manuserit
son versolr sont arrélés par des chevilles du miliew du trejzieme sicele,

. X ‘Bibliothéque nationale.)
passant dans des douilles; la {leche et
174

age sont a genouil, pour pouvoir tourner facilement. ol le tirage sur le palon-

Ly Quinte-Corce francaiz dédid 4 Chavles le Témdéraive, Mannscrit de la Bibliothique nationale.
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nier se fait par la chaine passant sar essied. Ce tirage agit donc juste au-
dessus du point de rdésistance. quiest le coutre - ainstiny a-t-il point de force
}u,‘l'(|l1t,‘. »

Les fldaus s composaient dune verge cn hois assez grosse altachée au

mancehe a4 Vaide de deax lanieres de cuir formant houcles entre-croisees,

Chaerne du Moven Azes dapees un manuserit de Lo bhibliotheque du Séminaire de Soissons,
intituld les Miracles de la Vierge commencement du guatorzicme siecle .
Les vans dlaient on osier, en forme de coquille.
Pour transporicr leurs récolles, les paysans avaienl des hottes & dossier ct
st dossicr s des broueltes @ roue (@ partiv du dix-huitieme sicele), paveilles

aux notres, des eivicres a4 hraneards el des chariols en bois ou on vannerie.

Drapres un nmnosceit de Lo Bibliothéque nationale, £ite Live franeais 148 environ®,

A Tintériear des fermes Staient conservés i Valei un certain nombre d'objels
et dloatils utilisés pour Te maniement, Ia prépavation, le mesaragze dos (lem('('cs
agricolesctels que T pelle @ blés un petit moalin & bras, les forees 5 {ondre les
anhmaux, le casicr & fromages, des panicrs ot vases divers. et enfin une balance
de boisa plateaux de bois suspendus par trois chaines et parfois ourlés d’an
bord horizontal. sur lesquels on pesait a Uaide de poids en pierre ; des mesure

S
enn bois ot en ]'u")lt'l'i{'a.
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Dans les potagers entouwrant leurs fermes et dans les jardins maraichers aux
ahords des villes, les vilaing entretenaient un certain nombre de légumes el
darbres fruitiors, dont voici les principoux d'apres les auteurs do temps @ choux,
pois, ail, cerfeail, citrouille, concomire, conrge, cresson, cchalote (que les
Croisés venaient de rvapporter de Palestine), feve, fenouwid, laitue, moutarde,
navet, oignon, poireau, rhubarbe, sauge, carolte, harvicot. persily romaine, carde,
ciboule, lavande, pommicr, figuicr, cormicr, croscillier, neéflicr, noyer. pécher.
poirier, noisetier, mevisicr, prunier, ete,

Dans les chiamps, ils cultivaient surtoul le blé et Pépeautre, Te seigle, Forge, le
millet, Pavoine, Ta vave, les fourragzes natorels, cle.

Quelgques Francais avaient rapporté de la congquete de Naples, sous Henri VI
du plant de marier quiils logerent en Provence ot en Dauphiné, & Alan, nmais
cette précicuse culture ne fit pas les progres gu’on cn atlendait,

Il semble que ce soit aussi & celle ¢pocue que Fon ail importé en Provence el
dans e comté de Nice le citronnier of PVoranger, notamment la varicté bigarade,
et dans les provinees centrales 1o groseillier & maquerean.

La canne 4 sucre, introduite seulement @ la fin du quatorzieme sicele en Syrie
par les Avabes, v fut trouvée par Jes eroisds, qui, frappés des précienx avantages
de celte culture et de la supériorité du sacre de canne sur le micl, seal usité
jusque-la en Euvope pour e sucrage des aliments et des boissons, s‘empresserent
d'en importer des plants dans notee pays. Des essais importants furent entrepris
pour essayer dacelimater la canne dans les végions fes plus chaudes de Ta 1 ance,
ot. vers 1550, cette enlture élait devenue un véritable engouement en Provence ;
mais. hélas ! les déeeptions ne tarderent pas a sarvenir, les résultats obtenus
[urent loin de répondre aux espérances concues: les agriculleurs se lasserent de
prodiguer sans profit leur travailel leurs capitaux, et, au houl de quelques annces
defforts infructuenx, ils abandonnérent cette culture. Aujourdhui, on ne trouve
plus en France, méme sar la Cote dazur, auw climat si favorisé, que quelques
picds isolés de cannes (seccharum offictnarion; conservés soigneusement 4 I"éLat
de curiosité générale.

La Renaissance fut marquée surtout, an point de vue des progrées agricoles,
par Tintroduction dans nos cultures de plusicurs especes végétales qui peuvent
compter parmi les plus précieuses, et dont le développement a pris, depuis cette
dpoque, une extension considéralde.

Louis XII, reprenant des essais jadis tentés sans grand sucees, il venir du Mi-
lanais et de la Toseane des muriers blanes qu'il réussit & multiplier et a propager
en Touraine, dott leur culture s'étendit dans le Bourbonnais et le Languedoe;
mais ¢'est seulement sous Henri IV quielle acquit tout son  développement
arace aux efforts d'Olivier de Serres, Olivier de Serres, qui consacra plusicurs

éerits, demeurds célobres, i Uéloge et & la divalzation de cette culture, obtint
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A Henrd IV que quinze oo vinzt mille plants Jde morier fussent plantés aux Tuile-

les en 109 e des dettves patentes ordonmassent les fournitures de grandes
R TR i :
quantites deoplants dans les concralites e Paris, Tours, Ovléans et Lyon:il

. . . Clhree oxlratles Grier:s entin, soulenu
fvento oes |w..i».ul.~ podr roulr los dibres extratles du muorie ,

d b continnee dovol quil avall suconvertir iUses Bldes suree sajel. dlne crais

(R ) ) \
Nit paes dencazer ae fatte Cnerobgae avee Sullv qui ne partageait pas sa fol

LE BATTAGLE

dapres une miniatuee du Lieee JCheeees de Jean de MonUueon quinzieme sicele

Bibliothegue de UArsenal.

en Favenie doomitier ot qudal lindt, parait=il, par convertiv, puisgque le arand
mrni=tre =e deéenda o faee planteor Toi-meme des moiers dans sa propricté de
Bosnv-sur-scine,

Clest aussi an =eizicme sicele gque Ta bhetterave, qui croissait spontandément
~ur les cotes de Prosvence, o on peal encore la recaeiliie & Pélat sauvage. ful

L

mtrodaite ddans Tes potazers. abord comme Tegume et salade. puis dans les
climps contme plante potagere. Cest a ce dernier point de vue quOlivier de
Serves, Teograned agronome. enleepeit avee activite den propager el Ctendre la
cullvces 0 en préconisa ardemment Femplois exaltant ses qualités nulritives

of siznalant mene Ta présence du suere dans sa composition chimique, 1 réussit
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a développer dans des proportions importantes cette nouvelle branche de culture.

Cest encore pendant cette période quon importa d'Amérique en Espagne la
culture du tabaec ; en 1560, Jean Nicol, ambassadeur de Francois Il en Portugal, en
apporta une petite quantité a la reine Catherine de Mdédicis. Le tabae dut a celte
double circonstance d’élre primitivement désigné chez nous sous les noms de

nicatine el Fherbe a la reine. On Tappela aussi herbe du grand prieur,

parce quun prince de la maison de Lorraine, qui ¢lait pricur de France,
contribua beaucoup & le mettre i la mode.

Malgré ces progrés et les travaux et recherches d'agronomes el
de =savants éminents, tels que Bernard Palissy, Olivier de Serres, Laffé-
mas, ete., qui contribuérent a perfectionner cerlaines mdéthodes, il
ne faudrail pas croire que Pagricultave fut trés prospére en France

pendant toute la piériode de la Renaissance. Louis XII encouragea

bien les laboureurs ot diminua bien le poids des impats, mais le

)
regne de Francois I fut une calamité pour Fagriculture qui lan-
guil ensuite du temps de Catherine de Médicis, et ce n'est que
sous Henri TV qu'elle prit un nouvel essor, favorisée haute-
ment par le roi et son premicr ministre Sully qui disail

« Le labourage et le piturage sont les mamelles de UEtat. »

On sait que la pomme de terre fut importée A" Amdrique,
sous les noms de papas ou camotes, en 1586, par Fran-

cois Drake en Angleterre, et de I'Ecluse en Hollande:

quien 1592, Gaspard Bauhin détermina quelques agri-

i culteurs lyonnais et de la Lorraine 4 en tenter la cul-

e . Ilcau breton (dix-hui- ture, que ces essais curenl un plein suecos, mais aqu'ils
i ! v Y

ticme siéele . X . . , . . .
| _ L furent bientot abandonnés parce que le bruit se répan-
H Coll. Francois Carnot. _
; dit que la pomme de terre était un aliment dangercux
3 o .

t . clle recommenca au dix-septicme sicele a ¢lre cultivée en France, mais scule-
j ; :

. ment pour servir de nowriture aux pores et aux hestiaux.

§ Clest alors aussi que les prairies arctificicelles, déja adoptées en Angleterre

et en Italie, commencérent & se répandre en France. La Quintynie expd-
rimenta au polager roval de Versailles et fit connaitre aux cullivateurs un
grand nombre despeces ou varidtés de légumes el fruits amdcliords et ses
mcéthodes de culture, fumure, forcage, greffes perfeetionndées, ele. Mais, malgré
quelques inmovations de second ordre et les efforts individuels de certains agro-
nomes, lagricullure, entravée sous Louis NIV par le dépeuplement des came-
pagnes ¢t par fa délense de Texportation des blés, sous Louis NV par Padmi-
nistration de Law, vit son développement arrété pendant le dix-seplicme et une
partie du dix-huitieme sicele.

Cest seulement dans la seconde moitié du dix-huiticme siecle quelle reprit
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won v=zor: heaucoup de cultures marquerent des progres sérieux, le commerce

des crains Ctait redevenu libre dans Uintérieur de la France et facilité comme
exportation. On <efforca de remettre en Lonneur agricultare en instituant des
{etes du labowraze oicle rol conduisait lui-meme la charrue, en Stablissant des
primes. des coneaurs aunuels, des prix pour les cultivatears. en créant (le.s
Geoles spéciales dart véldrinaire comme celles de Lyvon et d'Alfort, en suppri-
Lt I corveée et en exemptant dimpots les nouveaux diéfrichements @ enfin en
Ailanl. on encourazeint Jes efforts des savants el des agronomes distingués dont
le~ nonis jettent un éclat sur celte periode Duhame! du Monceau, Bualton,
Cacnena de Montheliand, abheé Rozier, Léger, Tabbdé Bexon, de Jussieu, ete.
Lo methodes de cultare furent profondément modifices en France par la
concralisation de Laomi=e on pratique des théories sur assolement des terres,
mime cn cvidence par Jethro Tall et Jolin Sinclair, adoptde, préconisée el yépan-
due avee ardeur pare les éeonomistes frangais, Diverses vari¢tés nouvelles de
Lolterave= ol aulres plantes plus productives que les ancicnnes furent intro-
Juite= dans no= cublures: Lo pomme de o teree, qui - ¢lait encore une raretdé
en 1763, ericee aux efforts de Parmentier et a la protection que lul accorderent
Louic NV o Louis NVI finit par étre adoptée dans Talimentation francaise, ct
<t culture prit ane extension qui n'a fail que eroitee depuis avee la découverte
de<on emploi dans Ta féeulerie ot distillevie; Toulillage, de son cdté, recut
un certain nombre de perfectionnements, parmi fesquels on peut citer Finvention
dune battense méeanique formdée de fldaux l_‘(IITjIJf_._f‘l'll"S, que déerit de Planazu.
La Bevolution acheva de faire disparaitre tous les assujetlissements qui
devaiont entraver Fagricultore, et les eahiers géndraux mentionnent un grand
nommhre de revendications des paysans qui recurent a peu pres toutes satisfactions,
Lo agilalions politiques ne profittrent sans doute guére a Pagrieulture, mais
copendant elle héndticia jusqutioun certain point des difficultés que notre situation
démaeratigue crda vis-ievis des puissances monarchiques. Gest, en effet, sous
Findinenee des néeessités de trouver des ressources autochtones nouvelles, par
<uite de Pisaloment olinous placait T coalition contre nous de toutes les puissances
Clranceres qui nous baeraient Tes mers, quon découvril les procédds pratiques
powrs =uppléer au =uere de canne pae celui de Tac betterave, ee qui amena une
exten=ion considérable de culture de cette racine, of lorsqua Lo Révolution eut sue-
codd lmpire. Tacedation de plusicurs éeoles de culture spéeiale et de vaflineric,
Co fut du reste Pépoque de naissance des grands progres scientitiques de
toules =ortes, mdeanique. chimie, physique, zootechnie, qui ont ¢té la marque
caractéristique b din-neuvieme sieele et ont transformé completement Vagri-
cullure a tous les points de vue. )
Nous e voulons pas suivee dci toutes les découvertes ot tous les perfection-

nements suecessils qui témoignerent en notre temps du génie des savants et dont
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Ihistoire détaillée a été déja tracée maintes fois, mais nous ne pouvons omettre
de rappeler que ¢'est du commencement de ce sicele que date Padoeption des
machines et outils agricoles vraiment rationnels et scientifiques, comme la
charrue de Mathieu de Dombasles ¢i ses autres inventions; les essais de batteuses
mécaninques qui précéderent celle, classique. de Renawd et Lotz; les semoirs a
brouctles et antres qui amencrent Hugues & construire son remarquable semoir a
araines de betleraves, ete.; les mémorables études sur les engrais ef la chimie
organique des Lavoisier, des Deveux, des Gav-Lussae, des Chaptal, suivis des
Paven, des Berthelot, des Pelouze, ele. s les habiles expériences el études horti-
coles qui amenerent les Vilmorin, les de Commerell et dlautres & crder des variélés
nouvelles de plantes agricoles et & sélectionner leurs semences; enlin intro-
doction dans nos troupeaux du sang des races les plus méritantes de chevaux,

beeuls, moutons, pores, ete., des pavs élrangers.

1 AR 8 A P

La mize en sae, d'aprég nne mintature d'un psavtior du treizicme sicele,

Diblivthéque nalionale.
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Anerind vinajoll, — Casaodel Velli, Ponper.

VITICULTURE

Les Ganloi= viches. naus dit Diodore, huvaienl presque toujoars pur du vin
quiils fai=aient venie dHalics o de Marseille, Ta sceule eité voisine de Ja partie
de Ta Gaale o La vigne (ot alors cultivée,

Enoetlet les Gaulois des aulres régions ne connaissaient pas la vigne. ainsi
aquoal résulle dun autee passage doomeme aoteur ouil est it

Les Galates ont un amowr innnod ré du ving aussi beaucoup de marchands
dlalie s pous<és pane lewrs habituelle capidité, votent-ils une honne source de
profits ks col etal de chioses s par hateany sue fes fleaves navigables ou par
voittures dans Tes pays de plainedils lewr aminent du vin quiils lewr vendent un
prinoellrovables donmant une cruche de sin pour un jeane gareon, el recevant
e cehanze de Ta hoisson celat gat fa sert, »

Cotte passion du vin chez nos aneclres, constatée dealement par Timacodne

el par Clecron. cut mdme de graves conségquences au point de vue politique, car
Denyvs ddalicarnasse nous raconte que cest i elle quiil faut attribuer Tinvasion

des Coeltes on Iralie.

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



— 9y —

Il nous dit quun Tyrrhene, Arronte, avant do quitter son pavs & la suite

de

malheurs eonjuzaux, eut l'idée de se rendre en Gaule avec ses chariols chargds

de vin et d'huile quiil vendit aux habitants. s trouverent le vin italien si hon

que, transportés do désiv et de la voluplé d'en boire, ils écouterent d'une orveille

prévenue les propos que leur tint Arvronte, qui leur raconta que la contrée qui

produisait ces fruits était vaste, excellente, quelle n'étail guere peuplée ct que,

pour les choses de la guerre, les hommes qui Fhabitaient ne valaient pas mieux

rue les femmes; il lear suggéra de ne plus se procurer ces denrées en les ache-

T

tant, mais de chasser du payvs ceux qui en dtaient les maitres et d'en recueilliv

les fruits comme ctant leur propricété. Les Celles erurent ses paroles;

ils

pusscrent en Italie cf, parmi les Tyrrhenes, atlaquerent ceux qu'on appelait

Clausins, peuple anquel appartenait leur donneur de conseils.

A la suite de cette campagne, ils rapporterent des plants de vignes d’Italie,

quils introduisirent dans les parties les plos favorables de leur territoire.

La

vigne était cultivée en Gaule proprement dite, en ceps el non sur arbres comme

en Italiey il est probable que les végions de la Gaule Gisalpine, el par suile celle

de la Gaule Transalpine limitrophe, avaient adopté la méthode italienne qui sub-

siste encore de nos jours dans nos Alpes.

Dapres un auteur ancien, dans le pavs des Helviens (Ardeche), Tes Gaulois

avaient sélectionnd une vigne, dont la floraizon rapide meltait la récolte a Fabri

des accidents atmosphdériques, et clle se répandit dans toute la Narbonnaize sous

le nom de Narbonnique.

[l semble que jusquiau premier sieele avanl Jésus-Christ, ¢'esl principalement

dans e midi de la Gaule et surtout dans la Narbonnaise que [a viticultore fut

-

pandue; en effel, Fonteius, gouverncur des provinces romaines de Gaule & cette

Epoque, a pu preserire dans la Nawrbonnaise les impots suivants surle vin, qui étail

par conséquent assez abondant et apprécid pour supporter des contributions

élevées @ a Toulonse, 4 deniers (3'7,20) par amphore. goit 12 franes par hectolitre;

& Crodunum (Rodez), 3 deniers (27 40) par amphore (9 franes hectolitre): a Vul-

cale, 2 deniers et demi par amphore (7 franes par hectolitre): & Cobiomachus

(Bram, Aude), entre Toulouse et Narbonne, les voituriers qui gagnaient la Gaule

=

indépendante devaient payer 6 denicrs (47,80} par amphore. soit 18 franes par

hectolitre. Ce qui prouve que exportation du vin chez nos ancétres avait une

réelle importance et qu’ils le pavaient encore a des prix éleves,

Pline, au premier sicele de 'eve ehrétienne, signalait longuement les vins de la

Narbonnaise, de la Savoie, ceux de Ia Viennoise (Dauphiné) @ « La Viennoise pro-

duisait les vins les plus recherchés, préférence que leur valait le goat de poix

quiils avaient naturellement. » Les vins du Bordelais étaienl également tres ré-

pulés.

Dans la Drome, on faisait une espeéce de vinwmn dulce, vin de paille, avee les
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Faisins congerves tres longtemps sur pied apres avoir tordu le pédicule de la grappe
ou en les fadsant sceher swe des tuiles,

Les cotenuy de Marscille produisaient deux especes de vin, dont Lan, swccosim,
(ros Gpais. servail nux cotpages. mais qui. parait-il, était détestable.

[a renommdce du cru de Bacterre (Béziers) ne s*étendait pas au dela des
limites de Ta Gaule. On assure que, des cette éporque, les vignerons de la Narbon-
naise avaient ctabli une fabrique officinal ou ils enfumaient et sophistiquaient
ler= vins en v oinbroduisant des herbes el toutes sortes diingrédients nuisibles d la
sanbésils e craiznaient méme pas d'en altérer le goat en y melant de Lalocs, ce
qui inspirails dit un autre antear, une réctle métiance aux consommateurs romains.

Cependant Taculture de favigne, ala finde ce siecle, s'était tellement multi-
plice que Fempereur Domitien, redowtant abandon des cultures de edréales, fit,
dit-on.aeracher en grand nombre les plants de vigne dans toutes fes provinees
cunlotses viticoles devenues a fear tour provinees romaines.

Mais ces dévastalions n‘apporterent quun frein momentané a essor de la
vitieulture. et Jorsgque Probus cut autorisé la culture libre de la vigne en 282, elle
repril toute son extension. Des cette dpoque, dapres divers auteurs, on vovait
des pampres verts sur la plupart des collines gauloises ; celles de Bordeaux, de
Macon. de Cahors, de Dijon, dOrléans, de Melz, Jde Chalon-sur-Sadne, four-
nissiwienb des vins renommds. Ceux de fa Narbonnaise avaient encore tant de répu-
Fation qu-taulf, voi des Goths d'Espagne, a tenté une invasion pour semparer
des vignobles de cetle provinee,

Clestsans doute pen apres que furent plantés les premiers ceps de la Bour-

ogne, dont les produits élaient exaltés deux

i

steeles plas tard par Euméne, le pandgyriste
des crpereurs,

Lesprocédés de culture de Ta vigne a
Fepagque gallo-vomaine  semblent avoir ¢lé
defic assez perfectiomés. peut-clre parce que
les premiers vicnerons avaient puesinspirer
de Pexpirience de leurs confrores o Groce,
dlalie ol dEspagne. Pour tailler les vignes,
= 20 <crvaient dune serpette spéciale (eini-

focencque Colmmelle déerit aiusi @« La partic

b plis ripprochée dumanche et dont le tran-

Palx vinitoria.

chant ext ool sappelle Te couteau, i canse

desiressemblinee avee colinstrament ¢ oon appelle courdure | o partie concave:

ccoped e tranclhant qui descend de Lo courbure: bee, la potnte recourbée du
tramclants e/ espioce de eroissant qui-est placé au-dessus du bee, el glaive
wee, et glaive,

1 painte havizontale qui =c lrouve 4 lexteemite.
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» Pour le vigneron tant =oil peu expérimenté, chacune de cos parlties a sa
destination particuliere. En effet, quand il doil conper en avant des branches qu'il
contient de la main, il emploje le couteau: quand il altive a lui, il se sert de la
courhure; pour poliv une pliie, il se sert du scaipel; le bee lui sert pour ercuser:
la hiche, pour couper en frappant, et le glaive pour nettover les endroits fui pré-
sentent une certaine profondeur. »

On-employait également pour fa taille de la vizne une serpe sans hache ni
glaive. « Tant que la vigne est jeane et verte, w'en approchez pas le for, dit Palla-
dins. Lorsque Ton taille an sarment, il faut que Uineision oit faite du edld Opposé
au houton de pewr que la Lume quien déconle ordinairement ne le fasse péri;
quand on taille fa vigne, il faat Jui Jaisser une gquantité de sarments 4 nourrie
proportionnée i samaigreur ou 4 sa vigueur, »

Loutillage du vigneron étail complété par une petite hache (dolabella), dont on
seoservail powr débarrasser la vigne da hois mort el diégager Ta ferre autour des
racines, des houes pour travailler le sol, des plantoirs ou héches, ot enfin par une
tavicre 1 gallica poar grefer les vignes.

Nos aneétres, on ceffet, avellaient déja la vigne afin de conserver et de multi-
plier Tes cspeces les meilleurves, e il semble méwe, 4 en Juger parle nom donn
par les Romains a Ta tavicee spécialement emplovée & cet effel, que ce soil au
aiénie des Gaolois quiil Taille faire honnewr de cette déconverte si féeonde depuis
e resullats prévicux. « Pour greffer la vigne. éerit Didvime. faites un trou dans la
souche avee une vrille dite gallique, et du cep voisin le plus Dean attirez une
branche que vous introduivez dans le trou. » s emplovaient aussi dautres facons
de gretler o vigne @ lorsque deux ceps élaient contizu=, on prenait deux jeunes
branches, une sur chacun, que Ton aiguisail obligquement b que Fon attachait
ensemble moelle contre mocelle, de facon que Féeoree de Mane touchait i celle de
Pautve, ou encore, dapres Caton, « on entail la vigne au printemps, ou cquand elle
¢lait en flear, on coupait le cep que Fon voulail arcfler, puis on le fendait au
miliew a travers la moclle el on v insérail la grefle apres Favoir aigaisée par le
bout de facon a ce que les moeltes e joignent. »

Pour préserver le cep de certains parasites. on le frotiait ainsi que le deszous
des Dranches avee un insecticide de Pépaisseur de Tn g, composé d'huile, de
bitwme et de soufre cuits ensemble.

Dans Il Narhonnaise, nous apprend Pline, on saupoudrait les raisins qui com-
mencaient @ marir avee de la poussiére quion vépandait aussi sur le pied des ceps
el des arbres, pensant qu'elle hatait ot assurait la maturiteé des fruits, of dapres
los renseignements fournis par Varron, Caton, Palladius, Columelle, In poudre em-
ployée se composait probablement d'un mélange de soufre, chaux, platre et cendre.

Dans les provinees o les vignes grimpaient au sommet des arbres. la récolle

se faisait o laide d'éehelles: 4 la main dans celles ot on cultivait les ceps en
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arbusles. On recncillait Tes grappes dans des paniers et on allait les verser dans
do crands Lassins depierres Lin des vignerons, nis des pieds a la tétes saof Te
m-‘:i.\ Larehes, qui clail Leidd dun petit calecon ausst court que possible, com-
areneaient aoexpeimer le vinde cette récolle en la foulant aux pieds, N

Ui bs=reliol ronvd i Dijon nons montre un vendangeur portant du raisin dans
dre heatte qutil vide dans um chariot atteid de deux chevaux avee colliers, La
e e e chidal esteirenlaire et parail faite en osier trossé,

Apres e toalage, le mare Stait portd au pressoir. o

o oenls viperim . dans Tequel se trouvait le pressoir el tout Noutillage vinaire,
il de crnnlenr avee Tes exploitations: Pline estime quiil fallait disposger dion

Jres ol 20 arpents de vienes. donnant environ 20 culées de vin.

i
Wi

At

v g nne Presque de Pompet. Casa ded Vel

Los prressoirs des plus ancienmement emplovés éaient composdés simplement
dun Dloe de pierre extremement Towed quion =oulevail a Faide d'un long levier,
bascutant < un bloe intermédiaire s pendant quil ¢lait soulevé, on placait un
panier dosier plein de mare 2rasc ou un cadree de fatles, surmontant une table 4
vizale e on Baissail redescendree T pieree quis par <on poids, achevait de pres-

=t

e el fulsadt sortic le jus au travers des mailles du panier ou des in-

erstivesdes Bttes Doapres un bas-relicl qui veprésente une seine de pressurage,
fes cvrrees abatlaiont e levier on Te saisissant 4 meéme avec les mains, el quelques-
= entre cux o soutenaient ef guidaient la pierre latéralement,

Dhos esprits Inzéniciy perlectionnorent ce pressoir élémentaire. Le nouveau
Lypedepressoir <e composait dun Tong Tevier dont une extrémilé Jouail dans
tne encoche dun poteau. ou entee deus polteaux verticaux ou jumelles, et & sou
autre extramite étaient altachdes des cordes ou des lanicres de cuir facilitant Ia

triclion: an-dessous du levier Gait ins=tallée une sorte de cadre de plerre pour con-
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tenir les raisins qu'on surmontait d'une dalle recevant laclion directe du levier;
arace a la traction par I'imtermédiaire dune corde, on évitait ainsi la difficulté que
devaient avoir les hommes & mancuvrer directement le levier et on rendait la trac-
tion plus puissante; on ne la trouva sans doute pas encore assez énergique, car
on l'augmenta en complétant Uappareil & Uaide d'un treuil sur lequel senroulait la
corde, a mesure quion faisait tourner son arbre a l'aide de barres. (Vest le pres-
solr casse-cou, qui a persisté jusqud nos jours.

Plus tard, ce pressoir a cabestan ful encore amdéliord et transformd ; & la cuve
de pierre, ful substituée une maie de bois et on lixa sous la solive, au-dessus de
la maie, un plateau de bois (aere; épais destiné & comprimer directement le
raisin : pour faciliter le relevement duo levier, on augmenta la hauteur des jumelles
guides verticales et on les réunit par un portique solide supportant une poulie ou
un moufle, dont la corde atlachée au levier I'élevait verticalement lorsqu’on trail
sur son autre hout.

Enfin, & tout ce jeu de cordes et de poulics on substitua une vis fixée vertica-
lement sur pivot libre dans des boitiers en haut et en bas et passanl dans un deron
adhérent au levier, de telle sorte que, lorsqu'a Taide de barres horizontales on
faisail tourner le pas de vis, Ie levier était foreé de monter ou de descendre;
on pouvait ainsi obtenir une pression considérable. 11 a ¢té¢ découvert des débris
importants d'un pressoir semblable, & Gragnans (ancienne Strabiw), d'apres les-
quels il serail possible d'en faive une restilution précise.

Quelques-uns, dit Pline, « ne mettent qu'un senl arbre an pressoir, mais il vaut
mieux en avoir deux, quoique chacun de ¢es instruments soit fort grand, on con-
sidere ici la longueur et non I'épaisseur, car les plus longs sont ceux qui pressent
le mienx. Depuis cent ans on a inventé les presseirs & la grecque, dont Tarbre
est & visy 4 cel arbre est afttachée la machine appelée éiaile et qui soutient des
aquartiers de pierre que Farbre éléve a mesure qu'il séleve lui-méme ».

Le méme anteur parle en ces termes dun dernier perfectionnement apporte de
son lemps au pressoir :

« Iy avingt-deux ans qu'on a imaginé d'en construire des petits qui tiennent
bien moins de place et dont la vis est au milieu. On met sur le raisin que l'on veul
pressurer une sorle de tambour que Uon surcharge Te plus quiil est possible, en
v cntassant des pierres. »

Mongez, en 1815, et depuis, la plupart des auteurs qui ont éerit sur agricul-
ture romaine onl cité el déerit un pressoir dun toul avtre genve, basé surle prin-
cipe du serrage a laide de coins qui est figuré sur une peinture d'Herculanum ct
quils pensent avoir été employé pour le pressurage du vin; s7il en edt é1é ainsi.
Ly aurait cu licu de <'¢tonmer quiancun des auleurs anciens qui ont décerit les
pressoirs a vin emplovés de lear temps, ni Caton, ni Pline, ni Varron, ni Colu-

melle, ete., naient fait mention d'un instrament anssi remarquable et aussi
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Hiirent de ceux quiils Jdéerivaient. Liexplication de ce fait nous est peul-ctre
] IR L i
Pl e P lo= |‘{n'\nm]-(-\- A fresques récemment découvertes a P()m])c'l', notamment

Line o (o ded Vegtii, veprésentant diverses scenes professionnelles dans les-

coopressoir

=,

quelles on voit tizurer uniquement, au milieu des zeenes de vendange

i Cdderit. tandis que le pressoir & coins est figuré seulement
d leendl que nous avons déerit, tandis que le pressoir a coins est figuré seuleme

s e ~cene représentant des Amours en train de faire de huile. Dans ces con-
Hition<. o= crovon< devoir placer Ta deseription de cet appareil dans le chapitre

gt nots consaererons i Phistorre des industries oldagincuses,

Ot re Les prossoirs, e vinaiinne ot 2es annexes conlenaient de grands dolea en

poberios on Jo= tonneaux de hois gaulois dune capacite de 4068 litres, les uns

poses s Lo sol pour les vins faihbles, les antres enfoneds en terre pour les vins
priissints. des Tutailles avee couvercles pour mettre le mave, des wrnes el des
anplhiores de zenels dPEspagne, des entonnoirs, des passoires d'osier. des petits
paniors poisscs, des conteaux coupe-mare, des pelles, ete,

Want T pressdeson lavait le pressoir of ses aires ainsi que tous les vases en
coneirl avecde Fean de mer, préferde a "cau douce quand on avail sous o main,

petis an i le jes de foulage e on Penfialait, ot on transportait le mare gras sur

L pres=aoir comprenant fa plupart du temps des grains cerasés avee lears rafles,
mevis parfoi< les crains seuls, lorscqu’on voulait oblenir le vin aelnatelivan particu-
lerement apprieid.

Lacpressde faite, fe Jus qui en résultait dtait & son tour versdé dans des grands
olios ot pendant trente jours on e battail deux fois avee des verges. On le tirait
alovs o clir apres avolr provoqudé la limpidité, en v jetant des ocafs de pigeons
e Pon brassait,

Lemaee sortant da pressoir ¢lait placé sur des cvibles pour achever d'égoutter
pendant quelques jouwrs, puis mis en silos el conserveé powr servir de nourriture
anx beeals pendant Phiver, ou utilisé en le mouillant dcau pour faire de la pi-
it

Caton nous apprend que e vin de premicre vendange servait de hoisson aux
arvriers et queon anettait e vin doux une fois elair dans des vaisseaux en lerre
cuttessoitdes petits pols grees soit des quarteaux ou amphores contenant 52 litres.
U ens bonelendt =oiznen<ement Vouverture avee un licge couvert ensuite de poix ;
cesrevipienis claient transportés dins des celliers an rez-de-chaussée on des caves
levins Les wviticaltenrs gardaient Ta lie lorsqu’on vendail le vin, pour
cncfdre une sorte de boisson,

Dans Tenum ration die Poutillagze viticole, on o pu remarquer quiil Ctait pla-
stetrs fois question de futailes cauloises en bois: les Ganlois de la région des
Mpesavaient o effot découver! e woyen de faire des récipients en vases cerelés
clest=asdive des tonneaa.,

Linsaze de ces tonnenus =" élait repandu an loin dans la Gaule, puisque les habi-

v
3
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tants d'Uxellodunum, assi¢gés par César. en remplivent de osuif et de poix en-
Nammés pour les jeter sur ses soldals, César

Les Gaulois avaient des futailles de dimensions varides. depuis les foudres plus
orands que des maigons jusquiaus petites picees dont il vient d'étre fait mention.
Hs avaient aussi-des tutailles de capacité importante pour le transport des vins
et dont une seale suffisait & occuper tout un chaviot, comme on le voit sur le bas-
reliof funcraire découvert a Langres: ces futailles, &en juger par cette sculpture,

claient peu venfrues mais allongées.

Les Romains, @ la méme époque, ne connaissaient encore que les vases on
poterie, L seria allongée, te large dolivn vontrus la dagena aux vasles panses sup-
portant des anses. el enfin Vansegpdore en terve cuite qul contenail 26 litres 8, et
servail de mesure. Pour transporter les liguides, ils se servaient doutres, usage
quiTul du reste aceeplé el conserve Jusiia nos jours dans quelques localitds de
notee territore.

Pour les liveaisons de grosses quantités de liquide on avait imaginé Te coleus:
¢était un sac fort large fait de plusienrs peaux de pores ow de cair quelconque de
forme evlindrique: fixé sure la plate-forme d'un chariot munie ala partie supéricure
en arvicre dun col, par Tequel on introduisait ow soutivait le vin pour le verser
dans les amphores ei quon fermait ensuite en le lantb avee une corde.

Le culeus, qui contenait 20 amphores, servait aussi de mesure (536 litresy ; on
raconte quiil ¢lait aussi utilisé pour un autre et singulier usage, el que Jes Ro-
miains v faisaient coudre les parricides.

Les deseriptions qui précedent sappliquent aux vins nature, qui, comme on
fe voit, ¢taient, quoi quion ait dit, en usage chez les Romains, puisque leur prépa-
cation est déerite par les autenrs anciens et quils faisaient venir a grands frais
des vins éoalement nature de la Gaule et dautves conlrées; toutefois, il est cer-
twin qu'ils avaient une prédilection marquée pour les vins cuils, el (qu'une honne
partie du produit des vendanges ¢tait préparée en conséquence il est probable
quils importerent cet usage aun moins dans cerlaines parties des provinees
romaines extéricures, telles que Ulbérie et la Gaule.
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Din= o but, ils faisaiont passer le mouat dua pressoir dans une chaudiere [eor-
o po<ce s un fourneau. pour ¥ clre réduait dun tiers et de la moitié par I'ébul-
ition, -

L= Gallo-Romains ¢taiont non seulement des viticulteurs habiles, mais aussi
de= aenolocues s ils <avaiont asepliser leurs futailles avee de la racine d'ivis et de
melifor, .-.f' qui donnait au vin un gott qui plaisait & lear palais; ils ('()1‘1‘ig‘0:ti011[.1n
duretd Fanovin en oy ajouatant de la favine de lentilles et des petits massepains ; ils
cnlevaiont leozont désagréable dun vin en trempant dans la futaille une tuile
cnduite doe résine @ pour donmer dela solidité au vin, ils v ajoutaient du nard ccl-
e coalepiogee coliied des Mpes el du Dauphiné) @ pour vietlliv un vin nouveau,
il< v infusaiont un meélange de mélilot, de valériane cellique et de réglisse ; pour
n-nmrwr‘\t-r foute annde un vin doux, ils le faisaient tremper an fond d'un réser-
voir dean pendant trente jours dans une amphore dont le Louchon était enduit de
Soix o potr connaitee laodarde probable dua vin, on en mélait une petite quantité
dan< un zobelet avee de la vieille furine de gruau, on le faisait cuire dans deux
ou trois bouillons. on filtrait ot on Pexposait & Uair; si le lendemain il était hon
et pas aizrelet, cest quiil scrait de bonne durdée: enfin, pour reconnaitre fa pré-
=cnce de Peau onoversail da vin soupeonné dans un petit vase de bois de lierre qui
avail Ta propricte de ose Laisser (raverser par le vin ol de conserver 'eau.

Powr répondre aux goats spéciaux des gourmets latins et gaulois, on parfu-
niilcertains vins o ceux de Marscille ¢taient enfumdés a 'age de deux ou trois ans
enles placantdans des arnes de terre sure le sol & claire-voie d'an fumarium (opé-
ration qui fes rendait =i dpais, qu'on ne pouvait les boire quien les délayvant avee
de Pean chaudes tles vins du Daaphiné étaient additionnés de poix ; enfin i beau-
coup devins on mélait de Fanis, de Physope. des baies de lentisques, du tamarin,
dimyetes de Tabsinthe, de Ta valériane ou de Falocs.

Encoutee. dans le but de modifier la qualité du vin, on le platrait avee de la
crate oudu marbree pulvérisé ou on v jetait du goudron ou de la condre.

Enfin on tabriquait, pour ¢re seevi avant le repas, un mdélange de vin cuit et
demicl quon appelail polsun ow wediin,

Liarriviée des Burcondes et des Golhis ne changea vien i Uétal social en Gaule,
= <Tappropricrent PForganisation zallo-romaine.

o Les Pranes, dont les moeurs, (il FEuscbe. étaient celles de vraies hétes féroces
puisquiits cherchaiont sans cesse 3 guerroyer quand ils ne se battaient pas, se
Ivraient i des orgies de viande ot de biere : on lear servait des boeufs, des daims
et des canzliors tout entiers, ¢t & la tin des repas ils renvoyaient lIes femmes et
cpuisaient les tonnes de bicre préalablement rangees dans la piece du festin. Ils
ne ~ocenperent pas de la viticulture, avant fa bicre en prédilection, »

Sans tomber completement en désuétude. Fusage de la bicre finit cependant

par s partager avee celui du vin Ia faveur du public, et nous vovons i Iéponque
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des Mérovingiens ces derniers otie Vohjet de recherchies et de distinetion entre les
crus. ce qui prouve complétement Fimportance que les gourmels attachaient a lear
choix. Les vins de Bourgogne ¢laient choisis de préférence. exclusivement a tous
autres, pour le sacre des rois & Reims, bien que ceux de Reims fussent déji tres
estimés: Grégoire de Tours vante particulicrement ceux de Macon et de Dijon.
Plus tard. dans les hangquets, disent les historiens, raisselaient i la fois fes hois-
sons du Nord et du Midi, Te vin enit ou prépard Guedwm ot fulecne), les vins natu-
rels d'Auverzne et de Champagne, Vlivpoeras of des liqueurs varides.

Co n'élait pas sealement chez les grands personnages quion abusail ainsi des
laquides aleooliques, ef Tes pavsans de lear eolé fadonnaient chez cux ou dans les
tavernes o des Lihations de lquides qui, pour clee moins cotteux, n'en ¢laient pas
moins capables de provoquer Viveesse @ hicre commune, vin sans valeur, cte.

EL ces habitudes ne justifinient que trop la répulation dlivrognerie acquize i

nos peres dooneavieme siccele, eeoqui contraignit lemperewr Charlemagne a

cdicter des peines séveres pour ticher d'en amener la vépression et a s imposcr i
lei-méme, a titre d'exemple, de ne jamais vider que trois fois son hanap pendant
SCS repas.

Les moines ef religicus n'dtaient pas moins intempdérants que les laiques,
ials cortains prélats semblent avoir apporté plus de raffinement el de délicatesse
dins le choix de lears boissons @ ¢’est ainsi que Pardule, évéque de Laon. ¢erivant
a inemar, archievégque de Reims, Tai recommande les vins de Champagne nature
les seuls en usage encore o cetle ¢poquel, en sfappuyant sur des considérations
hvaidniques. « Prenez. dil-il, des vins de qualité movenne qui ne soient ni trop
forts ni trop Taibles, qui proviennent des flanes des coteaux, el non du sommet
des montagies ou des profondenrs des vallées: tels sont ceux du mont Ehen &
Epernay, de Chawnussy, de Millv et de Comicey, dans fe Rémois. Quant aux aufres,
ils =ont trop forts ou trop faibles et me paraissent entretenir les lnoneurs. »

Les vins de 'Ovléanais furent honovés de la prédilection des Capdtiens.
Baldvie, pocte du onzidme sicele, aprés avoir prond les vins de I'ancienne Troie,
ajoute o« La bachique Préneste ne produit pas daussi beaux ceps, et méme e
iteu qu'on nomme Rébrechion, aux environs d'Orléans, n'a ni bu, ni versé de
parcils vins, » Pourlant, ¢ ¢taient ces dernicrs que le voi Henrl 17 portail toujours
avee lui, pour marcher avee plus d'ardeur dans ses expdéditions.,

E. de la Bédolliere, dans son Histoire de la vie pricéde des Francais, a réuni un
arand nombre de documents authenliques qui nous renseignent sur les crus les
plus estimdés au Moven Aze. Louis le Jeune, occupd i guerrover on Palestine, ceri-
vail aux régents de France : « Louis, par la grace de Dieu, roi des Francais, duoe
d'Aquitaine, & ses chers et aimés Suger, abbé de Saint-Denis, el Raoul, comte de
Vermandois, salut et grace, nous exigeons de votre amitié que vous ne refusiez

pas de donner 4 notre ami de cceur, Arnoul, évéque de Lisicux, soixante muids
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Grlianais deomen exeellent vin A Oricans, Pertez-vous bien. » Le meéme prince,

co LLen, tait don au chapelain de Saint-Nicolas-du-Palais de six muids de vins du
v des vienes de PTe anx Troilles, situdes sur Femplacement actuel de ta place
il:au:whm»-.\l.rﬁ Fois posscdaient Jos vignobles étendus Philippe-Auguste en avatl
B Huluu';wa. 4 Snissons. Compicgne, Laon, Beauvais, Auxerre. Argenteuil. Corbell,
’,\“!1.'1»\"_ Oelcans. Morel. Poissy, Gien, Anet. Verberie, Fontainebleaun. Juilly,
S:meéa Bareeourt, Bois-Commun-en-Gatinois. Les seuls vins de Chalevane

CCliovome. Haute-saone L contaient annuellement 100 franes de transport, et le
cotmple e =on collerior de Paris, au terme de 1a Toussaint de an 1217, SIL".Il\‘\'(‘
ot Trais deovendanges, voitures, achats de tonneanx el entretien des celliers,
aopres de TR0 franes. On trouve en dantres comples royaux de la maome ¢pogque
dive e~ =omnies cmployées @ Iacquisition de vins de Laon, de Choisy, de Mon-
faveis. e Meulan el de Saint-Césaire.

Lo viene avail ¢bscultiviée jadis jusque dans les emplacements qui forment le
contie e Pavie. car, en 1160, Louis le Jeune avait assigné au curd de Saint-Nicolas
<ix muids de vin o prendre annuellement sur les produits d'une picce de vigne
qui Clait dans les javdins du Louvre.

La Montagne-Sainte-Genevieve et une partie du faubourg Saint-Germain, ot
<ont aujourd hua Suint-Gormain-des-Prés, les rues Saint-André-des-Arts, Serpente
¢l de la Harpe, of e terrain quiest actueliement le jardin do Luxembourg,
Slaient plantds en vignes.

Ane cnvirons de Paris on eitait particulicrement les vignobles et leurs pro-
duit< de Marly. Avgenteuil, Rueil, Suresnes, Montmartre.

Guillamme de Madmeshury, dans la Vie die duwe Richard 11, glorific les vins
dArcentan en Normandie (on n'y fait plus que du cidrel.

Un comple roval, de Fan 12000 mentionne une recelte de L livees pour venle
Qe 12 muids de vin du Bee, of de 12 livees 28 deniers pour vin de Jumicges. Ce
devnicr, suivanl un logendaive, ¢lait comparable a Fantigque Falerne.

On estimait les erus de FAuvergne el ceux du Poitou, ot Pon fabriqua pour
la peeniiere fois doovin blane avee Jes raisins noirs, en les pressant sans les laisser
fermenter.

Guillanme e Breton a fait 'éloge des vins herrichons @« Bacchus inonde de
~e~ fnvenrs les alentowrs de Bourges, de Chiateauroux et d’lssoudun, tellement
quion et fored de transporter heaucoup de leurs vins dans les contrées loin-
Lines. Plus il vovage, plus il acquiert de la force, et, =i Ton en boit impru-
demment. il enivee tous cenx qui dédaignent de le meler avee de Feau. »

L, au sujet des vins d'Anjou @ « A peine pourrait-on trouver une ville plus
abondante en vins que celle d'Angers, Dans ses environs, on ne voil que des
champs chargés de vignes, qui fournissent 4 boire aux Normands et aux Bretons,

cbmettent les seigneurs de ces lerres & méme de ne Jamais manquer d'argent. »
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Guillaume le Breton célobre encore e vin de =ancerre ot celui de Beaune-
Ii-Vineuse, « qui dispose les Léles a toules les fureurs de la guerre ».

Henri " Andely cite parmi les meillears vins de France eclui d"Argenteuil. T
avail alors acces sar les meilleures tables. Philippe-Auguste crut récompenser
dignement les services de son chaneelier Guérin, évéque de Senlis, en Tui donmant,
Fan 1215, des vignes situdes & Areenteuil. Jean Bolleau. vieaire de Notre-Dame,
avail dans Ia méme localité une vigne dtendue quiil Iégua aux Chartreux, ¢l
ceux-ci par reconnaissance 'enterrérent dans lear cloitre, le 26 juillet 130%.

Le vin de Pievrefitte disputait la palne a ' Argenteuil.

En rapprochant dillérents passages de la nomenclature cenologique d'Henrd
d"Andely, on en conclut que poar la plupart des vins le goat n'a poinl varid depuis
cing siecles. Les Bordeaux de Saint-Emilion, le vin hlane de Moselle, le Cham-
pagne dllautvillers et d'Epernay, le Tonnerre, le Chablis sont constamment en
faveur; ajoutons que les qualités brillantes des vins de Bourgogne daient dé)e
hien connues, non sculement celles du Tonnerre et du Chabliz, mais celles du
Beaune, du Pommard, du Yolnay, da Naits, du Chassagne, du Saint-Georges, du
Yosne, du Chambertin, du Clos-Vougeol, de la Romande Conti, da Mosigny. du
Richebourg, du Meursaalt et du Montrachei. Les vins de Provins vantés dans un
grand nombre de tableaux ont, cux, dégénéré, mais 'on pourrait dire encore
proverbialement « les buveurs d’Aaxerre », ville dont 'évéque complail au pre-
micr rang de ses revenus ceux de ges vignobles, et surtout du clos quon appelait
Migraine,

La France, au treizicme sicele, produoisait plus de yvin quil ne lui en fallait,
el Henrt d'Andely nous apprend qu’elle en expddiail
en Angleterre, entre autres cens d"Aunis, de I'Auxer-
roiz, du Poitou, de THe-de-France et de la Guyenne,

Chacue baron avait sa provision de vin conseryvée
dans des tonneaux, dans des foudres ou des ci-
ternes, mais la multiplicité des voyages et des expd-
ditions avait fait imaginer des réeipients de transporl
facile, en cuir rendu impermdéable au moyen d'un
liniment onctucux : on les nommait boueels, bou-
chiaux, boutiaux ou bouteilles,

Une charte de 1206 oblizeait les tanneurs

d"Amiens & fournir & U'évéque, quand il ¢taif mandd

par Vavriére-hanc, deux paires de bouchiaux de cuir

Serpelte du Maoyen Age, bons et souffisang, I'nn contenant un muid et 'autre

d'aprés un spécimen trouvé dans K : T J . o .

Pres L Speaien enve Gas - yingt-quatve setiers, Les bouchers de la viile fournis-
Ie Morvan. =

saient fa graisse pour enduire la surface extérieure

de ses bouchiaux. Ce qui n'était pas néeessaire & la consommaltion du seigneur,
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dnsi e e produit des viznes do <es lenanciors, s débitait dans les ta-
Mot~

O Losionait sons le nom de hache Foutil que les vignerons maniaient pour

. hY o iy : - X
. . [ R TP . : < . ani - : Age, ¢ ser-
ot L viznes mals enordalile desa altivatears. pendant le Moyen Age,

iy tomains. pour tailler la vigne et les jeunes
viben! e T serpes comme Tes Gallo-Romains. pour tailler la vigne et les )

Portois T ~crpe cludt munie au dos dun talon tranchant, =ovte de hache

il et eanpanbe poretlall duser de cet outil comme dune hachette.

Pressoir de Chenove Coted O,

arres Pand Toatoane, - Hechereltes sar Lnomarehe do progrees dons Tes pressoirs,

Tovtetois o factin do treizicme siecles on voil apparailre des serpeftes muanies an
dos dhune trancehant deoits deovevers pen Giendu. Ona relrouvé un de ces oulils
Ao Moyen Aze dans ane soaterain d'un vicux donjon do Morvan, Des vitraux de
e cathedinde de Chantres e de celle da Mans niontrent des vignerons tillant des
Vicnesanvec e conree de serpes el des sorpes sans Lalon.

A B mfme cpoque remonte le pressoir de Chenove Cole-d’Or) encore absolu-
prent o compdetsdéerit pae ML Panl Latowr:s cestoun pressoir forind dun levier
deomze nctres de Tong se mouvant enlre dens jumelles constitudes par de
loeds adeiors. vretenu i <o hase entre deas barres ol traversé 1 son aulre
extroemite pen une vis mohile cnfounie dans e sol. entre un tourillon enclayve
dai~ o poi s de maconneric o un tron dun ehevron du plafond ; en faizant
tomener velte vis o Faide de harvres, on faisail remonter on haisser le levier qui
Pouvail ainsi comprimer e platean place entre lui et Ta maic,

Dnanssi relronvd en Bourgogne les traces de pressoirs encore plus primitifs
ot dont on ne connail pas Fiage dune manicre positive, ol la pesée élait produite

caalement parun long levier, mais dont la base jouait non plus entre les montants
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d'une jumelle mais dans les (rous superposds le long des parois d'une muraille
d'une grossiere charpente.
Les pressoirs du Moven Age sont rarement représentés, dans les miniatures ou

sculptures de cette époque, d'une

—

maniére assez précise pour quon

puisse se rendre comple exac-
tement de divers autres svstémes
alors en usage: cependant un

manuscrit  de U'Apocalypse de

gaint Jean, qui faisait partie de
la belle bibliothéque de M. Deles-
sert, contenait une peinture mon-
trant le dessin assez détaillé d'un
pressoir  pour cue  Yiollet-le-
Duc ait pu, aprés elle, en des-
siner ¢t éerire une restitution a
peu pres complete. Ge pressoir
Pressoiv du Moyen Age, daprds UApocalypse de saint Jean. =C vompos;‘a.lt. e deus SLOSSEs W18
(Manuascrit de la Bibliothégue J'l‘;'i“l)}r{fﬂf‘.:: de bois traversant librement le

plateau et lixcées en bas dans la
table, en haut dans la charpente; chacune d'elles était munic d'un large ¢erou en
bois placé au-dessous du plateaun el qu'on pouvail faire tourner a laide de
barres. En faisant tourner dans un sens ces deux derous engagés dans les pas
de visg, ils s'élevaient et on pouvait sgoulever le platean assez pour introduire en
dessous, entre lui et la table, Ie sac de mare; puis, en faisant tourncr les derous
dans Uautre sens, on exercail sur ce plaleau une pression puissante qui produisait
"écrasement.

Un autre pressoir & deax vis du méme genre est représenté sur une miniature
reproduite par M. Grésy d'une bible historiale du gquinzicme siecle.

Peut-¢tre le pressoir a cones de Mazerotte (Cote-d'Or), que déerit ainsi M. La-
tour, remonte-t-il dgalement au moyen age: une piece de bois joue entre deux
doubles colonnes perciées de mortaises destinées & recevoir des traverses ou
chandelles. Entre la picee de bois et la chandelle on introduit un coin (deux au
besoin), surlequel on frappe & coup de massue. Quand la picee de bois est arrivée
ala mortaise immédiatement inférieure, on change la chandelle de compartiment
et l'on reprend la manceuvre des coins.

A la Renaissance, les vignes francaises subirent hien des vieissitudes, malgré
Uhonueur dans lequel on tenait leurs produits; Charles IX fit détruire une partie
des cépages, surtout en Guyenne, et plus tard Henri HI, quotque annulant celte

injonetion draconienne, recommanda aux gouverneurs des provinces d’empécher

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



— A5 —

extension de cette calture dans le cas ot elle serait préjudiciable au développe-
ment de celle du froment.
Les viticulteurs cultivaient une certaine quantité de variétésde vigne; Liebau

on comptait 19 sortes, et Olivier de Serres, beaucoup plus.

Pressoir ancien de Mazerotle Gote-d'Or,.

Les procédds de eulture étaient les mémes qu'anx lemps préeddents e, comme

autrefois, subissaient trop souvent Uinflucnce des idées superstitieuses et alchi-

Pressoir ancien du Morvan,

mirues répanducs dans les campagnes; ¢’esl ainsi que la pluparl des travaux
claient guidds par l'idée des influences aztroloziques, et que, pour remdédicr aux

maladies de la plante, on n'hésitait pas a lui appliquer des remedes plus ou moelns
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empiviques et élranges @ par exemple, 4 arroser dans certains cas les ceps avee
des drogues purgalives.

Cependant certaines opérations culturales étaient inspirées par des vues plus
alionnelles: ainsi on usait assez largement du greffage dans les vignobles alin de
multiplierla honne cspece, « Patilité d'enterla vigne, disait Olivier de serres, est
que par i les ceps de mauvaises natures ou de pea de rapport quiils sent devien-
nent dans peu de temps honne ot fertile race ».

Loutillaze des chais était aussi perfectionnd, cependant les pressoirs en usage

Staient toujours les  mémes  quiaux

siceles précédents, On se servait meéme
encore chez les vignerons pea fortunds
d'un type de pressoir o levier bien ras-
tique. oit les jumelles servant de main-
tien of point dappui a la base du fevier

Gtaienl remplacdes toul simplement par

une  grosse branche davbre fourchue
formant un are ogival naturel, el onla
traction =ur Faulre extrémitéd se faisail

A aide dune corde s"enroulant zar un

trenil agenced entre les deux nadriers

de base quian faizail tourner a aide de

harres mobiles, comme 1l en exisle en-

core dans quelques tees pauvres exploi-

tations du fond dua Morvan. Mais, chez

les propridtaives plus riches, onse
servail du pressoir o vis représentd
sur le frontispice dulivee de J. Dintras,
le Pressoir mystigue de Caue (1600 Ce

pressoir s¢ composait dune maie @ cu-

velte cirealaire. prise entre deux mon-

" N
el & -

- — p—
(> AVEC PRIVILEGE DV RoY, 2

tants, que réunissait une lraverse en
Pressoir & vis el d tambour, daprés le 1‘p.um.\-lm_~t= hols: dans cette traverse, au cenlbre.
dw Pressorr mystigue de Faone: an trou filelé laissail passer une grosse

par Jean Dintras, 1tog.
vis qui sTadaplait au plateaw par un

joint la laissant towrner librement: co platean horizontal elissail le long des
madricrs, enclavé dans des encoches disposdes de chague coté. de telle sorte que.
lorsque la vis montait ou descendait, il suivail son mouvement toul en conser-
vanl sa  position horizontale: Ia vis elle-méme. immeaediatement au-dessus du
plateau, déait entourde d'un tambouwr formant corps avee elle et muni sur toule

la circonférence de barrettes laissant entre clles des intervalles qui consli-
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(uaiont des trous ot il ¢tait facile de doger Fextrémité de barres mobiles: deux
Lommes. introduisant les harres dans ces ouvertures, pouvaient ainsi faive tourner
dicment e tambour ol sa vis dans un sens ou un autre. suivant quiils voulaient
frive relever ou abaisser le plateau et obteniv une pression plus ow moins forte
~ur le mare ntroduit au-dessous. Chez certains, comme ceux du Clos-Vougeol, on
prcardrait les pressoivs @ levier @ ceux o vis, cf on avail construll des pressoirs
;1]];11.\(_'11N Aocelui de Chenove. mais plus parfaits et plus compliqués comme

chiwrpente, dont fe levier dtait formdé de six poutres assemblées pour avoir plus de

&
&y

Chandeliers de cave, Colleclion Lacoste.

Foree et dont 1a vis terminale formant cabestan tournait librement sur un pivot
lice.

Lart de conserver les vins était bion imparfail en 16500 car Labruyere
Champier cite comme une merveille que des vins de Bourgogne se soient garidcs
SN ans.

Parmi les procédés anologiques de cette époque. on mentionne la fabrication
divapd, le suerage duvin dans eertains cantons du Bordelais et invention des
foudres cnomaconnerie,

Comme qualité, les vins de 'lle-de-Frauce avaient perdu lewr vogue; cependant
On cite toujours Famour quHenri 1V affichait pour le vin de Suresnes (il est vrad

quon o contesté cette atteibution et quon a dit gquil sagissail du vin du
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plant appelé Saren en Touraine: ce roi possédait en effet un clos dans le Vendo-
mois, qu'on appelle encore « clos de Henri IV », ot était cultivé ce cépage dont il
faisait venir le produit & la cour. Le vignoble de Coucy, en Picardie, planté par
les ordres de Francois 17, était considéré comme le plus précienx par ses produils
quon réservail au roi. On vantait aunssi les vins de Bordeaux, de Graves, de
Toulouge. de Loudun en Languedoc, de Gaillac, de Rabastens, de Ndérace, de
Lambras, de Cornas en Vivarais, de Joveuse, de Largentiere, de Montréal, de
Beaune, d'Arbois, d’0Ovléans, d’Angers, A’ Aunis, ete. On estimait aussi les friands
vins elairets de Castelnau, de Banyols, de Canteperdrix pres de Beaucaire, de
Montélimar, de Villeneuve-de-Berg, de Tournon, d'Av. de La Rochelle, les

muscats et blanquettes de Frontignan et Miraveau, cl Rabelais nous a dit en

quelle estime on Lenait les vins de Chinon et autres lieux tourangeaux.

A partir du dix-septiéme siecle lavogue semble se prononeer définitivementen
faveur du systéme des pressoirs i vis agissant directement sur le plateau.

On ne cite plus de pressoirs & coins: sans doute on utilize encore les pressoirs
4 levier existants, on en consiruit méme des neufs, en Jeur apportant quelques
amcliorations, comme ceux quon montre dans les celliers du Clos-Yougeol, en
remplacant les barres du cabestan vertical da type Chenove, qui faisait tourner la
vis de rappel, et présentait des dangers, parune roue horizontale mue divectement
avee une corde. mais les efforts et Uingéniosité des invenieurs se concentrent
presque uniquement sur le perfectionnement du pressoir i vis,

Afin de faciliter le travail des ouvriers et d'oblenir une plus orande puissance
de pression. on eut dabord Fidée de substiluer 2 la lanterne terminant la vis et

tournant i laide de barres que nous avons decrite dapres le pressoir représente
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.

dans Vouvrage de J. Dintras, une large roue a gorge autour de laquelle s'enroulait

une corde dont Pexteémitd éail fixde sur le evlindre d'un cabestan vertical placé
4 quelque distance et quion faisait tourner a laide d'une roue. Ce systéme ne
dut pas avoir la puissance de pression qu'on en espérait, et, pour Pobtenir et faci-
liter e travail, on eut l'idée de supprimer le cabestan vertical et de le remplacer
par une roue lixée verticalement contre le mur et dont Faxe faisait tourner I'arbre
d'un long  treuil
horizontal; lors-

quion avait abais-

sé la vis Je plus
possible en faisant

tourncr o la main

la rouc & gorge

montée sur la vis,

on altachait a la

jante de cette

roune  une  corde

dont Tautre boul

Gtalt fixd sur lare-
bre dutreuil, pour
quiclie pat gen-

rouler dessus, et

on faisait évoluer

Pressoir & roues ‘Bourgogne!.

celoi-cia Paide de
o grande rouc: on exercait un tirage Tatéral sur la roue de la vis et on la
faisait tourner et descendre, Pour gque la grande roue put étre manceuvrée avee
foree et sans trop de difficultd, on garnissait la jante d'échelons sur lesquels
montait un homme pour que son poids {it pression, tandis qu'un autre ouvrier
placé en face, de 'aatre eoté de la roue, en saisissait les éehelons alin de les
retenir dans leur mouvement et dempécher que le grimpeur put étre entrainé
dans un =ens ou dans Lautre. Parfois celte grande roue était remplacde par
une sorte de large tambour & échelons intéricurs (dans le genre des ancicnnes
roucs i punition du bagne de Toulon), dans lequel se placait ouvrier et qu’il
faizait tonrner @ la facon des éeureuils.

L progres ne sarreéta pas Ia et on imagina les pressoirs & engrenages de bois.
dont nous possédions un tres intéressant spécimen datant du dix-huiticme siecle,
tronve par M. Landrin a Pontaubert, Dans ces pressoirs, la grande roue verlicale
actionnail fa vis par Fintermdédiaire d'une siévie d'engrenages grossiers taillés en
bois de peuplier.

Coe n'est que plus tard que les vig el engrenages en fer furent substitués aux

*
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mécanizmes de bois et que les charpentes farent simplifices et diminuées. Une
fois les constructeurs entrds dans cette voie, ils apporterent leurs machines les
ameéliorations suceessives qui les amenérent aux pressoirs modernes.

Les vins en vozue au dix-septieme sicele el an commencement du dix-huiticme
ataient surtout ccux de la Champagne et de la Bourgogne ¢élait cenx de Cham-
pague que on servail sur la table de Louis NIV jusqua époque ol Fagon les
lui interdit et o il dut les rem-
placer par ceux d'Auxerre. Un
moment. il &’ ¢leva entre les deux
provinces, au sujet de la prédmi-
nence de lewr cru, une dispute
qui provorqua de part el dautre
la  publication  d'innombrables
mdémoires ot méme des proces
qui durcrent plus de trente ans.
Ce fut Beaune qui prit Uinitiative
de cotte polémique. Reims vépli-
qua, Auxerre el Joigny intervin-
renl i leur tour: requctes, dé-
fenses,  plaidoyers, experliscs.
consultalions mdédicales se sue-
codorent longlemps sans inler-
rupltion et bien  entendu sans
amener  aucune  solulion.  Les
moines memes sen mélerent, ot

les Cisterciens du Clos-Vougeot

tiveerent leur admirable vin au

Mdécanisme dun pressoir d engrenages en bhois,

vt siecle <DBasse-Bourgogne). commerce pour en faire apprd-
cier la vaieur, tandis qu'en Cham-
pagne les Beénédictins d'Hautvilliers conzacraient leurs cfforts a perfectionner
les produits de lear era.

Ce ful vers la fin du dix-septitme sicele que le procurcur de cette abbaye, le
Pere Pérignon, dégustateur émérite o grand amatenr de ving, chargé du soin des
vignes d'Hautvilliers, inventa le procédé pour rendre mousseax le vin blane, qui
se divulgua et se vulgarisa dans toute Ta région de Sillery, d'Ay, de Reims et d'E-
pernay et fut perfectionndé par Vabbé Gobinet, chanoine de Reims. Cette décou-
verte fat la hase de la puissante industrie qui devail répandre si rapidement et s
extraordinairement ses produits dans le monde entier, et faire la fortune du
pavs qui avait vue naitre.

A peine concu, le champagne mousseuxrecut un accueil enthousiaste sur toutes
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los tables, faisant les délices non sculement du roi Louis NV et de sa cour. mais
des convives que les financiers et les riches hourgeois se plaisaient & réunir et a
(raiter dans leurs folies et leurs vide-bouteilles.

Cette fortune des vins de Champagne mousseux n'empcchait dailleurs pas
Japprécior la valeur des admirables crus de nos autres provinces. Les vins de
Ilotel-Diea de Beaune, de Chambertin, de Pomard, Corton. ele., atteignaient
des prix considérables: daatre part, le mardehal de Richelieu, gouvernecuar de
Guvenne, appréciatear  des
(rézors du Médoe, en signa-
lait la valeur au roi et lui
faisail parlager son admira-
tion pour les grands vins du
Bordelais.

Aupres dleux, on [élail

bien d'autres admirables pro-
duits  de nofre  viticulture Tasse en bois seulpté xvine sieele’.
francaise, le vin de 'Ermi- (Collection Frangois Carnol.)
tage que cidlébrait Boilean,
les vins ("Arbois el de Seys-
sel, les vins du Rhin, d'Anjou
et de Touraine.

Pour faire honneur aux
vins, surtout dans les pays
vilicoles, on g'efforcail, lors
des repas  dlapparat, de le

servir dans des vases ou ré-

cipients, dignes, par leur va-
leur artistique, de contenir Fond de la méme lasse,
un liquide aussi précicux.

Dans les hanguets corporatifs, aux repas de noces, on se servait eérémonicu-
sement de coupes, de timbales, de hanaps, affectés spéeialement o cet usage ef
souvent fort beaux. En Bourgogne, on congerve encore dans quelques familles
ccomme la famille Carnol qui avait bien voult nous préter ces précicuses reliques’
éléoantes coupes en orfevreerie  dargent ciselé et ouvragd, dassez grandes
dimensions, et dont on ne se servail que pour hoire le vin aux agapes familiales
cloccasions solennelles ou comune cadeaux de mariage.

Powr les circonstances moindres, pour les vovages, pour la dégustation des
vins au cellier, lorsauon allait choizir une futaille d'une cuvée renommede. on avait
des petites tasses portatives parfois en éeaille & monture d'argent, comme celle de

Lazare Carnot, mais eénéralement en argent, munies dun anneau pour passer le
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doigt, souvent fort jolies, orndes de vinceaux repoussds représentant des grappes
ou auntres sujels allégoriques, enrichies parfoiz dune monnaie ou mdédaille d'or ou
dargent enchissée dans le fond, et de dimension telle quelles pussent aisément
¢ loger dansle goussel du gilet, L'usage de ces tasses semble remonter au moins
a I'époque de Louis XIV, el on enrencontre dans le Beanjolais ou sont sertis des
louis dor de ce souverain, of lewr commodité ne tarda pas a les faire adopter par
tous coux (ui avaient occasion de cotter frégquemment le ving les

vignerons cn possédaient lous au sicele  dernier, ol les  orfevres

avaienl fint par eombiner lemr bos- sclage de points et d'ornements de

maniere & faciliter le plus pos- sible par lear miroitement

Pétude de Ta eoulewr et de Ta limpidité du vin.

Tasses 4 vin en argent. ‘Collection Bonnemdére.

Les mémes coutumes <¢ retrouvent en bien dautres régions @ en Brefagne,
en Anjou, olt on se servait anssi de lasses @ vin en argent, non seulement
comme tasses de dégustalion, mais encore (certains meme disent surtout)
comme coupes de luxe que filles et garcons apportaient avece cux aux noces ct
fotes oin ile élaient invités: on a pu admirer les superbes séries de ces tasses de
loutes ¢porques quiavaicnl exposées M. Lionel Bonuemeére et le Docteur iévd,
ol constater co trail particulier que les anses des tasses de ces provinees ¢laienl
loujours formées de serpenis enfrelacés. Dans ces géries on remarquait non sans
clonnement quelques modestes laszes en étain, en faience de Nevers ou en bois ¢
les plus pauvres vignerons, en effel, ne pouvant acheter des tasses en argent, se
contentaient de cos tasses de bien moindre valear, et méme en Auvergne, ot
la pauvretd était plus grande cneore, los tasses d'élain, de corne et de bois for-
maient la majorité, et on se contentait, comme luxe, de ciseler el orner les tasses

de buis, ornements et sculptures souvent fort élézants.

Tasse & vin c¢n falence.

(Colleclion Bonnemeére.
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Bride< de malet= a plagques de cuivee ciselée Auverone . — Collicr de cheval [ Plandee v =sweele
W 1 . .

Musie odn Trocaddro,

ELEVAGE

RACE CHEVALINE ET ASINE

La domestication of Pélevage des annmaux comestibles
ou de trait ne semble pas remonter tres havt dans Ta pé-
riode préhistorique.

Les premicres fraces que Fon relrouve de doinestive-
tion <ont celles du renne par les habitanls du sud-est de
notre terviteire. M. Piette, quiil faut toujoars ciler pour
ces observations Grudites sur la vie des hommes de ees
cpoques. croit que les rennescdont on relrouve les Omse-
ments en =i grande abondance dans les refuges Tes plus

anciens. élatent des animaux sauvages: inals ceux qui

apparaizsent dans les couches de terrain plus récentes de

Lanterne d'¢eurie

Fland la ménme période ¢taient domestiqués, car il presentent la
taancre

Vusde da Trocadiro, moditication anatomique (nolamment la diminution consi-
dérable de crandeuar des ramures et des osique les zoolo-
‘-1}?-[_("-.

ont nolée chez les rennes libres et asservis des pays bordaux. Aux pre-

micres Gpoques préhistoriques, les chevaux vivaient uniquewent a [étut sauvage.
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L'homme certainement les chassait pour en manger la chair, fa moelle et la
cervelle.

Laspect des ossements recueillis dans diverses fouilles semble Vétabliv @ en
cffet, ils sont tous ravés par des instruments tranchants et contondants pour en
détacher les chairs; ceux des membres sont brisés de la méme facon pour s'en
procurer la moelle, ¢t de ceux de la téte il ne subsiste que les parties inférienres
parce que les supdrieures ont ¢06 mises en miettes pour ohtenir la cervelle.

Lorsque homme taait un de ces solipedes, il ne le transportail sans doate pas
en entier 4 sa demewre, il le dépouillait suv place et n'apportait avee fui que la
chair, les os des membres et la (¢te s Tes autres parties du squelette ne lintéres-
sant pas, il les abandonnait, et ¢’est pourquoi dans les cavernes on ne rencontre
que quelques fragments de cotes dos du bassing de Pépauale et de quelques ver-
tehees, el encore celles-ci sont-clles de la partie Ta plus rapprochée du erine.

Puis 'homme, capturant les chevaux en abondance, les parqua poui les avoir
sous la main pendant les mauvais jours, soil pour servir sa nourriture. soit pour
les employer comme appelants afin dapprocher plus facilement des équidcs san-
vages 1 et ces chevaus, qui devaient =e reproduire enlbre cux et faire souche dune
sce moins eraintive, Iai firent comprendre lTa possibilité d'en clever des trou-
peaux. Ce qui e prouve, ainsi que le font remardquer MM Piette . Pictre-
ment, ete., cest laquantité d'ossements trouvés o Solubré ot tous les os du
siquelette sont an complet; ils élaient done abattus sur place @ i on les avail tues
ala ehasse, on les aurait dépecds pour les rapporter el certains os manqueraient.

L'ane éfail galement connu des cette ¢podque, mais semble avoir ¢ié fort rare:
on wen a retrouveé quiune seule fois des ossements, et MM, Boucher de Perthes cl
Samson pensent que cétait un animal amend de loin par quelque ¢dmigrant ou hra-
fiquant avyven.

La domestication du cheval vers la fin de Vépoque du renne est prouvee par fa
précicuse découverte de M. Mascaveaux, gqui trouva dans les groltes de Saint-Michel
A Arady une seulpture admivable de fincsse el d’arl, représentant une téte de che-
val harnaché dun licol ouvragd, identique a4 ceux encore en usage de nos jours,

Pendant celte ¢poque et les dges qui onl suivi, e cheval a conlinud sans doute
A servir surtout de nourriture a Mhomme; on ignove sl avait ddéja cherché @ ulti-
liser autrement comme =on instinct devait 'y pousscrr les hétes domestigues,
ainsi que pourrait le faire supposer Uinvention du licol. En tous cas, Pexistence de
troupeaux de chevanx a I'élat sauvage a ¢U¢ cncore signalée an premier sicele de
Vere chreétienne dans quelques contrées de Thspagne citérieure.

Il est toutefois certain que les habitants de Ta Gaole ont di de honne heare
Sexcrcer o Uéquiiation, car les premiers derivains constatent que les Gaulois
Haient des cavaliers excellents et intrépides, possédant des chevaux supcricuars

parce quilzs avaient perfectionnd leurs produits par le eroisement @ aussileur cava-
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lerie clait-clle renommce et la recherchait-on, Avistole assure que. de son temps,
i1 nCexislait pas didne en Gaule, mais apres lai il en fat importé qui furent appre-
cice entre aulres par les Lyveies, dout les mulets appelés gies ctaient réputds.
Liindustric mulassiere ne fit que prospérer dans la suite ot les mules de Ja vallée du
Bhone méviterent Uhionmevr que Claudien lear consacrdat une de ses épigrammes.

Nos peres Claient trop amourens de luxe de toute expece pour ne pas recher-
cher, méme a grand prix, les plus beaux chevaux quiils pouvaient se pro-
curer s cotte noble dmulation Tewr était commune avee les
Gaulois du Danube, qui avaient lais=¢ dans TOvient une race si
renommee de juments eeltiques,

Cos animaux ¢taient sans doute Tobjet e beaucoup de
soins, puisque les Romains avaient donné le nom dun de
cos peuples, les Seordigues, aux housses dont ils apprivent
couvrir lears chevaux, faites souvent de o simples peaox ou
de cuir eru.

En oulre. César dans son ouvrage, la Guerre des Gauldes,
nous fail savoir qu'a Fépoque de la domimation romaine, fes
Bomains prisaient toul spéeialement les chevaux a forte corpu-
lence des Trévires habitant les hords do [hio, paree que ceux-

¢l Gtanl bons cavaliers faisaient foredment de bons chevaux.

I est oremarquer par les effigies des monnaies (rouvées Fouel 1-;,\‘=;(1:1:(._
sur leo =ol des Gaules, que les graveuars gallo-romains re- Musée du Trocadér.
produisent prosque toujours les formes du cheval beloe, facile &0 distinguer
puisique sa léte, dit Samson, resscmble a celle du rhinoedros.

Les Gauloig attelaient leurs ehevaux: Huretins, antewr do VI livee de T
Ciovepre des Ganles, dil que dans les expcéditions ils se faisalent toujours suivie
d'un grand nombre de chariots: ils les emplovaient ¢galement comme hétes de
somnie, Diodore ¢eviten effer : « Dans les iles sitades entre FEurope el la Brelagne.
les marchands achetent Pétain des indigenes el Te font transporter dans la Gaule;
o ils e charzent sur des chevaux el fraversent la Gaule a pied dans Pespace de
trente jours jusqu'a Femboonchure do Rhone. »

Pour accompliv de si longues Gtapes, Teurs chevaux ¢laient-ils ferrés ou lears
sabols  Ctaient-ils pourvas de garnitures dans le genre des hipposandales
romaines ? M. Pierre Méanin. qui nous avait confid sa superbe collection de fers. et
(i sTest tont spécialement occupe de la question, nous montre que la ferrare
duclieval, que Ton erovait d'invention relativement moderne. ¢t apportée par
les Bavbares qui détraisivent Vempire d'Oceident, est beaucoup plus ancienne
el remonte en Gaule a trois siccles au moins avant Fere chrétienne.

In effet. lors des fouilles faites par la Socidéte da Doubs. tant dans le sous-

ol de la ville de Besancon qu'a Femplacement de Fauntique Mésia franc-comtoise,
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on découvrit, a coté des principales ferrures dun essedum ou char de guerre,
le squelette dun cheval et deux morceaux de fer a cheval en bronze fortement usé
en pinee; plusicurs tumadi ont fourni avee des débris d'armes des elous en fer
téte plate =ar champ, dite en clef de violon, et servant d attacher fe fer du eheval.

Mais la découverte la plus curiense faite aux fouilles d"Alésia est celle d'un
atelier complet de forgeron celtique: tout autour d'une sorte d’enclume en pierre
se trouvalent des ossements d hommes ot de chevaux,
une pelite ime friangulaive, un fragment de grosse
time plate, un petit ciseau qui devait avoir ¢1é en-
chissé dans un manche de bois, trois scories de fer
uniforme, de petits morecaux de bronze coulé dont
un est orné de disques pointus exdéeuatés au burin,
un gros marvteau cn fer conservant encore £IiX coins

en for qui avaient servi a consolider le manehe. une

boucle en fer composée de deux anneaux reliés par
Fer gaulois.

: i o une natte de laquelle sort un avdillon, enfin une sec-
(Colleclion Pierre Mégnin.) ’

tion de fer a cheval muni d'un clou a téte plate
oblongue, puis unc lame de couteau en fer qui avait perdu sa pointe.

Peut-¢tre était-ce un atelier de Druides forgerons? On sail qu'il v avait chez
fes Gaulois une classe de Druides qui élaient a Ia fois chirurgicns el forgerons:
ils monopolisaient le travail du fer et opéraient mystéricusement; ¢'étaient eux
qui ferraient les chevaux, car la ferrure du cheval était beauncoup plus nécessaire
en Gaule, pays humide couvert de vastes foréts, qu'en Nalie ou, Fatmosphere
¢tant plus chaude et plus scche, 1o corne du sabot du cheval s’altérait moins.
[l fant croire quielle v altérait cependant par Pusure, puisque les Romains ne
s servaient que de mules parce quelles ont le sabot
heaucoup plus résistant que le cheval.

Tous les fers celtiques se ressemblent. s sonl
petits, ¢troits, constamment percés de six trous ou
étampures dont Fouverture est fortement creusce et
de forme longitudinale, pour foger la moitié basilaire

de la téte du clou en forme de clef a violon et qui

servait en méme (emps de crampons auxiliaires @ ceux

Fer germain,

. S - des talons qui toutefois n'é¢taient pas constants. Le
LCollection Plerre Mégnin. . . . .

peu d'épaisscur et surtout la largeur du fer a toujours
fait distendre la maticre & chaque coup de marteau frappé sur I'étampe de
manicre 4 festonner son hord. Le fer restait festonné parce que, pour con-
server A I'étampure toutes ses dimensions caleulées pour bien embrasser la
téte du clou, Touvrier ne repasszait pas le fer sur la bigorne. L'épaisseur de ce

fer, qui est parfaitement plat sans ajuslure el sans pincon, est de trois & quatre
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millimetres et son poids est de 90 a 120 grammes. La petite dimension de ce
fer indique quiil était appliqué i de petits chevaux, tout au plus de la taille
des chovaux de la Camargue, qui sont les dernicrs représentants de la race hip-
piue cauloize. Comme ces fers étaient brochds
fres bas et probablement sur des pieds non pares
ol A froid. ils ne devaient pas Dlesser fréquems-
ment leg chevaux, mais ils devaient se perdre sou-
vent.

A Pépoque de Jules César, la Tégion romaine
ne comprenait. que Uinfanterie, la cavalerie ¢lait
constitude par des auxiliaives qui élaient des Gaulois

quand Jules Cdésar faisait la gaerre & Avioviste el

au conlraive des Germains quand Jules Cosar se

Ter gallo-romain.

haltait contre les Gaulois; cela explique que sur les (Collection Pierre Mégnin.)
champs de bataille de celte époque on trouve gé-

néralement deux sovtes de fers : des fers celtiques et une autre espece de fers, les
fers cormains, plus couverts, c’est-a-dire plus larges, non festonnds, atlachés
par des clous plus petits, plantés dans des trous pereds au fond dlune rainure
tracée parallélement au hord externe.

Pendant la période gallo-romaine, le fer a cheval conserva le caractere du
fer gaulois, avee des dimensions un pea plus
orandes, parce que le cheval avait un pew grandi,
comme le prouvent les fers gallo-romains du poids
de 180 a 245 grammes, découverts au-dessus de la
voie romaine lors des fouilles de Besancon, dont
nous avons ddéja parlé.

Les Romains. enx, ne connaissaient pas la ferrure
a clous; en ellet, il n'est question nulle part de fers
attachés aux =abots avee des clous, et aucun des vété-
vinaires du temps qui, comme Vigece, onl laissé des
ouvrages Lees complets sur art vétérinaive, ne parle
des accidents produits par la ferruve, aceidents pour-
tant indvitables a4 la suile de son usage, ef, au con-

traire, les historiens rapportent de nombreux faits

de blessures prouvant que les chevaux darmes n'é-

ITipposandale.

laient pas ferrés: mais les Romains protégeaient les

Collection Pierre Mégnin. j
picds deleurs mules au moyen de sandales en sparterie

tsolea sparted); ces sandales en tissus de genets ¢taient quelquefois garnies dar-
matures en mdétal plus on moins précieux. s défendaient aussi les pieds de leurs

biétes avee des especes de chaussures de fer (sulea fervea) qui rendaient le méme
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service que les fers a clous, mais en différaient par la forme et par la maniére
dont elles ¢taient altachées.

De méme que le fer a cheval gaulois, la solea ferrea romaine a ¢té mise a jour
par les fouilles archéologiques, mais ona été longtemps areconnaitre dans ces
picces biscornues une chaussure de cheval, et encore maintenant des savants
d'une grande autorité se refusent i croire que ces picees attachées aux pieds
d'un animal & allures quelque peu rapides puissent y rester quelques instants. 1
est certain, en effel, que ces chaussures n‘ont pu élre affectées quii des hétes de
somme ou de trait lent, comme les mules et les beeufs, el que Te nom qui leur
convient n'est pas celui d’hippo-sandale, mais bien de mulo-sandale ou bo-san-
dale. Ce dernicr nom a ¢Lé créd par M. Delacroix, qui a trouvé des soiea en fer
sappliquant exactement aux pieds dan boeuf et méme i un seul de ses ongles.

Mais il n'en est pas moinsg certain que quelques-unes de ces sofea Sappliquent
parfaitement aux pieds du mulet; d’ailleurs, M. Troyon a trouvé sous les ruines
romaines de Granges, dans le canton de Yaud, un squelette de solipede portant
prés de chaque pied ce genre de sandales, el une autve de ces hippo-sandales a
éLé trouvée aux environs de Tours, sur un chemin de halage de la Loive; en effet,
a 'époque gallo-romaine, I'ane semble s'¢tre propagé abondamment en Gaule.
les eotes de la Méditerrande produisaient méme des mules renommdes par leur
force el leur obéissance, qu'on achetait en grand nombre pour les transporter en
Italie.

L'hippo-sandale n'a done pas préeédé, comme on Pa dit, Fusage du fer a
clous, mais a ¢té toul au plus contemporaine et ne remonte pas plus haat que la
période gallo-romaine.

Les solea ferrea sont de différents modeles; les plus communes ont la forme
d'une semelle arrondie, emboitant le talon et portant & Varricre et sur les cotés
des tenons & erochets ou a anneaux pour la fixation des liens; un trou oblong
existe au centre de la semelle, tant pour Paération du
pied que pour Pécoulement des liquides qui se sevaient
introduits dans sa cavite,

Pendant la période franque, les chevanx furenl
trés rares et les chefs seuls élaient montés: cepen-
dant Famour du cheval ne semble pas s'¢tre affaibli &
celte époque, puisque les Franes avaicnt conserve
les jeux dquestres (certamina equestria) quiils avaient

empruntés & Fantiquité.

On sait pen de chose =ur 1'élevage du cheval, des

Fer burgonde.

. 3 races préfordes et des procddds de dressage & cetle
Collection Pierre Mégnin., ¢ 1 F -
époque : les seuls docmnents qu'on connaisse sont des

fers it chevaux trouves dansg des sépultures en Franche-Comté et en Suisse, mais
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qui devaient provenir de cavaliers burgondes; le poids de ces fers recucillis dans
un tombeau de guerrier burgonde est de 265 grammes, el le crampon est cons-
titué par un renflement précédant d'un & deux centimetres Pextrémite de la
Lranche, laquelle se trouve élre en biseau tranchant. Ces fers n'étaient plus
ondulés comme ceux des peuples antérieurs, ils dtaient larges, couvrant une
partic de la plante du pied. & six clous, non festonnés, el ordinairement creusés
June rainure plus ou moins profonde, au fond de laguelle étaient percés les
trous, de telle sorte que la téte du clouy élail presque completement logée.

Les Gallo-Franes préféraient les chevaux aux voilures.

Les récits du supplice de Brunehant nous fonl connaitre qu'il devait y avoir

cncore alors des chevaux sauvages ou a demi sauvages errant dans les forcts.

Ters du Moyven Age.

(Collection Pierre Mégnin.

Lane était aussi ¢levé avee sucees dans diverses provinees, ¢'¢lait humble
menture des solitaires @ ¢'élail eelle de saint Ravileff, lorsqu’en se rendant &
lravers 1a foret du Maine au monastere d"Anille, dont il divigeait I'établissement,
il se trouva face a face avee Childebert I7. Le roi qui chassait sTarréta, e véné-
rable cénobite entra en conférence avee lni et le supplia de lul accorder un
secours pour achever le couvent ¢n construction. «Je Caccorde en toute pro-
pricté, dit Childebert, tout le tevrain dont ta pourras faire le tour sur Lon ane en
un senl jour. »

C'Glait Uane aussi qui soulenait les liticres des prélats se rendant aux céré-
monies  religicuses, mais ¢ Slait lui également qui portait les faix pour les
pauvres gens el quion assignail comme monture meprisable au dernier des valels.

Linstallation des Normands dans la provinee francaise. & laquelle ils ont
donné leur nom, v oavait introduil au commencement du o dixieme siecie la race
chevaline germanique @ téte fortement arquée el busquée. Elle <7y est maintenue
hm;;lum}'.s asscz pure, el cest de Normandie que plus tard les chevaliers armes

de toutes piéces trerent les chevans forts ot agiles quiils recherchaient.
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« A cette époque aussi, dit de Qualrefages, larace limousine, si intelligente et
si souple, fut rechierehdée comme monture de parade, et cul le privilege de fournir
qux nobles chiatelaines leurs haquenées les plus dlégantes. Ln meéme temps. se
Cormail dans le Midi cette race qu'on cherche i rétabliv, la vace navarrine, qui
donne de si beaux chevaux de selle.»

La Franche-Comté et le Bourbonnais produisaient des chevaux de trail fort
recherchés pour le service des messageries, et les échangeaient contre les races
de luxe sus citées.

Enfin, les bidets (on appelait bidets Tes chevaux de petite taille, et doubles
bidets coux de taille médiocere au-dessus dua bidet), que fournissaient le Rous-
sillon, le pays d'Auch, le Forez, 'Auvergne, la Bourgogne el le Poitou, ¢taient tres
appriéciés comme chevaux de selle.

Cotte exlension considérable de Iélevage du cheval, la varictd des especes
wilisées pour différents services, les croisements (qui étajent Lentés des lors entre
différentes races ¢laient dus surtout a linitiative des grands vassaux, qui possc-
daient de grands haras pour la guerre, les tournois el la chasse. Le Moven Age,
en colfet. fut I'époque clorieuse par excellence powr le chevaly on =ail quel vole il
joua dans toutes les aventures de chevalerie of & quel point le cavalier estimail sa
nmontare: les pocles, les cavaliers nous onl conservé les noms de cerfaines
dentre elles presque & Pégal de cens des héros qui les montaient, La gloire Ia
plus prisée parles gens de lanoblesse Slait celle quiils pouvaient acquérie dans
les tournois.

L'historien Nithard a déevit les divertissements guerriers auxquels se hveerent
Clharles le Chauve ol Louis le Germanique dans lear entrevue de 842, alors quiils
oreanisaient des fotes ¢questres avee leurs hommes d'armes, Raxons, Gascons,
Austrasions ot Bretons. Plus tard, @ la fin du onzieme sicele, alors que les hommes
¢ couvraient darmures impénclrables lorsquiils se rendaient aux combals ou
dans les tournois, on cut Vidée de couvrir également les chevaux de carapaces
protectrices, el on inventa les armures qui les Dardaient de fer,

Deus fers authentiques du Moyen Age sonl conservés dans la collection de
M. de Quiquercz, Pun d'eux présente la particularité d'avoir un fort pincon
en pince que P'on n'avait pas vu encore aux fers des ¢poques précédentes. Les
dtampures de Tautre se rapprochent de celles du fer gaulois et sont oblonzues
comme elles, quoique plug nettement reclangulaires: mais les fers ne sont pas
ondulés et ont les Lranehes plus larges: ils réunissent les cavacteves des fers
caulois et des fers germains.

Les fers du Moven Age sont du reste (res varics; nous en avons qui sont
découpés dans une plaque de tole épaisse, et leur vide central représente un 'V
trés aizn. Nous en avons d'autres qui sont & double planche longitadinale et ont

une transversale soudée en T,
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On <ait de quelle magnificence furent entourdes les fétes équesires pendant
la Renaissance, et on admire dans les ceuvres du temps les somptuenx harmais,
los armures ciselées revélant les coursiers rovaux montés par Louis XIIL Fran-
cois I'. Charles-Quint, Henvi [1, Henri T 11 est permis de dire que le cheval ne
fut guere moins en honneur dans cetle période qu'au Moven Age.

Cette ¢poque vit les derniers tournois qui, a la suite des aceidents survenus
aux rois Henvi 1T et Charles IN et des excommunications papales, cessérent pour
atre remplacds sous Louis NI par les spectacles plus pacifiques des carrousels,

Ce {ut aussi pendant la Renaissance que semble s'¢tre le plus répandu Fusage
des mulez: Olivier de Scrres en parle aiosi:
« Néanmoins, dirais-je, n'eslre que le mulet
pour porter de grands favdeaux, soil pour le

frain des princes, soit pour la marchandise. Ll

ne metirons-nous pas aussi au nremier rang e
Selle bhretonne,

(Musée du Trocaders.)

e mualet el Ta mule pour seurement ot douce-
ment  porter les hommes, paisque  par sur
fous autres animaux, ils sont choisis pour ser-
vir de montures aux papes, cardinaux, évesques, et aux trés grands et aisés per-
SONAZes. »

A cette piriode, Pélevage do cheval produisail peu et le grand agronome s'en

plaint. « Les princes el grands seigneurs, dit-il, en ce royaume onl domestiqué la
nourriture des chevaux, si qu'a leur exemple sans hazard en cest endroit celui les
powrea imiter qui sera bien pourvu de pasturages. Plusicurs peuples aussi en
diverses provinees s'exercent a ce mesnage, en Bourgogne, Normandie, Bretaigne,
Auvergne, Poitou et aillears: mais en plus grand volume des régions ¢hrangeres,
car cest dAllemagne, d"Angleterre, de Corscgue, de Sardaigne, d'Espagne, de
Tarquie, de Transylvanie et d’antres terres lointaines dont Fabondance des che-
VAUX vient en ee rovaume presque  nostre honte, veu que chez nous en pourrions
cstre micux accommodés que ne sommes. » Aussi, tres prohablement pour remd-
dier i ce facheux élat de ehoses, des particuliers installevent des haras et Vaissetle
nous cite ceux de Mazeres, mais ils ne subsisterent pas, et Huzard prétend que
lear destruction fut Ueeavre de Richelicu dont la politique appela & la cour Lous
les crands tenanciers. En 1639, on essava d'organiser une administhration royale
des haras et Colbert, en 1683, continua cet essai. Liger. en eflfet. nous apprend qaa
ce moment étranger importait encore heaucoup de chevaux en Franee. des An-
clais fort estimés pour la course, des Irlandais recherchés parce quils dtaiont
Famble, des Boussins de Hollande ot d’Allemagne pour les carrosses, et des che-
vaux de Suisse pour wonter la troupe. Les chevaus de Bourgogne dftaient hien.
dit-i!, excellents pour le harnais et le tiraze, mais il manquaient de finesse cl

claient sujets i devenir aveugles. Quant aux Bressans, ils avaient bonmne garice
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sous homme parce qu'ils avaient une belle encolure et la téte 1égére, mais ils
n'étaient pas de tirage.

On créa en I81% un haras au Pin (Orne) et un autre, quarante el un ans aprés,
a Pompadour (Corréze): en outre, on organisa douze dépots d'étalons et, en 1789,
on comptait 3239 ¢talons dans ces différents établissements.

(Cest en 1756 que commencerent les courses de chevaux; les premiéres eurent
licu dans la plaine des Sablons, & Foulainebleau et & Vincennes, mais elles furent
supprimées par la Révolution.

Un déeret de la Constituante ferma également en 1790 les douze dépots d'éta-
long, mais en 1795 on en rouvrit sept, car les dangers de cet état de choses étaient
promptement devenus manifestes.

Les déerets impdériaux de 1806 et 1809 développérent ces installations et cette
organisation ful maintenue par la Reslavration, mais recut depuis 1831 des modi-
fications qui l'ont enticrement transformde.

Les courses furent favorisées par I'Empire, mais ¢’est seulement sous la Res-
tauration qu'elles progresserent grace a la eréation de nouveaux hippodromes ef
i Uétablissement de prix déeernés par le gouvernement ou par des sociétés dlama-

lears.

Grelot de mulet (Velay .

{Musée du Troecadéro.)
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Colleclion Lunel e La Malin.:

RACE BOVINE

Cest ala fin de la période du Benne senfement quappa-
raissent, dans les ddceouvertes Taites dans nos regions, des
traces de la domestication de la race bovine. On a recueillis en
effet, dans des cavernes du sud-est de o France des sculp-
lures représentant des boeuls revétus d'une couverlure el par
conséquent avant recu les soins de Phomme.

Plus tavd, cet élevage semble s'étre répandu sur le terri-
toire gaulois, En Gaule, disent les auteurs anciens, les pitu-
rages du pavs d'Auge, da Nivernais, du Poitou, de la vallée
de la Saone nourrissaient des baeufs indigenes que oo cm-
plovait plus spécialement pour les labours, les charrois et les
transports. Les taurcaux ot les haeals jouaient un role 1m-
portant dans les cérdmonies de sacrifices aux dicux; ils ¢tarent
utilisés parnos peres, non seulement au point de vae comes-
tible, mais aussi comme bétes de trait, ot il est certain que
les lourds chariots aux épaisses roues de hois pleines iqui se

sonl perpétuces jusqu'a nos jours dans le Morvany on en hois

a peine ajowrd des palafittes comme on en voit des spéei-

b smnaille rens an Musée de Saint-Germain . étaient traindés uniquement
TASCOINC
Viesée i Trocadéro.  par des hoeuls gaalois, quis dit Varron. étaient « de bons
animaux de travail ».

Les statuettes en argile blanche modelées aux environs de Viehy o époque

callo-romaine ot les hronzes contemporains nous fournissent de nombreux exem-

ples de taureans, haeals el vaches devés en Gaule en ce temps et nous montrent

e race puissante et bien dlablic,

Les Gaulois de I'Ouest of du Norwd qui habitaient i milien des foréts abaltaient

des arbres sur un vaste espace cireulaire ol ils pavquadent provisoivement leurs

N
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bestiaux, mais ils les laissaicut pailre la plupart du temps en troupeaax (pea nom-
breax pour éviter les épidémies) dans les bois, ol ils passaient méme Ta nuit: il ne
semble pas quils fissent grand usage du laitage, etles anciens auteurs disent quiils
ne savaient pas en tous cas fabriquer le fromage; ceux de VEst et du Midi, an con-
traive, ct particulicrement les Lygiens, voisins des Alpes el de la Méditerrance,
les faisaient paitre dans les montagnes et dans les terres voisines de la mer, con-
sommaient beaucoup de laitage de leurs petites vaches (eeva, en celtique et faisaient
avee 'ltalie, par Génes, un commerce important de bétail et de peaux, Ceux des
pays viticoles nourrissaient hiver beeuls et vaches avee du mare sec.

A Tépoque gallo-romaine, la race bovine de Gaule comprenait diverses
variétés tres différentes les unes des autres: au dive de Pline, elle ¢tait <i abon-
dante dans la région cellique qu'un rot celte, Tochaid, au deuxieme siccle, vaincu
par un de ses voisins, luil payail un tribut annuel comprenant « 1000 vaches ordi-
naires, 30 vaches blanches aux oreilles rouges et 30 veaux semblables ». Presque
partout on employait les hocufs comme hétes de trait, el pour éviter Tusure de
la corne du pied, on les chaussait parfois d'hippo-sandales, mais, plus souvent, on
se contentait de leur frotter les pieds avee de la poix,

Les Romains avaient introduit I'usage des élables avee mangeoires et rateliers
¢eartés d'un pied des murs, Hs nourrissaient les heeufs, outre les fourrages et le mare
see, avee des raves, dit Columelle, cultivées dans le pays en assez grande quantité,

Le commerce des bestiaux ne devait du reste avoir qu'une importance relative,
en raison des difficultés quion éprouvait certainement & 'exercer; les animaux de
boucherie en elfet, barufs, pores el moatons, ne pouvaient élre débités et livecs
au public que par Vintermddiaire de corporations privilégides se reeratant uni-
quement de pere en fils et jouissant du privilege exclusif d'exercer la profession
de boucher. Les ¢leveurs ne pouvaient guére par conséquent sTadresser quia cnx,
ct leur nombre ¢tant limité, leurs résidences hornées i quelques grandes agglo-
mérations, ils devaient ¢tre foreds de passer parleurs conditions de prix et ¢laient
obligés de conduirve leurs hestiaux souvent o de grandes distances pour trouver
un centre dachat.

Nous ne savons ce que devint I'élevage des hoeufs pendant les invasions des
Franes et des Burgondes, mais certainement il ne disparul pas ct ful mdéme
Norissant au temps des Mérovingiens, puisque plusicurs des apotres qui ravail-
lerent &t la conversion de la Gaule au christianisme s'honoraient d’exercer une
protection particulicre sur les hétes i cornes, et que la légende a fait de certains
d'entre eax, comme saint Corndly, saint Amable, cte., les patrons des dlevears
de beeafls dans diverses régions.

A certains hanquets populaires on faisait, dit-on, rotir des barufs entiers que
se partageaient les convives, et les rois mémes (au moinsles rois faindants) ne dé-

daignaient pas, raconte-t-on, de se faire trainer dans des chariots attelés de baeufs.
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Qualre Daruls attelds, d'un pas tranquille et lent,
Promenaient dans Paris le monarque indolent.  Bonar,

Au Moven Age, le trafic des Doeuls vecut quelques facilités: d eoté des bouchers
qui exercaient lear profession par droit d’hérvitage et qu'on nommait dans les
ordonnances « bouchers naturels », on Lolérait Uexistence d'an certain nombre
de bouchers libres. Rien qua Ovléans il v oen avait 10, en 1155, Louis le Jeune
essava cependant de réglementer ce commerce, et Philippe-Auguste fixa, en 1182,
par une ordonnance les droits et privileges de la corporation des bouchers de
Paris. Mais vien ne put efficacement enrvayer la concurrence qui leur éait faite de
toutes parts: les couvents obtinrent i
Paris, les uns apres les aulres, Tau-
torisation d'ouvrir des étaux: quel-
ques particuliers se tirent accorder
des lettres palentes ayant le méme
objet.

Pour les multiplier encore dans
I'intérét publie, les bouchers titu-
laives détant devenus trop peua nom-
breux (b n'y en avait plus que eing

ou six Tamilles), en 1465 on les au-

torisa & louwer leurs étaux & des gar-

cons bouchers avant passé 'examen

Muscerolle de hanfs (Pyréndes’.

de maitrise; ils finirent méme par les Musée du Trocadéro.

leur vendre. Grice a toutes ces me-
sures, le nombre des boacheries s'éleva rapidement, ctle débit de la viande de
baeuf augmenta considérablement en méme temps que sa valear vénale.

De nouveaux marchés a bestiaux et des foires périodiques s’ouvrirent de tous
cotés et furent aussitot tres fréquentés par les producteurs, heurcux de trouver
enfin des débouchés a leur portée, et par les agents de boucherie citadins, dont
les approvisionnements étaient ainsi bien plus faciles que lorsqu'ils devaient aller
chercher les horuls de ferme en ferme.

En 1540, Francois I¢7, sans supprimer encore le monopole des bouchers, régle-
nmenta assez séverement Pexercice de leur profession, la location des ctaux, eneou-
ragea les concurrences entre les titalaives au profit des cultivateurs et des consom-
matcurs, Fnfin, en 1587, les bouchers locataires de la grande houcherie de Paris,
puis de diverses villes de provinee, ohbtinvent d’étre groupds en corporation ayanl
des reclements el priviloges spéciaux, ee qui lear constitua dorénavant une recon-
naissanee légale fort importante pour eux, et leur permit de se recruter plus aise-
ment. De faoun aceroissement rapide de lenr nombre dans la France enticre. Aux

bouchers sédentaives des villes vinrent sajouter les bouchers forains, qui dres-
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caient leurs etaux volants sur les champs de foire et dans les marchés pour y
déhiter Tes viandes 4 prix moins éleves que Teurs collegues établis. Les gens de la
campagne, les classes pew aisées des villes, profitant ainsi de la concurrence qui
faisail baisser les prix de la viande au détail, privent aisément Thabilude de
consommer aussi I viande en plus grande quantité, et, le débit augmentant, fa
demande des bétes de houcherie sacerut rapidement, ot Pélevage dul se meltre
e mesure de répondre aux néeessilés nouvelles,

La corporation des houchers était puissante au Moyen Age, surtout 4 Yaris, of
on sail quel role ils joucrent méme sous la direction de leur ehef, Simon Caboche,

dans les luttes politiques des Armagnaes el des Bourguignons. Uncertain temps,

Sonnailles diverses ©

Jura, Poy-de-Dome,

Avicze.

Vusdée du Frocadéro.

tenus pour suspects, les bhouchers

parisiens ne tarderent pas aore-

couvrer toute leur mportance.

Clest au seizieme sicele quiil parait étre fait mention
pour la premicre fois de la féte corporative (peat-clre hien
plus ancienne, car quelques-uns prétendent quielle fut instituée en commdémo-
ration du proces gagnué par les bouchers de Pavis sur les Templiers en juillet 1182).
quiils avaient eréée a Fimitation des autres confréries et corporations et qui
devint s célebre dans la suile sous le nom de promenade du Boeul gras. Celte
fote avail licu alors le jour qui préccdait Caréme-prenant,

Elle marguait la cloture des [etes el festins qui se célébraient dans toutes les
familles depuis U'Epiphanic jusquian Caréme, et la suspension par pénitence de Ta
consommaltion des viandes, suspension =i vigoureuse en ce temps, (ue les bou-
chers ne pouvaient vendre de viande pendant le Caréme. sous peine de la vie. La
fote des houchers sappelait la féte du hoeut viellé, paree quielle avail pour altrait
principal exhibition dans les rues de Paris, depuis la halle jusquia Fabattoir cn
passant devant le Palais du voi, le Parlement, ete.. dun beeul de choix précddd de
joueurs de vielles nloit son nomy, couvert de housses. de tapisseries, de feuillage.
cutourd de tous les maitres ot garcons bouchers en costume de cerémonic,
Il portait un bel enfant ceint d'une ¢charpe bleue, coulear de la ville de Paris,

el tenant en ses mains un sceptre ¢l une éplée, quon désignail sous le nom
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de Roi des Bouchers: et devant chacun des principaux monuments, le corloge
Sarretait ot le maitre jurd de la corporation péneétrait el présentail au roi. au
E.g-ﬁ:irlvnl du Parlement. cte., Venfant et le bouf pour recevoir compliments
oL eratifications. La fétes comme de nos jours, se terminait par un hanguel
et un bal.

Pendant les premiers siceles qui soivirent Ia Renaissance, Uélevage des races
hovines continua en France sans moditications bien marquées: an milien du dis-
Laitieme siéele, le voyageur anglais Avthur Young constatail que la consommation
Jdu beeul était meins importante en France qu'en Angleterre; & Paris on ne débi-
tail que 69885 bheeafs par an, alors quion en vendait 92539 4 Londres, et encore
Paris sous ce rapport ¢tait la ville Ta plus favorisée de France, car en provipee Iali-
mentation carnivore ¢tail infiniment plas rédaite © traversant la Gascogne, « le
pvu;-le d'ici, dit-1l. comme le Francais en général, mange peu de viande, & Levreac
on ne tue que cing boeals par ans dans une ville anglaise de méme importance,
il en faudrait deux ou trois par sciaine ».

Ce n'était pas cependant Ta qualité de la viande de hauf qui la faisail ainsi
négliger dans les grands centres, car elle v dtait généralement excellente, mais
dans les campagnes elle ¢lait trop souvent dun choix inférieur.

Le méme vovageur, gastronome distingué, le reconnait lui-méme @ « Le hoeol
est presque partout en France d'une qualilé exquise et bien gras, on n'en saurail
trouver qui surpasse celui de Paris: saivant moi. la comparaison peut hien s’établir
entre laviande de baat en Angleterre ot entre les grandes villes de France ; peul-
clre nlest-il pas toujours aussi bon dans celles-ci, mais la dilférence ne mérite pas
quion gy arréte. Pourles petites villes, elle est fort sensible, on n'y abat que de
vicilles vaches: le hon bhaeaf et le hon mouton y sont ézalement rares, tandis que,
chez nous, tout gentilhomme campagnard en a de premiere qualité, Le veau aussi
estinféricur, walgré celui de Pontoise que Fon vend & Paris. »

Les boeufs consommés & Paris dlaient surtout des hétes venant de Normandie
encté et du Limousin en hiver. La Provence, si nous en erovons Quiqueran, ¢lait
aussioun pavs renommé depuis longtemps pour 'excellence el Fabondanee da
bétait 1 parle d'an tavrean s gros et si féroce, que pour le dompter on lni
allacha un cable auquel était <1|:~'pu1u.lu le trone d'un arbre pesant 600 livees: mais,
comme il trainait le fardeau a travers les champs cultiveés et les abimait, on fut
contraint de le tuer.

L'¢levage des animanx de la race hovine se faisait du reste en grand dans la
Camargue, on les troupeaux jouissaient d'une quasi-liberté. et donnait lieu 4 un
certain nombre de fotes tres caractéristiques, 11 faut mentionner tout Fabord les
fetes tanromachiques @ les gardiens & cheval conduisaient une manada au bord
dune Tagune limitée par une forét de pins, et choisissaient dans e troupeau six

bireaux quiils en éeartaient pour les pousser dans un champ ol les jeunes
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bouviers les poursuivaient et se liveaient avee eux a divers exercices. A une aatre
¢poque de Tamdée avait lieu la cdrémonie du marquage @ les troupeaux ctaient
amenés entre deux barrieres dans une enceinte ot des jeunces gens saisissaienl
chaque heéte par les cornes, la renversaient sur le flane pour que le bouvier, armdé
d'un fer rougi au feu, pit lui appliquer la marque du proprictaire. Enfin, &
I'époque du sevrage des veaux, en mai, les veaux étaient poursuivis, sépards de
lears meres par les cavaliers armés du trident, venversés, et on leur fixait dans
les naseaux un musel; cel instrument, une petite planche arrondie. convexe
sur une face, dchancrde dans le haut d'une ouverture laissant passer la cloison
de la navine, restait suspendu en avant de la bouche quil recouvrait lorsque
Ianimal relevait la téte pour téter et le laissait libre quand il voulait brouter.
En 1776, toutes les corporations furent dissoutes, et le commerce des beoeufs el
bestiaux devint complétement libre sous la surveillance des officiers municipaux,
mais la création des patentes limita le nombre des bouchers et leur permit
une entente pour ¢tablir le prix de la viande sur pied. De 1793 &4 1800, la guerre et
les réquisitions de guerre arrélaient la production du Poitou, du Maine et d'une
partie de la Normandie.

(Cest i cette époque que John Baxewel démontrait en Anglelerre par ses
expériences, la possibilité, par la sélection des reproducteurs, de développer &
volonté certaines qualités recherchées dans une race de bestiaux, mais ce ne
fut qu'a la fin du siecle que Collings, mettant en pratique ces principes, crdéa
la célébre race Durham a courte téte. Ce n'est done qu'au commencement du
dix-neuvieme siecle que des reproducteurs de cette race perfectionnée purent
&lee introduits en France, ou ils obtinrent un tel sueces quun grand nombre
des boétes de boucherie abattues dans les grandes villes ont plus ou moins de
sang de Durham dans les veines, bien que les bétes de races purement fran-
caises n'aient jamais cessé d'étre apprécices a toute leur valeur et qu'en
notre siccle, comme aon dix-huiticme, les races do Charolais et de Normandie
pour lalimentation, celles de la Garonne, du Nivernais, du Limousin, du Poitou
pour le travail, celles du Cotentin, de la Bretagne et de la Flandre francaise pour

la production laitiere, =oient justement renommdées,

e AT —
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RACE OVINE

L¢levage des moutons ¢tait connu des Gaulois,
dont les brebis daient des plus estimées au dire de
Columelle et d'Horace; ils ¢taient particulicrement
nombreux chez les Belges, qui tissaient leurs sayons
de lear laine et expédiaient des toisons dans Pltalie
cnticre; les habitants des provinces méridionales fai-
saient le méme commeree ot conduisaient annuelle-

ment lears troupeaux brouter dans les champs picr-

reux de la Crau. En général la laine de ces moutons,
Collicr de chien de berger quoique un peu rude et erépue, ¢lait de honne qualité:
Ariegel,

‘Collection Vergnes. cependant celle des moutons de Pézenas,  dlapres
Pline, ressemblail plus & du poil qu'a de la laine. Les
Gaulois élevaient également des chévres, en assez grande quantité, dont la pean
servait & faire les oulres pour recevoir les vins.

Les laines fines et sovenses et les laines noires étaient importées de Milet et
de Laodicée. Les laines noires, da reste, semblent avoir ¢té peu recherchées par
les Gallo-Romains, car Virgile recommande au herger les précautions suivantes,
sar le choix du bélier reprodueteur : « Si ton bélier, fut-il éclatant de blancheur,
cache une langue noire
sous son humide palais,
rejette-le, de peur quiil
ne teigne de taches noires
la toizon de ses enfants. »
Lt de son catd, Columelle,
dans ses préceptes pour
le choix des troupeaux,

sTéerie r « Puisque la

Dlancheur de la laine est

Sonnaille: diverses Camargue. Covennes, Avicge,
{“U‘]l}lll‘ﬁ ce que 'on re- ‘Musée du Trocadéro.

cherche le plus, il faudrea

tonjours choisir les plus blanes, parce que souvent il vient un agneau noiritre
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dun bélier blance. et que jamais des béliers rouges ou noirdires n'en produisent
de blanes. » Sion en Juze dapres les statuettes des Gallo-Romains. en terre de
Vichy, Vespeee ovine de cotte époique ne diffiérait pas sensiblement de celle
représentée au Moven Age.

Les bergers. o Pépoque mdrovingienne ot an Moven Age, jouent un grand
role dans les superstilions populaires: ils passaient pour des zortes de sorciers, et
en méme temps
dtaient estimés pour
les conmaissances as-
tronomiques  qqu'ils
avaient pu acqueérir
dans leur existence
contemplative, On les
reprisente,  dans
toutes les miniatures
el les sculptures an-
ciennes, lenanl a la
main un long hiton
termind par un gros
houl en crosse. alin
de ponvoir lancer des
moftles de terre aux
brebis qui séear-
taicnt du troupcau,
ou oceupes a tondre
lenrs moutons a aide
de forces en fer sem-

bhlables o celles dont

on ¢ =ort actuele-
Cornes de hoealss seulptées ef gravdées, servant & contenir Ta hoisson des moent

bereees Camargue .

Vnsée du Trocaddirn, La véputation po-
pulaire des bergers,
comme possesseurs de tautes sortes de seerels mystévieux, persista encore long-
temps, clle dore encore de nos jours, mais ¢’est surtoat au Moven Age quielle
fut 1o plus prépondérante: ¢ était cox quion eonsullait surtout pour toutes sortes
de waladies. Cette conlianee quinspivait lenr compdétence en Part de guédrir. étail
peat-clre due i la connaissance approfondie quiils possédaient. disait-on. des
vertus des o simplesooils ocenpaient. en effel, une bhonne partie de Tears loisirs
Aorecueillir surles montagnes les plantes médicinales tout en suivant lears frou-

peans s il e Hraient meme un certain preofit. of cenx des Cévennes el des
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Alpes vendaient leurs herbes & Marseille ot il s'étail moeme fondd un marchd
spicial gqui se tient de toute antiquité & Fépoque de la saint-Jean, réputée la
plus favorable pour recueilliv les plantes médicinales dou Fexpression, pour desi-
cner leur ensemble. « toutes
los herbes de la Saint-Jean »
ot ou les herboristes de France
viennent de toules parts pour
Jewr approvisionnement.

Quot quil en soit. la noto-
rictd des hergers comme as-
trologues, devins,  médicas-
tres, ele., était lelle que ¢Tesl
leur titre qui ful choeisi de
préférence o ecelui de toul

autre genre de  prolessions

rustiques  pour Dbapliser les

Clavettes pour eolliers de moulons Pravence’.

premiers almanachs: le plus ‘ - .
Musée da Trocadéro.

ancten livre de ce genre, qui

pavul en 1493, appelle en effet e Grand Compost des Bergers. Plus tard paral
I Almanach des Bergers de Melchior Gricller, et entin Lo Grand calendrier Compost
des Bergers. composé le I8 aveil 1532, réimprimé hien souvent depuis.

Au quatorzieme siecle, 'élevage des moutons était considérd comme tellement
important. que Charles ¥V accorda 5500 francs & un de ses conseillers, Jehan de
Brie, jadis berger, pour composer un livee en francais sur 'élevage du mounton:
cob ouvrage vénérable existe encore.

Jehan de Brie débute par un éloge enthousiaste du mouton @ « Que Dieu entre
les aultres grans dons quil fist & Uhomme par sa griace, il lui donna bestes
nommées oeilles (hrebis) portant laine, les soumist, abandonna & Fhomme pour
ses alimens (nourriture)r. pour ses austres néeessités a son prouffit. » Puis il énu-

morve les divers produits donnds par le mouton @ la laine
Gy,

pour faire drap et étolles; la peau pour faire des parche-

mins ou des cnirs lannés: fa chair, si cmployée comme
aliment que, dit-il, « les escoliers a Paris, Orléans et ail-
Trompe de bevser en co- leurs le savent bien, car en fait. Fon service a table plus

xlf{;;\urlj;,ljt,:i,”{ communément que de chars daultres hestes: la téte el
i triperie, le soif a faive chandelles on onguent. les
bovaux pour faive les cordss darbalttes, daves, darchets a battre le drap et
dinstruments de musique. la erotte pour engrais des terres et méme comme ¢le-
ments de o certains meédicaments, »

Jehan de Brie nous déeril ensuite le herger et <on costume @ ik mentionne le
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surplis ou manteau dont il se dépouillait parfois pour envelopper les petits
agneaux « faonnés » aux champs: ce surplis dtait serd a la Laille par une ceinture
en tresse de trois cordes fermdée par une bhoule de fer ronde ot a lacquelle pen-
daient divers ustensiles: une boite & onguent « el esl bien annoté que le hon
berger ne doit non plus estre rouuve sans sa hoiste a Foguement que le no-
taive doil estre sans escritoire ». un coulean aizu pour oter
« laroingne des brebis », une paire de ciseaux, une haleine
a coudre les souliers dans un étai, un aiguiller draiguilles
rondes et carrdes; un coulean i manger dans sa gaine,
« fait d'une vieille savate, de Fempeigne d'un soulicr vieuls
de vache bien cousu, faict par le herger a la mesure du dit
coutel» s i fourrcau de cuir ou peau danguille contenant

des flaiaux. Le berger portait suspendu an-dessus, & gauche,

une panetiére en cordelette tressée a laquelle était attachcée

Tasse do herger la laisse de son chien, munie d'un déclenchement de bois
Provence). . poe .

permettant de détacher le chien facilement pour « I'envoyer

Musée du Trocadéro,

rapidement contre les loups ou aulires mauvaises hestes qui
voudraient mdéfaire aux brebis ». Enfin il portait une houlette en néflier ou autre
bois dur, longue, garnie & an bout d'un fer concave un peu courbé pour couper
« houler la Lerre Tégere sur les brebis, car de houler est telle dicte houlette »
cl, & lautre bout, d'une crosse formée par un crochet de la hante elle-méme, ou
par adoption d'un crochet en autre bois.

Olivier de Serres noas dit de la France a cette époque @ « La France, riche
en bétail, abonde on précienses ouailles: pour les fines laines sont reconnues :
le Berei, la Soulongue, U'lle de France, la Normandice, le Valentinois en Dau-
phiné, la Corbicre en Languedoce; quant aux chairs des moulons, quelle
provinee pouvons-nous remarquer exceller en ce point, veu que partout le
rovaume, par-ci par-la, en divers endroits, s'en trouvent des meilleures dn
monde., »

Au dix-huitieme sieele, les mouatons en France laissaient. parail-il, beau-
coup a désirer an moins comme  qualité alimentaire,
Arvihur Young pouvait dive en comparvant la France 41" Au-
gleterre o« Mais ont infériorité atteint =on plus grand
terme. c'est pour le mouton: il est si géndralement
mauvais, que jalficme  n'avoir pas va vivanl ou morl,

dun hout de la France a4 Tantre. un mouton qui pas-

serail pour gras chez nous; il est si maigre qu'a peine

b

Tasse de berger

nous  parailvait-il mangeable. » 11 se vendait dailleurs Trevenee.
} | . 1 Miusde du Trocadér..
20 p 100 meillewr marehé quen Angleterre. e du Lrovadé

Cotle inférionité ne pouvait dehapper,aux agronomes. ils se prévgecuperent

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



qss0z cériensement d'amdcliorer les races de moutons communes quion ¢levait alors
en France et. par leur influence. obtinrent que Louis NV en 1786, {it construire i
BRambouillet une bergerie destinée & la propagation des hétes alaine. Un troupeau
de Mdérinos achetdé a grands frais en Espagne v fut installé,

La bergerie, confice ades directeurs habiles el protégée depuis par tous les
comvernements, en particulier par celui de Napoléon I, a prospérd au dela de
toule espérance.,

Latilité de ces cfforts, pour amdéliorer nos races ovines a la fin du dernicr
siceles est confirmdée par divers documents ot notamment par le veen qu'émet-
tail e ces termes Paszemblée provinciale de la Géndralité de Rouen, le 11 deé-
combre 1787 :

« Entre les objets sur lesquels Fagriculture de la Géndralité veste en arriére,
on doit principalement citer Pavilissement et la dégradation des moutons. On ne
les considere quien rapport des engrais quiils produisent, et. pourva que les toi-
sons et la différence entre le prix d’achat et celui de vente au boueher balaneent
les [rais de nourriture et ceux de Pentretien du berger, Fon n'en demande pas
davantage. Cela pouvait dans Vancien ¢lat de choses suffire au voeu da laboureur,
mais U'intérdt géndral exige qulil ail des prélentions plus considérables; nos manu-
factures de lainage ne le codent i celles de nos rivaux qua cause de Finfériorité
de la maticre procédante de notre eru. »

La méme assemblée provineiale reconnaissail deux ans plus tard Fimportanee
de faire venir des bdliers et des hrebis d"Angleterre, malgrd la rigueur des lois

angzlaizes.

ot pour porter la nourriture aux pilres
He-de-I'rance

[ £ é
#hy

Musee du Trocadéra,
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RACE PORCINE

Nos aneétres s'adonnerent de bonne heare

alélevage des pores, qui formaient d'immenses

troupeaux assez domestiqués powr ohdir au <on
de la trompe, et que F'on engraissail avee les
glands des forets; ils n’étaient jamais rentrés
el acquéraient nne vitesse et une vigueur si
crande. quiil y avait danger de en approcher.
quand on n’était pas connu d'enx. et quun loup

Twi-méme courait grand visque a le faive, Lin-

dustrie de la chareuterie ful tros développée

Le porchor. chezeux, Ta chair du pore défravaitlonrs tables,

dapresune minature fon Licre dilenres goip fraiche, soit salée, el & Rome, chaque an-
du seizicme sicele,

née. avail liew un arvivage de jambons, de
cotelettes, de filets, de quarlicrs de cochons et dautres produits de la charcu-
tevie gauloise, qui était fort prisée ot qu’on débitait méme sur une foire spéciale,
On sait du reste que les Gaulois tenaient en honneur le sanglicr (qui n'est autre
que e cochon sauvager. quiils avaient pris son effigie pownr enseizne,

On remarque Fabsence. parmi toutes les statuettes danimaux domestiques
cn argile blanche de Vichy, de celles de pores proprement dits. Nous n'en avons
tronvé une représentation précise que dans un bas-relief de la colonne Trajane,
commeémorant un sacrifice de Trajan, et cependant U'élevage du pore étail (roes
certamement toujours fort important en Gaule. Ces pores, entretenus en handes
dans les forcéts de chénes de Ta Gauale, w'étaient peut-ctee pas. il est vreal, domes-
tiqués aw méme degré que les aulres animaux que nous venons de citer, mais
seulement apprivoisés, On sait, en elfelt, quon ne les rentrail pas dans les
fermes, mais quion les gardait seulement aux environs. Peut-dlre. en ce cas
(e Gaule du moins). dlait-ce encore des animaus assez pres de la sauvagzerie
pour avoir conservd les apparences de leur pere le sanglicr. ef une partie au
moins des <enlptures et moulages anciens, fizurant dans nos musées ol collections
sous e nom de « sanglier caulois o, représentent-ils on réalite des sangliers do-

HMEesLues o pores,
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Toutelois, la domestication du pore. & quelque époque quielle remontit,
ctail tres avancée chez les Gallo-Romains. car, dans les régions mdridionales, on
arrivail i les engraisser a tel point gque Varron constate quiils ne pouvaient mar-
cher et quiil fallait les transporter en voiture. s devaient sans doute a cet engrais-
senent des qualités natritives fort apprécices des gourmets, car le méme antear

exalte les jambons de Comacina (Narbonnaise) et de Yalence (Drome).

La vie des champs.

Fapres une wravure du Virgile de 1o17.

It est probable quiils étaient ¢galement Pobjet dlun élevage perfectionné dans
dautres parties de la Gaule, puisque dans les pays celtes on mentionne existenee
de troupeaux de cing mille cochons. et quen Bretagne on exportait tellement de
charcuterie, que la plupart des mots emploves pour diésigner la viande de pore et
ses préparations (cuceta, cucetian, cuciifrun Claient des niols celtiques latiniscs
dont L racine <e retrouve dans les expressions similaives bretonnes modernes.

Les Franes partageaient la preédilection des anciens Gaulols pour la chair de
pore. La loi salique consacra vingt articles auvol des pores: tandis quelle wen
accorda que douze aux beeufs, quatre aux moutons etsept aux abeilles. Elle impose
an welreeld de 135 sous @ gquicongque dérobe Te grelot attacheé au cou d'une trute,

Sioun ineenu. dit le code vipuaire. sest rendu coupable dusevime de saneste,

Costeidive <l a dérobé 12 cavales avee [étalon, G truies avee Te verrat, 12 vaches
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avee le taareau, il paiera 60U sous d'or outre le capital ct les frais de poursuites. v

Feédigonde, voulant perdre Nectaire, n'imagina rien de mieux que de aceuser
dravoir volé heaucoup de jambons dans le carde-manger de Chilpéric (Grégoire de
Towrs). Larcheveque de Reims, Mappinien, éervivait en 566 a4 son collecue Villicus,
de Metz o« Cest pourdquoi nous vous prions que votre charité daizne nous ap-
prendre le prix des cochons de votre pavs, »

Seene de charcuterie au dix-septicne sicele,

Drapres une gravure de la Collection Harlivann.

Les fablinux et poemes da Moyen Age ont fait fréquemment mention du pore
ctde la vie des porehers.

Aux douzieme, treizieme el quatorzieme siceles, on ne saignait pas les pores
vivants ainsi quion le fait aujonrd’ o, on les assommail avee le dos d'une cognée
a lame assez large employée par les hicherons.

En ce temps, von seulement on élevail des pores & la campagne mais on cn
nourrissait méme dans les villes: on sait que le prince Philippe, fils de Louis le
Gros, fut tudé par I'éeart que it son cheval effraveé par un cochon se lancant en
pleme rue de Paris dans ses jambes. et que certains couvents. notamment Uabbave
de Saint-Germain et celle de Saint-Autoine, obtinvent des chartes les autorisant

a clever des pores dans leurs monastéres parisicns. Les moines ainsi privilégics
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Jdevaient gseulement. lorsque le bourrcau faisail une exdeution sur lenr territoire,
lui donner comme rétribution une téte de cochon. Des réglements de police de
1261 el des prévols de Paris en 1348, 1550, ele., défendirent en vain de nourrir
des pores dans la ville; les religicux de Saint-Antoine se montrerent rebeiles sur-
tout a cetle interdiction, et, sous prétexte quun cochon figurait dans leurs armoi-
vies, ils finirent méme par obtenir le droit exclusif de laisser vaquer leurs trou-
peaux dans la citeé,

Dans certains festins appelés baconigues (du vieux mot bacon, pore), on ne
servait que du cochon. Un festin de ce genre ¢tait offert certains jours au chapitre
de Notre-Dame, et, au commencement du gquatorzicme sicele, on ouveit méme a
celle occasion une foire au lard sur le parvis Notre-Dane, qui avait lieu le jeudi de
la gsemaine sainte. Ce ful origine de la foire aux jambons qui, maintenant, com-
mence e mardi et dure trois journdes. En 139%, une ordonnance du prévot de
Parvis réglementait la vente des lards sursemés a cette foire. On y accounrait du fond
des provinees, surtout de Normandic et de Basse-Bretagne, apporter du pore salé;
le plus répulé, & Uépoque de la Renaissance, ¢tait eelui provenant de Chalon-sur-
Saone; on v vendait des andouilles estimdées de Troves, du Mans, des saucisses
de Nanles, des jambons de Bavonne el de Mavence, des éehindes de pores, auxquels
vinrent faire concurrence plus tard daulres spéeialités, parmi lesquelles les plus
célebres au dixieme sieele étaient les hures de cochons de Troves, de Chidons-sur-
Marne, d’Aural, les andouilles des Ponts-de-Cé, les saucissons de Lyon.

Aw Moven Age, ¢'étaient les bouchers qui avaient le privilege de tuer et vendre
les pores sous la surveillance des langaveurs, puis des jurds visiteurs de pores;
vers la Renaissance, il °établit des commercants vendant spécialement du cochon
cuit, qui furent réunis en communauté sous le nom de « chaircuiticrs » 5 en 1475
cloen 1513, ils obtinrent le droit d'acheter et de débiter directement les pores. A
partir de ce moment, la vente du pore cessa d'étre le privilege particulier des
ouchers, qui durent le partager avee la corporation des charvcutiers,

En 1776, tous les privileges corporatifs furent abrogds, mais, en 1782, les pro-
fesgions de bouchers et de charcatiers (scules aulorisées’, en raison d'une ¢pidé-
mie de ladrerie, furent de nouveau soumizes a Uimspection des vétdrinaires qui
s'est continuée jusqu’a nos jours,

Cest sceulement apres la IRévolution que 'élevage du pore recut quelques
amliorations, par suite de introduction de races perfectionnées, ot plas tard fut

encouragd par la création des concours d'animaux gras en 1844,

————e TR e
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La domestication de la poule et du pi-
geon remonte fune haute anliquild; celle
de Toie, de la pintade et du faisan a Fan-
tiquité grecoue: celle du canard a Vanli-
quité romaine,

Les Gaulois élevaient des poules el des
oies. dont la chair leur ¢tait cependant dé-
fenduoe:ils faisaient méme un commerce
important d'oies, puisgue Pline nous dit
quils en menaient des troupeaux de la
Morinice Jusqu'a Rome (les plus fatigudes
Hlatent mises en avant des autres qui les
poussaient naturellement a marcher).

Les statuaires de époque gallo-ro-

maine nous ont transmis des souvenirs des

animaux de leurs basses-cours, Ce sont

Le ponlailler,

Faprie Tost Amman, des spéeimens en argile blanche  cuite,

dont examen nous indique que les es-
peces quon possédail alors élaient semblables & celles qui existent encore de
nos jours dans nos fermes @ lapims, cogs, poules, pigeons de diverses variélés,
plus des paons.

Strabon nous donne quelques venseignements suar Finstallation de la basse-
cour @ elle se divisait en gullineria, pour les poules: aviaricie, pour dilférents
olseaux: seclusiorine, ol o engraissait les poulets et pigeons avee des piles
préparées: chenobosenun, ot on nourrissait des oies gquion envoyait & Rome:
glirarin, réserve aux loirs dont la chaiv paraissait alors exquise quandils étaient
bicn repus de glands, de chitaignes, de noix: Vapinraon contenant les abeilles,
qui fournissaient a peine le miel néeessaire a la consommalion, et entin le co-
chlearivm, rempli de mousse el de picrres concassées, qui élait destiné aux
escargols. mollusques estimés des courmets.,

Liengraissement des poules ebdes oies se faisait, nous apprend Caton, de Ja ma-

niere suivante s onrenfermait de jeanes poules qui navaient encore pondu quiune

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



§1 —

fois et on leur faisait de petites boulettes de vite avee de la lleur de farine ou de
furine d'orge: on trempait cez boulettes dans Feau avanl de Tes lear introdaive dans
le bees Onaugmentait la dose tous les jours peu a peus on les empatail ainsi
deux fois par jour b on les faisail boire & midi. sans laisser Fean plus dune
Irewre devant elles, On nourrissait de mcime les cies, sice n'est qu'on commencail
ales faive hoire avant de les empater et quion lewr donnait deax fois par jour
tant & boire qu'a manger,

Incubation artiticielle, dapres Béaumur 1.

Le foie dloie Stait des lors un des mets privilégiés des zastronomes, ot Foie
blanehe est mdiqudée par Varron comme la meilleuve vari¢td alimentaire ; on les
engraissail surtoul avee des figues fraiches: on sait que les cies de Fancienne
Narbonnaise  aujourdhai pays de Towlouse; jouis<ent encore  dune grande
réputation.

La pintade faisait partie des métaivies romaimes @il v en avail de deax sortes:
Lo numide “ptilorynchns o caronenles Bleves, que Ulurope n'a pas conservée,
dapres M. Geoflroy de Saint-Hilaire s et la méléagris, dearoncules rouges, quion
mentionnail encore au scizicme sicele,

Le canard noétait certes pas aussi domestiqué que de nos jours, car YVarron nous
raconte quil fallait encore couveir de filers les enclos destineés i ces oiscaux d eau.

Les Gallo-Romains possédaient diverses races de pizeons Snmndrdes pae

Davswin ; be colecinho teiliellario.

comessager anglais Lo colvndie gyrateie e pizeon

It e i vofare ot ver el fond STEIES M= P Laiez vspoee s =0lt i
troven e b el i <oit | FRT] R A N prac ML B,
Hares, Iu.-(n:', f'-,u_i,z;’--, P74,

i
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calbwtant s 1o columda voieann, V¢ colipiha hispanica. le pigeon romain; le
coliirha barborica. 1o harbe: e colimba guttarosa, e houkan cu pigeon grosse
corge s le eolumbe turhita. lo turbit ou pigeon o cravales le enlinede cetlendleota,
le jacobin ou pigeon nonain: e colwmdba laticaude, e pigeon-paont cos races

descendaient toutes du eolwndia livia ow pigeon de roche: et Pline dit, dans =on

Sceene de hasse-cour,

Dapres une gravure de la Colleclion Haelmann.)

Histoive netwrelle @« Bien des gens <¢ passionnent pour cel oiseau, ils ra-
content la géndéalogico of Ta nobiesse de chacun dieux, »

Vavron cevit aquiavant L zoerre de Pompdes Axiuse chevalier romain, vendait
sex piocons A0 deniers 60 Tranesy fa paire,

Quant aux jeunes pigeons ramiers. on commencait par lear donper de la
feve rotic el on lear <outfait de Peau dans Te bee pendant sept jours, puis on les
cavail de morceanx détrempes dune pate caites faite de farine et de feves houillies
ol cerasces,

A Moven Ages élevage des volailles Stait cortainement pratique sur une
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arande dehielles el les couvents. notmmment ceux des Freves des Bons-Enlants,
possédaient de vastes hasses-cours oit <"Chattaient des oiscaux de haute graisse.
entre autres des chapons et des paons. Le paon. en effet. qui a depuis i peu
pros dispara compictement des exploitations agricoles, ¢lail @ celte ¢pogue Fobjet
dun Glevage attentif en raizon de la réputation culinaive dont il jouissait. Cétait
Lai qui fournissait la picee d’honneur de tous les grands hanquels: les mémoires

de Du Guescelin, du « bon chevalier ». nous représentent ces seigneurs dans leur

Incubation artificiclle. dapres Réawmmur,

jeunesse apportant comme pages sur la table scigneuriale des paons cuticrs volis,
dressés sur des plats pards de tears plumes et de Tewr (éte comme on le fatt encore
parfois aujourdhui. On atlachait & cerlains édlevages ane telle importance, que les
nobles  gen dlaient réservdé le monopole: ¢'est ainsi quiils s'¢taient altribud
presgue partout le droit exclusit de posséder des pigeonnicrs dont Tes hotes rapi-
naient en toute séeuritd, sous la protection de lois séveres, leur nourriture dans
les champs de edréales cultivés par les vassaux. Dans certaines régions, cet éle-
vage s'dtait cependant vulgarisé ot avail pris en quelque sorte un caractere
national, car. dans fes campagnes montalbanaiscescilo’Cail pas une ferme, pas une
maison. dont les ¢lages supdricars el les tourelles ne fussent utilisés conme
pigconniers.

Au temps des croisades. les volaillenrs crigient dans les raes de Paris

oisons, pigeans. gras chapons et oisclets ». et le brait se vépandit que Ta Pre-
vidence destinait les oies elicsanémes ada rédemption de Jérusalem. paree quiuee
Lenne femme de Cambrai avait St vue suivant sure les routes une ole gqui la gui-

dait. disait-celle, vers la Judde,
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Au dire de Bouche. historien de Provence, nous serions redevables du dindon
an roi Bend mort en 4SO qud fe nourrissail au licu dit de la Galinicre, pres de
Bosset: dautres cerivains nous disent quiil fat importd & Amérigque en France
<ous Louis NI dautres entin. qu'il ne fut introduit que =ous Francois I*7 par
Iamiral Chabot, En tous cas, son ¢levage prit rapidement une grande importance
au scizieme sicele. et Belon constatait que des 1oo0 il ¢rait «déja « commun en
mestairies ». Le dindon fut vite appréeié comme comestible, et ne tarda pas a
avquérie ses droits de cite sorles tables royales = on le it paraitre au festin de
noce de Charles IN en 1575, oty lorsque les magistrats d"Amiens offrirent douze
dindons & e roi, ce cadeaw fub remarvqud 4 cause de sa valeur. En 1603, un
rectement de Henri IV décerna des peines contre les coquetiers qui refuseraient
fes droits dentrdée sure les dindons sous prétexte quiils Claient réservés pour la
PeHe.

« La commodité guon tive de la poulaille d'hnde, dit Olivier de Serrves, chair
exquise, oeufs de mesnage quielle donne en certain temps de Fannde, e qui il
aublicr les soins difficifes quiexige son ¢levage, »

Lo crand agronome ajoule que les poulaillers contenaient alors, outre Ly dinde,
des poules connnunes el ¢trangeres, des gétinoties, des oles de Numidie, des
faisans  des poules d'eau. des hidrons, canards el des paons connus au lemps
passe s« cestodit-il Teroi de Tavolaille terrestre que le paons comme Lo primaute
sur Faguatique est due auw exene. deux excellentes gqualités a le paon @ plait
fr veue ol au goust, On ol denne cos dépithetes @ oaisles dange et voix de
diable, »

Cest ¢zalement au scizieme siecle que reparut en rance Ta pintade dAfvique
connue des Grees et des Romains, et quiarriva le canard d'Inde ou de Guinée,
comme on appelait adovs. Vanaspiosclata ;s celui-ci élait méme vendu sur les
marchés pour servir < es festins et noces o, Lidlevage et Pengraissement des
volailles continua & fraclifier ¢t & se perfectionner en Irance: Olivier de Serres
sen préoceupe el donne les conseils suivants aux avicolteurs @« Le plus 16
quon peul mestre couver les poules apres hiver est Je meillewr pour avoir des
poulets avanedés, atin estre grands devant Farrivée de Pesté et pouvoir estre
chaponnds devant la sainet Jean: par ce moyen avoir des chapons avaneés ¢l
cusuite grands suivant le proverbe @ Chapons devant la sainet Jean ot chapon-
neans apres.s Ebocertaines de nos provinees, favorisdes sans doute par la posses-
sion de races particulicrement propres a Pengraissement, acquirent des lors une
renommée universelle, les pavs de Bresse. du Maine, de Hondan. de Nantes pour
leurs chapons, poulardes ot noulets: de Rouen. de Cahors. pour Tenrs canards:
de Montauban. poar les pizeons; da Périzord. du Dauphind pour les dindons:
de Toulouse. de strashourg el ' Alencon pour Tes aies,

Au dis-hoitiome siceles Réawnure, Tillastre physicien. tenta de remettre co
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homneur les méthodes dincubation avtificielle imagindes autrefois par les Egyptiens
of tentées diéji par Francois I qui avail fait construire pour cct objet des fours
5 Montrichard en Touraine. it ses premiers essais dans mn four a pain de Ja
communauté de FEnfant-Jésus, proté par le curd de Saint-Sulpice, et quil avail
disposé en une sorte d'étave contenant une armoire a tabletles pour recevoir les
ceufs: ensuile il inventa =on couvoir, dont la chalear était fournie par du fumiecr

de cheval en fermentation. quil monta dans une remise spéciale du coavent: puis

Ineubalion arvtiticieile, dapres Réanmur,

il simplifin encore son invention et cut idée de remplacer Te couvoir par des
fonneaus ou caisses diverses garnies e platre a Pintérienr, acrées convena-
blement of enfouies dans du fumicer, Tous ces apparcils étaient placés sous la
divection of la surveillance des senrs ef des servitenrs de la communauteé s erest
dans cetasile aussi, situd en plein Pavis, que. complétant ses premicres inventions,
Réaamur fil les essais, salisfaisants dailleurs, des meres arctiticiclles ou poussinicres
vitréos, tenues chaudes également par du famier, et quil avait combimées pour
recevoir et ¢lever des poussing i lear sortie de ol

Bonnemain surtout réaliza des progres considdérablest Réaumur avait indique
les températures de 39 a0 40 degres comme les plus favorables @ Fineubation
Bonnemain parvint aréaliser cette tempdérature constante Jdanes des appareils ingcé-
nicux. parla civeulation dean chaude. Thalla plus loin et contiant dans e sueees
Qo sos fnventions. osa le premier crder un grand détablissement dincubation, qui
fonctionna plusicurs amdes et des 1777 approvisionnait e marché de Paris,
Malheurensement e prix de revient de Lo noueriture speciale des poussins dladl

trop ¢leviéy et il fallut, au hout dun certain temps. renoncer @ cette exploitation
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aonéreuse. et abandonner Pétablissement. Malgre quelques essais tentés en Angle-
terre, pour rendre plus pratique encore 'élevage artiliciel, il ne semble pas
quil ze =oit beaucoup propag® el, en tous cas, il a ditomber rapidement en dé-
sudtude. car la plupart des heaités et manuels dagriculture du commencement
de ce siecle wen font méme pas mention; ¢est o szeulement vers le milien du
dix-neuvieme siecle quon vit réapparaitre des appareils poursuivant le méme but,
que tout Te monde connait.

[z permettent, sinon de erdéer des exploitations industrielles de ineubation,
du mains de Fappliquer tres heareasement dans des conditions vestreintes, Les
principanx de ces appareils, tous inspirés de ceax de Bonnemain, furent ceux
imaginés par Lemare, Sorel, Cantelo, Vallée: ce dernier ful méme employé au

Muséuwm pour faire éelore les couls d'oizeaux raves el de repliles,
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INDUSTRIES AGRICOLES

APICULTURE

Les Gaulois recucillaient le micl des abeilles ot le faisaient entrer dans facom-
position de plusicurs hoissons, soit en Pétendant deau el Faromali=ant, soil en
on Faisant un des éléments de la bicre rallinde (Zythus) réserviée aux riches, soit
en Lo melant aw vin powr faive Phydromel qui figarait dans tous les repas somp-
tueux et servait pour les libations dans les clrémonics relizicuses,

Les Romains trouverent par conségquent le micl en usace dans nolre pays,
forsque apres faconguéte ils vinrent v colonizer, of déjameme celat de Lo Narbon-
naise ctait recherehd par cux et considérd comme un rival des micls edlehres dans

Fantiuil¢ du mont Hymette en Attigne. dumont [da on Credte, o doomont Hybla

en Sicile, Hs w'eurent done probablement que peu de peine aintrodaive en Gaale
fes proccdés dapiculture perfectionnes aiors cmploveés chiez cuxo ot e miel jouail
an role <t considérable, non seulement dans Tes industeies des Tiqueurs, anais

cneore dans Falimentation privée, puisquiil tenail T place anjourd i atteibudce au
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sucre. et que laeive avait des emplois multiples, tels que les tablettes a devive, le
modelage des senlptenrs. ele,

Aussi s'étatent-ils attachés aomultiplier fes abeilles, & assurer leur élevage. a
récolter sans perte feurs produits. Leors ruchers Staient innombrables et ils
avaient inventé les voaches les plus diverses; il v oon avait dune scule picce,
dautres a compartiments: on en faisait en jone, en paille mastiquée avee de la
cladse ou du fumicr. en osier bressé, en hois, en licge, en briques, en poterie. en
picrre spécuiaire, transparente méme : on en a refrouve & Pompdi en métal, de la
forme de jarres. divisées par des eloisons multiples ¢l munies de nomhreuses
cuvertures latérales.

Ces puches dlaient placées sur des socles en pierre revetus de o stue pour
éviter Fhumidité et pour empdécher Facees anx [fzards, aux escargols et aulres
antmaux. Lesabeilles dtaient Fohjet de soins minaticux, on nettovail leurs ruches
rois Tois par mois, on les placail o la portée des paturages, des champs ef des
coteaux fertifes en labices, ou elles pouvaient plos factlement butiner les fleurs
qui feur convenaient.,

Les rayons détachés des raches on savail faire ¢eouler Te miel e plus fin, les
pressurer pour ohicnir e miel de seconde catégorie, Taive fondre el mouler les
adteanx de eire,

Leur intervention en Gaunle ne pui quamener des perfectionnements dans
Fapicalture gauloise, qui continua & jouir d'une réputation mdéritée. et le micl
demeura longtemps encore la <eule maticre suerde employée dans notre pavs.

Pendant Te bas Fpive, Lo micel faisait partie de toutes les sauees, les eolons
entreienaient avee soin et exploifaient avee =ueces de nombreuses raches. Les
abeilles Statent considérées comme jouissanl d'une intellicence exceptionnelle,
capables méme de comprendre et partager la pensdée humaine, Un essaim vaga-
bond apparaissait-il a la vue des paysans. que ceux-ei crovaient le déterminer i
s poscr sur le domaine en leur adressant cette solennelle conjuration qui nous a
éconservie e Vadjure, o mere des abeilles. par Te Dicu roi des Cieox, el par
e Rédemptewr tils de Dien: je tadjure de ne pas voler plus loio, mais de venir le
plis tot possible te poser sarun arbre avee toute ta famille s 10 Jail prépard une
bonne rache ot vous travaillerez aa nom de Dicu, et nous ferons, au nom de
Dicu, des cierges pour eéglise de Dieus et par Ta verta de Notre-Seignenr Jésus-
Chivist s el vous serez a Pabet des ravons do soleil au nom de la sainte Trinitd,
Ains=i =o0it-il. »

AT suite des croisades Te suere de canne commenca a ¢tee importd dOrient
en France s touiefois e micel, st estimdé des Mérovingiens. ne ful pas completement
supplantd, La récolle on Stait conlide doune elasse spéciale de serls, les « higres s,
dont Tes Tonctions < oxereaiont dans les terres de hizrazes. s allatent dans los

boi~ & Ioorecherche des abeilles, tes cuetllatent dans des raches of roécoltaiont le
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miel ol la eire. Hs avaient e droit de prendre le hois mort pour leur chanlfage ot
Jemporter et enlever tout arbre ot se fogeail un essaim. Par charle siende
Argentan, le 6 avreil 1190, Richard Coeurde Lion donna & Pabbave de Silly le
covenu des bigres que le voi son pére avait dans la forel de Gofer.

Fn 1257, Jehan, sire " Argentan et maréchal de France. accordaa ces maemes

Digres el 4 leurs hévitiers domiciliés en terre de Digrage. Ta continuation de ces

contumes dont ils avaient joui au temps de Philippe-Auguste et de Richard.

Lapiculture, dhaprés une gravure sar hois dun Virgile du seizicme sitele.

Collection flartmann.;

Au Moven Age, et méme hien plas tard, on conlinua a faire usaze de diverses
Loissons miellées. ol dans les elagses panvres, duomiel en place de suere heau-
coup plus cotteus, b malgre Ie développement et le perfectionnement de Uindus-
trie des parchieming qui avail abaissé si sensiblement le prix des peaux prépardées.
que la consommation ¢tait devenue courante pour les gens sachant devive au
moins dans los classes aisées, on navail pas encore renoncdé completement auxs
Lablettes de cire. Los détudiants pauvres prenaient leurs notes sur ces tablettes
A Taide dan stvlet de plomb. et le nombre de ces pelits ustensiles quion a
retrouvds on draguant les boues de la Seine prouve que usage on dlail encore
tros répanda. Dans Tes halles et marches. ¢était dealement sur des tables de ehre
quion inserivait le cours des denrdes, et la plupart des pelits marchands tenaienl
de la mome manicre le compte de leurs déhiteurs. quils effacaient aisemoent
apres le paiement en presentant simplement la surface de ledrs tublettes a la
chalear du feu.

Aussi Vindusteie apicole. sielle dtait moins prospere. ne disparut-clle pas. e
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clle reprit un nonveau diveloppement vers la fin de Ta Renaissance, sous -
uence dOlivier de Serres et d'Alexandre de Montfort ensuite, qui la préconi-
<torent chaleurensement. Les micls les plus estimés ¢laient alors. comme aujour-
d'hui, coux quion faisait venir du Languedoe, du Gatinais et de la Savoie.

On avait inventé des presses d'un mdéeanisme ingdénieux pour éeraser les
ravons, dont on a pu ctudier divers spécimens curieux @ I'Exposition.

Linvention du pain d'épice donna an miel un regain de succes el an déhouché
important ; on sail. en effet, quiil entre pour une grande proportion dans la com-
position de cette pitisserie. Le saeees dupain diépice sous Lonis NIV fut consi-
divable, surtout dans les classes populaires, ¢l les rues Claient pareourues par
des marchands ambulants jetant leur eri bien connu :

Pain d'épices
De Senlis

Pour le cocar,
Senlis n'en avait pasz le monopole; il partageait cette glolre avee Relus,
Awmiens, Dijon, Charvtres, et la production de toutes ces villes Clait telle, quion

jugca néeessaive de erder i Paris une foire spéciale pour la vente de lears pro-

duits, qui se tenait vers U'épogue de Paques, el a persisté jusgua nos jours.

e R T
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Cocillette des feuilles de muorier, dapres une gravioe de Streadan.

Collection Harlmann .

SERICICULTURE

Lindustrie de la soie, introduite en Grece et en Turquie au sixieme sieele, on
Espagne au huiticme, en Sicile et dans le sl de Tltalie au dzozieme, demeura un
cortain temps une industric de fissage et de feinture utilizant les soies du Bom-
by piwori apportd dExtrome-Orient s cependant, pour dehapper o cette sujittion,
on commenca. sons le regne de Roger. o planter dans ces dernicres régions des
miriers pour nourrir les veis & =oie dont on faisail venir des aufs de Chine.
Cotte culture se répandit suecessivement dans le sudd de Ultalie jusgquia la Vindtie.

(Ceat, disent certains histoviens, le pape Grecoive N qui le ol Philippe le
Hawdi venail de cider le Comtat-Yenaissin et qui avail pu clwdier de pres en
alie Tos avanlazes of les procédés de Tindostrie <Spieieoles qui introdmsit dans
son nouvel Bl francais lacultuee doomirier el Félevage duver a sole s suivant
Lantres. co <orail seulement @ Clément Voopape @ Aviznon au quatorzicme sicele.

quie <erail due cotte doable importation: enfin. dapres dautres. ve seraient des

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



_ 02 —

zentilshommes francais qui avaient <éjournd i Naples. et non les papes. qui prirent

Fhearcuse initiative de planter aux environs ' Avignon, en 15400 Tes premicrs

plans de marier,

Quoi quiil en soit. Avignon ful le berceau des industries séricicoles fran-

caises, quioy acquirent un développement ¢b une prospérité incontestables.

Au quinzicme sicele, elles se répandivent dans plusicurs aulres provinees

Louis N1 fit planter en Touraine des maviers venaut du Milanais et de la Toscane

et installer dans cette province les premiéres magnaneries: on en créait

Noneriture des vers a sofes dapres une griovare de Steadan,

Collection Harlmann

meme temps aux environs de Lyon, et Guyape de Saint-Aubin imitait cet exemple

dans le Dauphiné, & Man, pros de Montélimart.

Francois I Henvi 1L contribuerent beaucoup au développement de Uindustrie

Ivonnaise qui comprenait. en 1554, 12000 ouvriers, of ce dernier rol acerut les

plantations de muoriers de Touraine ot créa colles de Toulouse et de Moulins. M

co ful surtoul @ latin de la Renaissance dquiuit elfort considérable fat ail pour

propager et répandre la sériciculture. Deux hommes, Bavthélemy Laltemas ol

Olivier de Serres. avaient publié méwoives surmdmoires pour préeoniser Uélevage

duver asoie s Henvi IV, qui se faisait une gloire spéciale dencourager les manu-

Factures malgre Tes viaes de Sullye plos dtroitess qui résistail somvent aux innova-

tions, comypril Vimportance ot la valear de lears conscils of e leurs oflorls:
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appela Olivier de Seeres pres de i el avee son aide répandit faculture du muoarier
Jans des proportions considérables dans le Poitou. le Lanzuedor, la Provence. le
Daupline. I Anjou. meéme la Normandic of les environs de Daris o it venir et dislri-
Loer des quantités cnormes de semences Ao vers a soie dans les mémes provinees,
ot malerd les réelamations de Sully fqui bradtait ces projets de habioles. fonda unce
Cambre de commeree, accorda des lettres patentes pour favoriser Uindustrie de
li soic ol interdit Fintroduction en France des produits similaives elrangers pour

protecer la production nationalc. Cos mesures eurent le premier résultat de

Le dévidage des cocons. dlapres une gravire de Stradan,

Collection Harlnann

rendre une prospérité complete anx manufactures de Lyvon, de Tours. de Nines
eUd Avignon el une grande catension aux exploitations agvicoles du mirier ot aux

magnaneries, surtout dans los Cévennes ot dans te Midi.

Lo ol était <i fier du sucees de ses eliorts. quiil avait fail rempliv de miriers
lous les pares royaux ef quiau padais meme des Tuileries il avait attaché anpres de
s personne une alienne. 4 dame Julic, « femme des plus entendues (quon
puis=c trouver oo dent Pollice consi=tait uniquement a pourrie les vers asoie
du ol

Apres Laomort de Henei IV UVessor donn s T séricieulture Sadtuiblit progressi-
vernent malerd les efforts de plusicurs ministres of sartout de Colhert.mini<tre de

Louis NIV cqui fonda plusicurs prpinicres de mavicrs ol Tacilita Vinstallation de
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nouvelles fabriques de soicvier, et <arvéta méme ala révoeation de Pédit de Nanles
qui amena Fémigration a Pétranger des industriels protestants des Cévennes of
dailleurs.

Au dix-huiticme sicele. on s'cllorea de réveiller Vindustrie séricicole : les inton-
dants des provinees vecurent ordre de favoviser les propri¢taives qui voulaient 'y
ivier: Louis XY patronna Fabbé Boissicr de Sauvage, auteur d'ouveages impor-
tants sur fa scévicicnlture et inventeur diinstallations de magnaneries perfection-
nées, et Louis XVt venir de Chine, en 1789, des coufs dune varidts de vers i
sole encore incontue en France el qui produit de Ta soie blanehe. tandis que celle
connue jusque-la ne donnait que de la soie jaune ; mais, malgrd toul, la séricicul-
ture ne cessa de pérvicliter of ne prit une certaine vitalité qu'au commencenent
du sicele, an temps du ministre Chaptal, el sartout lorsque Finvention dua métier
Jacquart averal considérablement la consommation de la soie. Dans la suite, Fap-
parition des tervibles épidémies qui ont sévi sur les vers asoie lui porta 'immense

prejudice que l'on sait,
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AMoulin a cau, dapres Sébastien Le Clere,
Collection F. Carnof.,

MEUNERIE

Aux ¢porques préhistoriques, lepremicr mstrament
qui a servioa brover les crains se composait d'un
simple caillou ou pereutear et dune roche plate. Plus
tard, cet outil fut perfectionndé en ereusant la roche en
forme de coupe, la transformant ainsi en morticr, ct
en polissant le percuteur de manicre @ en [aire un

v

piton allongd.

Pour réduire en farine le grain ainsi

broveé, on éerasail sur une picrre légerement concave

Tripous, moulin d”Auvergne.

(Musée da Trocadéro. ot Jongue, 4 Vaide d'un galet anquel on donnail un

mouvement de va-et-vient et qui usait par frottement.

Fulin. on combina ees deus outils en faizant des mouling composdés dune sorte

de mwortier aplati et dnne menle ronde convexe en dessousg, de maniere a

Cemboiter dans o meule inféricure, mais au sommel aillé coniquement pour

donner plus de prise aux mains qui lui imprimaient un mouvement giratoire
brovant ou derasant a la fois Te grain placd dans L cavitd,

A Pépoque paléolithique, on cul Pidec de {aciliter e mouvement de Fappareil
en implantant au fond de Ta cupule de la meule inféricure un pelit pivol dde bois
dur o de picrre dont Fextrémité pointue Cemboitait dans une cavité centbrale de
la meule supérienre. puis. alin de micux mainteniv lcquilibre de celle-cicon la perca
de part en part et on remplaca Te pivot, Torsquion connut les metaux, par un axe

en Ler qui la [raversail.
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Tel était Noutiliaze au déhat de F'époque gauloise. Nos aieux cultivaient un ble
qui produizait une excellente favine [brance), tres apprécide a Uélranger et parti-
culicrement en Ttalie en raison de za blancheur et de ses qualités de paniiica-
ton, car elle donmait. parait-il. quatre livees de pain au boisscau de plus que
toute autre. En outre. dans 'Aquitaine et plusieurs autres provinces on utili-
sait en grande quantité la favine d'une vari¢té de millet (paiieiny qui consti-
tuait la nowrriture nationale des habitants
du pays: enfin on consommait ailleurs
de la farine dorge. de lin et de feves.
pure ou mélangde avee celle de panice.

La production en farines diverses de

I

NRRRERNNRAR NN

la Gaule, tanl peor Fexportation que pour

la consommalion intérieure. devail done

i : A1 otre considdérable ; aussi nos ancétres,
désivenx de pouvoir produire a la fois
une cerlaime quantité de farine, se ser-
vaient-ils de meules d'assez grande di-
mension, et afin de rendre la mise en ac-
tion plus Tacile en diminuant les frolte-
ments, ils arviverent dencastrer dans la

menle dormante une petite  erapaudine

ensilex el doarmer le bas du pivol de la

menle tomrnante d'un silex en pointe;

e mennicr,

Fapros Josl Annman, dans ces conditions, la meule sapdricure
lournail comme une toupie sur la meule
infévieare. Pendant la deriicre période gauloise on modifia encore cotte disposi-
tion : on lixa le pivot dans la meule supéricare, on perca complelement la meule
inféricure pour le laisser passer librement et on placa la crapaudine dans le sol
méme s de cette maniere, la meule supérieure conservail un meilleur équilibre.
Cette forme de moulins & hras s'est conservée jusqu'a nos jours en Bretagne
sous le nom de braow,

Les Romaiuns, eux. n'employaient encore a Uépoque de la conquéte que e
sccond des svstemes que nous avons diéerit, améliord sealement par Fadaptation
drune harve horizontale dla picrre tournante pour en faciliter la manwuvee; lears
meules, du reste. clatent de dimensions heaucoup plus petites que celles des Gau-
ot fres souvent la meule supdricure était taillée en forme de cone renversé ol
creasec intéricurement de manicre a former un entonnoir, dans lequel e blé étail
versé et dloiil S deoulait sur fa menle inféricure par des onvertures ménazées sur
les cotés du pignon de Faxe: Te mouvement Glait donndé suivant la dimension et le

[‘lu'il|'-,- e I.HIIIH_(I"_‘H. <ol o bras. soil jrar des botes de SO,
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Lorsrue les mouling i eau inventés en Asie Mineure se répandivent dans notre
pays vers le quatricme siecle, le procédd d'éerasement du grain en usage depuis les
dpodques gauloise et romaine ne fut pas sensiblement modilié en ce qui concerne
1es appareils employés, sealementon leurappliquala foree motvice nouvelle. Long-
femps encore les crapaudines et les pivols en galets de silex demeurerent en
usage, ol il en existe meéme encore dans certains moulins & cau du cap Slzun et
de Vile de Sein.

L'application & la manceavre des meanles dela foree motrice donnée par le vent,

Moulin & eau. dapres Scéhastien Le Clere.
Collection F, Carnol.’

apres avoir été faite d’abord en Asie, en Russie, puis en Bohéme en 718, dut étre
introduite en France soit par des vovageurs de ces pays, soil par des croisés
Cehappés au désastre subi en Bohéme par les bandes de Gauthier de Pexejo ; tou-
jours est-il que le moulin a vent ¢tait déjh bien connu dans notre pays en 1105,
mais quiil n'avait pas ¢té copic¢ sur une installation similaire observée en Palestine
par les eroisds, comme on le dit géndralement, puisaquil vfen existait ni n'en
existe encore aucune dans cette région de I'Orient,

Quoi qu'il en soit, lemploi dailes Iégeres mues par la foree du vent. pour obie-
nir la rotation d'un axe horizonlal transmis ensuite a aide dengrenages el de
courroies au mécanisme rotatif des meuales, se aindéralisa assez rapidement au
Moven Age: les devivains citent aussi fedquemment Ie mouliné vent que le moalin
aeau,

Au seizicme siecle, on inventa le bluteau ou blutoir destiné & tamiser la farine
cbon imagina la moutare économique a Senlis of en Beauce: tres usitée des 1546,
elle consistait & faire repasser plusieurs fois la farine sous la weule.

On nterdit cette méme annde Lo panitication avee les farines moulues & la
arosse, ot le gruau ef le son ¢taient mélés: mais, en 17400 cette prohibition fut
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abolie ol on nexigea plus que Femploi de la farine blutée fqui nétait cpurde que
du gros son.

A partie du seizicme sicele la machinerie des moulins avait sans doute recu
quelques amdliorations, mais cene Tt qutan dix-huitieme sieele, o la suite des Lra-
vaus di colonel Dacrest et de Tingénieur Favee, quielle subit une viritable trans-
formation par suile de Passemblage de six @ huit meules sur une unigue plate-
forme cirenlaire : imitée dabord & quelques raves minoteries, elle se edneralisa cn
France apres 1816 ¢f donna naissanee aux admirables outillages perfectionnds en

usage de nos jours.

Moulin 4 vent.

Collection .o Carnol.
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Dessus el ¢otés dun moule & fromage {Aricge .

(Collection Vergnes.,

FROMAGE

Le produit principal que les Gaulois Graient de la

en fromages.

Tasse cn bois avee

ornement détain
Musde f-r\u[.i{’;"_‘:::;;;”m_;m_), Varron ne nous par-

lent du beurre des
Gaules, d'oi il faat conclure quil ne s'en fai-
sail poinl: du reste, nos ancctres faizaient leur
cuising a la graisse de pore.

Cependant, tous les Gaulois ne savaicent
pas faire le fromage, ot Strabon en fait un
arief aux Bretons @« Ils dtaient sioarriéres.
que  quelques-unes de leurs tribus ne sa-
vaient meéme pas fairve le fromage », derit-il,
coqui semble ¢tabliv que Tes Gallo-Romains
en faisaient osage. s devaient en clre ama-

leurs, du reste, car Columelle nous donne les

race bovine ¢tait le lait, dont ils faisaient une grande

consommation a Uétat {rais, en conserves salées et

Pline vante les fromages de la Gaule wéridionale,
qui ¢laient fort recherchés a Rome il cite en pre-
micre ligne ceux de Nimes, de la Lozere, du Gévau-
dan, qui ne se conservaient pas longtemps, et le
valusique fabriqué par les Centronnes des Alpes, et
nous dit que ceux de chevres plaisaient moins parce

quiils avaient un godt de médicament: mais ni lui ni

Feouttoir a fromage Maine,

[Musée du Trocadiro.

renseignements mdéticuleux qui
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suivent sur les soins a apporter o la fabrication du fromage & cette éporgue

« Le fromage doit ¢lre fait de Tait pur el nouveau. car le lait ancien ou mdélangd
ne tarde pas aoacqueric de Pacretd s ordi-
naircment, cestoavee do fa prdzure dagnean
ou de cheveeau quion le fail cailler. quoiquion
puissc parveni au meme but avee la fear du
chardon sauvagze, ou avee les scmences du
cicus, ou encore avee la sCve laiteuse que rend
le fignier: le maoins de présure quion puisse
mettre daus un sinus de lait est du potds d'un
denier drargent. »

Les Gaulois appréciaient heaucoup e fai-

laze (oce point que les Ligures. comme les

Caucasiens de nos Jours, travaient non scule-

Canne en cuivee (Normandie:, . .
Vusde du Trocadéro, ment leurs vaches, mais lears junmentsy: sa-

vaienl-ils faire le heurre 7 on Tignore: ce pro-
duit, bhien que connu déji de Pantiquitd grecque, n'était pas estimeé des Ro-
maing qui ne Uemplovaient que comme onguenl: mais. par contre, il ¢tait
tros aimé ot produit couramment par les Germains an temps de Tacite. of
c'est sans doute Tes Franes quien firent comaitre en Gaule Te mdrite ot e pro-
cédé powr le fabviquer. a Taide dun pilon dans des barattes en bois creasees
ou faites de feuillets de bois assemblés,
Dans Ly suite on ne semble pas s7otee prooceapd particulicrement de T Lai-
tevie et de la fromageric: cependant on fail remonter au huiticme sicele Te
moven de rehavsser le goat du fromagze par Fadjonetion d'herbes odoriforantes:

cette manipulation < appelait persilies, pro-

3

hablement parce qu'a Varigine on devait e
servir surtout Jdu persil,

A Fépoque des eroisades. Te fromage ¢lail
cerlainement apprecid of par conséguaent on
devail de fuive avee soin, car divers fabliaux
nous rapportent que les laitiers criaient dans
les rues de Paris 0 o« Jai hon Tromaize de
Champaigne el ai fromaize de Bric. » Aux

Festins do Moven Age. fizueaionl constam-

ment los fromage: of Lo bemrre r celui-el.

ot dcTatt Jdudix hodticme =icele Breda

dadlleurs, faisait déja partie de nombrenses Visio da Froead i
receltos culinaires, Quant au it frais. chi-
telaines ot roluriores en faisaient lewrs ddlices. of Tes inventaives des meubles

des clidteaux mentionnent souvent « les pols dalrain @ traire les vieclies o
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Ao miticu de la Repaissance,

Francois I' autorvisa les habi-
tants de Boquetort a peree-
voir un droit sur les fromages

déposés par les particaliers dans

los caves de cette commnune, ef

Pot atait en fer-hlance

il prona le Sassenage concurren-
ment avee le Marolles et le Neuf-
chatel.

Pyréndes .

Musée du Trocaidéro.

Gerle Aveyron

Plus tard, Olivier de Sepres nous dit que cerlains

fromages avaient une répu- tation de plusicurs siceles,
entre autres le Brie, le Roquefort fail avee le Lait
des Drebis, et Marcorclle soupconne fort celui-ci
d¢tee celui dont parle Pline. « Dans les piturages de
Normandie, nous dit-il aus- si, paissaient de nombreux
troupeaunx dont le bearre, en raison deosa guantite o
de sa qualité, formait une Lranche considérable  du
commerce » il attribue aux Lorraing Vinvention de con-
server le beurre fondu. De son lemps, @ en juger par
les  conseils quil  domne (laillenrs analogues i ceux
de Columelle) sur les soins a apporter  au neltovaze
des ustensiles de laiterie el de fromage-
rie, dans le choix de la pre- cure o cailler

le lait ¢t enfin a la conseirva-

tion des froma- Baralte avee toulfe de myrle  @es, Pinduas-
corvant de passoire (Aricge .

trie laiticre  de- vait etre 1m-

(Callection Vergues.
portante o« La laiterie of la
fromegeric seront bien tenues .l faul Taver et fourbiv

tous les jours seillons. huches, pots. tervines, cou-

loires, vaisselles, eselisses, cagerettes, cha-
J— zivves, ol semblables servanl a ec mes
nage... Plusicurs maticres il v oa pour
préparer el cailler le Tait, dont la meilleure
ot la tourncure des chevreaux, aigneaus
el venux. o faute desquelles ou par curio-

<t =e serl-on de la Hear de chardon prive.

de Ta eraine du chardon benis da laict de
Bavatte on ficuic. de la towneure de hevre, e Ly opae Bavatiewen s
Bretagne Avicw

Musée odu Trocadsro. cine dorties, A la towrneure des Jeuncs  cojieetion Vergnes.
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chevreaux ot aigneaux pour en faire de bonne présure, adjouste-t-on un peu de
safran, de geingembre et de poivre pulvérisés avee bonne quantité de sel. Les
artusons, mittes, vermisseaux et aulres Lestioles ne mordront au {froumage s
on les frotte avee la lie molle de bon vin ou du fort vinaigre, ou du jus d'escorce
de noix verte et escachde, ow de celui de
mures fraiches, ou de celui de farine de
lin, da nare de ladite graine, du beurre,
de I'cau-de-vie. On les priéscrve ausside
la corruption par les feuilles de serpen-
taire. Pour conserver les fromages quand
ils seront secs, les tenir dans du millet,
de orge ou du froment. »

La fabrication des principaux fro-
mages  appréeciés des  consommaleurs,
exigeant unce installation spéeiale,  sc

transforma peu & peu: certains, comme

le Roquefort et similaires, les Brie, les
l

Sean en bois pour le lait (Arvicge’.

Vusée du Trocaddro.) Camembert, ete., devinrent Pobjet de

viéritables  exploitations  industrielles:
dautres, tels que les Grayeres, néeessiterent la construetion d'associations de
production. quion appela fromageres, el les cultivaleurs ne continuérent guére
faire cux-meémes que les fromages de chevre, de brebis et ceux de vache néces-
saires a leur consommation.

L'outillage des Taiteries ne fib que s‘améliorer depuis. surtout dans les grandes
régions d'¢levage, telles que la Normandie, la Bretagne, le Cantal, le Dauphiné, ete.
Dans chaque région, on adopla certaines formes de vaisscaux quon eslimail plus
propres que toute autre a la conservation du lait. On en faisait en cuivre. en fer-
blane (cammes), en polerie male ou vernissée, on hois (gerles), eteo; tout cela n'a
pas changé. En méme temps la production du benrre s’aceroissait, Au systeme
primitif de fabrication du beurre en secounant Ie lait dans des gourdes, avait sue-
cidd, depuis les Celtes et les Germains, Pusage de la barvatte en bois, sorte de
haut et ¢troit tonnelet conique vertical dans lequel se meut un pilon qui brasse
le lait. Ce procddé, conservéd encore dans bien des campagnes, fut moditié un
peu en Bretagne, ot on substitua le pilon en terre cuite au pilon de bois, mais,
dans dautres payvs, on remplaca cette baratte par des barvattes fort diffrentes,
par cxemple parun tonnelet ow récipient horizontal o vertical dans Tequel tourne
un axe wuni dailettes en bois hat-hearre @ ou bien par un tonmean horizontal
tournant a F'aide d'une manivelle entre deax montants de bois etmuni a Uintéricur
de palettes en longucur peredes, fixdées le long des douves, contre lesquelles le

lait s¢ lieurte (Normandice, Picardie, Flandrei, ou de palettes triangulaires pointant
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vers Paxe du tonneaa (Savoie). Ces outils n'ont guére ¢L¢ madifics et ¢'est deux
que procedent cn fail toutes les harattes modernes, sauf, bien entendu. les appa-
roils contrifuges diinvention toute récente.

La fabrication du beurre était généralement une indastrie domestique, et cha-
cun travaillait dans sa ferme une partie du laitage produit: par ses vaches pour le
porter au marché. 11 en résulla la néeessité de marquer chagque motte d'un signe
distinetif, permettant aux acheteurs de bien reconnaitre son origine et montrant
que le vendeur revendiquait les responsabilités de la qualité. Aussi, presque par-
toul adopta-t-on dans ee but Pusage des marques a beurre, sorte de cachet cen
Lois de fréne, en buis ou en poterie, sur lesquelles étaient oravés en creux des
emblemes, initiales ou tigures, ou des rouletles de bois gravées qui, appuycées sur

la motte, v imprimaient lear dessin.

P

Pot a fromage  Avicge.

Musde du Trocaddro.:
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Amours oceupds & faire Uhaile., drapres une fresque de la matson des Vet Pompei,

Les Celtes ne connaissaient pas Thuile dorigine vigétale, ils emplovaient Ta
graisse de pore fondue; dureste, Uolivier, quicest certainement la plus importante
des plantes oleagineuses, ne pouvait supporter le climat de la plus grande partie
des régions celtiques, el sa cullure, dans Fantiquité comme aujourd’hui, ne pouvait
¢tre pratioquée plus haut que le méridien de Valenee.

Elle fut dailleurs en honnear de honne heure dans la Provence of la Gaule
Cisalpine, et les olives du pays produisaient une haile (ros appréciée sur place,
mais peu estimée au dehors.

Apreslavéeolte, Tes olives étaient portées chez le pressear d'huile el soumises
au coneassage, qu'on obtenait en les faisant Lroyer dans une auge circulaire par
des meules de pierre mues par un manége quion faisait tourner & hras dhomme
ou avee Taide d'un dne.

La pate grasse formée par les olives hrovies clait recucillic dans des sacs do
nattes permcables et empilés: sur la pyramide ainsi formée on versait de eau
bouillante tivde dune chaudicre placée, & portée alin dChumeeter la pulpe des
olives et de conguler ses parties albumineuses @ la pate dtait alors reportde sous
le pressoir,

Les pressoirs devaient otre semblablos 3 cous nsilcs
par les Romains au premicr sicele de notre ere. dont on a
retrouve fa peinture sur des fresques d'Hercuianum el de
Pompdi, ainsi que nous Tavons dit 4 propos des pres-
solrs i vin, Ces pressoivs, qui semblent bien n'avoir 616

utilisés que dans 'huilerie. se compoz=aient d'un 2oubas-

sement en pierre avee euvette centrale of conche, dans .
Viese d hunle Dresse

lequel élaient fixés deux bilis massifs en bois verlicaux. g ein Trocadérs.
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Jans chacun desquels était ménagde une fente fermdce par la lraverse supdricure
e ce soubassement. entre les hatis. étaient places les fruits & brover: au-dessus.

an disposait une tablette munie de deux tenons insérés dans

lox fentes des batis, de maniere a pouvoir y glisser facilement
(out en maintenant Thorizontalité de la tablette. Sar la ta- 4
Dlette on mettait une rangée de rondins de bois, sur ces ron-
Jins une seconde tablette semblable @ la premicre. puis des

condins el des tablettes alternativement jusguau faite qui

Stait formé dune lourde traverse emboitée solidement dans

jes commets des biatis. Pour obtenir la pression, on intro-  Vase d huile omé de
duisait par les fentes des batis des coins de bois entre les :If,:,:];t ,],'il’-‘,f:f,lJ‘ff;.‘i),‘j.;),f;)_'
rondins ot les tablettes, et il suffisait de frapper @ arands
coups de gros maillets les téles des coins pour les faire enfoncer, el forcer
ainsi les tablettes i descendre. Bans ce but. deux ouvriers armes e mail-
lels & manche suffisamment long se tenaient chacan d'un des eotés du pres-
=0ir.

L'outillage da pressoir dhuile comprenait, oulre le pressoir el les chaudicres
4 cau, en cuivee, des futalles avee couvercles pour mettre Thuaile. quatorze
vaisseaux pour survider les chaudicres A'huile, deux grandes tasses et deux
petites, trois couloires de cuivre, deux amphores, un pot 4 Teau, une urne de
cinquante sextarii, une mesure dun sextarius poar huile, une petite cuvetle,
deux entonnoirs, deux ¢ponges, cle., cle.

Pendant  longtemps la consommation de
I'huile d'olive s¢ fit uniquement dans les pays
producteurs: pea a peu cependant elle peénd-
tra dans les aulres régions de la Franee, mais
son prix de revient ¢levd, la difficulté et la
cherté des  transports faisait de celte Luile
ane denrée de luxe réservée aux elasses rviches.
Labondance du beurre  dans les provinees
moins chaudes que a Provence rendait drail-
leUrs Son USage moins néeessaire: cependant Tu-
Glité, dans certains cas, d'une oraisse toujours
tiuide ne pouvait etre longlemps méconnue, el

los habitants des régions o ne poussail plus

Polivier  eherchérent & suppléer a Folive  en

Moulin & huile.

dapris une fresgue de Pampeét.

_ extravant Thuile des graines ou plantes oldagi-
penges quiils avaient sous la main :ils arviverent
de homne heure i veconnaitre la possibilite de Fobtenir de Ta faine. fe frait duhétre.

(qui croissail spontanément en abondance dans leurs forets, puis de la noix, ete.
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Pour v arriver, ils se servaient de pressoirs i coins semblables & ceux dont
nous venons de parler el qui ont persisté jusqu’a nos jours pour la fabrication des
huiles de faines et de noix dans quelques pavs, comme le Morvan. ol nous en avons
vu fonetionner un au moulin da Pont-Rio, pres Saint-Brancher, ne différant gudre
de ceux de Pompér quen ce que le soubassement de maconnerie est remplacd
par unc auge en fer, 'empilement de tablettes et de ronding par une large masse
pleine en bois taillée en biseau & sa partie supéricure pour recevoir action des

coins, el en ce que les maillets, au licu

d¢tre libres, sont suspendus a la hauteur
voulue par unc corde attachée au plafond,
ce qui en rend la manceuvre bien plus fa-
cile et moins fatigante,

Les deux industries de huile d'olive
et de Thuile de noix et faines, cte., se
poursuivirent concurremment avece les
mémes  machines  sans grand progres:
cependant vers le milieu du Moven Age,
dans les exploitations trop importantes
pour se contenter du minime produoit du
pressoir a coins, on lui substitua le pres-

soir a levier déja en usage chez les viti-

culteurs.

Vers le seizitme sieele, on commenca

@ extraire Thuile des graines du pavot-

Mouolin & huile, d'apres Jost Anmam,

ceillette dans les Flandres.,

L'huile d'willette entra rapidement dans la consommation, mais au dix-hui-
ticme sieele le brait se répandit qu'elle possédait des propriétés narcoliques nui-
sibles a la sanld; ces préventions amencrent, malgré Iavis contraire de la Facultd
de Paris, e Chatelet a rendre des sentences en 1718, 1735, 1742, et le Parlement
en 1755, pour interdire anx marchands d'huile de méler Phuile dwillette a Thuile
d'olive. Cependant les médecins continuaient a s'élever énergiquement contre ce
preéjugé; Fabbe Rozier prit en main la cause de Thuile d'ecillette. se livra & des
experiences mettant hors de doute son innocuité et obtint de la Faculté de
Paris, en I77%, quelle demandat le retrait des areétés défendant Nusage de Uhuile
de pavot. La Faculté obtint gain de cause et des letires patentes rendivent la
liberté au commerce des huiles d'willette. A la suite de cctte déeision, la culture
du pavot prit un geand essor et £introduisit dans la Lorraine, 1'Alsace et I'Artois.

A peu pros i la Renaissance également, on ealtiva industriellement pour en
exprimer Thuile le chou-navelle dans les Flandres, la Normandie, la Lorraine ot

la I'ranche<Comté, Les huiles de navette les plus estimées élaient celles de Nor-
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mandie. Ces huiles n’entraient pas daillenrs dans Palimentation et servaient pour
I'celairage et d'autres industries.

(Cest seulement en 1T8% quiil est fait mention de la culture du colza comme
plante oléagineuse, el ce nest quien 1788 quielle se répandit dans les départe-
ments du Nord et du Pas-de-Calais, Aol elle <'¢tendit depuis dans la Somme, la
Seine-Inférienre, le Calvados et Seine-ct-Oise.

Jusqu'au milieu du dix-neuvieme sicele, on e servait, pour le brovage de toutes
cos graines. de boeeards, série de mortiers dans lesquels manceavraient d’énormes
pilons en bois et fonte souleves allernativement en Pair par un roulean a cames
mi par des moulins & vent; il y en avait autrefois plus de cing cents aux portes
de Lille. Les graines derasées Claient pressurces sous des pressoirs & coins ou

cous le roulement des meuales verticales en granit.

Vase a huile "Poiltou,

iMusée du Trocadéro.’
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La fabrication du vinaigre a &6 bien long-
temps et est encore plutot une industrie do-
mestique quiune produoction industrielle: dans
toutes les fermes, depuis Fantiquité, on conser-
ail. précicusement aceroché hors de portée des
mains, an petit tonnelet de bois ou de poterie
dans lequel on gardait du vin aigei, pour le

transformer en vinaigre, el quon transmettail

précieusement de pere en fils, estimant que les
Tonnelet & vinaiwrelranche Combé vages i vinaigre les plus anciens sont les meil-
Muasée da Trocadsrn. .
leurs ol que le vinaigre sy fait plas fort.

Pour obtenir la fermentation acéticque, on se bornait & mdéler au vin une mere
de vinaigre, cest-i-dive un sac a claire-voie contenant une  certaine quantité
de mycodermn acetd, le champignon quon recueille & la sarface des vins
tournés.

A o tin du dix-septiome zicele, on introduisit en France le proeddé de
soerhaave pour fabriquer le vinaigre en plus grande quantité, dans un tonneau a
double fond, avee les ralles et pellicales de raisin provenant du chapean de ven-
danre adrdes puis arrostes de vin,

EFatin on inventa dans notre pavs la méthode dite orléanaise, qui permet de
fabriquer le vinaigre en grand o Vaide diappareils spieiaux, ef Ta eréation des
vinaizreries commorciales amena pea @ opeu la disparition presgue compléte de

Fusaze de faire les vinaigres chez soi.

e T e
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SUCRE

Nas pores, obligds de renoneer @ la culture de la canne o suere lentée en
France au Moven Age, ne vevinrent pourtant pas pour cela i l'usage exelusif du

miels ils firent venire du suere tout préparé de étranger et de nos eolonies surloul

sucre, si estimé dés e seizieme siccele. de Saint-Thomas et

qui produisaient le

P o CSATCHARVM. : C
Tre e o.mrA Sﬂf(*i&'zrmn i P.'xm’fur-.;rtf, I’.u‘urrmzs P, il vides, docbd e m;);l]zs. M

Préparation du suere. dapres une gravare de Stradan.
Callection Hartmann.}

de Saint-Domineue, b des chargements de sueres Druls qui ¢laient traités et ral-

fincs on Franee dins des usines spdelales qui ne faderent pas @ donner des

produits considérables. En 1694, Colbert frappa meme les sueres dhan impot:
cétadt le prenter, mais ce ne ful pas Je dernier.
dans les

Denuis 1G0T, Olivier de Serres avail sigualé Ta présence dusuere
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acines de betteraves, mais aucun essai ne fut fait pour Pextraire avant les
tentatives de I'Allemand Margrall en 1747, dont les analyses et les expdriences
eurent dailleurs un caractére plutot scientifique quiindustriel et ne donnerent
naissance a aucune entreprise commerciale,

Lorsqu'a U'époque de la Révolation lesrapports commercianx furent interroms-
pus avec les Antilles, les mers ¢tant fermées i nos vaisseanx, nous cessames de
recevoir du suere de canne de Saint-Thomas et de Saint-Domingue et il fallul bien
chercher un suceédand.

Cest alors que Deveux rappela a Ulnstitut les découvertes anciennes de
Margrafl et celles plus récentes d’Achard sur la possibilité d’extraire dua saere de
la betterave blanche. Une commission fut chargde par lnstitut d’étudier la
question; elle arriva, mais seulement en 1800, & produire du sucre de betterave
revenant a 17,80 le kilogramme, et en 1812, pendant le blocus continental, Na-
poléon institua cing éeoles de chimie sucricre et accorda de nombreux avantages
4 ceux qui s'occuperent de propager et perfectionner la vaffinerie de la belterave.
La création de nombreuses fabriques résulta de cette puissante impulsion et les
procédés de fabrication slaméliorerent considérablement, griace aux efforts de
Mathicu de Dombasle, Crespel. Delisse, ele.

Le premier résullat de ces découvertes fut de favoriser la colture de la bette-
rave, (ui jadis limitée, lorsque cette plante n’était utilisée que pour la nourriture
des bestiaux ou comme racine potagére, put ¢lre alors exploitée industriellement.
Les cultivateurs commencerent i en planter des champs entiers : les horticulteurs,
a exemple de Vilinorin, s'efforcerent de rechercher, eréer et propager les neil-
leures variétés au point de vue de la proportion du sucre quelles contenaient; on
imagina des instruments de culture et charrues spéeiales, el sa culture prit une
importance de premier ordre dans les départements du Nord, du Pas-de-Calais, de
la Sommne, de 'Aisne et de 1'0ise.

ey e
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Les auteurs anciens nous appremnent
que les Gaulois Tabriquaient  plusicurs
sortes de hicre avec différents blés el
diverses cérdales: Pline nous dit quiils
connaissaient la levure de bicre ct nous
cite la « eerelein » cervoise, puis Posel-
donius nous parle de celle dite sythos,
sucrée avee du miel quine paraissait que
sur les tables des maisons aisces, et de
la cormea, bicre sans miel que buvait le
reste de la population,

Chez les Gallo-Remains, la Tabrica-
tion de la biere prit de lextension au
moment ol Lemperenr Domitien donna

Fordre darracher les vignes, ol elle nous

estoprésentée comme la hoisson adéndérale

e brasseur. quinzicme sicele,

Lapres Josl Amna, dans les métairies de cette ¢poques les
ouvriers dans leurs demeures puisaient la
bitre dans une marmite placée au centre dun trépied de bois aux pieds courts et
hoiteux avec des pots de terre, des vases d'élain, des cornes de baenfs, et les
jours de féte ils allaient en hoire o la taverne, en chantant d'une voix cnroude,
ol détacher les rouges bouding aromatisés de serpolet qui pendaient en ouir-
Landes odorantes aux solives d'une cuisine enfumdée.

Touteloiz ce produit était des plus médioceres paree que le procédé pouar
Fobteniv consistait simplement & faive  macérer dans Leaun, de Torge, de
Favoine, cle.. ot ceux qui trouvaient la décoction trop amcre  Péduleoraient
avee du miel: aussi estoee i eause de Pinfériorite de cette Dolssan que Vemperear
Julien UApostal Fapostrophail enees fermes o Non, it nes pas la vraie
fille de Bacchus. Uhaleine du fils de Jupiter seul e neetar et la tienne est celle
du bouce. »

Dans les bangquels au neuvicme sicele. o ruisselaient les boissons du Nowd
ol du MidiL il est fait mention de ka biere: mais clle ne devail pas ctre Tameuse,

N

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



e —

car au treizicme siccle elle ne sétail pas encore amdliorée. puisquil nous est
dit que les boissons tirées de Varge n'élaient pas coitées ot la cervoise non plus,
Cependant il existait encore a Paris une corporation de cervoisiers qui. en 1204,
recul une organisation définitive.

[l leur ¢lait interdit d'employer dans leur fabrication d'autres ingrédients que
de Leau, de Vorge, du méteil et de la dragée. cest-a-dire des menus grains, fels
que vesces, lentilles el avoines, mais ils n'obtenaient plus leur produit par mace-
ration ; suivant larecette de Pline FAnecien, ils avaient Uart de cuire la biere et
¢est sans doule i cotte découverte qu'elle dut sa réhabilitation intérieure.

En TFrance, au seizieme sicele, on fabriquait deux sortes de biéres, Nune
forte, Tautre faible; la premicre était appelée « biere des pereso, parce qu'elle
était bue par les moines, et la seconde « hicre de couvenl » parce quelle était
réservée aux couvents de femmes.

Au dix-septicme sieele, sous Louis NIV, la fabrication de la biere ¢tait fort
importante i on en juge par le nombre des maitres Drasseurs quiexistaient alors
i Paris, il v en avait 78, et clle le devint plus encore dans la suile, puisquien 1776
la corporation des brasseurs ful drigée en communautd et demeura ainsi jus-

quen 1789,

e
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CIDRE

Les Gaulois faisaient du cidre, et Pline ot Diodore de
Sicile nous dizenl que les Romains appréeiaient beau-
coup les pommes de la Gaule. Ils appelaient pomaceuin
el pomativon 1o cidre de pommes, piraticus et piralivmn
celui de poires.

Sous le nom de sicera, les moines duo quatrieme
gicele désignaient Loutes les hoissons fermentées autres
que le vin, mais T tradition relative a la fabrication du

vrai cidre de pommes semble s'étre perdue jusque vers

la fin du douziéme siecle @ peu pres completement,

Pot & cidre, tote de chien.

Vusée du Trocadéra.) puisque ¢'est zenlement i celte ¢poque quielle fut retrou-
vée par les Normands et les Basques qui prétendaient
méme, selon le vieux Le Paulmicr, avoir décoavert cetle boisson et s'en dispu-
tutent Pinvention.

Mais a partir de ce moment la brasserie du cidre ne cessa plus de se pratiquer
au moins dans FOuest de notre payvs, ol presque toutes les fermes possédaient un
pressoir, car peu a peu elle disparat de la Biscaye. Ce {ul surtout dans le Colentin
quelle se développa, et la consommation du cidre ne devint courante a Rouen:
quiau commencement du seizieine siceles un pea plus tard, les agronomes Du
Perron, Le Paulmier en font '¢loge. et ce dernicr, en véritable amatear, dil
« Toutes sortes de pommes douces, meslées ensemble, fout le bon cidre, mais
il s"en trouve de plusieurs especes, lesquelles séparément sidrées e font tres
excellent. »

Depuis, la culture do pommicr s"étendit dans plusicurs de nos provinees en
meéme temps que celle de la vigne diminuait ou disparaissait. et non sculement la
Normandie et la Bretagne, mais encore le Maine. FAnjou of bien d'autres payvs
produisivent le ¢idre en abondance jusquia nos jours, avee un matériel dont Fas-
pect primitit et la rusticit¢ dénotent une assez grande anciennete,

Les pommes cueillies, arrivées au degrd de matarité voulu, sont dabord pilées:
le plus ancien outil de pilage ¢ité en Normandie encore en usage chez quelques
pauvres cultivateurs) était un pilon en hois dur, avee lequel on éerasait les pommes

dans un baquet.
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A une épodque fortancienne, onimagina pour les exploitations plus importantes
le towr & piler. Des e scizieme el e dix-septicme sicele. ¢tall une auge cireulaire
on bois faite de piccees r‘nm)(n'l_(‘vs: au centre de cetle auge se dressall un axe
vertical formd dun gros madreicr pered d'un trou @ une certaine hauteur. cf [ive-
tant entre une des poutres du plafond ot un bloe de bois ou de picrre fixe: en
Lorre - dans Pouverture de cet axe c¢tait passé un essica soutenant denx meules de
bois ¢paisses et lourdes roulant dans Fauge : Pessien dépassait dun coté¢ une des
meules of surplombait. an deli du hord extérvieur de Tauge. dune longueunr suffi-
sante pour quion pub v atteler un cheval. On carnissait auge de pommes, ctle
cheval tournant autour en cercle faisait avancer les voues qui broyaient les
fruits,

Quelques perfectionnements furent apportés iee tour; on remplaca ange de
Lois par des auges en pierre de taille ou aranit: on sapprima une des roucs en
donnant i celle restante de plus grandes dimensions; enfin on adapta en arricre
do 1a meale une barre de bois frolant obliquement les bords de Fauge, pour reje-
ter 4 Uintéricur les morceaux de pulpes que la meule en tournant avait fail
remonter le long des pavoiz. Depuis, e tour a ¢té remplacé dans heaucoup d'en-
droiis par le grugeons i pommes, sorte de Taminoir cauneld.

Apres le pilage, on transportait la bouillie ainsi obtenue dans des cuviers pen-
dant vingt-quatre heures, puis on la comprimait sous des pressoirs a leviers sem-
Blables & ceux que nous avons déerits dans le chapitre sur la viticullure, afin
d'extraire tout le jus dela pulpe.

Cos procédds n'ont recu d'autres perfectionnements que ceux amends par les
progres de Ta méeanique dans la conslruction des pressoirs el sont encore usi-

tés de nos jours.

— e T e 2 <
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DISTILLATION
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La di=tillation au scizicme sicele.
clie re

dapres Aovicola meoedallica,

Les Gaulois ef
les Gallo-Romains
ne distillaient pas;
aucun cerivain de

cetle  dpoque ne
nousapprend quiils
aient su tiver de
I'aleool de leurs fi-
quides spirilucux.
marcs divers, ele.,
et pourtant la dis-
tillation  ¢lait en
uspge depuis long-
temps en kayple
pour la parfumes-
rie ef T médecine,

Clest

memes applica-

pour les
tion= quclle ful. an
connnencement du

,‘!lt)}l’ﬂ AVIRES nsiteée

pae les premicrs alehimistes gqui la pratiquaient sous detees petits volumes de na

ticre premicere. avee des apparcils bizarres dune impertection toul a

Les croisés rapporterent en France Calambic arabe employe

fait primitive.

cen Palestine ot

en Arabie pour la fabrication des essences e roses el dautres leurs: cel appa-
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Foil constituait un grand progres sur les appareils distillatoives emplovés jusque-

la et permit dextraire les aleools en plus orande quantité: aussi ne tarda-t-on

Pl

i N\ e 7
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Bewagd duerid

Dctillatzr 7 ,i(]/mr‘{;f‘f(’ Limonadier, Dictdlationde UFan & Tie &

Type de Valioibic de Partnenticr 1%
pas 0 distiller celui du mare de adein ot du vin, anguel on donma le nom dtean
ardente dabord, puis an treizieme sicele A enui=de-vee.

Lo eroirait-on. cerit Arnand de Villencuve.on tiree du vin une eau de vin.
qui n‘en a i b counleur. ni 1o nature. nt les etfetsoon a donne i ocotte cau de vin

le nom demie-ide-vie, ot certes ceux qui en onl Cprouve I'efticacile trouvent co nom
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bien justifié, puisque certains modernes ont avaned que ¢était une eau éternelie,
une ean d'or, & cause de la sublimité de son action. Cette eau-de-vie ou cau de vin
est une grande chose, dont les effets sont inappréciables, et déja heaucoup de
2ens en ont reconnu les vertus, »

Comme on le voit, ce n'est quan point de vae thérapeutique qu'Arnand de
Villencuve fait U'éloge de Pean-de-vie, el ce fut en effet pendant longtemps le scul
emplot de eel alcool: mais, au commencement du dix-septieme sicele, les
alcools cesserent d'étre uniquement réserveés i la mdédecine et devinrent d'un
usage géndcral. Héligot nous fait connaitre que les Jésuites, dont ordre fut sup-
primé en 1668 par Clément IN, s'occupaient a préparer non seulement des médi-
caments pour les pauvres mais encore a distiller des caux-de-vie, 4o leur vint
le nom de « GI¢ padrei d'ell” acqua vita ».

Cependant Peau-de-vie devait ¢tre employée par certains producteurs viticoles et
divers fahricants, pour confectionner des liqueurs en ladditionnant de sirops et d'a-
romates, car en 1676 la distillation avait pris une importance assez grande pour quon
réglementat le commeree des aleools, en aceordant certains privileges ot obligeant
L certaines charges les limonadiers fabricants de liqueurs, et en 1687 plusieurs ar-
réts spécianx imposérent des redevances importantes aux distillatears de I'Aunis,
de la Saintonge, de 'Angoumois, de 1a Guyenne, de la Gascogne et de la Bretagne,

(est également au dix-septieme sicele que les études entreprises par les pro-
fesseurs do Jardin da roi, comme Glazer et Charras, et les recherches des ¢hi-
miztes, comme Glaubert, Arnaud de Lya, Barlet, amencrent diverses modifications
dans lTa construction des alambics.

Jusquien 1696 on n'extrayait les aleools que des liquides, mais @ celle date on
commencaa en tirer dumare de raising, des cerises, desprunes, des baies de sureau.

Le dix-huiticme sieele vit enfin les proecéddés de distillation, quoique reposant

(qque conune méthode, grace aux efforts des Baumé, Ficher, Berlier, Norhberg,
Stone, Moline, de Machy, Argand, Chaptal, Parmentier, Poissonnier, Trudaine.
Lavoisicr, Berthollet, Fourcroy, Yauquelin et Guyton de Morveau.

Mais ce ne fut quian commencement du dix-neavieme sieele que invention
de Fingénicur B Adam de Nimes, qui permeltait dobtenir dircetement ot dun
seul coup Taleool vectifié, transtorma cette industrie. Les alambics " Adam, per-
Fectionndés par Solimani, Béravd. Ménard, Alegre (distillatears du Gard), furent
adoptés immédiatement dans le Midi oit ils remplacorent partout les anciens appa-
reils, et se répandivent de Lo dans le reste de o Franee: ¢'est cux quion peut
considérer comme ayant constitué le type original de nos appareils modernes.

Nous n'entrerons pas dans le détail de tous ces appareils anciens et modernes.
qui-ont déjic SEE reprisentés el déerits avee tant de soin dans les excellentes

frecherches rétraspectives sie ot de Ja distillation de M. 1 Dujardin,
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TEXTILES

Les corderies étaient fort anciennes en Gaule ct
lo chanvre des bords du Rhone élait réputé. Le lin
Slait d'un usage général: celui de Cadurel (Querey)
Stait recherché pour les matelas ot les Tits rembour-
rés, qui étaient dlinvention gauloise: on s'en servail
beancoup aussi pour fabriquer les voiles.

On sait que nos ancétres celtes utilisaient ¢gale-
ment la toison du mouton pour faire des fils et des
cloffes, et que ces industrics avaient meéme pris une
orande importance dans certaines régions, notamment
chez les Lygiens.

Plus tard, elle se développa encore considérable-

ment. et leurs produits acquirent une juste renommedée,
curtout les toiles de lin et de chanvre el les Tainages.

Aux sepliome et huilieme siecles, les dames nobles
filaient, ¢t la mere de Charlemagne, Berthe, était une

fileuse distinguée. Au douzicme siccle, cette coutume

seizieme ef dix-sepl

se perdit chez les femmes

@‘l

st

de haule naissanee, mais

au quinzieme siccle elle re-

LAY Y

.. "

' buis seulplé

vint en honneur. A cetle e
. . 3 e
édpoque, des quunmnllvs g /‘g‘%

d'une grande dlégance fu-

e

»J}Wf" ;

rent faites pour les jolies

mar

i
i

maing (qui devaient les uli-

liser.,

On trouve, en cffet, dans

Quenouilles de

N

diverses  colleetions  des
quenouilles gracicusement

seulptées datant da com-

mencement  du o seizieme
siecle @ elles sont faites d71-

. . . Aftiquets de dleuses
volre ol de haois de Pt Musee du Trocadérn.}
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Mais ¢’étaient surtout les payvsanncs qui sadonnaient @ cette occupation. ot
on sait comment Vingéniozité des ouvriers de la campagne arriva a criéer
dans chaque provinee des types locaux de quenouilles et de fuseaux souvent

fort élégants ef dune variété de
formes infinie, ici en rozeau. i en
osier, ailleurs en chataignier, en
fréne, en bhuis, enmerisier, en toutes
sortes de bhois, soavent ornés de
cuivre ou d’élain.

Le rouet servant o filer le chan-
vre ou le lin ne parait pas avoir
eté en usage avant le quinzicme
sicele.

Les personnes de la noblesse
commne les roturicres, au Moyen
Age. faisaient beaucoup de  bro-

deries, tapisseries et autres ou-

vrages d'aiguille, aussi se servalent-

A

Rouet horizantal “Morvan .

(Musée du Trocadéro.)

elles du dévidoir. Il était formé dun pla-
teau inféricur & rebords, d'une tige et d'un
moulinet horizontal fait de deux palettes
divisdes en frous espacés, atin de pouvoir
maintenir sur ces palettes des dcheveaux
de fil, de laine ou de soie de dimensions
différentes en avancant ou en reculant les
chevilles qui pénétraient dans les trous,

Ces objets sont cneore ¢n usage au-
jourd hui.

Les procédés de rouissage, e teillage,
de cardage, de peignage el defilage des
textiles se perpétuerent sans changement
sensible pendant bien longlemps. et ce

nest quaa commencement de ce sieele,

que Philippe de Girard inventa le mdétier Rouet vertical  Normandic .

permettant ia filature du lin. Musée du Trocadérn.
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VANNERIE

On sait que la vannerie, industrie primitive pratiqucée en
tous temps par tous les peuples, méme les plus sauvages,
parce quelle noffre pas de grandes difficuliés d'exécalion et
atilise les matériaux quion a partout sous la main, ¢lait
usitée en grande partic chez les anciens. Les Gaulois comme
les Romaing se servaient en toute oceasion de corbeilles, de

cabas tressés en osier, en jmn*, ¢n branchages. en roscaux.

Des sculptures gallo-romaines nous apprennenl méme que

1’(‘ e i. Sl LR ~ o ¥ A o ¢y b i : - . ' -

micr - salade nos anedtres savaient fabriquer en vannerie la caisse de leurs
vannerie de la . - .
Franche - Comté. chariots & vendanges et travaux agricoles el ulilisaient des

:'”"'\f;ﬂ,zé’,f’”_T“” hottes. des vans, des ruches ol autres ustensiles de meéme
sorte.

Depuis, ladresse des ouvricrs vanniers a multipli¢ les utilisations  des van-
neries en  paille, osier, saule, chevreleuille, houleau, écorce de chataignier,
chéne, ete., el eréd des formes infinies et des combinaizons de dessins d'une
délicatesse extréme.

Pour exéeuter lears travaux, les vanniers nont ja-
mais eu besoin que dun bien petit nombre doulils tun
moule en buis. &t téte constituant un biseau plus oumoins
compliqué pour ¢elater et diviser les hranches dlosier:

une palette en os de forme particuliere servant de coin

et de poincon pour Searter les mailles au besoin, dont
on trouve des exemplaires identigques a la fois dans les
fouilles des demeures préhistoriques et entre les mains

de nos modernes ouvriers du Bourbonnais et de la Pro- .
Adguille per-

vence. et enfin des moules en bois de calibres et profils _ _
Telateur d - ) . . ] . o ) coir en oos,
sier Sarthe . divers, pouar obtenir dans certams cas Nidentité et la regu- ourbon -
Vusee du Tro

cadéro

ell=,

laritd des mailles. Masée dn

Au point de vae agricole. cette industrie n'eut pour  Trocaders
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conséquence que de répandre Vusage de la culture de Tosier en haies ouw en
rangées intercaldes dans d'autres cultures el le favcardement méthodique des
jones et des roseaux de nos cours d'eau et de nos dtangs. Elle est restée dail-
leurs une industrie presgque uniquement populaive et rusticque et n’a donné leu a

la eréation ni d'outils perfectionnés ni dateliers réellement importants.

Panier & pigeons Provence}-

Muasée du Trocadéro.}
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Clef de Saint Hubert (Flandre . — DBreloque de Saint Mathurin Hidgion de FOuest).

Colleclion Bonnemere.)

SUPERSTITIONS

De tous temps, mais surtout aulrefois, les gens de la cam-
pagne subissant U'influence morale de la vie isolée quiils sont obligés
de mener, de la mélancolie des logis qu'ils habitent, de I'incertitude
ol ils demeurent sans cesse des résultats que peul donner le travail
— toujours exposé aux dévastations des hommes, des éiéments et
des maladies — de la terreur instinetive qu'inspivent les grandioses
ou mystérieux phénomenes naturels, dont 'explication leur é¢chappe
mais dont les résultats si souvent désastreux les frappent, enfin du
peu de soin donné en géndral a leur développement intellectuel, se
sonl montrés enclins & subir les influences superstiticuses.

On sait combien d'idées étranges, de préjugés absurdes han-

taient U'esprit des cultivateurs romains el pénétraient meéme jusque
Appareil & clo- . . . . . .
pparelfiClos - qans Tesprit plus éclairé des philosophes el des naturalistes de
chettes se fi- ]
want sur e leur temps, dont les réeits vrais nous font sourire aujourdhui; au
Jouw pour pré- o - ) . . N . o
l\‘l_\l.(‘]‘ lm Moven Age, en France, ee fut bien pis encore el la crédulité des
bueuts de o pavsans, combinant les traditions occultes paiennes et les supers-
foudre  (Au- C . PR . . :
versnel, titions religicuses nouvelles, arviverent a substtuer complétement
Muse

(A

cdua Tro-

pour régler leur vie et leurs travaux agricoles, les preseriptions
dero.) - -

absurdes de tout un code de régles cmpiriques aux indications reé-
sultant de Fobservation attentive des faits réels: jamais la magie, Pastrologie. la
divination, Uart des sortileges ne rencontrerent dadeptes plus fervents ni de
dévots plus convainens, jamaiz les hergers, les rebouteux, les jeteurs de sorts ne
Jouirent d'une aussi haute importance.

Rien ne se faisait en culture sans tenir compte des mtluences occeultes ou de
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pretendues prescriptions divines s avant de commeneer aucun cisemencement par
exemple. on examinait =i les conjonctions des astres et les consicllations Gladent
propices, si la phase dela lune. le jour et Pheure Ctaient favorables de vendredi ¢lail
tonjours néfaster, si on ne tombait pas s un mauvais anniversaire (par excemple
celui de saint Léger, car alors le bIé gerail 1oger, sion avait pris soin le 177 mars
dallumerdes feus dans le champ pour le vendree fevtile: Ta semence devait clre
portée au champ dans la nappe qui avait servi le jour de Noil pour quil vint
mieux et b plus beau. On ne plantait jamais de Tavigne les annces bissexhles,
on ne la greffait pas le jour de M'dunonciation de Ta Vierge, Liélevage desbestiaus
comportait maintes recettes @il fallait mettre du scl aux quatre coins de lears
hierbagzes, le 1 aveil, atin de les préserver des maldlices: enchanter les mauvaises
herbes pour quelles ne poussent pas: faire manger ans vaches dans Te méme
but du pain cuit la veille de Noil: Tenr donner a boire avant de rentrer, au relour
de la messe de minuit; enterrer les bestiaux morts dans leurs étables pour que
les autres ne meurent pas; les faive passer entre les fentes dun arbre creux ou
dans un trou ereusé en terre pour assurer lear santé ;s pour teutes les maladies, il
fallait faive porter awx boeuls eb chevaux un moreceaun de corne de cerl’s on suspen-
dait au cou des chevaux une dent de foup pour les rendre infatigables, une pierve
perede pour fes empocher de henniv: on leur mettait un mors fait avee la lame
d'uue épée ayant tud des hommes, pour les rendre agiles et dous. On ne tondadl
pas les betes a laine o loctave de la Féte-Dieu, paree quelles seraient mortes dans
Fannde, ete. En outre. il y avail les sortileges dun caractéve plus général contee
les maladies ou intempdries @ on plantait dans les champs. powr écarter la grcle,
des perches portant des talismans il v avait des soreiers Gl en existait déja chez
les Franes) qui faisaient tomber & lear gré e tonnerre, Tagréle, déchainaient
Pouragan. Enfin, on pouvail prévoir le temps futur par Pobscrvation climatérique
des fotes religieuses
Telles rogations, telles fenalsous,
Tel sainl Urbain, telles vendanges,

de meéme pour la Saint-Médard, Saint-Barnahe. cte.

Los choses en vineent 4 tel point, que le clergé erat devoir intervenir pour
ramencr les cultivateurs o une plus judicicuse obscrvation des condilions natu-
relles de T culture. De nombreux svonodes, coneiles, cles sen oceuperent ol
coavain quirenl hautement toutes les superstitions. Des saints. des dvégues les
Adelaraiont absurdes of exhortaiont les ddeles @ les déclueer telless o« Comme =i
Gerivait ironiguement Péveque Moulice, un eertain jour ouune corlaine heare
pouvail changer la vertu des plantes ou lear douner de nouvelles facultdés ou de
nouvelles forces, »

Pew o peu, domesure que Finstroetion se cpandit et que les intellizenees

furent micux delairées, cos superstitions Satténuorent of Hrent place as mothodes

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



29

plus ~cientifiques de culture préconisées par les agronomes. Mais cette ¢volution
ful bien dente. Co n'est guere que de nos jours quielle <Timposa tout a fait, ot
chicore v oa-l=il plus d'an préjugd qui subsiste au fond du cocnr de bien des paysans
roulinicrs, alors méme quils ne les avouent pas.

Parmi cenx qui onl persiste fe plus Tongtemps, il fanl citer ceax relatif= i fa
cire des maladies des bestinux, Par
exemple, il v a bien pen dlannées en-
core, tous les patres menant leurs trou-
peaux dans les plaines de Ta Provenee
en rapportaient des galets de variolite
ecueillis dans el des torrents, el
quion suspendait en guise de battants,
sous le nom de o pierre de la pigote »,
dans les clochettes des moutons el des
hiebis pour les préserver de la ela-
velée, Pour assurer la sanlé des che-
viux on Pieardie,  on les conduisait
processionnellement a Fresnoy-le-Grand
e jour de la féte de saint Eloi, et on
los fuisait détiler devant Fautel de 1'é-
clise la tete couronndée dun diademe
de papicr doré et envubannd, En Pro-
venee, sartoul dans la Camarguce, on
orcanisait chaque année @ la saint Ko
des processions équestres. ol les che-
vaus  Claient garnis de harnais et de

selles dune erande richesse de brode

Fes el ornements fails spécialement ol
qui ne servaient que dans celte circon- Teteds cheval conrmnde diun dindime de papier

. R dord o enrabanmd - Pieardie |
stanee. Onone  devait,  dans dantres

Vusee du Trocaddro,

provinees, laisser sortiv aucun cheval

des éeuries de jour de la bransltation des reliques de ~aint Eloi. Mlin de placer
L <anté des hoeufs sous la protection divine. on Tes conduisail en Bretagne, lo
Jour du Pavdon, & T chapelle deosaint Corndély. a Carnac. ot on vendait des
cordes consacrées pour les altacher par Tes cornes, quion cardail ensuite en
snise de talisman. puis on promenail fes beeufs processionnellement autour
Tune fontaine saerce ol ontre les alignements des menhirs de Garnac: plus
de 15000 beeufs prenaient parl @ cette cérémonic: on o agizzail deoméme pour
bes veanx el génisses e jour de T saint-Cornely i Plamelin ot i la Grande-
Bricve. of les auimaux présents devaient Lo jowr meéme de Fannce suivante

Y
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clre vendus aw profit du card @ les fermiers ne con-
servaient que fes cordes hénites, Les zens doe Mon-
contour menaient leurs vaches pour les immuniser
anx reliques de saint Mathavin, mais s¢ conlen-
taient d'une légore ofrande o Féghize pour recon-
naitre e serviee rendus cenx dielaoat les condui-
<aient @l chapelle de Saint=-Herbot s en Towraine.
on les menait alantel de Sainl=Martin: en Auvergne.
Aocelui de Sainte-Amable. Les éleveurs de pores
consacraient lewrs hétes a saint Antoine: ceux e
moutons, i =aint Jean-Baptiste: ceux de chicns,
saint - Roch: nous pourrions aisément prolonger
celte énumcéralion, mais nous devons nous bhorner.
Nous ne voulons pas cependant terminer ce rapide
exposé de superstitions qui ont donnd lica en France
A Vinvention par les cultivateurs des carieuses
amuleltes, qui liguraient dans nolre section e
I'Exposition, sans mentionner. i colé des sainls pro-
tecleurs des bestiaus, coux quion invodquail contre
les sévices commis par les animaux. On sait que
les Acarteurs landais, & Pimitation des toréadors
espagnols,  se placaient sous égide de certains
saints pour dviter d'etre blessés par les cornes des
Lnreans o sainl Hubert, saint Tugen, saint Gilxas
cucérissaient Ta rage canine et empéchaient les mor-
cares des chiens enrageés ;o dans les Kermesses des
Flandres. on vendail sous le nom de o médaille
de sainl Hubert o des médailles en métal o ¢lail
e dun cotd e cerl miracaleux el de 'autre une
clef que Tes achetenrs portaient sureux pour =c
proserver  des  morsures:oces ciels, assurait-on,
Slaient des réductions exactes of bénites dune clet
miracnlense en fers employée a b chapelle de =aint-
Hubert en Beleique. pour toucher el cantériser
apres Favoir fail rougie an few Jes plaies des pele-
rins moardus par des Botes cnragées: dans lous les
pardons de Brotagne on vendail  dgalement uuce

petite elet breloque en plomb ou en laiton. appelee

welel de saint Tuzen oo powr préscever de b rage,

Huban de Sainte- Amable ) ) . o
Cualleclion Bannendre. ol on touchait tes pelevins avee une clet hizare con-

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



— 131 —

serveée alachapelle dans un veliquaire d'arcent. en commémoration cerlaine-
ment de Taclégende qui veut que o saint, qui véeat pres d Audierne, apres toules
sortes de mésaventures causées par une jeune fille, exaspéré, séeriait « quiil
atmerait mieuy garder un lroupeaun de chiens enragés quune fennme  avanl
Famour au coeur ». Enfing, au mois de décembre, i Louisecat. le jour du Pardon
de =aint Gildas, on mene encore tous les chiens = plonger dans la fonlaine
sacrcee, dowils =ortent immunisés contre fa rage, ef n'allez pas dmettee quelques
doutes injuricux sar Feflicacité de ce traitement, car les naifs fideles vous démon-
treraient vigourcuscment, par arguments od hominen an besoin, son incon-

testable supcriovitd sue celui suivi a institut Pastenr,
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Jetons de la corporation des marchands de vin de Paris,

Collection 1. Sarrian,

LISTHE DES EXPOSANTS

Nous donnons ci-dessous Ta liste des personnes qui ont hien voulu conconrir
a PExposition en confiant ae Musée centennal de PAgriculture des colleclions
drohjets rétrospectifs souvent de grande valeur, toujours de grand intérdt.

Clest i leur préciens concours qu'a ¢té da le sueces de la section. Nous
aurions voulu. en dehors de ceux dont nous avons parlé dans le cours de celte
clude, pouvolr déerire iei tous les objets quiils avaient apportés: Uespace dont
nous disposons ne nous Fa malheurcusement pas permis, mais nous ne voulons
pas terminer ce travail sans exprimer a nos collaborateurs toute notre reconais-

<ance ol sans leur adresser nos vifs remerciements.,

Eeone syrioxane o Acrcrrrene v GrioNox  Seine-ct-Oise @ M. Philipar, directeur,
Feone xaroxane v’ Xercerrene pe Rexses Ille-et-Vilaine. @ M. Seguin, directenr.
Ecove pramiove " Avicrntore pe Saxvic Seine-Inféricure M. Mamassey, directeur,
Frrve-leorr pr Bose - Audey @ M. Hevlles, directeur.
Feeve-Eooce ve Poieorest Chavente-Infévicure: 0 Mo Bouseasse, divectenr,
MM Guerrsei, professeur départemental de I'\isne,

Frever, professcur départemental des Ardennes,

Manne. professeur départemental de Aveyron.,

P Lavoove, professenr départemental des Bovehes-du-Rhione.

Ieaex, professeur départemental de la Lozére.

Prronossie, profeszeur départemental de la Mense,

Biver. professeur spéeial de FAvevron.

Joceme, professear spéeial de le Corse,

Faassi, professear spéeial de Ta Cote-d O,

Covepier. professear spéeial de la Ghronde,

Avexer. professcur spéeial de la Haute-Marie.

Serpere prolessear speécial do Tarn,
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EooLE NATIONALE VETERINAIRE DO ALFoRT Seine M. Baebier. directeur.
FCOLE NATIONALE VETERINATRE DE Lyox M. Arloing, directeur,
Feont sarosans veririaee oo Tornovse @ AL Laulanié. directeur.
MM, Perprizer, mspecteur des eaux et torets, a Thonon Haute-Savoic:.
Areant  Gustave o caltivatenr, au Vias—du-Beenf, par Arles  Bouches-du-
Rhane .
Arpnosst - Antoine , cullivateur, a Montlevon - Alsne .
Avagrie Célesting, instituteur, a Capdenac Lot
Arxarn. cultivateur, @ la Brillanne Basses-Alpes .
Arre o Bugene!dnstituteur, a Genneville Calvados
Asrien Jean', cultivateur, a Monthel Lozore:.
Avpriy. anliquaire, boulevard Saint-Germain, & Paris.
Aziwa Jean s, institutear, a Mirepoix (Arviczer.
Barner Henrio, viticultear, 5%, place Rabelais, a Tours Indre-ct-Loire .
Basser  Siméon . cultivateur, a Barnave Drome .
Bazix Arsene . 3%, rue Eugene, i Gaen Calvados).
SArnERNARD AiNE, 4 Monteeau-les-Mines Saone-et-Lonwe
Bepen  Alberti. bijoutier, a Pornic  Loire-Inféricare .
Brsiie. o UArbalete, par Ta Bouteilie - Aisne .
Bis. & Manosque Basses-Alpes
Brzox Emile, avoeat. a Montiocon CAlher .
Brascnann  Mareel, aiterie de Kermabon-en-Queven  Morbihan .
s axcra R, instituteur, i Gussy-en-Morvan Sadne-cl-Loirel.
Boizese  Noil, instituleur, ala Fioleo par Planches  Nievre
Boxsevine, 26, rue Chaptal, & Pavis.
Boxxer (Charles , doctear, a Chatean-Queyras (Hautes-Alpes
Boxser (Pierver, o Niguilles Hautes-Alpes .
Bovranre  Louis', a Montlevon ' Aisne .
Sornciors Léon . Montlevon “Aisne
Brascocnr. chatean de Marfontaine, par Saint-Goberl \isne
Ve of M Brascorer. chatean de Marfontaine, par Saint-Gobert Aisie .
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