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INTRODUCTION

. S

Dans e plan primitif des installations gé-
nérales de Exposition aniverselle de 1900,
il avait ¢te véserve pour UExposition rétro-
spective des Groupes VHL Agricalture, et X|
AMiments 710 dans Taxe de incienne  wa-

levie des machines, entre la porte La Bour-
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donnais et la salle des Feétes un emplacement de 63 metres de long
sur 32 de large, v compris les voies et dégagements nécessaires.

Cet espace n'élait pas excessif, surtout si Fon considere les industries
quil s'agissait d'évoquer et les objets presque toujours de taille encom-
brante qu'il fallait exposer. Pour éviter la monotonie quiaurait forcément
entrainée Uexhibition dinstruments agricoles ou similaires en dehors de
lear cadre naturel, pour obvier a Uimpossibilité d"organiser une expo-
sition historique des produits alimentaires, — le simple énoneé de la chose
est déja comique, — I'Administration avait décidé de réunir les musces
rétrospectifs de Agriculture et des Aliments. dont les éléments se confon-
daient en certains points, dans un ensemble qui formal décor et qui
permit, dans le cadre pittoresque dune reconstitulion villageoise sous
Pancien régime, de présenter i leur place et en valeur des objels qui,
séparés, n'auraient pas, en raison de leur simplicité ou de leur pen d'inteé-
rit, retenu Pattention des visiteurs. De cette facon tous les inconvénients
disparaissaient et la tiche méme était facilitée. 1l suffisait d'animer ces
décors en les meublant dustensiles authentiques familiers a toul le monde,
quon aurail méprisés & part, et qui, & lenr place, arrachérent aux visi-
teurs des exclamations de surprise et de satisfaction. Ne pouvant, et pour
cause. faire en la maticre une wuvre savante, M. 8. Dervillé, divecteur
aénéral de la Section francaise, avait recommand¢é le eoté pittoresque,
tout en respectant Fexactitude.

M. Jacques Hermant. Phabile architecte des Musées cenfennaux, qui
en tant d'autres points du Chamyp de Mars ou des Invalides avait montré
la streté de son goit et I'élégance de son talent, eul done & donner icl
les plans d'un village entier, on chaque maison devait abriter une indus-
trie différente. chacune logiquement & sa place avee ses oulils et ses
instruments, parties intégrantes et néeessaires du tout. (Cest ainst quien
ce qui concerne le Groupe X, il fit élever sur ses dessins par M. Maveel Jam-
hon. habile décorateur théatral. dont lexpérience et Phabileté furent s
précienses & auteur de ces lignes pour Vinstallation et Fameublement de
ces légeres constructions, une boulangerie avec son fournil, une auberge.
une épieerie, une distillerie, une confiserie. une hrasserie, qui, avee les
hatiments du groupe de IAgeiculture, auraient formé un hameaw char-

derivis praduits de la boulingerie ot de la patizzerie , 58 s de viandes. de polzeonde e
z ] + frai 50 sucres et produits de laconfizeries com el sthmulapts o0 produits
s oviticole: vins et eanx-de-vie de vinn 61 sheops gquenrs s spivibueny divers

irranE diverses
@ Losde Tnowstinlinee fvent vespectivemnent detachies deswranpes hY
Satles cusembl 1 alion Ui esss piteazpectit commui quioa fadt Febjel doan

ciad de M, Saint-Tens Taillandier,
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mant = le public. en civeulant autour de chacune des maisonneltes. se
serail eru transporté de deux cents ans en arriere.

Malheureusemenl on avail compté sans les exigences tavdives, mais
singulicrement autoritaives. des services chargds de la séeurité ciéndérale;
et par crainte d'incendie. pour faciliter la civculation du public. il fallut
hiélas, moins de six semaines avant linauguration, bouleverser les plans,
démoliv des constructions déja élevées. en remanier d'autres ef finalement
resserrer les projets pour percer de larges avenues isolant facheusement
des batisses destindes a se faire valoir I'ine autre par leur voisinage
mnmédiat, 1w’y edt ew que demi-mal si Fon avait seulement « mis du

Jour o tmais Pespace nécessaire a ces dégageents ful pris sur la super-
ficie attribuce aux Musdées rétrospectifs, ef par suite il ne resta plas en fin
de comple pour exposition historique du Groupe X que deux consiruc-
tions : la premicre, de style rustique, avec sa charpente apparente el son
toit de tuiles (1) en bdticre ot s'ouvraient les Tuearnes du grenier, se
composalt d'une euisine avee un four de houlanger, qui faisait saillie a
Fextévieur, et a coté dune salle d'auberge; la seconde, de la fin du
seizieme siecle, avee ses ares de décharge en anse de panier. ses fendtres
@ pelits carvcaux aux videaux de cotonnade multicolore avee des pots
de flenrs sur Pappui, ses toits pointus et ses trois ¢tages, — dont, esl-
it besoin de le dive. celui du bas seul était o praticable ». comme disait
M. Jambon, — veprésentait i merveille le logis et Ta boutique d'un honr-
geois de Paris au temps de la Ligue, dont les descendants du dix-hui-
ticme sicele. pour agrandir la maison ancestrale, auraient Manquée
d'une échoppe aux auvents proéminents, surmontée dun galelas sous une
torture eu cloche. Cest Ta que. sacrifiant tout le veste. on installa la
boutigne de 'épicier-droguiste, le laboratoive du confiseur et les alambies
de Ta distillerie.

Tout cect avait ¢té construil en earveans de plitre, et erépi a linteé-
vieur comme A lextévienr. Le jour ot macons, charpentiers el peintres
eurent achevé leur hesogne, les deux maisons tout hattant blane étaient
désolantes de vienx neuf, sans aucun chic. Mais alors, un pic dune main,
de Tantee wn torehon, entrerent en secne M. Jambon et son distingud
collaborateur M. Menessier, tracant dans le platre encore frais les
pierres des encadrements, usant les seuils, macaland les parois. torchant
les murs. arrondissant les contonrs,  jetant partont el st bien la vie
qeen deax jours les deux maisons avaient pris chacune au moins denx
siceles de vieillesse. La Aransformation ¢lait complote. et des Tors il
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Gtait facile dans ce cadre 1 plaisant d'obtenir le« pittoresque » quiavait
demandé M. le Direeteur général de la Seetion francaise. et pour lequel
il navait pas mdénagé i Porganisateur. qui hul en exprime el toule sa
cratitude, les conseils delairés et les avis précienx,

L' Administration trouva dailleurs le coneonrs le plus dévoue aupres
de MM, Georges Hartmann et Manrvice Esticu. charges par leurs collbgues
du Comité du Groupe X de s'entendre avec elle pour I'organisation du
Musce rétrospectif. D'autres membres des Comilés des Classes, MM. Du-
hose. A. Lelew. Moquet, Henri Poupon, Réquier. se jolgnirent & cux. ef,
ardee 4 leur eollaboration généreuse el lewr aide efficace, il ful aisé de
rassembler les instruments et les apparveils spéelanx nécessaires o l'évo-
cation des industries qu'il s'agissait de présenter. Quiil me soit permis
de lear adresser ici. 4 cux comme a tous les collectionneurs qui, nhé-
sitant pas @ se dessaisit momentanément de leurs chers bibelots, faci-
literent si grandement organisation et installation dua Musée rétro-
spectif da Groupe X, le témoignage de mon reconnaissant souvenir.

J
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Du Cochon Roti,

vive la Peau,
étant chaud.

Grsnre exteaite de Boli-Cochon ouw Mélhade (pés [ueile pour hiien apprendr

{es enfonts i lire Dijon. vers 1680,
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Encyelopédie mdthodiqae. — Culsinier-patissicr-traifeur-rolisseur.

La Boulangerie - Cuisine

Le  batiment eontenant Ia cuisine

et Ta salle dauberge sTouvrait sur les
voies de civenlation par de larges
bates permettant anx visiteurs de voir
Faménagement de ces deox picees,
sur la porte de Fauberge se balan-
cait au hout d'une polence lenseigne

Alrm /;rm.\' /:/lffs' ile .‘"m'//fm, J,‘l‘ill‘t"%(‘]ltflIl'

deux pattes de cochon eroiscées en tole

découpdée et peinte, provenant de la

colleetion si riche de M. Ernest I'orge-

ron, comme laogerbe de blé qui déco-

rait 'entrée de la houlangerie. commie

4 les poulies surmontant les feudtres du

Une potisservie, dlapres B Scappi

arender. doon pendaient lTes cordes pour
monter les saes de favine, comme la jolie givouette en forme de dan-
phin couronnant Uédifice, cone tant dautres olhjets curieux que nous
dnunmaérerons au passage,
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Dans le fond de la cuisine la cheminée monumentale attivail tout
dabord les regards, avee ses denx Lanes intérieurs do chaque edté du

fover, ct. aw fond, Touverture du four de boulangerie, fermdée par une
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Diécembre, Lo Capricorne, — La patisserie.

Le grand Kalendrier of Compost des Bergiers,

bouche de fonte demi-civculaive et mobile, ornée aulour des poiznées
de moulures et de dessins de style Renaissance, piece de toute rareté
que M. Pérvier, propri¢taive de la famense houlangerie de la Grosse-Hor-
loge. a Rouen. avait dénieliée en Normandie ot obtenue de son proprictaire
pour UExposition. Au-dessous ot confre ldtre dtail encastrée dans Je
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e nne graude plaque ¢galement de style Renaissanee i ornements
architecturaux. Au milicn de la cheminde. et soutenant un hassin a eau.
pendait une magnifique crémaiilere en forme de croix foute constellée
de fleurs de lis, de Ta splendide collection de ferronnerie de M. Le Seeq
des Tournelles, chel=d a@uvre merveillenx du quinzicme sicele, aussi pure
de formes que soignée dexdéeution. Au handeaw de Ja hotte. orné tout du
long de moules a patisserie. ¢tait fixé un ¢norme tonrne-hroche accontre-

Plaque de cheminde du xvee siéeke,

poids. qui. par des cordes. faisait mouvoir la broche montée aux tiges dex
chenets at=dessus d'une leche-frite de fer. Contre le fond, sur les pavois
ol sur les montants de la cheminée avaient pris place d'autees ustensiles,
pocles, soufflets, réchauds. hoites i feu. porte-cuillers. pelles, pineettes.ete.

Pas un des détails de cette mise en scene nétait daillenes de fantai-
cie. Toul se serait trowve jadis & la place on nous Favions mis. comme
Fenseignent les nombreux  documents (10 qui nous ont auide dans

LA eotd b e docnneends feotegran bl pent Se infevessant de connailne ee e peatenit ot
porter e mdnawe de grands personn dodes Sporpies plus apeienmes.
Vel sUabord tnoenisine dedaoreine deane L Evieas, depres son bestanient.s 1Tz [ FIREIR TR I T
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Finstallation de ces objets, depuis les gravures grossicres do (Grand
Kalendrier et Compust des Bergiers Troyes, Nicolas Le Rouge, 1530),
Jusquianx planches de UEweyelopidie méthodigue (Paris, Panckouke, 1787),
en passant par les miséricordes des stalles de I'église Saint-Gervais-
Saint-Protais & Paris, par la curieuse plaque de cheminée a M. Henry
D'Allemagne ; par lTes miniatures de 'Orphelinat de hotel de la Petite

Frontispice d'une traduction allemande du livire doe Bartolomen Platina :

De honesta voluplale xvie silele’,

Bretagne (Bibliotheque nationale, Mss. francais, n® 25069) et par la cé-
lebre cuisine de Caffiéei, par d’autves documents reproduits iei et aux-
quels nous prions le lecteur de se reporter, que confirmeraient encore.
sl était besoin, des toiles de Le Nain ou de Chardin. au Louvre.

De part et d'autre de la cheminée se trouvaient : a droite. un grand
récipient 4 ean; 4 gauche, une de ces fontaines montées sur un support
de bois qu'a si souvenl repreésentées Chardin dans ses scénes familiores

B2 chuuderans grands el moyons, 15 aatees petils, 2 grandes chanditres, § anipes pelites,
A oenidiers dargent peredes, 2 cuilieps e f

copilot de fery Uonnsel

S ocollrerastiors,
Uesenmaire, & oerils de fer, 2 fechefvites. 2 mortjers de

algess Hoorans paclles o hants, 2 paclles de for,
esdiirjen. opot de cnivee, 1 raabie de fer, | tine],

Puis eolle dn cardinal d

m inventaire de PAvehevechs de Ronen, en 1S,
2 harcaulx, - :

es avears, U ohassin a quenes @ hroches 4 rontip, o erands

hirar daitres, 2 chappelles, T chandarons Datvain, 6 chandiores, | chopioe, 2 epa-
e L erache = dietabn, 2 gallon Loarils, =0 Dmarmile, D mortier
Fibre verjnz, { mout stain aehastaion. talu 2 "-""""”"-3“"‘5':'
fees N paciloz, o Do e fon e s borsd poctles rondes daieain, perlle
i quene | 2 paives de potizseurs gimples cbdonbles 2 sadivres, 5 trepieds. 2 verjntioees
! L ovinnigrispre tal
2
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et qui ont pris son nom, dont le cuivre rouge jetait une note lumineuse
sur le fond gris et les ferrailles de la cheminde. Puis les mille et un objets
de ménage quon ne saurail déerive par le menu. mais qui tous étaient
de provenance et d’dge authentiques. 11 faut nous borner a ne ciler que
les plus curieux : moules & patisserie (collections D' Allemagne et Rodclands)
de formes si diverses : poissons, roses, soleils, lion de Saint-Mare, ete.;

aqua-maniles, aiguicres, bouil-

{

CUISINE GARNIE loirs, chandeliers. lauternes, cuil-
— .

lores et fourchettes, dont cer-

taines, d'une faille tres au-dessus

de Dordinaive, c¢taient des spé-

cimens des plus admirables de

la ferronnerie (il était d'usage
dans certaines provinces de 'an-
cienne France de remettre ces

i
!
,
!

ustensiles d'un travail tres soi-

ané, appelés par les spécialistes

cuillleres et fourchettes  d’hon-

neur, aux jeunes mariés entrant

en meénage); étoufloirs, lampes

—f— ."Fw..
B O U I L L I de fover du midi de la France.

dits « calels »: moulins a épices

pour abattre 121 et & café dont nous avions pu

rassembler six modeles différents,

. p L

ngﬂé falm 9 I'un tout en fer (M. Mare Furcy-
l ROTI Ravnaud), les aulres en bois
aveC e sculplé, ou ornes d'incrustations
Our les Fcﬂi]}S° de cuivre. Sur le smnn.](_'! de Ia
p hotte, une grande lumicre, for-
Gravure extraite de Boli-Cochon. mée dun vaste plat de cuivree A
codrons avee un bras  porte-
Mamme. aurait du haut de la eheminde projeté la umiere dans toute la
picee. Aux murs du fond ¢taient acerochdées des poéles a ceufs, des moules

en forme, des fourneaux de campagie.
La cloison & gauche de la cheminée était garnie d'un énorme butfet

lorrain & deus corps de stvle Louis XV, Ses dimensions gigantesques
semblaient le destiner expressément & meubler notre cuisine. Sur le faite
on avait disposé une sérvie de coquemars (MM le docteur Allix, Furey-
Rayvnaud, Roélands) au corps de coivre garni darmatures de fers, ou hien

a panses rebondies en laiton; des cannes a eau normandes au mélange
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harmonieux de cuivre rouge et jaune (M. Guérin) ; des eruches alait avee
leur bassin profond. La tablette inférieure servait a exposer quelques
pic¢ces particulierement intéressantes ou que leur modele réduit n'avait
pas permis de mettre & coté de leurs parveils. En premicre ligne je cite-
rai trois modéles de chaudronnerie, chefs-d’ccuvre de corporation qui.
certainement, valurent au compagnon. leur auteur, de prendre place
parmi les maitres @ ¢’étaient deux fontaines Chardin, 'une de six centi-
metres de haut, avee son robinet et ses anneaux, le couvercle surmonté

d'un bouton en forme de gland. accompagnée d'un seau a anse a la

Encyclopédie mélhodique, — Boulangzer (17,

méme ¢ehelle, ¢tait montée sur un minuscule teépied de bois tourné ; lautre
un peu plus grande (07,096, également charmante de galbe ot de pro-
portions, avec cet oiseau aux ailes déployées senvolant du couvercle;
puis un récipient a cau de forme ¢vasée au couvercle a charniere orné
de moulures délicates (collection Roélands, ; ¢’était encore un briloir &
café en fer avee foyer, grilles et eylindre mobile, le tont mesurant 0™,13.
Puis, a4 coté de ces joujoux, de superbes réchauds en cuivree rouge @ I'un.
a M. Roélands, devait étre aussi le chel=d ceuvre d'un ouvrier, tant ¢taient
délicates les ciselures @ il était d'aillears enticrement démontable sans
que l'eil put apercevoir le joint des picees, sans que le dessin it

1 Le

boulangers recurent d'FEiienue Boibem Jdes statuls tees complels =ous e nom de fal

Conning v reporta toajours et ne changea son adminiztration in{évieare co

spicial al diction particuliers da Grand Pasetier e e TDnfapparad vetion dhe
statuts b, dors de Ta suppression Jde eolte charo A oreunion des hot = s fnubone: @
ceny e eoJusquia cetle date. T dociments sure e langers n'ont cuere brait qu’a la Laxe do pain,
Les rechenents de 1700 delimitent lez droits des pi el ades houlaneers gui. davs loues padus e
futalsie, pain de Gonesse el paiin ol Redoes ne peavent ajouter ada pale qoe do Jait et da sel
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jamais mtervompu ; autres, de formes diverses, vectangulaives. cireu-
laives, aux poignées de hois délicatement tournées, avaient ¢fé mis A
notre  disposition par M. Doistau. Mentionnons encore un trés bean
presse-viande on hois, magnifiquement seulpté de majestueuses volutes
Louis NIV (M. Lacoste . qui voisinait avee Ia lros belle rape aux armes
de Verthamon sculpties en plein au milicw d'une rosace de méme stvle,
que M. Hodanger, son propri¢taive. avait bien vouln nous préter; pour
linir enfin, un ohjet de haute curiosité /M. Rodlands’, dont la place anrait
Cté marquée dans les vitrines du Petit-Palais. un intéressant porfe-aufs
de Ta Renaissance en métal de eloche. Cet instrumoent élait composé d'une
plaque de brouze montée sur des pteds moulurés et perede de trous
ronds destinés aux ceufs quil s'agissait de enire sous Ia cendre. mobile
au bout d'un manche formé dane cariatide de femme du plus extraordi-
naire fini, monture (quon pourrait rapprocher. mais de tres loin, avee cer-
lames louches, certaines passoires reproduites dans le eatalogue cl-apres.

Au-dessus du buffet on vovait, pendus en une
gigantesque frise, quelques grils, les plus caractéris-
tiques, choisis entre tant Cantres dans la collection
de M. Le Seeq des Tournelles. On en trouvera plus
loin les reproductions et les deseriptions @ il n'v a

lien iei que de vappeler Ueffet décaralif peu bhanal hmr

faisaient sur le fond de la muraille ces neaf urils aux

Jeton de Ta corporation

formes et aux motifs si variés. M. Edmond Guérin nous des houlancers de Paris.
encavail prété un autre qui présentait la particularité

de ne pouvoir dtre utilisé, le manche étant remplaceé par une anse mo-
bile, que suspendu a une chaine ou a4 une erémaillore.,

ILest d eroive que nos aicux avaient nn gont plus prononeé pour le
pain grillé (1) et en faisaient une plus erande consommation quiatjour-
d'hui, si Fon en juge par le nombre incroyable de grille-pain de tous
genres clde toutes dimensions. que nous avions réussi a trouver, depuis
la simple fourchette munie de deux pelits pieds et appuvée sur lextrs-
mité de  sa tige jusqua nn appaveil assez compliqué appartenant
M. Lacoste, ot la fourchette destinée i piquer le pain était montée a
coulisse verticale et horizontale au-dessus d'un porte-réchaud en cuivre
découpe, le tout sur trois haats pieds de fer... presque un meuble,

U Ces gritloles 2o mangeaicnt avee Ju fromace Dol et faupodeies dopies

clhint cet wsage sont nowbrenx. Nows w'en eiterous oo, cmprinte an Calalagus glor,
SV BT
Lo=out renonnnts anssi les fromages Je i Brosse fnloest =itn S £ contins i
zogne et ale PAny Clromices e cortaines porsenes ang i Foon cneore tete o
12 =ant tess e = ot fefens, e Les oxpos oy TH rialn ~tru
fer. et o chaleur o Aoatbalent sur ok e iarl
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Aux solives du plafond étaient suspendus deux riteliers ot se trou-
vaient les divers outils du houlanger, pelles a four, erochets, ete. Cest a
la complaisance de la Chambre syndicale de la Boulangerie que nous
devions de posséder ces instruments modernes. — mais en quoi anraient-
ils bien pu différer danciens? — auxquels Pusage avait donné une boune
patine en rapport avee le restant de la piece, Enfin deux magnifiques
erochets & viande. a0 M. Le Secq des Touwrnelles, T'un d'eux tout parti-
culier avee sa frise danimaux, ours, cerfs, sangliers, passant sur la
couronne inférieure, se halancaient au bout de leur corde.

Lameublement de la picce était complété par un grand ¢tabli on

s'étalaient les panicrs d'osicr recouverts de toile. moules & pain. quelques
chaises rustiques. lorraines comme le buflet (M. Malaquin), une autree
A M. Edmond Guérin, au sicge formé dune caisse. gigantesque hoile a
sel avee d'élécantes moulures de stvle Louis XY, Enlin un rouel avee
la quenouille, un dévidoir voisinaient avee une table de chéne cird aux
pieds en X, portant une lampe de euivre, des moucheltes sar leur sup-

port et un gueux pret i véchauffer fes doigts engourdis de Ja fileuse.
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Jelons des corporations des chaveutiers. des marchands de vin tavernivrs, des trailenrs,

dlapres R de Lespinasse 1,

La Salle d'auberge

Une large baie, an milien de laquelle
¢tait pendu un grand fanal de fer, faisait
communiquer la cuisine avee la salle de
Pauberge, que rattachaient a elle, en plus
de sa proximité, hien des meubles on des
uslensiles qui n’avaient pu trouver place
dans la cuisine. Au centre de la picee une
grande table flanqudée de banes, el couverle
de vaisselle de faience (M. Sommereisen),

assiettes, plats, soupicre, cte..., en Nevers,

Strasbourg. Moustier; de cuillores d'étain et

[ourchettes de fer (2}, semblait attendre les

convives, el, attirant les regards, montrait

le déecor quon avait voulu rendre. Contre

[a cloison. un dressoir rustique  préte par

1; Les premiers statuts de Ia corporation des charcutiors datent de 18360 1z falzaient pariie auparavant
sozervent des lovs le maonopole de la prepavation des viendes
tion des houdinz ot des =02, Les stabalz insistent

des ustenzsiles ef des dressoi |

de daconmmunauts

cuites ou salées, principalement dua pore, de la col

sur e choix et Ta qualité des viandes. la propret:
siatcizzes, La vente de la viande erne Tear atait interdite,

'y o guere de textes intoressanls sur la communants dez marchands de vin-taverniers, Co sont priv-

i Hee vizsand In eliontode des cabarets.

Udivisee enomarchandz en gros et

= ocniziniers-overs, Ils =

rs, Ja bonne exéention des

cipalement des arrdta de justice criminelle o des ordonnanees
En 58T parait une action de
cu taverniersshatelierz-cabaretiors
pae Poaption de Tun ou de Pautre commerce. Les taverniers avalent i =oufirie de ia cononrrenes exereep
ez et les marchan ! nosuivant la Conr. qui ctalent enticrement imdépendant 2,

celes fes euisinfers-traltears avaient proscute Teurs <tatatz a Etienne Boilean sous I nom
ommodaient L Stiszadent les oles ot lenre o Vers

t= pour celte comnmimant
indissclublement unis dans leurs actes de communanls, mais differant

par lex sni
ANAIR I
Ao enisin

viowdes of Leonmes, pi
g i

aveitiors e séparent et en 1500, Jes

el antres volai tionnaiont des b
rotizzours e font atteibuer par Lowiz XIT I statuts
Giir les volailles et 1o gibia
cers 2ont drigts enoanctier jur
' maisaons, ef

anx overs por Blenne Boilean, avee
[eta phimes, Jes agneaux et ]

biew sapérieny @ ce ]
Lo Tose Laujours crojzsn

e monapole de trousse

15Uy, Jes gquenx-end
avers, Le waitre quens était Ie cuisinier des grands
sieclel 1o gqueux, devenus plaz nombrens que Les places o
Htuerent en eommunants dite

Jdm e o 2

des cueux-calsiniers porte-ct

specialite fut defréquentes contestations entre tous les corps de g s boueh
fxereant lap Alan de reslaurate e oo et date s nent de notre Spoane,
2 Linsage cogrant dez fourchettes et des enlllores ne rem prs tres hant, bien que Tinstroment
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la collection de M. Guérin. avee toute une série de vases de méme métal,

La salle dauberge,

mesures norinandes (M. de Moncourt), verseuses flamandes (M. Dulruc),

Jni-méme ait ét¢ connu par les anciens, Les euilldres ne commencent a élre en usage quau cpuatorzieme
siocle. Le roi de Franee Charles V. qui. dapres les inventuires. possédall quatve cent quintre-vingts plats et
denx cent quatve-vingt-douze hanaps dor ou dargent, n'avait par conire que soixante-six cuillores, On se
servait surtout decuelles 4 oveilles au woven desquelies on buvait a petits eoups les mets Honides, A sei-
zitane sicel CEGIL propre Wemaie s

Dans Iinvenlaire de Pierre Gaveston, e favori 't
cuible '

viee que Monlaigne nusail jawais de enilleres,
Tl 11312, on vl quiil avait soixante-neaf
t et aussi troiz fourchettes. mais colle wier polres », Lo
1328, on trouvall dans Favole de la reine Clemenee de Ho de Louis X.une trentaine de enil-
leres ot wne foucchette dor, La reine Jeanne dEvreax. fennme de Charles IV, Talz=n en monrant w
chette solonenzement enfermde danz un ctal el 20i quatre cuilleres, En 1389, I dnehesse de

avail neut douzaines de vuitleres dargent of deas fonrelettes dargent dord, Eufin Charles Voavalt quelgnes

L encore nolus 2avalls pi

2o ar

clalent résepviees « pour mu

L veive

fongr-

[RERRTH 1

pares fourchettez sn or avee des wavehes ornes e plorres procien

Li fourchiette de tahle, quisera géndéralowent adoptos an seizie
lo moyven dge qata titee dexeer

ve figure done penslant tont

o,

Sans parler copendant des fonrchettes deocuisine gqui daoz foas Jes 4 oul dit servie

vigdede des marwiites, on doit e

diaitee que poly nsnger les froits,

pdes de fromage quion sanpondrait deosaere el

EUIRInEN
atnielle, ustensil
s cneore ube Lol ped etpaedu, el snetont o e p
une praticeee de miollesze etde nxes Saint Plerpe Danien uss-iui2 mtraitd de la vis
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porte-cuilléres breton (M. St. Dervillé!. soupieres, fromagéres, gobe-
lets, ete. Le mur. autour de ce buftet, était décoré de plats de faience
particulierement décoratifs, et dun fort intéressant moule 2 pain dé-
pice en bois sculpté a double face de I'époque de Louis XIV, & M. Henry
D Allemagne, représentant un carrosse avee des vovageurs aux portieres,
Sur des étageéres on voyait encore des objets de ménage en cuivre, en
¢tain ou en faience. cruches, tasses. pots. enlre aulres une petite fontaine
a eau chaude en cuivree bronzé et en forme durne, de époque de la
Restauration; un  curicux charviot a bouteilles en fonte de Berlin de
style Empire, & M. Henry D'Allemagne. un panicr & verres Louis NI
cn fils de fer ornd¢ de festons de filigrane, & M., le Seeq des Tournelles;
un coupe-pain, auw couleaun se terminant en serpent el monté sur un pla-
teaw de bois orné de jolies coquilles Louis XV, préte par M. Lacoste.

En face du dressoir, sous des fers & onblies et & gaufres (1) pendant
aunx solives du plafond de facon a permettre an public d'en distinguer les

sligmatize cetle princesse grecoae, femme de Domenico Silvio, d o Nenizge, « qui vivait an sein Jdhune
telle mollesse, que, ne vonlant pas toucher ses aliments avee 2es doigls, elle se ez faizait preseater par un
cunugue coupés e norceaux el an hout dhun petit instroment d'or 4 denx dentz s, Cela passa pour un
raffinement si oulrd que le souveniv en restait vivace plus de quatee =iceles plustard, of, dans gon sermon
du trolsice dimanche apres Picques, le foneox prodicateur Glivier Maillard (norl en 1503 pacle encore de
cquio2e couveait dodeurs, =e balgnait dans la rosfe do elel, quion recueillait
expres pour son usage, ot avait une telle borreur de toucher desz doi;
tenait atable dereicee elle pour lui peesenter 2es alimentz an bout dune fourchelte dargent, Mais voici
que subitement tomwba 2o elle o jostice de Dicu, ot fquee, =ar lonles les parties de ce corps quelle ertourait
de tant de sollicitude, £’¢lala une pourriture innwonde dont elle fut infeelée. »

La fourchette & manger était vers 1520 Q'un usace couranl chez les Veniliens, L'talie en valearisa
Memplol. Pasgzant de la main des Geuvers tranchants dans celle des convives, elle ful délinilivement admize
i la cour sous Henri T non sans soulever encore los critiques des conlemporains, On it en elle dans un
pamphlet de cetie Cpoque divigé contre le roi et ses wignons, UHe des Mepmapheodiies o L. 1z ne
touchent jamais fa viande avee les mains, wais aves des fourehettes @il la portent jusque duns leur boache
cu allongeaut e col et le corps sur lear assictte., s prennent Ia safade avee des fourchetles. car il est
difendu, en ee pays-las de toucher I v le ave s maiuvz, quelque difficile & prewdree gquielle soit, ot
abment wicux que ce petit insteoment fourchu tonche a lear bonche que lears doigts.

cette prineesze dis

bz =n nourriture quun servitear =e

Lnsage général de la fourchelle et de la cuiflive ne établit que dans Ia derniere moitie du dix-zep-
Tt oo osous Pinfluence dun lustee delieat, M. de Montausier. PAleeste da Misanlfivope. Notons

copendant que Lonis XTIV dédaignn presque toujours personnellement Posage de Ta fonrchelte, )

o Llusage des fourcheites, dit Te Dictionnaive de Trdvous (1795 . ftait en principe interdit dans Ta Con-
ition de sant-Maar, ef i1 w'a prévala qne malges les aneiens religienx, déomesardment altachiés aux
ieilles coutumes,

(U dusgquan seizicme sitele, T commnuants des
les oubloyvers, fabricants doublies of de patizs
pites ol visurdes an fromage et au poizson. Chayl
Lt anx deax metiors v

Primitivemenl les how
apparaizsent les onblover
i lex painz: dépicie
statuts des oubloy

feps-oublovers est partages en deux specialitez:
et Tes patissiers proprewent dils, ntodes

2 [XTms* V\wlit‘wv"m\wui‘-‘ degnatlet 1500, donne Jdes sta-

lene connnnnant™ s ais et 1250
sen 09, anmcbier de menne

mt ez jovens marchanmds Qe
fe In Reine. taniat counmeree
vopone laovente des canfres

eodl=enl oublo
comierie e rejon

sla COTTTIE

deation «

5 =opour les
Liomipue préaceapation des pat

O renonveile sogz lontes [ee t

acAts b fotele |
Eer pour les pites,

iwrtes |

dbetion «d
e vindes, poissons auode fromagez a sl b dadt toonent, ol

de vendee des vins et de dooner
badquets. zans Ia participation des pati=sices
L confreérie était dodice o saint Michel,

Copersantee e ponvall et

Lordti==enrs,
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aravures ou légendes, un pétrin eylindrique & M. Sommereisen. (ui
rationnellement awrait di se trouver dans la boulangerie, mais que le
manque d'espace avait fail placer ici, avec une raclette & pite triangu-
laire en fer {collection Lacoste); au-dessus une panetiere provencale en
nover orné de fines sculptures et d'armoiries que nous n'avons mal-
heurensement pu identifier (M. Maurice Dumoulin), garnissaient un
pannean. A coté d'eux on voyait un curienx  porte-assiettes d'époque
Empire, en fer poli, aux montants surmontés d'ornements de  cuivre
mouluré; puis une magnifique huche Yenaissance, en bois merveillen-
sement sculpté et de provenance normande. Cette superbe picce, que
M. A.-L. Lion nous avait fort aimablement prétée, était, o dive le vrai,
beaucoup trop riche pour notre intérieur de villageois. Mais comment,
pour organisateur, avoir le courage de repousser une offre aussi gra-
cieuse, et comment d'autre part priver de gaieté de cenr les visitears
de 1a vue ’an meuble anssi somptueux, dun goit aussi parfait, puisque
le Petit-Palais. ou il et ¢l¢ dans son cadre, n'avait vonle ou su le
réclamer? Une horloge & gaine. au cadran rustiquement peinturluré de
coqs vigilants (M. Sommereisen) ; une seconde panetiere, aux moulures
rastiques, appartenant i M. Maurice Dauchez; une fontaine avee son
bassin en euivee gravé {collection Allix), menblaient une auntre cloison;
ane halance i fléau an bout d'une chaine & crémaillere, quelques chaises
de hois achevaient de garnir la picee, tout en lui laissant Paspect soffi-
samment libre et passager d'une salle d’auberge.

Jetons des corporations des patissiers-oubloyers
et des piatissicrs de paind pice

de Parvis,
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Plomb de la confrdrie des vinaigriers ¢t jetons des corporations des chandelicrs-huilices

les Epiciers apolhicaires, dapres I de Lospinasse.

o
&) I

La Boutique de I'épicier-droguiste

Le second biatiment contenait la boutique d'un

¢picier, le laboratoire d'un confisenr ol atelier
dun distillatenr.

A Tauvent de Ia houtique pendaient des
pains de suaere sous Penseigne du « Mar-
chand ¢picier-droguiste w. Par les fendlres

on vovait acerochés anx solives du pla-

fond des paquets de chandelles, des
bouquets de plantes séchées: sur le
comploir. anx vastes firoirs aligneés,
e mobilier courant du commerce d'é-

picerie. balances, séries de lu‘)hisﬁ

il casse-sucre, boites a épices, baril a

Fpreter en pe

o X moularde, ete.. tous objets repré-
Diapres un Jeuw de Mdétiors du xvuee sidcle, .

senteés dans une curieuse estampe
de lu Vi de Tiel Wiespiegle (Pavis, Lagniet, 1663, estampe que la QrIvoise-
vie du sujet nous empéche de reproduive ici, mais on ¢laient figurds 1'in-
terieur d'un apothicaire avec les ustensiles que nous avons refronves chez
MM, Lacoste. Furev-Revnaud, Ledoux. Les murs étaient carnis de plan-
chettes et de tivoirs. Sur celles-liv étaient exposés quelques spécimens
parmi les plus intéressants de la curicuse collection de M. Henry Poupon,
le orand fabricant de moularde de Dijon, qui depuis longtemps déja
recherche avee une infatigable perséviranee et nn rare honhenr les pots
a moutarde de tontes cpoques, quils soient en bois, en verre. en [aience,
enCtain, vases grossiers ou élégants, iodécors ou a inseriptions, el aussi
les moutardiers de tous les stvles. Les pots de montarde étaient plus
Spéctalement intéressants par les inseriptions quils portent. An point
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de vue de la céramique, il pourrait étre curieus d’étudier I'influence ou
plus exactement la transplantation de la fabrication nivernaise daus la
région de Dijon, au dix-huiticme siecle, nécessitée par les besoins de

I'indnstrie grandissante de la mou-

tarde: mais, cela sortant de mnotre
sujet, mous nous bornerons aux in-
seriplions. On voyait la des noms de
fabricants dijonnais, Achery, Bernard,
Brouce, Chevalier, Delon, Gevrey,

Guindey, Jouan, Lavallée, Naigeon,

Frémiet seul suceesseur de Naigeon,
Pignot, Thoridenet, puis la série des
prédécesseurs de M. Poupon Gui-
chard, Demartelet, Grey, Grey-Pou-
pon, et Poupon; dautres fabrican(s

de la région dijonnaise @ Jacolot, a
Gemeaun  pres  Dijon; Chaumont, &

Seurre; Rasenal, i Chdlon-snr-Sadne;

Clerget et Patriache, a Beaune; Ver-

Un épicler-apothicaire. dlapres Jost Amman,

nav, a Vilteauw; Chancelier et Royer,
Truchet, Sirugue, Chaignet et Humbert, & Semur; Lebaitre, a Aval-
lon. ele. Sur le sol et dans les coins on avait mis des saes de calé, des
barils de vinaigre. des dames-jeannes, puis encore des boeaux, des pots
de pharmacie, comme dans cetle gravure du Licre des Mcétiers de Jost
Amman.

Nous nous imaginons difficilement de nos jours la réunion des deux
métiers d'épicier et de pharmacien. Cette séparation ne date cependant
que de 1775 el, jusqu’a cette date, malgre les réclamations unaninies, ces
deux métiers, si différents. l'un presque savant, Nautre de pur commerce,
avaient communauté, ce qui n'empéeha pas ces [réres ennemis de passer
les seizieme, dix-septicme et dix-huiticme siceles en proces continuels. La
communauté de 1484 se composait de quatre spécialités @ les marchandises
d'épicerie, lapothicairie, les ouvrages de cire, les conlitures de suere.

On peut voir ce qu'ctaient & cetle époque les « marchandises dépice-
vie v par cet extrait de la tase établie, en 1349, par Philippe VI sur

diverses denrdées a l'entrée de Paris.

«... Ttemn. vinaigre et verjus paveront comme vin francois en la maniere
des susdites /18 deniers par tonneau vendu a Paris et dans les faubourgs

o]

plus 18 autres deniers dus par celul qui Fachetera pour le débiter).
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« Jtem, havene sor. le vendeur pavera du millier 12 deniers el achep-
teur pour revendre autant,

« Jtewr, la balle de poivre, 5 sols,  « ftem, la balle de garence, 16 den.

— la balle d'encre  brisiée, — la balle de graine d'escar-
3 sols. lale, 135 sols.,

— la balle de suere de Chy- — la Dballe de safran. 18 sols.
pre, 3 sols, — la balle de girofle, 30 sols.

— la balle de gingembre, - le baril de micl de Nar-
6 sols. bonne, 18 deniers.

-~ la balle de canelle, 6 sols. — la queve de miel de ee

— la balle de cive, 3 sols. pavs, 6 sols.

— la balle d’amandes, 17 de- - la chuite dhuile dolive.
niers. 18 deniers.

— la balle de cumin, 16 de- — le tonnel dhuile dolive,
niers, 12 sols,

— la balle d’anis verd. 16 de- — e cent de poix noire et
niers. blanche. 6 deniers.

« Jtesn, Cubébe. « ITtem,  Galles.

—  Graine de paradis. —  Gomme.
—  Poivre long.
—  Macis.

—_ Noirs.

—  Orpin.

—  Yermeillon.

— Encens,
—  Muguettes. )
— Espic —  Mastic blane.
— Flenr de canelle. — Dattes.
—  Littonal. - Savon.
——  Garingal. —  RSoulfre.

» Toutes ces menues choses et les semblables paveront au feur de
bodeniers pour livre.

» Jtein, toutes confictures et dreagdées. 6 deniers pour livre, »

Les apothicaires réclamaient la vente de toutes les épiceries et vefu-
satent naturellement aux épiciers le commerce des drogues. 1ls se virent
cependant interdive. en 1518, de tenir la cire ouvrée, les sances eof les
hyvpocras.

En 1560, intervinrvent de nouveaux statuls pour réformer les abus
que commettait la puissante communaunté des merciers empictant sur le
commerce de 'épicerie, et consacrer la réunion malgré eux des dpiciers
et des apothicaires. La dernicre confirmation des statuts est de 1638

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



— G —

on v consacra les libertés pour le trafic des ¢pices par terre et par mer
avec les « pavs infideles »; en wéme temps que d'antres articles concer-
naient la visite des marchandises a I'hdtel de épicerie (sorte d'en-
trepot) situé au cloitre Sainte-Opportune; la désignation des denrées qui

devaient rentrer dans le commeree d'épicerie tsivops, huiles, miel, sueres,

La Belle Epicicre,

encres, cires, parfums, pruncaux, figues, raisins sees. ete.; les qualiteés
requises pour les ouvrages de cire.

La jurisprudence ¢tendit beaucoup les privileges des épiciers propre-
ment dits : un arrét du Pavlement, de 1738, les maintient dans le droit
de vendre et donner a boire des eaux-de-vie, des ligqueurs de toutes
sortes, de les distiller, Daus les Coweinporaines de Restif de la Bretonne.
dont nous reproduisons ici la gravure ornant la cent trentieme nou-
velle, /o Belle Epicicre, nous vovons en effet I'epicicre « dans son
comptoir servir de petits verres d'ecau-de-vie ou de verjus aux porte-

faits . D'autres décisions les autorisent i vendre des graines. des
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lards et conserves, des huiles, des graisses, des chandelles ), des
vinaigres (2}, mais le tout au détail; de vendre du ecafé. du thé. du
sorbee (boisson orientale composée de citron, suere et ambre), du cho-
colat sous loutes formes,

Peul-étre ne jugera-1-on pas mauvais de trouver ici quelques détails
historiques sur le thé et le caté, de consommation courante aujourd hui
(mous parlerons du chocolat un peu plus loin quand nons en serons au
laboratoive du confisenr), mais dont lintroduction en France relative-
ment tavdive étonnera probablement certaines personnes qui en font un
usage journalier. Nous les empruntons & un ouvrage célebre a la fin
dudix-huitieme sicele et un peu trop oubli¢ ou mépris¢ aujourd hui,
Histoire de larie privée des Francois, de Le Grand @’Aussy, en nous réser-
vant d'y ajouter ce qui semblerait intéressant pour le lecteur.

« Ona débité beaucoup de fables sur la cause qui fit connoitre anx
Arabes la propriété de la boisson qu'ils pouvoient se composer avee le
fruit des cafiers que produisoit leur sol. Ce qui paroit certain, ¢’es (qu’au
quinzieme sicele cette boisson étoit commune a toute I'Arabie, et quau
seizieme sicele les pelerins qui revenoient de la Mecque ou de Médine en
avolent déja répandu Unsage dans toutes les contrées mahométanes,
malgré la déeision du muphti qui avoit prouoneé que c'étoit une des
liquenrs proscrites par la religion de Mahomet. Ceux des VOVAZeUL's
d'Europe qui parcourarent le Levant apprirent & I'v connoitre. Pietro
della Valle, écrivant de Constantinople, en 1613, & un Romain son ami,
lui mandoit qu’avant peu il enseigneroit & I'ltalie comment on prenoit
du cahué; cav c’est ainsi que les Tures nommoienl ce hreuvage.

v En 1644, quelques négociants marseillois en rapportérent de méme
usage dans leur patrie.

» Thévenot en usoit a Parvis, au retour de ses vovages. vers 1658,
el, Jorsquil donnoit & diner. il ne manquoit jamais d'en régaler ses
hotes. Mais ce n'étoit In quune bizarrverie de voyageur. qui, chez un

I Les chandeliers ot fes huiliers ont fore deax communantés distinetes jusgqo’on dix-haitiome siecle,
e borpant primitivement. les ans & la fabrication et & In vente des chandelles Jes antres an pressage des
oraines ils devaient vendre les tourteanx et les pains avee Les hoiles) et au commerce des huiles de nolx,

cheneviz, naveite, pavats, pignon, ete., ils deviennent, sartont dn jour oit les deax mcters furent unis,
e =pécialite Jepicis wdent cependant e cavactere de fubricants pluz que celnd do dibitants,

2 Les vinnigriers. huffetiers, zaucicrs. moutardivrs, sont connus s cos differents nowms, Celul e
cvinanigrier o oa ot le plus en usage et glest prolongé jusquia noos: le vinaigre appelalt au moven dge
ovindde boffet w0 d'on Jeur nom de « huaffetiers ». fis fabriquaient Te vinalgre ¢ les vins avari
ablinreut méme le privilege, — malged les contestations Jdes distllatenrs. — de braler Tes Hes pour d

Prindtifs ot o ecite necnsion, enoage

Tes caus-de-vie, Lour communants reent, en 1608, des statntz o i
; Aires, =1 les Soiclers, les Mmonadiers, Tes tonneliers, Jes

I
de verndee des vinadgres an détails les vinaioriers

Ellllw
clinndeliers, Tes marchands de vin g
firent confirmer lenr privilege de connnerce de

Les statuls exigeatent la plus grande propr i ¢ : i
devaient otre e iprlite derdcprochable, les ustensiles bien enfrefenns ol les ouveiers solgics Jdons Jenrs

uxomftiers qui empiétaient sur ses atfa
i ‘derent [

Jos o atediers, Looogeadne ode wandaredel fes veejuos

VEtements,
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peuple tel que les Parisiens, ne devoit faire aucune fortune. Pour
qeerediter le café, et lui donmer quelque mérite, il falloit une circons-
tance extraordinaire et frappante. Or. voila ce qui arriva, cn 1669, a
Iépoque de Fambassade que le Grand Seigneur. Mahomet IV, envova
A Louis XIV.

TRA]I’ES NOWEAVX ZCVRIEVX D¥F
CaFE Dy THE . ET Dy CHOCOLATF
Cm?} fo g s

2 Qfé’céo];e - @/MPJA‘?’B @zﬁzu’”

» Soliman Aga, chef de Pambassade, avant passé dix mois dans la
capitale. et pendant son séjour s'étant concilié lamiticé des Parisiens par
quelques traits d'esprit et de calanterie. plusicurs personnes de distinction,
of des femmes surtout, eurent la curiosité daller le visiter chez lui. La
maniere dont il les recut, non seulement leur inspira Fenvie d'y retourner
plusieurs fois, mais en attiva encore dautres a leur exemple. 11 leur
[aisoit servir du café, selon la coutume de son pavs @ car depuis que la
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mode avoit introduit cette boisson parmi les Tures, la politesse avoil
véglé quil falloit en offrir aux personnes qui venoient en visite. conme
elle avoit décidé en méme temps que celles-ci ne pourroient se dispenser
d’en prendre. Si, pour plaire aux dames. un Francois, en pareil cas. leur
eal présenté sa liqueur noirve et amere, il se [ut rendu i jamais rvidieule ;
mais ce breuvage ¢tolt servi par un Ture. par un Ture galant, ¢'en
¢toit assez pour lui donner un prix infini,

v Dailleurs, avant que le palais pat en juger. les veux ¢lojent séduits
par Pappareil d'¢légance et de propreté qui Faccompagnoit. par ces tasses
brillantes de porcelaine dans lesquelles il ¢toit verse, par ces serviettes
ornées de franges d'or, que des esclaves présentoient anx dames. Joignez
a cela des meubles, des habillements et des usages ¢lrangers, la singu-
larité de pavler auw maitee du logis par interprete, celle d'étre assises par
terre sur des carreaux, ete., ete., et vous conviendrez quil v avoit bien [a
plus qu’il ne falloit pour tourner la téte a des Francoises. Sorties de chez
Fambassadeur avee enthousiasme il est ais¢ dimaginer, elles $om-
pressoient de courir chez toutes leurs connaissances pour parler de ce
calé quielles avolent pris chez ui ; et Dieu sait comme Pun et Pautre étoient
exaltés. Que produisit cet engonement extraordinaive? (esl (que, par un
commencement d'habitude . les personnes qui en avolent goité chez
Soliman voulurent continuer d’en prendre chez elles; et que dantres, par
taste, en firent servir a leur table.

»o e n'étoit pourtant pas une chose aisée. La feve précieuse avee
laquelle on le faisoit étoit encore une marchandise inconnue dans le con-
merce. On ne pouvoit en trouver qu'a Marseille, et Marseille méme en
avoit fort pen. Aussi Labat (Voyuge awr Antilies) assure-t-il que dans ces
commencements la livee se vendit jusqu'a 40 ¢eus.

Trois ans apres, en 1672, un Avmdénien, nommdé Pascal, établi a
Pavis, ouvrit & la foire Saint-Germain. puis ensuite sur le quai de 1'Ecole,
une houtique de calé, pareille a celles quiil avoit vues a Constantinople
o dans le Levant. On nomma la sienne (‘afé: expression impropre et
amphibologique que la langue n'eit pas di admettre, puisque par Ia
clle ne donnoit guun seul et méme mot pour désigner le fruit, la liqueur
et de lieu de la vente. Quoi qu'il en soit, quelques Levanting, a Fexemple
de Pascal. ¢lablivent des houtiques comme la sienne. 11 v eut méme
deux de ces ¢trangers qui, au lien dattendre Ie chaland dans un comp-
o, préféverent Ualler chercher par les raes. Ceux-ci détoient ceints
dwne serviette blanche et portoient devant eux un éventaire de fer-blane,
lequel contenoit tous les ustensiles propres a faie du calé. Dans leny
main droite ¢toit un petit véchaud avec sa caleticre: dans la ganche, une

3
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fontaine pleine d'ean pour vemplie la cafeticre quand il en seroit hesain,
Chargés de cet appareil, ils alloient de vue en rue, annoncant a arands
cris leur café, Mais quoiqu’ils ne le vendissent que deux sous la tasse,
ce qui, pour une wouveauld. étoit un prix raisonnable; cependant ils
Weurent aucun sucees, parce que ui les bourgeois, ni le peuple n'avolent
encore appris & connoiire ot a aimer le caft.

» Les boutiquiers ne réussirent pas davantage : mais ce fut leur faute.
Au lien de se procurer un liea d’assemblée décent, ot pussent se réunir
los personnes honnétes, les seules qui usassent de eafé, ils n'eurent que
de vraies tavernes ot Uon fumoit, ot lon buvoit de la bierre, et dont par
conséquent la bonne compagnie n'osa jamais approcher.

» (Uest ce que sentit tres bien Procope, ce Florentin dont le nom a été
cité plas haut a Uoceasion des glaces. Instruit par I'exemple de Pascal ct
de ses confreres, il s'établit rue de Tournon, puis dans la rue des Fossés-
Saint-Germain-des-Prez, vis-a-vis Tancienne Comdédie-Francolse, pour
vendre du eale. du thé, du chocolat, des glaces et des liqueurs de toutes
espeees @ mais il eut soin d'embellir sa salle et de Uorner avee goil;
en un mot, il tdcha d'y atlirer les persomnes que les autres avoienl
rebulées.

» Le sucees de son ¢tablissement ful tel, quen peu de temps il eut
une foule dimitateurs. Déja, en 1676, leur nombre ¢toit si grand quiil
fallut, comme je T'ai remarqué plus haut, les réunir en communauteé.

» Par un arret du Conseil de 1693, Louis XIV régla que le café ne
pourroil entrer dans le rovaume que par le seul port de Marseille; et le
cacao (que par ceux de Dunkerque, de Dieppe, Rouen, Saint-Malo, Nantes,
.a Rochelle, Bordeaux et Bavonne.

» Les premiers navigateurs francois qui soient allés directement &
Moka pour acheter du café sur le Tieu méme, sont les Malouins. En 1709,
pendant la guerre de la Succession d'Espagne, ils armerent deux vais-
seaux qils envoverent dans ce port, et qui en revinrent chargés d'une
quantité considérable de cette marchandise.

» Pour le braler, on se servit dabord dune poéle de fer. ou d'un
poclon de terre vernissée. Dufour [Ty du café, 1695) n'enseigne pas
dautre mdéthade. Mais comme cette méthode avoit le désavantage d'exiger
beaucoup de temps, et de ne jamais votir également le grain, on lui sub-
stitua un evlindre de tole gqnion lit tourner sur un fourneau de méme
malicre, et qui briloit la feve uniformément.

v An temps de cet auteur, on ne connaissoit pas encore les mouling
pour moudre fe café; forsquiil étoit votr, on le rédnisoit en poundre en le
Cilant; et cette poudre, on la passoit ensuite parun tamis fin, parce qu'en
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France on Ta vouloit tres délice, & la différence des Tures quila demandent
fort grossicre. En cet état, ou la renfermoit dans un sac de culr, ¢irdé ou
graissé en dehors, dont on serroit fortement le col pour empcécher qu'elle
ne s éventat. Deux ans apres la publication dn livee de Dufour. les mon-
linets existoient, et se vendoient chez les quincailliers. Mais ees moulinets
nwavoient pas la petite hoéte ou tiroir quiils ont aujourd hui pour recevoir
la poudre de café i mesure quelle tombe. On la recevoit dans une assietie.
Unant aux saes destinés i conserver le eafé moulu. ils n'étoient déja plus
d'usage. On y avoit substitué des hoites d'Allemagne, doublées de ploml
et de cuivre rouge el fermant a vis.

» Iy a denx manicres de faive le café : I'une qui subsiste toujours
et dans Taquelle on emploie le grain voti et pulvérisé ; lantre qui est
dusage, dit-on, dans le sérail de Constantinople pour les mailresses dn
Grand Seigneur, et qui cousiste & faire houillir pendant quelque temps
dans Peau chaude, non le grain lui-méme, mais la cosse et la pellicule
qui 'enveloppe. Cetle méthode donne une liqueur, de couleur citrine,
assez agréable a Ueil. L'amour de la nouveauté Favant fait adopter chez
nous, nos négociants tirerent alors du Levant de ces enveloppes, quiils
appelerent, je ne sais pourquoi, « flenrs de café ». Cerlaines personnes,
au lien de se servir de cosses, firent bouilliv le grain cru. Les deux
liquenrs furent décovées du heau nom de « eafé i la Sultane » ;

2

mais
elles (toient si fades, et avoient dailleurs si peu de vertu, que bientot
0Ny orenonca,

» A Dépoque de la paix de 1781, $°établit nne maniere nouvelle. Alors
s'¢toit répandue chez les Parvisiens la manicre singuliere de fairve tout
ala greeque. Cétoit Ia un mot vagne et vide de sens, qu'en appliquoit
a toute mode nouvelle. Frisure, ajustements. hijoux, tout fut a la arecque.
Celul qui an whist donnoit des cartes par sa droite au lieu de les donner
par la gauche, comme ¢’est Fusage. donnoit a la grecque @ e'est-a-dire
quiaw lieu de jeter dans Teaun houillante le grain en poudre et de I'v
laisser elarvifier, on le mit dans une chausse. puis on versa 'eau a plo-
sieurs veprises par dessus de la méme maniere quon faisoil autrefois
pour le vin d'épices. Ce procédé étoit plus expeditif. On avoit le plaisir
de faire son café sol-méme a table: mais aussi il falloit bheancoup plus
de café. La nouvelle mode. quoique quelques personnes ajent consem ée.
Weal guere que six mois de faveur: mais depuis elle a repris el il est a
présumer guielle se maintiendra.

o Onavolt imaginé une eau distiflée, une huile et un sirop de eald,
Sous la Régence. on inventa des dragdes au eale. Quelques annces apres,
les distillateurs de Montpellier firent nne lqueny quiils appelorent « ean
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de calé v, et dont Nodeur assez agréable ressembloit & celle du eafé roti.
A DParis, nous avons eu des tablettes de café; de Thuile essentielle de
café tout apprétée; enfinun confiseur, nomme Ravolisier, a mvente untabac
en poudre, lequel a la couleur et Nodeur de café au lait et que son inven-
teur qualifia excellent pour les maux de téte.

v La marquise de Sévigné, dans une lettre de Tannée 1680, conseille
a sa fille de joindre & son café un peun de Iait. pour en tempérer le dan-
cer. La marquise de La Sablicre, languissante et infirme, avoit imaginé¢
de prendre ainsi son thé. Mais ces inventions de malade ne firent aucune
fortune chez les personnes en santé qui usoient de ces denx bhoissons.
Ion 1690, Ta méme M* de Sévigné derivoit encore de sa terre des Rochers,
en Bretagne : « Nous avons ici de bon lait et de bonnes vaches. Nous
v en sommes en fantaisie de faire bien céerémer de ce bon lait et de le
» méler avee du sucre et de bon café. Ma chere enfant, c'est une fres
» jolie chose, et dont je recevrai une grande consolation de caréme.
» Du Bois, mon médecin, lapprouve pour la poitrine, pour le rhume. »
Cependant il faut vemarquer que, quand la mode du calé au fait s'etablit,
on le fit au lait pur. Cette méthode a duré méme fort longtemps. Mais
enfin on a suivi celle de M* de Sévigné, qui consiste a faire dabord le
calé a Ueau, puis 4y joindre ensuite plus on moins de eréme ou de lai,
selon le gott de chacun.

o Pendant tous les premiers temps que PEurope usa de cald, elle fut
obligée de le tirer d’Arabie. Les Hollandois, spéculateurs plas habiles,
entreprivent de le cultiver dans quelques-unes de leurs colonies. Malhen-
reusement, de toutes les feves quiils semerent, auncune ne leva : car ce
opain est un de eeux qui, pour germer, demande a étee mis en terre
a Uinstant qu'il est cueilli. On ignoroit encore en  Europe cette pro-
pri¢té; et en conséquence on prétendit que les Arabes, avant de vendre
lenr café, le faisoient passer au four, alin d’en dessécher le germe.
Les Hollandois, sans se décourager, allerent a Moka chercher des plants
de cafier. s les transplanterent dans leur colonie de Batavia, o ces
plants réussivent st bien quen 1690 Iile en ftoit presque enticrement
couverte. De Batavia ils en transportérent i Surinam et & Berbiche, sur
la cote de la Guyane; et la chalenr du climat les v fit prospérer égale-
ment.

» I étoit & présumer quiun paveil sueees ouveiroit en France les veux
du gouvernement, ou éveilleroit indnstrie de nos colons. Ni T'un ni
Iautre n'arriva. Pavis eut des eaticrs avanl les les. Les Hollandois en
¢leverent quelques-uns par curiosite a leur Jardin des Plantesa Amsterdam.

Fn 1714, Pancras. bourgmestre régent de cette ville, en envoya des bou-
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tures au ror. Resson. grand amateur de hotanique ef lieutenant-géniéral de
Partillerie, trouva moven de s'en procurer une aussi du méme endroit,
Mais Resson garda son cafier comme une coriosité: Louis NIV NVOva
les deux siens au Jardin des Plantes. et I'Etat 'y cagnarien. Des 'an 1687,

Blégny avoit imprimé cependant qu'on gentilhomme des environs de Dijon
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cultivoit, depuis plusieurs anndes. dans sa terrve. do calé qui ne différoit
de celui de I'Arabie que par wn parfum plus faible: mais on n'y avoit fail
nulle attention.

» Entin le hasard opéra ce quanrort di faire la vigilance éclairde
duw ministere, Un vaisseau qui venoit de Moka, et qui mouilloit & I'ile
Bourbon. v avoit apporté, comme curiosité, une branche de cafier chargde
de flears et de fruits, Les habitants, o qui on la montea, furent fort
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ctonnés 'y reconnoitre un des arbres de leurs montagnes. Ils allerent
chercher des branches de ceux-ci, qu'ils comparérent ensuite & larbre de
Moka, et qui se trouverent étre parfaitement semblables. Tel est le détail
quion lit dans les Mémoires de I Académie des sciences, année 17106.

» L'historien parvoit croire que ces cafiers des montagnes sont ceux
dont la colonie entreprit par la suite de cultiver Lespece; car il ajoute
que le café de I'ile Bourbon est plus long, plus menu, plus vert que celui
de Moka, et quil a en méme temps plus d'amertume lorsquil est brale.
Cependant Poivee assure que ceux quion y cullive & présent ont ¢1é¢ apportes
en droiture de Moka, et le témoignage de Poivre sur cetle maticre est
une autorité.

» En 1776, lile possédoit 8193583 caliers.

» Au reste, comme Bourbon est la premiére de nos colonies qui ait
cultive le café, elle est aussi la premicre (ui en ait envoyé dans nos ports,
L'an 1726, il en arriva quelques pacotilles de ses récoltes.

» Cayenne, cette méme année, eiit pu envoyer quelques essais des
siennes. Des Fan 1722, elle avoit eu des cafiers; mais elle dut ces arbres
a Dadresse de La Motte Aigron, son lieutenant de roi. Celui-ci ayant
pass¢ a Surinam pour affaires qui regardoient les deux colonies ef, pen-
dant le séjour quiil vy fit, ayvant eu l'occasion de voir les cafiers des plan-
tations hollandoises, résolut de 'en procurer quelques-uns. L'entreprise
ctoit dautant plus difficile quiil y alloit de la vie pour eelul qui en feroil
sortir de Iile un seul. Cependant La Motte Aigron gagna un Francois,
nommé Mourgues, élabli & Surinam. 11 obtint de celni-ci mille ou douze
conts feves en cosse, et fraichement cueillies, qu'a son retour a Gayeune
il planta dans son habitation. Mourgues, quil avoit amené avee lui, se
chargea de les cultiver. Bientot elles donnérent du fruit, qui lai-méme
produisil dautres arbres. Enfin, quelques anndes apres, I'ile en comp-
toit plus de 60000,

» La Martinique fut la seule qui dut les siens aux bienfaits du gou-
vernement. Des Clienx partoit pour cette colonie en qualité de lieutenant
de 1oi : on lui confia les deux arbustes que Louis XIV avoit fait déposer
au Jardin Roval, et on le chargea de les porter danslile. Je ne répéteral
point ici une aneedote que tout le monde connoit. On sait que pendant
la traversée, leau avant manqué sur le vaisseau et déjia ne se distribuant
plus que par mesure, Des Clieux néanmoins. pour arroser les plants qui
lui étoient confics, eut la générosité de se priver chaque jour dune
partie de celle quon lui livroit. Son sacrifice patriotique fut récompense
par le sucees. Les deux arbres arrivérent en bon ¢tat & la Martinique.

el il eut bientot la consolation de voir leurs fruits se multiplier asscz
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pour procurer a l'ile une nouvelle source de richesse. De retour en
France, o il est mort en 1774, il a éprouve jusquason {répas la recon-
naissance des colons dont il ¢toit devenu le bienfaitenr. s s'¢toient
fait un devoir de la lui témoigner par une pension quil a touchée
exactement tant quil a véeu.

» En 1726, Tintendant de la Martinique dressa un procés-verbal de
ce quavoient produit les deux arbres apportés par Des Clieux. 1l vésulta
de Tenquéte que Tile en possédoit déja deux eents cafiers assez forts et
produisant du  fruit, deux mille plants moins avancés, et un nombre
infini d’autres dont les graines commencoient a pousser el & sortir de
ferre.

» Celles de nos autres colonies qui, a I'époque ot la Martinique eut
des cafiers, n'en avoient point encore, en tiverent d'elle, ou en cultiverent
comme elle. En 1731, le Pére Charlevoix éerivoit dans son Histoire de
Suwint-Domingue : « On se flatte de voir bientot le café enrichir notre
v ile. L'arbre qui le produil v vient déja aussi bean et aussi vite que
» s'il ¢toit naturel aw pays; mais il faut Tui donner le temps de se faire
» au terroir. »

» Partout enfin les caliers prospérérent. Bientdét méme la passion que
I'Europe prit tout a coup pour le fruit de cet arbre fut telle quil forma
un excellent revenu; mais ce furent ces profits mémes qui devinrent
funestes. Car presque tous les planteurs, surtout depuis la paix de 1763,
s'¢tant tournés vers cetle nouvelle culture, fa récolte annuelie excéda
de beaucoup la consommation; et la plupart se sont vus ruinés pour
¢tre devenus trop riches.

v Le caté de Bourbon est regardé comme le meilleur de tous apres le
Moka. On place ensuite ceux de la Martinique, de la Guadeloupe, de
Cavenne ct de Saint-Domingue, sur lequel malheureusement on ne peut
cucre compter. Ces quatre dernicrs ont ¢t¢ longtemps dans le mdépris.
Enfin les colons ont soupeonné, avee juste raison, que ce pouvoit étre de
leur faute. s ont imaginé, dit Vauwteur de Vistwire plilosophique des
Indes, de le laver au moment o il est cueilli, de le dépouiller de sa
comme, de le faire passer ensuite successivement par trois moulins de
conslruction particuliere pour enlever sa cosse el son parchemin et pour
le vanner. Il a ainsi acquis plus de qualité; mais néammoins il est tou-
jours resté inférieur aux autres.

o La favear dont jouit tout & eoup en France le cald ne manqgua pas
d'exciter Vanimadversion des mdédecins. Plusienrs, tant & Parvis gque dans
les proviunces, ¢erivirent et firent soutenir des theéses contre la holsson
nouvelle, Depuis, il en est survenu d'autres, de temps en temps. qui ont
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de méme sonndé Valarme. s ont poussé leurs imputations jusqu'a aceuser
d'afloibliv les puissances de la géndération. Mais les médecins ont eu
beau déclamer. la nation avoit pris son parti, leurs eris n'ont point ¢té
Geoutés, De toutes les denrdées qui ne sont point de nécessité premicre.
il n'v en a aucune dont le commerce se soit aceru avee autant de rapi-
dité que celle-ci. Dans les anndes 1732, 1733 el 1734, la Compagnie des
Indes vendit six, sept et sept cent cingunante milliers de café moka, mais
il ne fut vendu que de 26 a 30 sous la livee. En 1748, 1749 et 1750 elle
en mit en vente autant, avee dix-huit ou dix-neul cents milliers de café
de Bourbon. Mais le premier monta jusqn'a 40 et 45 sous la livee et le
second se vendit 20 et 22,

» Depuis 1750, ces prix se sonl maintenus assez constamment, malgré
la grande multiplication des cafiers dans nos iles; mais. depuis ce temps
aussi, la consommation du café s'est triplée en France. Point de maison
hourgeoise, ot a diner I'on ne vous présente du café. Point de fille de bou-
tique, de cuisinicre, de femme de chambre, qui, le matin, ne déjeune
avee du café aun lait. Ce goit, le eroira-t-on! a passé meéme jusquiaux
dernicres classes du peuple. Dans les marchés publies, dans certaines
rues el passages de la capitale, se sont établies des femmes qui vendent
a la populace ce quielles appellent du café anlait; ¢’est-d-dire dumauvais
lait, teint avec du mare de café qu'elles ont acheté chez les officiers des
grandes maisons, ou chez les cafetiers,

» Cependant le haut prix quont acquis, depuis la guerre d"Amdrique,
le sucre ct le café, en a diminu¢ beancoup la consommation, tant pour la
classe des gens dont il s’agit. que pour les elasses méme un peu plus
¢levées, I est probable qu'a la paix les choses reprendront lears cotrs(1).

» Le theé est Ia boisson ordinaire des Chinois. Mais celte boisson. ils
ne lavoient pas adoptée. comme nous, par imitation ou par caprice
¢’¢toit chez cux un remede, dont lexpérience avoit garanti efficacité, et
qui leur étoit devenu nécessaire pour corriger la mauvaise qualité et e
mauvais goul des ecaux quiils sont réduits a boire dans I'étendue de
presque tout empirve. Avee le temps. on atlribua & ce remede d'autres
vertus encore, on le regarda comme un digestif, un dépuratif excellent,
comme un dissolvant infaillible; et il n'est pas surprenant apres cela que
les LEuropdens, lorsquiils commencerent a4 commercer avee la Chine, et
quils lui entendivent vanter si fort son thé. se soient empressés d'en
transporter l'usage en Europe. La Compagnie hollandoise des  Tndes
orientales v enlrevit une branche de commerce lacrative . On précend

PoLe Grand Gcerlvait lors de loogoeere entree ln Franee of DAngleterre an o aajet des Fratz-Unis,
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meme que, dans le dessein dCacerdditer cette boisson, elle encagea se-
crettement les deux médecins Tulpius et Bontekoe a éerive pour en
vanter les qualités. En vain d’autres auteurs ont éeril a leur tour pour la

déprimer autant que ceux-ci Uexaltoient. les pandgvriques ont prévalu.
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Tout ce qui est situé au nord de la France, tout ce qui est Anglois
surtont, et Iollandois, semble n'avoir plus dantre plaisivc que de se
nover. tout le jour, de ce fade et dangereux breuvage,

Des médecins assurent que ces denx dernieres nalions en ont &é
punies par la nature, Ils prétendent que. depuis Fépoque ot elles ont
commenced duser de Finfusion stvptique dont il s"agit. Tenr climat a connu
des maladies nouvelles qui Tut ¢toient inconnues auparavaut, et quil en a

Cprouvd |}]us fréquennment drautres 1llli _]lmlli'il ce moment v avoient ¢
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tres raves. Il semble néanmoins que Tair épais quion v respire, que les
aliments ot les boissons quon v use, v rendent nécessaire quelque
correcll parveil. Peut-¢tre méme eelui-ci procureroit-il a ces peuples
les avantages salutaives quil proeure en Chine, s'ilsle prenoient moins
chaud, moins fort et surtout moins fréquemment.

» Etrange effet des préventions nationales et de Iestime peu raisonndée
quen tout pays on attache aux productions étrangeres! La faveur (qu'ac-
quéroit en Europe le thé des Chinois, notre sauge d'Europe Facquéroi
i la Chine. Les Hollandois I'y portoient en échange; ils I'v vendoient a
tres haut prix, et obtenoient, dit-on, trois livres de thé pour une de sauge.

v Lanteur de I'istvire philosophique des dewr Indes vapporte qu’en 1766,
les Anglois exportérent de la Chine 6 millions pesant de thé, les Hol-
landois 4500000 livres, les Sutédois 2400000, les Danois autant, et les
Francois 2100000 livres. On doit étre surpris que, parmi les nations diffé-
rentes quon vient de nommer, les Francois soient celle dont la consom-
malion est la moindre; mais on sait que chez nous le calé a prévalu,
et que le thé n’y est pas une fantaisie 2 beaucoup prés géndérale.

v Cette derniere néanmoins y a été introduite plus anciennement que
autre. Des Fan 1636, le thé fut connn Paris; mais peut-étre n’y enit-il
obtenu qu'une fortune mdédiocre, s'il navoit été acercdite par un homme
de la plus haute importance, le chancelier Ségnier.

» On it dans les letives de Patin, anndée 1648, quun docteur, nommdé
Morisset, cherchant & faire sa cour au magistrat, soutint aux deoles de
meédecine une these dont la conclusion étoit que le thé donne de lesprit,
menti confert. Morisset vouloit favoriser I'impertinente nouveauté du siecle
et tacher parla de se donner quelque erédit, ¢erit Patin, Mais tous les
doctenrs désapprouverent Ia these, ajoute-til, et quelques-uns, méme, si
on I'en eroit, pousserent lindignation jusqu’a la briler.

v Au reste, neuf ans apres, selon le témoignage du méme auteur, se
trouva un homme qui s’y prit mieux. Celui-ci étoit le fils dun chirurgien
fameux; nommé Cressé. 11 entreprit aussi de soutenic une thise sur le the,
mais il eut Padresse d'v intéresserle chancelier @ car illa lui dédia, avec
son portrait gravé par Nanteuil. La séance ful honorée de la présence
du maréchal de T'Hospital, de plusicurs maitres des requetes, présidents,

conseillers aw Parlement, et celle de Séguier lui-méme. v assista depuis

huit heures du matin jusqu'a midi, et parut fort attentif 4 tout co quon
dit pour et contre cette maticre. 11 v ent surtout. dit Patin. six docteurs
qui ficent merveille de disputer en si helle compaguie.

Le the au lait n'a en lieuw que sur la fin du meénwe sicele. M™ de

Siévigné, dans une lettre de 1680, en parle comme dune chose partien-
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liere que la mardquise de la Sablicre avoit imaginée; ot elle Fannonce i
sa fille, qui usoit habituellement de café, pour Ini insinuer de prendre de
meme son café au lait.

» Le médecin Blégny (1) dit que quelques personnes fumoient du theé
comme  dautres fumoient du tabac; et lui-inéme se vante davoir fait.
avec ce simple étranger, une con-

serve, une  cau  distillée, et deux
sortes de sirops, dout un féhrifuge.

» Al est ¢toumant que les nations
commercantes d’Europe qui avoient
réussi o se procurer des cafiers de
Moka
colonies pour  leur cousommation,

, et a les cultiver dans leurs
naient pas tenlé également d'enle-
ver a la Chine ou au Japon quel-
ques théiers. Le sueees de cette heu-
reuse adoption paroissoit d’autant
mieux fondé, que arbuste précienx

dont il sagit eroit dans des pro-
vinees assez [roides. Le premier (ui
a paru en Europe fut le fruit des
soins du eélebre Linnde. Apres plu-

steurs tentatives infructueuses pour
s¢ o procurer lavbre en nature. il
chargea un de ses correspondants,

négociant qui partoit pour la Chine,

" N
g = N =~ & 3 "?‘
. i Enerd (Grurnther Pratenfiases
théier, et de les semer en lerre au &% 7 o

Frontispice de Fouveage de Jean Franck,

d'v acheter des araines Iraiches de

moment quil mettroit & la voile pour
I'Europe. Movennant les soins atten-
lifs dn commissionnaire, les graines leverent pendaut la route, et produi-
sirent des plants, dont quelques-uns arriverent sains a Stockholm en 1768,

v On connoissoit en 1782 trois théjers 4 Parvis : Pun au Jardin des
Plantes; Tautre chez le due de Cossds le troisicme appartencit au sieur
de Janssen, amatenr connu par son goit pour les plantes raves et
CUriCuses. »

On a vu plas haut Le Grand d"Aussyv mentionner 'échange fait en

Chine. contre du thé. de lasauge d'Europe. chiere a l'école de Salerne. Des
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auteurs du dix-septieme sicele avaient essayé d’autre part — détait-ce. en
réponse aux plaidovers inspirés par les Compagnies des Indes en faveur
dn thé, un coup droit quon voulait porter a cette branche de leur
commerce, ow encore pour favoriser exportation dune autre plante? —
de prouver que linfusion de véronique d’ Europe possédait des qualités
supérieures a celles du the de Chine, et meéme bien dautres encore,
L'un d'eux, Jean Franck, anteur de Vouvrage : Joannis [Fronce veronica
theezans id est collutio veronicie  Europe e thee chintico (la tisane de
véronique de Jean Franck, c'est-a-dive le rapport de la véronique d'Eunrope
avec le thé de Chine’, inscrivait ce distique en ¢épigraphe sur le titre de
son livre :
Si wvegetumn, lector, corpus servare cupisii

[0 comitein quris, sil veronica 1mea.

« Si, lecteur, tu tiens & conserver un corps vigoureux el sain, situ

cherches un compagnon fidele, pense & ma véronique. »
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Encyelopgdie méthodique. — Confiseur @ fabrigque de dragée lisse et perlée,

Le Laboratoire du chocolatier-confiseur

Des ¢eriteaux annoncaient aux visi-
leurs quon ¢tait el chez « La Varenne,
Escuyer de cuisine de M. le Marquis
d'Uxelles » et qu'on v vendait « toutes
sortes de confitures tant seches que
liquides, compotes, fruits et salades au
sucre, dragées, massepains, darvioles,
hreuvages délicieux el auntres délica-
tesses de houche .

Nous nous élions proposé ter de

reconstituer purement et simplvmvnl

les eravaves de Ulueyclopiédie wiitho-
digue velatives & ces métiers, La, plus
quaillears, il fallul avoir recours aux
décors, Quelle apparence, en effet. v

avail-il de rencontrer el d'amener dans

Lo Confiscur, apros les Méltiers de Jost

Amman xvie sicele nolre construetion un fournean authen-

tique. et surtont quel hesoin en avait-
o ? Rien n'était plus aisé que de le copier sur les documments @ ce que
fit M. Menessier avee le plus grand bonheur. Par contre, les Instru
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wents ef le mobilier ¢taient aulhentiques. Nous etimes T'heureuse fortune
de trouver & la fabrique du Chocolat Masson et & la Compagnie francaise
des Chocolats tous les ustensiles en usage avant introduction des pro-
cédés méeaniques emplovés avjourdhui presses, pierre a éeraser le
cacao avee son réchaud, et les rouleaux de fonte, dacier et méme de
cristal, mortier & concasser, tapoteuse pour moulage, moules de toute
sorte en argent, en bois, moules rappelant des actualités diverses ou
représentant des objets connus, branlantes & pilules et dragdes, ré-
chauds, poélons, en un mot tout ce qui devait se trouver dans le labo-
aloive d'un confiseur il y a cent cinquante ans.

La boune chance qui nous avait accompagné, pendant la prépara-
tion et linstallation du Musée vétrospectif de I'Alimentation, ne nous aban-
donna heureusement pas quand il nous fallut trouver des documents
pour ¢tabliv et illustrer le présent rapport. La gravure sur bois, (que
M. Leleu a bien voulu nous autoriser a reproduire ici, monfre la cho-
colateric Masson vers 1856. 1l sera. de cette facon, aisé au lecteur de
constaler que, saul’ la substitution de la force mécanique a la main-
d'@uvre humaine, les procédés n'onl gueére varié de I'époque ot les auteurs
de UFncyclopédie méthodique [aisaient graver leurs planches  jusqu’au
comuencement du second Empirve.

A titre dlintérét rétrospectil, nous empruntons a Le Grand "Aussy
quelques détails sur Uintroduction du ehocolat en France.

« Le chocolat, dans sa premicre orvigine, étoit une sorte de bouillie
assez dégottante, en usage chez les Mexicains, qui la noamoient chocol-
fatl. s la composoient avee du cacao grillé. et de la farine de mais;
puis la teignoient avee du rocou. Quand les Espagnols eurent conquis le
Mexique, ils apprirent a la connoitre; et méme ayant trouvée, malgré le
coup il vebutant qu’elle offroit, nowrrissante et substantielle, ils 'adop-
terent vers 1520, Néanmoins, ils en changerent la composition, retran-
cherent le mais et le rocou, el v substitucrent du sucre, de la vanille o
quelques-uns des aromates d’Asie,

» Par ces améliorations, le chocolat devint un aliment agréable et
saln. qui non seulement ful d’usage ponr tous les Espagnols établis en
Ameérique, mais qui, du Nouveau-Monde. passa bientdt dans I'ancien. On
prétend que. de Madreid., il fut infroduit chez nous par Marie-Thérese
d'Autriche. lorsqu'en 1661 elle vint ¢pouser Louis NIV,

v Lacour, dit-on, pour paroitre applaudir au goni de Ia jeune reine,
voulut, comme elle, prendre du chocolat; et Paris imita la cour. Un des
officiers de Ta princesse. nommé Chaillou. obtint meéme. ajoute-t-on. le
privilege exclusif d'en vendre. 1l alla s"établiv pres de la Croix du Trahoir
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et jouit d'un succes aussi grand que peut Fespdrer celul qui oflve & des
Fraucois une nouveauté.

y Je trouve néanmoins dang les Mémoires de la duchiesse de Monlpensier
un fait qui me rvend douteuse cette anecdote. La duchesse dit, en termes
expres, que la reine se cachoit pour prendre son chocolat; que d'abord
elle le fit faire chez une de ses femmes nommde la Molina; puis, apres
le départ de celle=ci, chez une autre nommeée la Philippa; mais quelle
le prenoil en cachette, et ne vouloit pas quon sit quelle en unsoit.

» Silon s'en rapporte aux Mélanges o Histoire et de Littérature publics
par d'Argonne sous le nom de Vigneal de Marville, le chocolat o ¢té
conuu chez nous plusicurs anndes avant le mariage de la reine. Selon
Pauteur, le premier en France quiait usé de cette drogue est le cardi-
nal Alphonse de Richelieu, mort en 1652, et frére du fameux minisire
de ce nom. Jai oui dire & I'un de ses domestiques, ajoute d’Argonne,
quiil sen servoit pour les vapeurs de sa rvale, et quil tenoit ce secret
de quelques religieax espagnols qui Tapportérent en France.

» I n'est nullement douteux, d'apres ce témoignage, que nous ne
devions le choeolat & I'Espagne; mais il est aussi certain encore (ue,
pendant plusieurs anndes. l'usage ne s'en étendit point hors des murs de
la capitale. M™ de Sévigne (11 février 1671), éerivant & sa fille qui
venoit de la quitter pour se rendre en Provence, lui disoit @ « Yous
» ne vous portez pas bien, le chocolal vous remettra; mals  vous
» n'avez point de chocolaticre; J'v ai pensé mille fois, comment ferez
»ovous ?

» Paisque M** de Grignan, ayanl oublié de prendre une chocolaticre a
Paris, n'avoit pas espérance d'en trouver dans une aussi longue route que
celle de Paris a Aix, le chocolat n'é¢toit pas connu dans tonte cette ¢len-
due du rovaume; ou au moins, sl I'étoit par quelques  personnes de
considération, qui, comme la comtesse, en tiroient de Paris, ce n'étoil
pas encore une chose publique,

» Dailleurs, pour me servir de Fexpression de dCArgonne, il ne nous
avoit ¢té apporté qu'en qualité de drogue. Les termes dont se sert M7 de
Sévigné, « le chocolat vous remettra », annoncent qu'au temps ot cette dame
éevivoit, on ne le regardoit encore que comme un remede propre pour
certaines incommodités. Mais il arriva o ce remede ce qui arrivera de
méme i beaucoup dautres. Plusicurs personnes en ayvant abusé, o ne
lui avant point trouvé toutes les vertus dont on Phonoroil gratuitement,
elles le déerierent. M* de Scvignd elle-méme, apres avoir flatté sa fille
quil lui rendroit la santé, chercha. dans deux autres lettres cerites dans
la méme anunce. a l'en détourner, « Je veux vous dire, ma chére enfant.
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woque le chocolal n'est plus avee moi comme il ¢toit, La mode m'a entrai-
nonée, comme elle fait toujours. Tous ceux qui m’en disoient du bien m'en
v disent do mal. On le maudit, on Faccuse de tous les maux quion a:

il est la souree des vapeurs et des palpitations, il vous flatte pour un
v ltemps, puis il vous allume tout d'un coup une fievee continue qui

3 o
ez Clteea

| 5 ladiere |
2 g L

::__ffaéo St S |

| i c? bbelet |

| 304

.,%ig;/rz"zzz e
S oirbre du Carao

»
o5 de Vandle j

i phaisies S
L2 all UL urieas A ; hrccolate.

e Sl e i o ntoe <7 /-/ -
‘2 JKE/J//_. “k/éh‘ wire  sliwfous

»ovous conduit a la mort. Au nowm de Diew, ne vous engagez point a le
o soutenir. el soungez que co nest plus a la mode du bel air. » Cepen-
dant M™ de Grignan avant éerit & sa merve gquelle se frouvoit tres
bien du chocolat. celle-ci Tui vépondit @« Tous ces effets miraculeux ne

nous cacheront-ils pas quelque embrasement? Jai aimd le chocotat,

comme vous savez; mais il e sewble quil ma brlée: et. de plus,
vojen ai entendu dive bien du mal. Mais vons dépeignez st bien les

k
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v merveilles quil fait en vous, que je ne sals plus quen penser(1). »

» Voila d'un edté, comme on voit. des inculpations fres graves; de
Fautre, voici des ¢loges outrés; et assurément le chocolat ne méritoit
ni tant d’engonement ni tant de haine.

» Malgré les préjugds et les déclamations de certaines personies
contre le chocolat, P'usage s'en répandit dans le royaume. On voit, par
le Mercure Galant, qu'en 1682 le chocolat étoit une des choses quon
servoit aux collations que Louis XIV donnoit a Versailles dans certams
jours de divertissements. Le 25 mars 1664, un médecin de Paris, nommé
Bachot, fit soutenir aux ¢loves de la Faculté, pendant sa présidence, une
these ot il avancoit que le chocolat, hien fait, est une invention si noble,
quil devoit étre la nourriture des dieux plutot que le nectar el Fambroi-
sie. Probablement la consommation en devint considérable, puisque nos
colonies enfreprirent de cultiver le cacao.

» La premicre de ces iles qui se livra & cette branche de commerce
fut la Martinique. Dos Fannée 1635, les Caraibes, selon le Puodu Tertre, v
avoient fait voir des cacaoyers dans les foréts; mais ce ne ful que vingt-
cing ans apres que les anciens colons culliverent ces arbres dans leurs
plantations.

» En adoptant des Espagnols le chocolat, nons adoptimes en méme
temps leurs procédés pour le faire, et jusqu'a leur manicere d’en travailler
la pate. Pendant longlemps, nos ouvriers ne la broyérent qua genoux,
selon la méthode d'Espagne. Mais cette attitude génante, outre le des-
avantage de leur 6ter dans le travail une partie de leurs forces, avolt I'in-
convénient, plus grand encore, de ruiner en peu de temps leur santé; de
sorte quiil ¢toit peu de professions aussi dangereuses el Aussi meur-
trieres que eelle-ci. Enfin, le sicur Dubuisson imagina, en 1732, une
table sur laquelle ouvrier pouvoit travailler debout.

» Vers lanndée 1776, un sicur Dorel frouva un autre moyen @ c¢’éloil
une machine hydraulique de son invention, qui non seulement broyoit la
pite mieux que ne pouvoient le faire les procédés ordinaires en usage a
cette époque, mais qui méloit et amalgamoit les différentes maticres dont
doit étre composée cetle pate, sans qu'elle fiit manic¢e par aucune miin
d'homme : ce qui contribuoit heaucoup & sa propreté. Liautewr mit son
chocolat i Vexamen de la Faculte de Paris; et les commissaires nomimes

I

i Loauteur aurait pu eiler encore cetie amnsante lellre de la spivituelle marquize @« Avant lifer. je
priz du chocolat pour digérer mon diner, afin de pouvoir Lien souper: ot Jon pris hicr pour me nonrrit
et jelner jusquian YVoili en quei je e broove plaisant, cestoguil awll selon Pintention.

Mume Je Sevigne welait pus seale a disserter sur oo sujel. Les théalogiens et Jus edes inz diseutulent pour

savoir i coupat ow nom e jetue: bhoisson, disuient les jezuites s munger, affirmaient los Jun=culstes.
Fuod66t parul une dissertabion daocavdinal Fro Marle Brancatd donnast rad=on i ces dernivrs,
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par fa Faculté de médecine déclarérent en 1778 que. mange see, ce chocolat
¢toit aussi fondant qu'une pate de guimauve, que, pris liquide, il ne Iaissoit
ancun sédiment, et ne pesoit point sur Pestomace. Le gouvernement, pour
récompenser la découverte du sieur Doret, Iui donna une gratification
el décora sa manufacture du titre de Fabrique royale,

» Les Espagnols prenoient toujours leur choeolat a leau; les Anglois
sont les premiers qui ont
imaginé dajouter 4 cette
substance  du  lait,  des
ccufs, do vin de  Ma-
dere, ete.

» Le chocolat de Saint-
Malo a eu pendant quelque
temps de la réputation.

v Le plus  renomme, = s e S s
dans Porigine, fut d’abord HEL T \,//“m},‘l’}ﬂ”"j”“;‘“\q

DESROSIERS, Conlise

celur de Cadix, puis en-
suite celui  d’'ltalie. Mais
ils passerent également de
mode  tous les deux; le
premier, a cause de son
coiut de piment que les
Espagnols v faisoient do-

miner; le second, & cause

de ses épices qui le ren- . T e T
dotent échauffant, et de Vienette de hoite de drasdes. Epoque de la Bestauration.
sont musc qui donnoit des

palpitations et des vertiges. Probablement méme ¢’est & une cause pa-
reille qu’il faut attribuer les vapeurs et antres maux que, sclon M* de
Sévigné, l'on reprochoit & cet aliment. Nous placons anjourdhui au
premier rang le chocolat de Paris, dans lequel il n'entre absolument que
du cacao, de la vanille, du sucre et de la canelle, el qui par la devient

caalement agréable et salubre. »

Voiel comment, en 1775, dapres le Lraité de distitlation de Demachy,
se faisatt la fabrication du chocolal :

« Avant de parler de la fabrication du chocolat, 1l est juste de dire
un mot de ses ingrédients. Le cacao en est la base; le suere en est
Iassaisonnement ; la vanille et la canelle en sont les aromates. Le

cacao est une amande hrune, composée de plusicurs lobes ireégulicrs
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recouverts dune double écorce. dont Fextérieur est ehagriné, Ces amandes
sont la semence que donne un arbre appelé le cacaotier, dont la deserip-
tion botanique, se trouvant dans presque tous les livres, serait superflue
icl. On distingue dans le commerce plusieurs especes de eacao @ la pre-
micre el la plus renommée est le cacao appelé « gros carvaque », parce
que ¢'était une grosse espece que lon tirait de Carague. Ce cacao estimé,
devenu tres rarve, a presque toujours inconvénient d'étre tacheé de moi-
sissure dans son intérieur. Le moven caraque est e plus en usage; il esl
plus petit, mais aplati comme le gros caraque; il est fort sec, et a besoin
d'étre brove longtemps. Ces deux especes sont presque tombées en désud-
tude dans nos fabriques depuis que nos colons de Saint-Domingue e
des autres iles sont parvenus a faire réussir le cacaotier dans leurs plan-
tations. Le cacao desiles est plus venflé, d'un brun plus rougedtre. 11 le
faut choisir bien mur, ce que l'on reconnait Jorsqu'en le mdchant il ne
donne pas d'amertume. Enfin. i1 v a dans le commerce une quatricme
espece de cacao quon appelle « cacao de Cayenne », qui approche
plus pour la grosseur du cacao caraque, mais qui conserve toujonrs une
certaine amertume. La plupart de nos fabricants ne prennent que l'une
ou lautre de ces deux dernicres especes; ef, quoi que Pon dit du pré-
tendu secret des moines qui vendent du chocolat dans Paris, ce seeret
ne consiste que dans le bon choix du ecacao. Nous ne disons rien iei
sur le suere qui ne soit connu. On prend de préférence dans les iles
du sucre terré, et en France de belle cassonade.

» La vanille est le plus ancien aromate que Pon emploie dans le cho-
colat @ elle est encore une production du Mexique; ce sont des gousses
d'unt brun luisant. longues de & 4 35 pouces, ridées a extérieur, souvent
carnies de pelits flocons salins et neigeux, et pleines dans intérieur
d'une quantité innombrable de petits grains noirs qui sont atlachés les
uns aux autres par des filets imperceptibles. Telle doit étre Ta bonne
vanille, dont tous les dictionnaives d'histoire naturelle et de matiere mé-
dicale donneront d'ailleurs une plas ample descrviption. H suftit ici, ainsi
que pour le cacao, de mettre le fabricant & portée de distinguer la matiére
quil veat emplover. Cest pour cette raison que nous ne dirons rien
non plus de la canelle,

v Les instraments nécessaires pour la fabrication du chocolat ne sont
ni nombreux ni difficiles & comprendre. On établit une espece de pred
de table carré, long de trois pieds, large de deux el haul de denx pieds
et demi;les montants sont arrétés haut et bas par des traverses: sur celles
d’en bas pose une planche. sur laquelle on placera. lorsquil le faudra,
une pocle de fer avee do fewallumé, Cette partie de la table est le plus
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souvent en forme de caisse. avant une porte pour poser et dler Ia poéle:
cet encalssement conserve plus de chaleur el la répand plus unifor-
mément sous la pierre & broyer. Sur les traverses supérieures se pose,
d'une manicre solide, une picrre de trois pouces d'épaisseur, creuse
dans son milieu, ¢’est-i-dive que. si les deux extrémités ont trois pouces.,
le milieu ne doit avoir que deux pouces. qui fait une espece de double
pupitre, dont les parties les plus hautes forment les extrémités. Dautres
avtistes ne tiennent pas leur pierve creuse, mais la posent en pente sur la
table, de maniere que le coté le plus haut se trouvera pres de la poifrine

Eneyclopédie méthodique, — Chocolatior.

de Touvreier lorsquiil travaillera sa pite. Duedté on il travaille, il v a
une planche de traveese plus haute que la prerrve, sure laguelle il appuie
e ventre lorsquiil promene sa lame ou rouleau,

» On a d'antre part une barrve de fer bien arrondie, avant en longuenr
la largeur de la pierre; on donne a cette barre un pouce et demi e
diametre et on la tient emmanchée. par ses extrémités, a deux morceaux
de bois arrondis, un peu moing gros qu'elle. et portant chacun deux ou trois
potces de long. Quelques artistes négligent ce dernier soin. et tiennent
seulement lewrs barres plus longues que la pierre nest large. On a d'antre
part des conteaux i lames larges et plovantes. & peu pres comme ceux dont
les peintres brovent leurs coulenrs, ounune planche plate qu’on appelle ama-
selte. Quelques fabricants ont une scconde pierre qui est une plaque plate
de fer fondu. sur laquelle ils allinent leur pate avee un roulean de cuivre,

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



— 3 —

» Je me parlerai pas des machines imaginées pour moavoir ces rou-
leaux sans le secours des hras, les fabricants ne les avant pas adoptées.

» Le fabricant grille son cacao dans une poéle de fer en le remuant
constamment jusqua ce qu'il sapercoive que U'éeoree se détache facile-
ment de 'amande ; alors on verse le cacao surun van. pour séparer exac-
tement cetle ¢coree de Namande; on sépare, par la méme oceasion, celles
des amandes qui paraissent gilées: el on remarque que (rois livres de
cacao caraque donnent deux livrees tout ¢pluchées, ce qui augmente son
prix du tiers; ensorle que, si le caraque coite 2 livres 10 sols la livre, il
revient tout épluché a3 livrees 7 4 8 sols. Le eacao des iles, au contraire,
ne perd quiun quart; en sorte que, lorsqu’il cotite 417 <ols la livee, il revient
tout épluché a 21 sols 6 deniers.

» On a mis sous la pierre assez de fea pour pouvoir I'échauffer au
point &’y poser la main sans souffric. On met le cacao quon a quelquefois
commened a piler dans un mortier de fer, on le met, dis-je, ou entier on
déjic éerasé sur cette pierre, et on Péerase a aide de la barre que 'on
vy fait rouler, en ayant soin de rapprocher avec le coutean ce qui s’¢ear-
terait. 51 la pierre devenait par hasard trop chande, on retive la podle
pour quelques instants, ou bien on en recouvre la braise avee des cendres,
le point essentiel étant que cette chaleur soit donce, égale et continue,
Lorsque le cacao commence a devenir piteux el doux sous la barre, on y
ajoute, pelit & petil, la quantité de sucre, bien en poudre, qu'on a dessein
demployer; je dis qu'on a dessein, parce que sur cet article les fabricants
ne sont pas d'accord; les uns mettant livee pour livee; les aulres, au
contraire, ne mettant quun quarteron de suere par livee de pite. Sl
est possible, dans une diversité si grande, d'é¢tabliv quelque regle a Faide
de laquelle le fabricant puisse se déterminer, ee sera la nature du cacao
qu'il anra employé quiil consultera; pour en couvreir Pamertume, il sur-
chargera la dose de suere. A plus forte raison, comme nous le dirons
par la suite, augmentera-t-il cette dose, lorsqu’il voudra suppléer au cacno
d'autres substances qui n’y ont ancun rapport.

» Lorsque la pate esl de toute finesse, qu'on ne sent plas de gru-
meaux, il est temps d’ajouter les aromates; et leur guantité, celle de
vanille surtont qu'on v ajoute. sert a déterminer le prix marchand du
chocolat : on dit : «du chocolat de santé » ou sans vanille, du « chocolat
a une, deux, trois. quatre vanilles », ce qui signifie que dans une livre
de chocolat il v a depuis un serupule jusqu'a quatre scrupules de vanille,
Cette vanille, ainsi que la canelle dont on met toujours une petite quan-
tité, telle quan demi-gros par livee, doit étre aun préalable pilée et brovée

avec le double de leur poids de suere; on les joint a la pdte @ on broje
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de nouvean. ety lorsque le tout est bien mélangé, on dresse le chocolat
de denx manieres: les uns dans des moules de fer-blane, arrangés de
maniere a diviser la demi-livee qu'on v mettra en huait parties égales.
Ces moules sont une caisse de fer-blanc hante d'un demi-pouce, large
d'un et demi ou deux; le fond de ces moules, an lieu d'étre tout plat, est
carni d'une rigole saillante coupde par quatre petites rigoles transver-
sales, L'ouvrier se dispense
assez ordinairement de  pe-

ser;

si cependant il veuat le
faire pour plus de justesse,
il tare ses moules dans sga
balance. Autrefois, on était
dans Tusage de mettre un
cachet qui prouvait que le
cacao venait de I'Espagne;
ce cachet n'est plus actuelle-
ment qu'un nsage qui ne sert
méme pas @ faire connaitre
e fabricant, puisque ce fa-
hricant est le plus souvent

un homme 121orde,

» Dautres ont des feuilles

Vignelte de hoite de dragides,

de papier sur lesquelles ils .
versent lear pdate par mor-

ceaux dmne once; cette pite saplatit et forme un pain rond quon
appelle tablette. La liquidité de cette pite est due a la chaleur de la
pierre, U'espece de beurre ou huile de ecacao avant la double propriété
de se lignéfier & une douce chaleur, et d'é¢tre singulierement dure lors-
qu'elle se refroidit. La pite versée dans les moules ou en lablefte sen
détache tres aisément et forme des masses briunes luisantes dan eoté et
mates de Fautre, quion enveloppe avee soin dans des papiers bien blancs.
pour les vendre @ titee de chocolat de Pespece de santé on autres.

» Ce n'est pas seulement en France que Fon prépave des pittes de cho-
colat ; il nous vient des IHes un chocolat brut sans suere et sans aronmate,
qui n'est autre chose que le cacao seul broyveé el mis en e masse ou
espece de baton lTong. et din poids denviron une livee et demie. Ceux gui
dosireraiont acheter de ce chocolat doivent le gotter bien attentivement.
On en trouve qui est d'une amertume insoutenable pour avolr ¢té fait
avee du cacao trop vert. Iy en a dautre qui est A peine gras. pour avoir

¢té privé en partie de son hoile o beurre qui, seul et @ part, fait un
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objet de commerce. Ce n'est pas que dans IEarope, depuis surtout que
Ja boisson du chocolat est devenue si commune., il ne se commette sur Ia
fabrication du choeolat des abus équivalents. »

La maison Masson, disions-nous plus haut, avait tres aimablement
mis anotre disposition son ancien matériel. En en vecherchant les diffé-
rents ustensiles, nous avions trouvdé toute une série de moules : les uns
pour obtenir des picces montées, statuettes, euls de Paques. jambons,
horloges, d’autres, plus intéressauts par les souvenirs quiils évoquaient,
destinés a couler des mdédailles en chocolat commdémoratives d’évine-
ments divers, De ces derniers nous avions fait un cadre on eftigie de
Charles X, avee le souvenir de son sacre, se trouvait & coté de celle du
géndéral La Favelte, qui rappelait Favénement de la branche eadelte
on y voyait encore une médaille de la hataille de Navarin pres de celle
de I'Exposition de 1867,

Enfin toute une cloison de atelier était couverte de monles & hons-
hommes en pains d'épice. que mnous avaient prétés M™ Brateau el
M. Breton : soldat des Gardes-Francaises, pavsan, polichinelle, ete..
datant des dix-huiticme et dix-neuvieme siceles, et des roulelles a pittis-
serie, plus anciennes celles-la, aux délicates moulures sculplées & fond
dans le buis.

A notre conliserie il ne manquait que le confiseur, mais Fombre de

Raguenean errait sur les fourneaux de La Varenne.

QOublie fucrée ,
Bugnets cornus, &
Gauflre fretillante.

Quoiqu'elle reffemble 4 une fené.
treselle n’éclaire pourtant pas, le Ven.
tre , ni, PEftomach,.

Gravure extraile de Boli-Coehon
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La Distillerie

La derniére picee contenait un
atelier de distillatenr, of pour le rve-
constituer il nw'avail pas ¢té besoin
davoir recours au trompe- il
de M. Jambon. Tous les instru-
ments, tous les nstensiles exposeés
¢latent authentiques et ddge res-
pectable. Le grand alambic & deux
corps, avee son double fourneau, qui

eSS avait ¢t¢ obligeamment envoyé de

Appareil de distillation « 4 la Tartave Périguenx par M. Requier, avee ses

d'aprés Demachy, . X

cornues arrondies, ses volumineux
serpenting, ses cuves a refroidissement et ses contrepoids destinés
faciliter le maniement des réeipients, occupait toul un ¢oté de Ia piece.
Vis-a-vis, sur un chantier, reposait une rangée de barils et de ton-
neaux, et aun-dessus d'eux couraient tout le long de la ecloison des
ftageres garntes de fioles, de dames=jeannes en verre, de broes, de hou-
teilles de cuivre et de mesures d'étain. Collection Hartmann.) Enfin.
de ¢i et de [d on vovait les appareils employés dans la distillation, des

concasseurs pour les amandes et les novaux, des éerasears pour les

=0 towdawentale de la mmsique sonore, parcil nomwbre de =avenrs pri-

1o =ept tone plein: font Ia b
harmonipie e fait en raison foate

mitives fonut ln baze de la mozique savourcuse, ot leup conbinaizon

semblable.

w Dy Cles uintes, les octaves forment les plas hellez conzonnanecs,

T muzique sonore

wemes effets precizément dans la musioque 3 nreuse: melez Paebde avee Talgre-donx, ce qui vépond a AE,
ube, sob 1,00 1o eitvon., pa 1 e sieres vons anrez One consonnatce shmple. mais char
wante en quinte wajenre, Milez | Sleodoux, beosnede bigarrade, par exemple, avec be wiel, vous
anrez une savenr passableient aon o pnpitogiie o ACC ub, il Loyody theree majenre, Meler Pajare-

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



— 39 —

froits, des filtres & sapports, ete. Pour cet atelier, nous avions été guidd
par les illustrations de VAre i Distillatenr-Liguoriste du sieur Dema-
chy, de 'Académie des Curieux de la Nature, de celles de Berlin et de
Rouen. et mailtre apothicaire de Paris, publi¢ en 1775 sons le patro-
nage de I'Académie des sciences, illustralions que nous reproduisons
ici, ainsi guune courte description des instruments employvés par e
liquoriste & la fin du dix-huitieme siecle.

« Des instruments nécessaires au ]iqilm'istu:

v Le liquoriste a besoin, pour ses manipulations particulicres, dalam-
bies, d'appareils propres a filtrer et de vases comme bouleilles, eruches,
et autres, pour faire ses mélanges, les filtrer ¢t les conserver. Les sub-
stances les plus universellement nécessaires pour faire toutes liqueurs
sont l'eau-de-vie ou lesprit de vin, eau et le suere; navant point de
liqueur, de quelque espece quielle soit, qui ne contienne chacun de ces
trois ingrédients, évidemment ou implicitement.

» Les anciens alambies des distillateurs étaient des especes de cucuar-
bites tres étroites d'orifice, surmontées d'une colonne haute de deux pieds,
et recouvertes, par un chapiteau arrondi, ayant un bee fort long et assez
étroit, surmonté d'un rélrigérant ; les chapiteaux en étaient autrefois si
mal fabriqués, que jen ai va qui n'é¢taient pas recouverts en entier par
Peau du réfrigérant; d'autres, dont la colonne et le chapitean faisaient
un poids tel que Palambic était ébranlé et renversé par les plus légeres
secousses. Cette forme d'alambie, malgré les inconvénients dont jai sulfi-
samunent parclé dans UAre du distillatevr d eavz-fortes, et dans le dernier
chapitre de la premiére partie de ce présent ouvrage, existe encore chez
heaucoup de distillateurs, au point que Vauteur de la Clinie i Goit. en
substituant le fer-blanc au euivee pour construire ses alambics, en a con-
serveé la forme ¢tranglée.

» 1y a en auatrefois des distillateurs qui se servaient de cornues ou
de concurbites de verre, avec le chapiteau de méme maticre, pour distiller
au bain de sable on de cendre; malgré la propreté naturelle de ces especes
de vaisseaux, non seulement ils devenaient dispendieux par leur facilité

dony avee Te piquant. Ta consonuanee sera woins agriable, as:l nest-elie quien tierce mineore @ ponr lu
rendre ptus agréable. haussez ou baissez Jun demi-ton Pane on Diitre saveur, ce gui revient au dieze on
B mol. ¢t vous trouverez un gramd changement, Vaulez-vous composer un air zavoureux en gramd dieze?
Prenez pour dominante Facide, le piquant, Foustere on Famer. Au oo vholsis
nanie le fade, le doux. Faigre-doux avec une pointe de piquant pour donner Fame o v
vous aurez un air qavoureux en grand Bomal,

s domi-
smposition,

traire, =1 vous

Un compositeur de eonfitnres. de ratafiats. de Jiguears est un symphoniste dans son genre. et il doit
counoitre a fond la nature ot les prineipes de Vharmonie il veut exceller duns =on avt. dont Vohijel est e
produire dans Fdme des senzations agréables, o Dissertation prellminaire « ja Nowvelle Ul nrie die Goud el

de Ctndoral. par Yubbe Popeelet, 1555
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a se briser. mais ils faisaient contracter anx lquides quon v distillai
une odeur de few qui les a fait hanniv du laboratoire du liquoriste.

v Al est inutile que je pavle ici des fourneaux dont tout Hquoriste a
besoin; 'un est celui qui convient pour placer I'nlambic. et Vautre un
fourneau de cuisine, pour v chaulfer I'eau et cuire les sirops. Ces deux
fourneaux n’ont absolument rien qui ne soit généralement conmu. Jen dis
autant des bassines: quelles soient de cuivre ou dargent, profondes ou
plates, elles remplivont tonjours intention de lartiste, en observant (que
non seulement pour les vaisseaux déerits Jusqu'a présent, mais pour ceux
qui suivent, la propreté la plus scrupuleuse est e premier devoir d'un
liquoriste.

» L'expérience démontre quil est peu de mélange des maticres propres
a former une liqueur, qui wait besoin d'étre filteé, lorsqu'on veut lui
donner promptement la limpidité cristalline qui en fait le premier mérite.
de dis promplement, parce quil n'v a pas de liqueunr qui, par le repos,
nacquiere cette Timpidité plus ou moins & la longue. Les méthodes pour
filtrer sont assez faciles & réduire en denx classes, ou par 'entonnoir, ou
par la chausse. Un entonnoir est une espece de eone dont la pointe est
ouverte 1 il v en a de cuivre, de fer-blane et de verre. Je ne parle pas iel
de ceux de bois, parce qu'ils ne sont pas en usage dans espece de ra-
vail qui nous oceupes on ne fait méme usage de ceux de cuivie qua
deéfaut d'autres, et seulement pour transvaser, el non pas pour filtrer.
Ceux de fer-blane et de verre ont toujours la préférence, et surlout ces
derniers, parmi lesquels il faut distingner ceux qui, destinés i filteer
au coton, ne fonl point un cdne & pointe allongée, comme les entonnoirs
ordinaires. mais sont sphériques, avant une tige assez grosse, et termince
par un trow de petit diamétre, et leur ouverture pen large pour étre
fermée  par un couvercle pareillement de verre. On place du colon
cardé dans la tige, el on emplit Fentonnoir. on le ferme, et la liquenr
filtre lentement a travers le coton, pour tomber par le trou d’en bas de
la tige. I s'agil de garnir ces entonnoirs de malieres propres, en laissant
¢eouler une liqueur quion v verse. a reteniv toutes les substances étran-
geres qui pourraient la brouiller. Ces substances sont de nature bien
diffévente, suivant U'espece et Ja nature des liqueurs: et cette considéra-
tion doit aussi beaucoup ntluer sur le choix de intermeéde dont on
garnira 'entonnoir. 1l sera mention de cette dernicre considération dans
un autre chapitre.

» Le premier intermede qui se prosente est e coton carde. On et
dans la partie étranglée de Uentonnoir de ce coton bien propre. et en
quantité suffisante pour occuper espace dun bon pouce; on serre les
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pores de ce coton en le pressant & volonté dans Uentonnoir. et on a, par
ce moven, lavantage d'avoir un liltre plus oun moins serré suivant Uin-
tention. Mais, comme la surface intérieure de ce coton est nécessairement
le rendez-vous de toates les matieres hétérogenes auxquelles il refuse
passage, elle en est bientot recouverte au point de mettre obstacle &
lécoulement de la liqueur, et de nécessiter & changer de coton, ce gui
rend cette filtration incommode lorsqu'on a beaucoup de matiere afiltrer,
et encore plus quand la liquenr que Pon filtre est visqueuse ou dépose
abondamment des matieres visqueuses.

» Le papier est la matiere la plus généralement connue pour garnirv
un entonnoir. On choisit entre les paplers gris celui dont le tissu est le
plus uni et serré; on lui donne la préférence sur le papier Joseph, qui
étant trop tin se colle trop aisément contre les parois el met obstacle a
la filtration.

» La seconde espéce de filtre en usage chez les liquorisies est Ia
chausse; ¢’est une étofte taillée de maniére & faire un sac en pointe dont
Uoritfice garni d'anneaux ou monté sur un cercle reste ouvert, ou a
Paide de baguettes sur des tréteaux ou leur équivalent ; ou bien, attachée
sur un chassis en carré, est suspendue & Paide dune poulie, pour se
trouver haute ou basse, suivant la volonté de I'artiste. La nature de I'étolfe
n'est pas toujours la méme : les uns prennent ce qu'on appelle du feutre ;
d"autres du gros drap de laine connu sous le nom de «drap de Drenx »;
d'autres des étoffes eroisées, connues sous le nom de « fulaine, basin i
poil, peluche de coton o, ete. Sitoules les chausses doivent étre faites
d*étoffes ou de laine de coton, on serait cependant fort embarrassé pour
en déterminer le choix ¢ il doit dépendre de la nature des liqueurs que
on filtre; mais en général les étoftes de coton étant plus serrées et moins
¢paisses que celles de laine doivent avoir la préférence dans le cas pré-
sent du liquoriste.

v Ceoque nous avons adire sur les bouteilles, cruches et terrines a

Y

[usage du liquoriste (1), ainsi que sur les tonnes, barriques et autres usten-
siles de bois qui servent dans les magasins a dépoter, conserver, traus-
vaser les liqueurs, faites ou & faire, ¢'est que ces ustensiles doivent étre
tenus dans a plus grande propreté. ne servant uniquement qu'a cela;
et méme que ceux qui ont servi a une liquenr dont 'odeur peut se

La distillation de Peau-de-vie et autres ezzences o éle fuile longlemps par les vinaigriers et les
= apothicsires, Les distillateurs n'obltinrent de statuts quien 1674 Malz. a pelne leur situation définge
vis-0-vis des vinaigriers el épleiers, 1l eurrents redoutables dans les Hwonadiers qui.
en 1676, obtenaient ce privilege de distilier, fabriquer et vemdre des vius de liqueuar, essences parfumées,
sirops. fruits a leaw-de-vie, catos, this of chocolutzs Aussi ces deux corps de mecticr ne tarderent-ils pas o
fusionner.

plci

trouverent des

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



— btd —

communiquer soient réservés powr ne servir quia cette sorte de li-
queur. »

Nos leeteurs qui seraient curienx de connaitre les liguenrs préférées
de nos adeules trouveront dans cet Ast o distillatenr une longue série de
recettes quiils pourront utiliser & leur gré. Nous nous bornerons iei a
feur donner le nom de quelques-unes de ces eremes et de ces douceurs,
noms bien caractéristiques de leur époque. ot qui en tout cas sont plus
Jolis que les mixtures quiils désignent ne doivent étre agréables : byueur
Labsinthe ou citponelle "qu'il ne faut pas confondre avee
Fabsinthe de nos jours @ e¢'était une liqueur suerce, se
rapprochant de notre anisette); ean " Ardelles ou de
Chambéry (clous de girofle et macis); créme ot eaw des

Duarbades (cédrats et canelle) s lywewr de badione ; eaw de

houguet (clous de givofle, bois de Rhodes. jasmin de Pro-
venee, iris de Flovence); ratafiat de cassis; liguewr de 'T"ifi““i 1;:"1;11‘]‘[‘:]{:“
caran (cacao, canelle, clous de givofle et vanille): = quoristes de Parie
grewr de cafi ;s ralafial de coing ;o ean de chassenr | cau-de-vie

et menthe poivede); cunamane [cau-de-vie ot canelle orgée’ : ew divine
(eau-de-vie el fleurs d'oranger); dowcette [oranges, citrons et can-de-vie);
ear de framboises: fine orange; ligucwr des ciny fruits (poneire, eddrat, Timon,
bigavade, bevguamote); ratafiat of huile de flewrs doranger; rin des guatre
froifs (cerises, groscilles, framboises et merises); ratafiat de grand pinean
"“r'uisin J[(l‘ll‘;.; ratiafiat e genivre; rataficl de graines ::iili-l.\‘. fenonil, cumin,
carvi, aneth, angélique, dauens, séseli, persily; respetro o ratafial des sepl
gromes fanis, angélique, carvi, camin, coriandre, fenouil et aneth); é/enr
e Garevs {mvrrhe, canelle, muscade. clous de girofle, aloes,  eau-de-
viel; lypocras (vin de Bourgogne. canelle, clous de girvofle, vanille ;
marasyuin; ratafial de gpuscal ; eau de noyar ;o ratafiot doedlets ;o von de péches
rossolt (roses  musquées, jasmin  d'Espagne, fleurs d'oranger, caneile,
clous de givofle ; liguewr de roses; scubae canelle, racine dCangéligue,
safvan ; Awile de Vinus (carvi, daueus, macls .

Voiet enfin les titres des quatre bouteilles de liqueurs faites. dit-on.
pour aller ensemble s « ALl quil est hon's « Donne-m’en done! » o Quiil
est jolil» « Retournons-v!o».

Il v aurait plus dextravagance a indiquer ce que sont ces liqueurs,
quil 1y en a eu dleur donner des titres aussi singuliers,

It maintenant notre double tdache est acheviée. De notre micnx nous

avons essave de fixer un souvenir durable  du Musée rélrospectit de
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FAlimentation. & organisation duquel nous avions Cabord donné tous
nos soins. Puissions-nous avoir deux fois réussi’

Ce ne sera pas nous répéter que dassurer & nouvean de notre sin-
cere gratitude tous eeux, petits et crands. savants el amateurs, qui
avant, pendant el apres I'Exposition. sans compler, nous ont apporté
le concours le plus empressé et o plus profitable.

Au Directeur général de la Section francaise et au Délégué  aux
Musées centennaux, qui par leurs conseils et leurs avis avaient si utile-
ment aidé A la constitution du décor ; aux artistes. qui en avaient si
heurensement exécuteé les constructions; aux membres des Comités of
aux: collectionneurs, qui si généreusement avaient contribué A les meu-
bler et les garnir; au public, qui en si grand nombre est venu visiter le
Musde rétrospectif de I'Alimentation: a cenx qui. de toute facon, onl
st précieusement collaboré 3 la rédaction et i la publication de ee Rap-
port; au lecteur qui aura bien voulu le parcourir, lauteur de ces
lignes adreesse ici Uexpression de sa plus profonde reconnaissance.

Gaston Duvar.
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M. Hexwy D'ALLEMAGNE

1. Brasern vond i gaudrons, cuivre rouge épogue Louis NI1E).

3. Brasero de lorme surbaissée, 3 caudrvons, pleds & griffes, coivee rouge (époque

Louis NI,

3. Moule & pilisserie, puiszon, cuivre rouge (époque Louis NTHY.

f. Moule & pitisserie, lion de Saint-Mare, cuivre rouge (époque Louis NI .
5. Moule & patisserie, les arénes de Nimes, cuivre rouge dix-septitme sitcle .
6. Moule & palisserie, lortue, cuivre rouge (dix-

seplitie siecle:.

7. Moule & piatisserie, une carpe sur un arand plat ovale, cuivre ronge Jdix-seplitme siecle'.
8. Moule A pilisserie. faisan. culvre rouge dix-huitivcme sjvcle

O, Moule i pilisserie, polsson. cuivre rouge dix=hullieme slecle
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t0. Moule plein 2 patisseric, dauphin. culvre reuge dix-huititme  siecleh

1. Moule & patisserie, carpe <ur le colé, cuivre rouge dix-huilitme siecle.

12, Moule a patisserie, rond & gaudrons, cuivre rouge fpoque Empire

(3. Moule & pAlisserie, poire el pomme. culvre rouge (Gpoque Kin-

pire..

Noo Noo Lo,

4. Moule a pain d'épice, représentant sur les deux faces un varrosse atielé {Gpoque

Louts NV,

15. Roulette & patizserie en buis sculpld : avmoiries. coq. bateau. ele, selzitme sitcle .
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16. Plat rond creux. euivre rouge, asee une croix palmée dins le fond ¢poque Louis X

17. Fromagére. avec poigniée cuivre jaune, portant la date craviée 1806,

P

18, Fromagiere en forme de corbeille sur un phiteau cuivee jaune repoussé, fleurs et fruits
¢poque Louis XVIITL

19. Bassine, caivre rouge, orniée d'une frise repoussée el de caudrons dans le fond Epogue
Touis XTIV,

20. Hanap, élain. en forme de casque /poque Louis XTIV,

21. Grand samovar, cuivree rouge. anses argenlées

(époque Louis XV .

22, Pelle & patisserie, cuivre jaune, d manche orne
de fleurs de lig (époque Lounis XV .

23, Rape en fer i poignée torse fin dix-huilitme

sitelel.

21, Presse d olives, en buois ol ivoire fépoque Em-

2%, Panier & vin fin, monté sur vouleltes, fonle
de Berlin (époque Empire.

M. e D' Ewice ALLIN

26, Couernar, cuivre pouge, avee armaiures de fir,
couvercle i charnivres, anse fixe et anse mobile en fer

Alsace. seizieme siecle’,
27, Coquernar, cuivre rouge. aveo couverele arrondi U charniire Alsace. dix-septitme

sipele .
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— 70 —

98. Bouillotle & anse mobhile, cuivre jaune /dix-septitme siccle ).

29. Grande cruche i huile. cuivree jaune, avee anse arrondie et bee saillant Flandres, dix-

seplicme siecle .

30. Grande cruche & Iait, A panse ronde
en euivre janne, avee un bassin Flandres,
commencement dua dix-neuvitme siecle).

31. Marmite servaule  avee couvercle,
coivre jaune [commencement du dix-neuvieme
»‘;.““l'li‘ .

32. Bassine ronde i dragiées, cuivre rouge
{dix-huitieme sieelel.

33. Poclon de confiserie, calvre rouge,
manche bois Llourné (dix-neuvieme sivcle).

34. Potle dceuls, culvrerouge, long manche
en fer (dix-huititme sitelel.

35. Lechelrite, cuivre jaune, avee manche
et pieds en fer (dix-huiticme sivele),

36. Plal rond, cuivre rouge, anses de {or
dix-neuvitme sivele),

37. Douze moules, cuivre rouge, de forme
el de dimensions diverses ‘dix-hoilitme el dix-

No 26, neuvicme sideles),

38. Grande cuiller de fer en forme de eceur, ef fourchetle de méme taille & deux dents
(épogque Louis XTI

39, Grande cuiller, fer, de forme allongée & hout
arrondi, el fourchette de meme taille & trols dents
(épocue Louis XTI,

A0, Guiller & pol, cuivre jwune, avee manche fer tors
{(époque Louis XTII .

1. Cuiller & ragott, cuivee jaune fépoque Louis X,

A2, Réservoir 4 eau avee couvercle, anneaux sur les
cOlés, culvre rouge {dix-geptipme sitcle’,

43, Cuiller iveaw en cuivree Jaune. vivels cuivre rouge,
manche en fer dix-huitieme giecle .

4. Ecomoire & manche, en une seule pieee, cuivre
jiume (seizitme siecle .

A5, Ripe. caivree jaunce. manche avee ornenments repousses. oles el pulmetles Flandres.

dix-seplitme sie
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46. Moulin & poivee, bois el fer {commencement du dix-neuvitme sidcle

A7. Servanle porle-nssielles A six étages, pieds, montants el supporis en fer avee orne-
ments de cuivre (époque Empire}.

A8, Grande lanlerne en forme de fanal commencement du dix-neusitme sitele..

9. Mouchelles, fer, incrustées de enivre, et porte-mouchelies & pied en fer gravé époque
Loais XV .

30. Boile & allumetles, cuivre jaune & [leurs repoussées Flandres, dix-huititme sitcle).

Jl. Sean & charbon, cuivree rouge, avec pied, poignée et anse mobile (dix-septitme siecle’,

52, Fonlaine, enivee rouge, avee robinel el boulon de con-
vercle en cuivre jaune: bassin évasé en cuivree rouge; support-ap-
plique en bois (dix-septitme siecle).

M® BRATEAU

53. Trois rouleaux & pile en buis scuiplé, flears et feuillage
seizibme & dix-huitieme siecle).

54, Moule & patisserie, bois sculpté : Ia Vierge avee 'Enfant
Jésus (seizieme siecle).

55, Moule & beignels en fer, manche de bois tourné [dix-hui-
Lirme siecle).

M. BRETON

56-60. Cing grands moules & pain d'épice, hois sculpté, per-
sonnages divers : soldat, polichinelle, ete. “dix-huititme et dix-
neuvitme siecles).

61. Moule carvd & pain d'épice, bois sculpté, rosace ‘dix-hui-
tieme sieclel

G2, Moule rond & pain d'épice, bois sealpté rdvm .

63. Moule collectif & compartimints, bois sculpté [dix-neuvitme

<iveele,
M. CAUCHOIS, a Clores seme-Inférieure .

G4 Bouche de four, en fonte, & poignées encadrant un flearon central (fin du seizieme

Slegie -,
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M. Misvrice DAUCHEZ

63, Panetivre, bols seulplé ‘dix-hnitibme sitele .

66. Moulin & épices en nover sculpté. La base, & chaque coin.
est flanquée de eles de cliérubins (dix-seplitme sivcle .

G7. Grand plat earré de fafence de Rouen, a dicor hlea  dis-
huitieme siecle .

No i,
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AL Stepnsxe DERVILLE

68. Marmile en metal de cloche, & trois
Sur Ja panse linseription les mols

pieds.
sont siéparés par des cceurs enflammes

LOVISSE SMON DAME
ET BARONE DE CLAIN
CHANT 13520 dpgue du fondvi

No 68,

G9. Daubiere A converele, bronze patiné

noir, avee téles dhommes sur chaque face {fin seizitme siecle).
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700 Porte-cuillers breton, earni de douze cuillers d'éiain portant sur chaque edté de fines
moulures toutes différentes dix-huilitme sipele

M.

et

DOISTAU

71, Réchaud vond en enivre rouge ajonrd
et grave, avee manche en bois tourné (dix-

huititme sitele,

72, Réchaud rectangalaire en cuivre rouge
ajourd el gravé, avee manche en Dois tournd
dig-huititme sivcle .

73, Hult moules @ patisserie. cuivee rouge
de formes diverses, romls. en giteaun de Sa-

-

No ool vole, efrs div-meuvieme sivele’.
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Tho Fusil de boucher, avee bellitre. manche en culvee jaune

gravé en reliel époque Empire’.

75, Corbeille a pled, porcelaine de Paris Llanche et or (¢pogne
Restauration'.
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Noog2,

76. Bouteille gourde en verre noir (dix-huititme sivele,

M. Georces DRAPE

77. Table en chine cird, pieds en X,
avee (raverses chevillées - Alsace, din-
seplitme siecle’,
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78. Tabourel. pieds en bois tourné, sidge paille {dix-huititme sivele).
79. Moule & pitisserie, sanglier, cuivre rouge [scizitme siicle’.

80. Deux pelits moules & pitisserie, fleurs, cuivre rouge (dix-septitme sibele .
81. Six assietles d'étain & bords filelés dix-septitme sivele).

82. Verseuse & deux becs, en bronze, avee anse en fer |quinzitme siteled,

83. Chauffe-plat & eau chaude, élain [dix-linitirme sitele.

Ne X5,

M. Mavrice DUMOULIN

84, Panelitre  provenecale, nover sculpté
{époque Louis XV,

85. Gaufriers en fer, provenance normande
dix-seplitme el dix-huititme sideles).

86. Burelle & huile, en élain [commence-
ment du dix-peuvieme siecle).

87. Lampe & pompe, en élain ‘commence-
ment du dix-neuvitme zivele’,

NooNO,
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M. Acverste DUTRUCG

88. Fonlaine Chardin, avec ses seaux. cuivre rouge dix-hul-
libme siecle;.

89. Servante avee erémaillire (dix-septibme sivele

No o),

00, Sepvante porte-podle, avee support pour le manclie de Ja
pocle dix-seplitme sivele).

91. Pocle a long manche, culyvre rouge.

92, Fourneau de campague {dix-neuvitme sitcle .

93. Souffle-feu en forme de serpent. fer dix-septivme sitcle .
94. Soufflet. bois.

95. Deus casseroles, bronze, A pieds dix-hultitme siicle
06. Daubibre i pieds, bronze patiné noiv époque Louis N\

07.

Pot-au-feu, cuivre rouge ¢poque Louls NVT .

98, Fer a canfres dix-haiticme <iecle .

99, Fer i coufres dix-huitivme sitele . N
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11 LO0. Fer a caafres (dix-huititme =ivcle).

b

i 101, Passoire-bassine. cuivre rouge (dix-hui-
% Litme sicele .

No 6.

102, Passoire, cuaivre jaune, avee un long
manche de Jois, monture en fer dix-huitieme
sinelet,

103. Balance romaine, {1cau en bois (dix-neu-

vieme sieelel.

104 Rouet breton en bois (dix-huititme sitcle .

105, Lanterne & main en fer et corne (dix-huititme sitele).

M. Erxest FORGERON

106, Garnilnre de eheminée de cuisine @ chenels & sup-
porls, broche, tourne-broche & mdécanique, pelle, pinces,
pique-feu el soufllet.

107. Moulin 2 épices en Dbois senlpté [dix-septitme
sjbelet.

108, Enseicne de boulanger: gerbe de blé, tole dorde
dix-huitivme sicele,

109, Enseizne @ e bons pids de cochon. en 0le di-
coupée el peinle représentant deux patles de cochon croisdées,
lee toul monté sur polence.

[0, Girouetle en fer déeoupd. dauphin «dix-septitme

hela
sleciet.

L. Deus poudlies & corge avee cage pour la roulelle

di-septieme sivele,
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112, Moule & beignets en forme de gquatre feailles, fer et manche de bois tourndé (dix-

seplticme sivcle).

Na A0N,

113, Passoire, cuivree jaune, & montant de fer ef manche de bois tourné (dix-huitibme sieele).

M. Mire FURCGY-RAYNAUD

F14. Denx cogquemars i armatares, cuivee rouge K-=eptivnne specle .

15, Moualin & épices, en fer dix-seplicme siecle
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116, Casse-sucre & levier, polendes Ivoire, tablette acajou lin dix-huitieme sieele .

117, Casse-sucre 4 levier (dix-neuvieme
sitcle).

118. Lampe & bascule, cuivre jaune {(fin

dix-huititme sipele).

119. Porte-rat de cave en fer dix-

seplitme siteie .

Ne .

No 120

120, Fer a repasser, & réchaud central, fer forgé, poignée bols tourné (épogque Louls XV,

M. Epyoxp GUERIN

No 128,

121, Marmile & trois pieds, couvercle uni.
ceinture de personnage dansant (dinanderie,
dix-seplitme sibcle,

[
huitieme sitele .

Lichefrite, cuivre jaune ot fer dix-

123, Gril, fer forgé, avec anse et annean
(fpoque Louis X1,

124, Plat d'étain rond, & bords feslonnds
islvle Louis XV

125, Plat d'étain & poisson, hords {es-
tonnés stvle Louis XV,

126. Plat détain rond, déeor intérieur.
bords festonnés =tvle Louis X

127, Seau & ean, décor de chasse, cuivre

patiné avee anse de fer seizieme siecle’,

128, Alguitee on cuivee Jaune & anse, couvercle uni dinanderie. quinzieme sicele .

LY
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129,
130,

131.

licgeois

Moulin & café, cuivre jaune et hols. travail
(-‘}le{l!l' Louis AN \I

152, Une applique réflectenr de forme ovale, en
deux partics, cuivre jaune, Heuars el fruils en relie!
{fpoque Louis X1V,

133, Bougeolr & main avee pignon hrule-tout,
cuivree jaune époque Louis XTIV,

Bougeoir, décor repoussé de fleups el fruits,

cuivee rouge (dix-huitibme stecle!.

135, Petit réchawd & couvercle ajourd, cuivre

rouge (dix-huititme sivele’,

L36. Pelle & feu, cuivie jaune, manche bois tournd

137, Chalse de cuisine, sitge formant boite & sel

Boite & sel evlindiique. euivee rouge dis-huiticme

Canne i eau de Villedieu, cuivre jaune Normandie, dis-huitivme sivele).

=lecle

Flandre, ¢

oque Louis NIIT'.

epoque Louis XHT.

M. Georces HARTMANN. & Conflans-Sainte-Ionorine ':r_wft_.'il'u\:z.

Filtre avee support & pleds,

Tamis,

Sabille de hois.

cuivre.

Grand bassin et deux broes de

[i2. Broe de caivre en forme darrosoir,

L43. Mortier de fonte avee pilon.

Pi%. Trois baguels en bois pour lransporter des hocaay.

115, Douze bhouteilles de culvee de toiiles diverses,

116, Six bonbonnes de verre.

147, Cloquante bouteilles de verre, do formes ol contenanses diverses,

Chantier de bois avec quatve s,

Tons objets avint servi 4 o distillevle avaut fos o
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M., HODANGER

A9 Rape. bois senlptd, aux armes
de Verthamon @ écarteld au 1 de zueules
an lion passant d'ory aux 2 ¢l 3 4 cing
points d'or dquipolts & qualre dnzor; wu
tde guenles plein époque Louis NIV,

150, Une paire de chandeliers de eui-
sine, en bronze (époque Louis NVI.

1L, Huoilier en élain, buretles en
verre ifpoque Louis XV

152, Fromagere & oreilles en élain
Gpoque Louis XV

i
!.
i‘\
!
I;:
i

153, Tasse & vin en dlain époque
Louis XV,

154, Chaatre pots de phiarmacic a con-
verele, en faience polvehrome avee in-
scriptions {dix-huailiinme sivele).

155, Pol @ bee, falenee de Nevers 3
décor blea ix-huititme siecle,

Ne 11y,

M. Avcvste LACOSTE

156, Gaulvier en fer, armoiries et éloiles
dans les moules "Normandie, ¢poque Henrt 1.

157, Gaufrier en fer, un calvaire dans les
moules seizieme sivele .

158, Gaufrier en fer, armoiries dans les
moules,

159, Gauafrier en for, mavques ea reliel dans
t
les maoules, dald 174% (Normandie .

169, Gaulvier en fer, moules ronds,  mar-
quis DRCdix-haiticme sioelet,

t61. Grille-pain & tige mobile arliculée A

ciag branches avee quinze crochels moales sue bure en fer,
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’ 162, ["u]‘i.»‘_‘-l'.‘rfill en caivre ajourd, trépied en fer avee grille-pain i coulisse Q
epoque Empire’.

163. Lochefrite en fer, & deux Lecs, monlée sur (uatre pelits pieds
avee deux poignées & douilles (dix-septitme sibele,

164 Podéle & ceuls en fer & six
trous, manche & coquille (époque
Louis XIII .

165, Crémaillere en fer, avee
Lices el anneaux tors el erochels

pour suspendre un usiensile et
raceourciv appareil [quinzitme

sinele,

166. Coquemaren lonle a lrols
pieds, avee anse de fer (dix-hui-
titme sidele),

167. Servante porte-chaudron
& trois pattes se réunissant, for forgé quinzitme sivele),

1G8. Petile servante en fer & deux hranches, tétes de serpents, poignée
dz bois moulurée.

169. Grand trépied & cour sar la face, pied & enroulement & avriirve
et crémaillire, pour pocle a
)4 ’ + ‘ | I

| I | longue queue,

170, Pelle & galette en
fer, longue palette plate, tize
torse ‘seizieme sieele’,

P71, Grande fourchetle i
marmile, fer (dix-hnititme
sieele,

172, Passoire dévasée el
conique en cuivre rouge, dile
Chinois, manche en fer épo-

que Louiz XV,

173. Grande  passoire,
cuivee jaune, & long
manche en fer renforeé
& la passoive par deux
branches de fer dix-hui-
titme sitele’.

174 Culilere & pol
en ¢tain. i long manche

de boiz tourné dix-zeplivme sivcle .

175. Raclette a pétrin. de forme (iangulaire, en fer avee orne- i
ments gravés (dix-septitme siccle . Nes 1an et Lo,
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176, Fenille & hacher. manche Dols, marque CF époque Louis XVI

177, Porte-viande, fer, en forme de couronne. ornements de flenrs de lis avee double

crochel au cenlre époque Louis XTI,
178, Pelit mnoule & padisserie, culvre rouge repoussd, dessins i cloiles dix-huilitme sidele’,

179, Petit moule en cuivre rouge repousss, pour crinres ouhizeuits,

dessins A

séries de eercles assembliés en forme &S dix-hulliome sieele .

180, Peill bralolr & cafd, fourneau. eviindre ot ¢

clet.

le tout en fer pivce

de maitrise, dix-huilitne si

181, Briloiv rond et mobile a poignée de bois, avee crochel pour
(ransporter ‘époque Louis XVI,

s

2. Presse-viande en Lois, avee ornements sur le dessus, le
bee gealpté en feuillages  époque Louis XIV .

183, Grugeoir &selavee son pilon, hiois de hétre ¢poque
Ewmpire).

184, Coupe-pain sur planehe de hois seulplie el
ornée de macarons; le coulean en acier, avee
charnicres & volules (épogne Louis XTI,

185, Souflle-fow de Ter, en forme de
serpent, eatidmitd & deux (otes, embou
chure dvasée (scizitme sivele).

186, Grande romaine & plateaa de fer.

fléaun long et contrepolds (seizitme sibele.

I87. Balanee a chaine, pied cuivre, )
N . . NvoIb2,
colonne en fer & coude, {léau moulurd,
aigaille ajourée, plateaux en fer blane  Epicerie de Ja Croix-Rouge, ¢poque Louis-Philippe’

I88, Pot d'épiceric en fatence blanche de Nevers, guirlandes ol feunilles bleues, avec
Finseription ORPIN ROTUGE dix-huilitme siveler.

No 1w,

180, Pet dépicerie. falence Dblanche de Nevers,
CAPRE CAPOTTE dix-huilitnne siecle .

cutrlindes bleues et Tlnscription :

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



190. Pol & couverele de fafenes Blanche, omé de palmes noires. avee Finseription

TABAC FIN dix-huititme sivcle

191. Deus cruches dépieeris en foienee de Nevers. avee arnements en hleu-pile. marquées
BUILLE A XN (dix-huitivme sieele

192, Pot & moatarde, fafence Dlanche. avee inseription @ MOUTARDE DE MAILLE.
VINATGRIER DU ROL A PARIS, eles (Gpoque Louiz XVTHE

M. Georors LEDOUX

193, Pot & bee. fafence de Nevers, diécor polyehrome {dix-huititme
giirelel.

19%. Plat creux, fuience de Lisicus. déeor polvehrome & scines de

persennages (in din-huitiome siceler

105, Huilier & bureltes, fafence rastigue (dix-huititme siecle

No 191, 1OG. Boite o thé, ¢lain gravd dix-seplicme sieele’,

M. A LELEU rr Fis [Chocolal MASSON)

197, Mortier en fonte monté & hauteur dapput sur un billot, avee son pilon,

198, Presse 4 heurre de eaeao, hois et {er

e bols conlenant Intériearenment

noorps i ciis=e

un fover oeéchioad, of rouleau broveuar.

200, Une tapotense i excentrique pour monler le cheeolat,

Ces différents ohjets servaient avant Les prog Sdes modernes au traitement doocacan et 4 la fabrica-

tion du chocalal
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201. Branlante & pilnles, cuivre ronge, avee

terrasson i fen en 16le fecommencement  du
dix-neuvitine sivele.

Ne 200, = AMoule pour médailles de chocolal en souveniv

du sacree de Charles X 718257,

1w

2. Bassine & confiserie, cuivee rouge, avee poignée en fer,
Spécimens de moules & chocolat,

203, Moule plilre en trois picers donnant une houleille massive,

200, Moule, tdle argentée, en deux pitces i char-
nires, donmant un morljer.

205. Moule, tdle argentée, en deux pitees o char-
niéres, produisant un broe.

206, Moule, ¢#tain, en denx pidces & charniire
produisant un jamlbon.

207. Moule, tole argentée, dormant un plat &
barbe.

208, Moule colleetil & pastilles, A fond dabeilles.

N 209, — Moule pour médaille
» chocolal & leffigie de La Favelle L. O, . .
o chocolat :1\.;|‘“ Co T chocolal en souvenir dactualités dépoques diverses ;
' le sacre de Charles X, Ia balaille de Navarin, le
général La Fayette, Hayvdn, le roi Louis-Philippe, ote. Médaille de la maison Masson,

209. Moules en cuivee argenté pour mdédailles de

N- 20,
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M. LE SECQ DES TOURNELLES

210, Grand gril allongé an corps formé de sepl hranches fontes ornees d'enroulements :

la tige centrale porte en plus trois coeurs ajourds, dont un double: les suivanles sont orntes
do deux eceurs paveils : celles Caprés, chaeane dun seul. Le manche, aplati el répélant dans

Nooz2lh

s partie centrale le double corur alonre aecosté denroulaments plus fnse e termive par une

arande Heur de = masgquant allache fin =eizitme siecle
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911, Gril lone & hranches carrdes. avee un manche plat porlant deconpée dans une posace

date 1739 el lerminé par un quatre-feailles.

L

912, Guil carré & lranches plates sans ornement. portant sur Je has du rmanche une

poignée moulurée dix-huilitme sibcle

213, Gril carreé A tize reclangulaive © molil cen-

o tont déeordé denronlements en

tral entourd de six encadrements sueeessilz 4 volutes

forme 'S, Le manche plat porle & sa base une rosace ajource ornde denroulements et se
termine par un flearon denroulements adossis dix-zeptitme =i

s

Ak, Gril long formed de sopt branchesdont une suv Jeux el ornes doan eoeur ajoure et

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires
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d'enroulements arccostés: celle du cenlre porte deux ecours
opposés  conlenant une double fleur de lis, Au milieu du
manche un renllement évidé contenant une fleur de lis en
enroulement au pied nouwrri; en haut, le manche est fendu
en cing branches roulées en volules dix-septitme sitcle .

215, Gril rond tcurnant sur pivol central, formé de
qualre eompartiments comportant chacun le méme motif © un
ceeur surmontd d'ane {leur de lis tous deux découpés el ac-
costés denroulements variés. Le manche plat formé de deux
piques se faisant face dans des cceurs découpés el lerminé
par une flear de lis ajourde; le tout, orné d'enroulements en
tous sens, se prolonge par les deux pieds du supporl époque
Louis XIV).

216G, Gril tournant en forme de eorbeille aux branches
carrées el monléex en losange (Normandie, dix-seplitme

sieele’,

217. Porte-pocle rond & tiges plates, avee supporl &
crochets laléraux pour le manche de In poéle (Alsace, dix-

seplieme siecle.

218. Porle-potle & trois pieds: passements de fer lorse
affectant la forme de laes (Alsace, époque Louls XIV).

219, Une crémaiiltre en forme de eroix aux bras torsés
a renversement el terminde par des flours de lis, avec molil

central en losange orné de la méme manitre (Normandie,
No 236, épocque Louis XHT . No 990,

220, Une paire de chenels-landiers i corbeille, fer Lorsé (Flandre francaise, époque
Louis XTI

221. Une paire de chencls en fonte, lions assis ‘quinzitme sivcle).
222, Un accote-pol & anneauw Normandie. quinzieme siecle

223, Porle-viande en eouronne i denx rangs de crochets surmontés de fleurs de lis,

figes en fer lorsé quinzitme siecle .

994, Porle-viande en couronne. & liges plates et crochet eentral en fer torsé avee frise
[
danimaux (seizieme sieele
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Corné dune frise, de larees lears de lis aplaties quinzitme siecle

Porle-cuil

296. Cing fourcheltes et eaillives dhonneur, fer foree Pieardie, seizitme ol dix-seplicme
gibelex |

Il était dhabitude dans le Noed de o France de donner aux jeunes mavics entrant en mdénaze une
fourchette of une cuillove du eenre de cellesein dont la vichesse el le (ravail variaient suivant leur

rang social ¢t leur fortune
227, Fourchelle grile-pain i pied Jdix-huiliome sitvle .
228, Deux grille-pain. fer fored dpogue Louds NV,

le manche ornd dane

[ 1

0, Cuilibee & soupe cuivee Jaune,
ficare en forme de caviatide épogque Henei 11

230, Passolre eartée cuivee Jaune, le manche ornd une

foure en forme de caviatide fpoque Henri 11

3. Trois moules i belgnels, fer Torad, feurs de lis,

quatre Tenifles, ele. Jdiv-seplitme et dix-hoiticme siveles..

Ne o221

932, Romaine: le plateaw de Ta Tnlanee estsuspendu o trois chaines formées de liges arti-
cultes ol de cliinons en fer Lorsd el elseld (seizitme siocle

943, Panier o verves, il de fer {(dpoque Directolre,

M LEVEL

234, Bullel en nover civd & deas corps el six compartiments ‘provenance lorraine, épogue
Louis XV).

M. A-LL LION :

235, Collee nopmand, bois seulpté dpoque Renaissance).

M. MALAQUIN

236, Deay pelites japdindires {0 anse, calvee jacoe lis-hii-

227, Bowiliolle calvee javne sdix-hottisme sieele.

U8, eiand euivre jaune dix-haiticme siecle

9539, Plat ¢lain ovale & bowds zodeonnés dpoque Lonis XV

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires
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240. Moulin & épices. en Lois taillé, monté sur qualre pieds de fer (dix-septicme sivele’.

241, Lampe de cuisine en ¢ain dis-hui-
Litme sitele),

212, Qualre chaises rustiques & dossiop
droit (Lorraine, dix-septitme sivele .

243. Dévidoir bois tourné Toreaine, dix-
huititme sitele).

244, Fourneau de eampagne. plat et cou-
vercle bombé, cuivre rouge avee poignée de
fer (dix-huititme sidele’,

245, Gaufrier de fer & moule rond. Dicor,
une main tenant un cceur pereé d'une flache;
devise : TIME DEVM (dix-seplibme sidele .

246. Quatre hoites & compartiments avec
y couvercles indépendanls pour épices [dix-
No 246, linititme sitcle),

M. MOQUET (Confiturerie Saint-James).

247, Six caloltes A conliture, fafence blanche.
248. Cing pots & confiture en verree, de tailles diffsrentes.

250 Trois boiles exlindriques en Dois ajusté, pour le transporl et envol des gelées de
fruits.

M. Cusrees MERLE (Sociélé francaise des chocolats'.
250. Mortier en granit {aillé. monté sur un fourneau & charbon, avee un pilen de fonte
(commencement du dix-neavitme sivele’,
251, Rouleaw i broyer, en cristal commencement du dix-neuvitme sivele’.

1

Rouleau & hroyer. en fonte commencement du dix-neuvieme sitele .

trais objets servant., avant les procédds modernes, au teaitement des amandes de cacao of 4 la

brication du chacolat,

i<l

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



— 95 -

M. Hesny ng MONCOURT

253, Couvre-fen coivre jaune, hor-
dure de fleurs en repoussé Picardie, dix-
huitieme sieeled,

254, Porle-cuillers & erochels en fer
avee couronnement de fleurs de lis (dix-
seplitme sitclel,

255. Boite & sel reclangulaire en

cuivre jaune, avee ornements gravés (dix-septivme sivele.
256, Culllere & eau en cuivre jaune (dix-huitieme sitelel.

257. Pelle & [our en  culvre jaune,
manche en fer (dix-septitme sitele .

2538, Lampe de fover en fer (seizitme
sitele).

239, Pol i soupe en Clain, A4 deux
comparltiments avee anse el couvercle {dix-

seplitme sivcle’.

260, Marmile en élain, & bordure go-
dronnce {#poque Louis XV,

261. Qualre mesares normandes, en

étain (dix-huitieme siecle’.

362, Deux cruches famandes élain, 4 anses et goulots movlurds dix-haititme sieelel.

263. Deux salibres & pleds, dain ‘époque Louis NIV,

264, Bassinoire en cuivee jaune, couverele d fleurs de lis découpé, manche ¢n bois tonrné
{¢époque Louis NIV,

M. Georoes MOUREAUN, 4 Pantin (Sciue,.

265. Bassine & anses, culvre rouge,

266, Moulin brovear en fer, avec support de bois en polence,
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267, Seanx dv cuivee avee couvercle & charniere et zoulol en bee.
268, Deux broes de cuivre,

Ohjets avant servi & la dislillevie i1 v a une centaine danndes,

M. Hesny POUPON (Maison GREY-POUPON, & Dijon’.

269, Grand pot & oreilles, faienee blanche, décor lieu aux armes de France, avee Tinserip-
tion : MOUTARDE NOIRE NAIGEON, A DIJON  dix-huititme sitele’.

270, Graud pot & oreilles, faience blanche, décor bleu aux armes de Franee, avee inscrip-
tion : MOUTARDE DE DIJON
(dix-huititme sivele).

271, Grand pot & poignées el
couvercle, faienee DLlanche, décor
Bleu, avee linseriplion @ MOU-
TARDIE FINIE, 1816,

2720 Grand  pol de Tafence
Blanche, décor  polvelrome  aux
armes de France surmonlies dune
couronne fermdée, avee inscrip-
tion : MOUTARDE FINE DE DI-
JON dix-huitivme sivele).

i Grand  pol & oreilles,
fuience blanche, décor polvehrome,
avee  linseription @ MOUTARDE
FINE ‘commencement du dix-neu-

O~

vieme sieele.

274, Grand  pol  a oreilles.
fafence blanche, décor bleu, aver
Iinseription @ MOUTARDE FiINE
DE JOLIBOIS, A DIOXN dix-hui-

tiome siveles,

275, Poloen forme  durne.
[aience Dblanche, décor bleu, avee
Vinseription © MOUTARDE FINE
DE JOLIBOIS, DIJON. 1703,

270, Pol en forme de ouneau. fienee blanche, decor bleu, avee Tinseription @ MOU-
TARDE FINE commencement dw dix-neuvieme sieele .
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A

EAT

277, Pols de complolr, fuience Dlanche & décor polvelironie (ix-huilivue sitcle ol com-
mencement du dix-neuvieme sidele’,

273, Baril en élain, avee couvercle fcommencement du dis-nenvitme sivelel.

270, Pols de moutarde pour L vente, fafence blanche, & décors polyehromes de Dictes
el de flears (dix-hailieme sivele.

280, Pols  de mouatarde
pour Ia vente, faience blanche
& Inseription, provenant de
diffirentes fabriques & Dijon,
Gémeaun pres de Dijon, Searre,
Chalon-sur-Sadne,  Beaune.
Nuits, Vitteaux, Saint-Remi,
Semur, Avallon, Paris, Sainl-
Maixent, ete. {dix-huitieme et

NCRETR dix-neuvieme siccles),

281, Moulardiers de toules formes, porcelaine, faience, verre, éain, bois (dix-luititme el

dix-newvitme sidelest,

M. Eoovann REQUIER. & Pérignens,

282, Deax alambics montés 4 confrepoids sur des fourneauy, avee serpentins el cuves i

condens=ation Jix-huitivme sinele

253, Flitre de deap monté sue un support i quatre pieds.
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M. ROELANDS

281, Fourchette de caisine & deux dents, fer poli
l"[.lltl“" Louls XV,

285, Fourchetle & trois dents, manche  hois,
avee ornements de gravare {¢poque Louis V).

286G, Fourchette et cuillere, fer poli (époque
Touis XV,

987, Fourchetle & roli. fer et enivre {époque
Louis XV,

988, Louche dite pochon & anneau, le manche
ornd de fleurs graviées el lerminé par une téte hu-

maine, bronze dix-seplitme sivele).

280. Cuilldre bronze & annean, manche formde par
une Vievge & UEnfant Jésus (div-seplitme siecle).

a0t Pelle & tarte. culvree jaune el fer poli,
manche grave (dix-huitibme sitele,

29%, Passoire cuivre janne, manche en fer forge

N2y, el poli {lix-septitme sivcle).

999, Passoire de forme  reclangulaire, cuivee
jaune, le manche termindé par une cariatide humaine
dix-huititme siecle .

203, Passolre grand mudele, cuivee jaune, mon-

ture fer el bols dix-septivme sivcle).

204, Un porte-ceafs, le man-
n che orné de moulures, bronze

seizitme siecle .

205, Moulin & calé, nover
sculpté, pays de Litge dpoque

Lounis XV .

206, Petit moulin & ecaldé en
bois. eerele e culvie  cpoque
Nooans, No 205, Ionis XA

207, Deux hoites adplees en culvre rouge repousse époque Louis N3
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298 Bolle & favive ennoyer seulplis o facade, ornde de poissons ol de fenilla
verticalement dans les rainures. Provence epoque Louis XV,

208 Boite & sel, en nover seulpté, avee couverele &
clinrnitres. ol sous le wae
Provence époque Louis NV

isin A o=el um troir & Gplees,

A00. Rechaud ajourd e clselé culvee pouee. wmanche
de bols tourné pitce de maitrize de Uépoque  de Ta
Régence .

SOL. Un ctoalfolr cuivee rouge, i ornements loraay
repoussés el eravés fWpogue Louis XTI,

02,0 Trois chocolalibres en cuivre rouze, de fopme
evlindrique, avee couvereles & ouverture eonlrale pour
Inisser passace @ la caillive. manche cn bois

{¢poque Louis XV,

lourne

303, Coquemar culvre rouge, & anse ef base
ornfe de moulares eirculaives dpogque Louis XV,

0% Gril towrnant & compartiments ornds e
vorrs el denroulements divers, fer fored el poli
cpoque Louis NIV,

S0, Buile i allumettes en cuivee jaune. avee

notifs repougsis ot gravés, datée de 1674,

306, Cazserole @ pleds avee le manche orae de

moulures, métal de cloche dix-septivme sivele),

S0T. Lechefrile en enivee vouze. & dens Dees.

1

1es dde ol monbés dans des donilles

avee deuy mane
,\ ;' “. (1’-_‘ lp'_lllr
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J08. Casscrole sauteuse cuivre jaune dpogque Louis XV

300, Polssonnivre U ornements repoussés cuivee rouge ¢poque Louis XVEL
310, Moule & pilisserie, o soleil. cubvee rouge (époque Louis NIV .

3L, Moule & patisserie, erevisse, cuivre rouge (dix-seplitme sitele.

3120 Moule & pilisserie,  rosier, cuivee  rouge o dix-huilieme

3. Deux moules eollectifs & pelils oidenux,

)
]

cuivee jounse, ave:

poignée et pieds en fer (dix-huiticme sidele’.

34, Mouchette en métal de eloche, crnde vers les enlis dune {H=e Franeolz 0ot sur le

plat d'un chevalior tenant un Slendard dpoce de Tn Renatzzance |
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315, Modile de fontalne Charding cuivre rouze, avee seau el pied pitce

teur 0™ 10 épaque Loulz XV,

de maitrisze, hau-

S16. Modele do réservoir & eau, cuivee prouze pitee de maitrise, hanteur 02,15 fpoque
Louis XV,

M. Hixre SARRIAU

317, Roulein & patisserie, buls seulpté: surure face Uécu de Franee couronné; i Vopposd,
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318, Houoleau & pilisserie, huis seulpté

armoiries, lenrs el andmaux dix-huititme sivele
319, Mounle & patisserie, buis sculpté @ Véen de France couronné. aceasté de branches

1
i
I

Qo

ronces; lrgende @ VIVE TE ROY ET LE BON VIN @ sur 'feuszon on voil un nom @ JANE
PERIN, différentes dates, et des fleues  ajoulies a diverses époques finidu dis-zeptitme
sitcle),

M. SOMMEREISEN

vaizzellier 1 deus copps.
flaititme sivcie

nover sealple dliv-
321, Gramde tlable rectangulaive v pleds tournes el tra-
verses A moulures din-zeplitme sieele .
322, Pétrin, eorps el enuvercle eviindriques. nover poli dix-
seplivime sivcle
323, Horloge A oocaine de bols seulpl
No oot m-lwtif‘{l‘.n' <locle

cadran []-1 31\—

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



— 103 —
324 Chaises rustiques en bois tourné A sitge de paille dix-buititme sivcle).
323, Saladier falence de Clameey,
326, Plat fajence de Slrashourg.
327, Plal fatence de Pleardie,
328, Coupe & pledouche, fufence de Nevers,
329, Assielte fuience " Aprey.
330, Trois assielles faience de Nevers.
331 Asstelte fafence de Lille.

332, Donx assiettes a Qears, faience de Mar-

sellle,

333, Deux assielles & olseaux, falence de Marseille,
334, Feuelle faience de Pieardie,

333, Ecuelle fafence de Marseille,

336, Soupliere fafence de Rouen.

337, Pichet fond bleu, faience de Nevers,

338, Tasses et eobelels en faience de Nevers.

339. Trois pots de pharmacie, fafence blanche, dicor ot inseriplions hleues,

a9

340, Deux plats ronds en étain & bords andron-

nis,
341, Fromageere en élain.,
120 Deux éevelles élain i oveilles,
343, Cafelibre en élain époque Louwis NV

314 Moule & giteans en forme de podle. en cuivre
rouge, monté sur lrols pieds el muni de deax anses

de fer (dix-huitieme sieele

345, Passolre @ ldgumes, cuivree jaune, avee mon-

N ture de fer of manche de bois l‘-iwull\\' Louis XV
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316, Mortier de Inboratoive en métal de cloche avee ornement de feuillage el inscriptions,
les poignées formées par des tétes de erocadile dix-zeptitme siocle’.
347. Quatre pots & pharmacie, & décors el inseviption polvehromes
commencement du dix-neuviemme sieele’,

dix-huititme ot

348, Six dames-jeannes el fioles de pharmacie

dix-luititme et commencement du dix-
nenvieme sieele.
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