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GROUPE ss8

Matériel et Méthodes pour Ia préparation
des Produits alimentaires.

: Groupe, malgré la diversité des appareils quiy figuraient,
" ne comptait quun nombre assez restreint d'e \pn\(mls :
23 pour les Etats-Unis: 11 pour la France ; 5 pour le
—— Brésil; 4 pour 'Allemagneet | pour la Grande-Bretagne.
La France va obtenu les récompenses suivantes :

(rrands prix :

MM. Duravont et Fils. . . . . | de Paris.
Rose frépes . . . . . Poissy (8.-et-0.).
SOCIETE ANONYME DES IS TABLISSEMENTS
Magorw. . 0 0 Charmes (Aisne).
M. Dovase. . . . . . .. Paris.
Cussox fréves et Ce, . . | Chiteauroux.

Médailles d'or -

MM. AxtionNe . . . . . . . . de Paris.
Créperie-Foxtanze . . ., | | La Madeleine, presLille
(Nord).
Lerkvee et Leenars. . . . | Paris.
Henrl Perezr . . . . . . Paris.

Médailles d’argent :
MM. Kesener (Paul) . . . . . . de Lille (Nord).
Rwor-Ares. . . . . . . Paris.
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8 EXPOSITION DiE SAINT-LOUIS

Les appareils destinés & la minoterie sortant desateliers de la mai-
son Rose fréeves, de Poissy, dont la spéeialité est surtout les pétrins
méeaniques, ainsi que ceux exposés par MM. Crssox frerves, de Chi-
teauroux, nous ont paru dun usage pratique et dune fabrication
solgnée.

Nous en dirons aulant des objets envovés par MM. Lerkven el
Learauy, de Paris, fabricants d'instruments de pesage et de capacité.
Parmi les appareils destinés plus particulierement & Uindusirie de
I'alimentation, nous signalerons leurs briloirs & café.

MM. Dinsrort T Fins, de Paris, élaient représentés a Saint-Louis
par leurs appareils pour la fabrication des eaux gazeuses.

La maison Axtaoise, de Paris, exposait des machines et des moules
pour glaciers et des poteries d'étain, pour lesquels elle a obtenu une
médaille d’or.

Les appareils frigorifiques de la maison M. Dovaxe ont été trouvés
d'une conception ingénieuse et d'une utilisation facile ; ce qui lear a
valu un Grand prix. '

Le matériel pour distillerie et pour sucrerie comptait trois repre-
sentants : tous trois de la région dua nord de la France ol ces indus-
tries ont pris un grand développement. Ce sontles maisons : CRipELLE-
Foxtaise, de la Madeleine, pres Lille ; Kestser (Paul), de Lille et les
Ftablissements Macuiy, de Charmes, pres La Fere (Aisne).

Enfin nous devons mentionner les machines a  fabriquer les
agrafes pour bouchage de vins mousseux, de M. Rmor-Arnmy et les
curieux appareils de laboratoire pour lanalyse des produils de la
distillerie et de la sucrerie exposés par M. H. Perier.

En résumé, bien que n'occupant pas une grande surface, Uindus-
trie francaise faisait plutdt bonne figure & cette Exposition de Saint-
Louis, ot elle avait cependant & redouler le voisinage des produils
similaires de Uindustrie américaine, qui a poussé tres loin le perfec-
fionnement des appareils destinés i la fabrication et & la présentation
des matieres alimentaires.

La Section américaine compiait, nous N'avons déja dit plus haut,
23 exposants. Elle était fort intéressante. Les appareils exposés au
(iroupe 86 consistaient surtout en machines réfrigérantes, braloirs
café, machines & laver et & remplir les bouteilles, appareils a fabri-
quer des caramels ou des patesalimentaires, filtres pourliqueurs, ete.
et fonctionnaient généralement fort bien. Une maison avait envoy¢
un matériel d’évaporation destiné i la fabrication du sucre d’érable.
Cette industrie, spéeiale a I'Amérique n’offre pour nous qu'un inté-
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GROUPE 80. — PRODUITS ALIMENTAIRES 9

rét secondaire. 11 ne semble pas dailleurs qu'elle ait heaucoup
d'avenir. La production du suere dérable qui séfait édlevée a
25,000 tonnes, il v a quelques années, est aujourd’hui réduite & 4,000
ou 5,000 tonnes par an.

Nous ferons remarquer que ni la France ni les Etats-Unis n’ont
exposé d’appareils pour la fabrication du sucre de cannes.

En dehors des Expositions américaines et francaises, nous n’avons
rien remarqué qui méritdt une mention particuliere.

La Grande-Bretagne n'avait qu'un exposant el les apparcils exposcs
par le Brésil n'offraient pas d'intérét.

L’Allemagne était représentée par des machines & travailler le
fer-blanc et & fabriquer des boites pour conserves alimentaires.

La Section allemande ne comptait que 4 exposants.
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GROUPES 87 & 88

Produits farineux et leurs dérivés

— — e —_

Produits de la Boulangerie
et de la Patisserie

M. A. MACHIN

RAPPORTEUR
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G ROUPES 87 & 88

Produits Farineux et leurs dérivés.

Produits de la Boulangerie et de la Patisserie.

ks le début de ses opérations, le Comité dadmission pour
| la série des Groupes 86, 87, 88, 89 el 90 (département
H, Agriculture) adressa un pressant appel aux construc-
| teurs el fabricants d'appareils pour Pindustrie alimen-

M— Sl

taire en général el, principalement, aux constructeurs de machines,
instruments, accessoires pour la meunerie, la boulangerie, les pates
alimentaires, la sucrerie, la distillerie et aux fabricants de produits
farineux d’alimentation courante.

L'appel en question délermina, pour les Groupes 87 et 88, un pelit
nombre d'industriels & participer a la manifeslation internationale
de Saint-Louis et & v représenter, trés dignement d'ailleurs, 'une
des principales hranches de notre travail national.

Le Gomité d’admission, qui se transforma ensuite en Comité d'ins-
tallation, était présidé par M. Jules Prevet.

La séric des Groupes 86 4 90 occupait un emplacement trés suffi-
sant. Dans la Section francaise ces Groupes étaient mitovens, d'une
part avec les Groupes 92, 8%, 85 et, d'autre part, avec la section colo-
niale et les Groupes 78, 79 et 80, n'en étant séparés que par des
cloisons; les autres cotés étaient formés par la facade du Palais.

La plupart des produits étaient placés dans des vitrines de stvle
classique : mais des emplacements spéeiaux avaient 6té réservés i des
mstallations de machines, de houlangeries-patisseries, etc. ..

‘n ce qui concerne les Groupes 87 (produits farineux et dérivés)
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14 EXPOSITION DE SAINT=LOUTS

et 88 (boulangerie et pitisserie) les dites installations n'ont pas peu
contribu¢ & animer cette partie de la Section francaise.
Dans le Groupe 87, figuraient:

1° LES PATES ALIMENTAIRES

De Marius Berrusxp et G¢) de Lyvon. Le chef de cette grande
maison Ivonnaise, M. Marius Bertrand est chevalier de la Légion
d’honneur; il fut hors concours et membre du Jury & 'Exposition
Universelle de Paris en 1900.

Bozon Verovraz, de Saint-Etienne-de-Cuines (Savoie), médaille d'or
a Paris, en 1900,

Brusson, de Villemur (IHaute-Garonne), médaille d’'or a Paris, en
1900.

Antoine Orrvari, de Nice, obtint en 1900, & Paris, une mdédaille d’or
avec les félieitations du Jury.

Burerre, d’Algérie, médaille de bronze en 1900.

2> LES FARINES ET PRODUITS FARINEUX

De L. et T. Brocn fils, de Paris, médaille d’or & Paris, en 1900.

Gabriel Seeavst, de Saint-Denis (Seine), hors concours, membre du
Jury & I'Exposition Universelle de Paris en 1900.

Burr {reres, d'Oran (Algérie’, médaille dor.

3> LES TAPIOCAS, PATES ALIMENTAIRES
ET RIZ

De Boupmer, de Paris.

4 LES AMIDONS

De Covsiy-Drvos, de Haubourdin, pres Lille (Nord). Ce grand in-
dustriel & qui l'on estredevable d'importants perfectionnements dans
Findustrie amidonnicre, exposait des amidons de riz el de mais de
toute beauté et des produits spéeiaux pour les appréts divers. Avant
obtenu une médaille d'or & Anvers en 1885, il a depuis, loujours
participé aux grandes expositions internationales et obtenu les plus
haufes récompenses. A celle de Paris, en 1900, il obtint deuxindédailles
d’or;
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Grotpes 87 ET 88. — PRODUITS FARINEEY 15

Et de la Socréri ANONYME DES AMIDONNENES BT Rrzemms or Frasce
(sitcge social A Marquette-lez-Lille. — Administrateur - délégué,
M. E. Verley). Les amidons de riz que cette Société exposait i Saint-
Louls ont été reconnus d’une qualité hors ligne. Cette Soeiété quiem-
ploie surtout des riz de I'Indo-Chine francaise, a importé en France
Famidonnerie de riz, autrefois monopolisée par la Belgique. Elle a
obtenu, grice i cefle belle initiative, les plus heureux résultats. En
1900, a I'Exposition Universelle de Paris, deux Grands prix lui furent
accordés.

5 LES SEMOULES

De AL Trouvsar, de Plombitres-Tes-Dijon (Gote-d"Or). Hors con-
cours et membre du Jury en 1900.

6" LES RIZ ET FARINES DE RIZ

De Jules Warten de Paris, M. Jules Waller est I'un des premiers
négociants en céréales de Ia place de Paris: il jouit & la Bourse de
Commerce d'une réputation justifice par sa longue expérience des
aflaires.

7* LES LEGUMES DECORTIQUES

De la Compagnie Sawro, de Levallois-Perret (Seine).

8" FECULES ET POUDRES D’ARROW-ROOT
FARINES DE MANIOC ET TAPIOCAS
INDIGENES

De MM. Hippolvte L& Biuay, d'Ambodimanga (Madagascar) et Lau-
rent Cogurriy, de Saint-Denis [ile de La Réunion).

Dans le Groupe 88, on ne comptail que 4 exposants:

17 Masvraerere nuossatss vis pscrirs Prasor, qui exposait des biscuits
sucrcs de grande finesse, de toutes formes. Grand prix.- a Paris en
1900. La manufacture Dijonnaise des Biscuits Pernot est une maison
de tout premicr ordre, fonddée i Dijen en 1869, Son développement
continu et toujours croissant est di 4 la qualité supdrieure de ses
produits, universellement appréciés ot & une oreanisation hors ligne.
Elle a donné une impulsion considérable i la biscuiterie de luxe
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par ses innovations et créations tres personnelles. Sa production a
nécessité, depuis dix ans, la eréation de quatre usines nouvelles ins-
tallées avee les derniers perfectionnements scientifiques, ce qui porte
A cing le nombre des Biscuiteries Pernot.

20 MM, Buzor et Bovyssi, de Viehy (Allier), exposaient des hiscuits et
produits aux sels de Vichy, qui jouissent partout d’une bonne renom-
mée.

30 M. Caareextier, de Nancy (Meurthe-el-Moselle), exposait des pitds
de foie gras et diverses pittisseries lorraines,

4 M. Auguste Macnry, de Paris, avait installé avee le plus grand
luxe une boulangerie-pitisseriemodéle, qui permettait aux Américains
et aux élrangers de se rendre un compte exact des progrés de la pa-
nification el dela pitisserie parisienne. Les systtmes de panification
anglaise, viennoise et francaise sont pratiqués par la maison Machin.
Médailles dor aux Expositions de Paris en 1889 et en 1900.

Le Jury du Groupe 87 était composé de MM. WiLsox, WaTmoss,
Gasexnerrer, Macmy, Le Cienc et M. Bravn.

Celui du Groupe 88, de MM. Ravo, Macnix et Miss P

fls ont fonctionné conformément aux stipulations du reglement
concernant 'organisation du Jury international et le systeme d attri-
bution des récompenses. Ses décisions nont soulevé ni critique, ni
protestation.

GROUPE 87

Grands prix: MM. Bozox-Vemovmaz et A. Ouvani, pour leurs
pates alimentaires, & la SocrETE ANONYME DES AMIDONNERIES ET RIZERIES DE
Fraxce et & M. Covsin-Devos pour leurs amidons.

Médailles d'or © MM. Marius Berrraxp et G, L. et T. Brocu
fils, Boroirr, Brussox, Berr frérves.

Médailles d’argent : Compagnie Sawpo, Gabriel Seesvst, Jules
Warter, A. Trovsar, Bunenee  (Algérie), M. Le Buax (Madagascar),
Laurent Cogueriy (ile de la Réanion).

GROUPE 88

(irands prix : MANTFACTURE DUONNAISE DES BISCUITS PERNOT, MM. Wen-
ser et Vivant Macurs, comme collaborateurs de M. Auguste Macuiy,
lequel était hors concours, comme membre du Jury.

Médaille d’or : M. Ciareestier, de Naney.
Mddailles d'argent : MM. Bizor et Bouvyssi.
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MEUNER!E, BOULANGERIE, CULTURE DES CEREALES

Nous n’avions dans le Groupe 87, pour représenter les produits
farinenx et leurs dérivés, que 12 exposants pour la France, 2 pour
PAlgerie, 1 pour Madagascar, 1 pour la colonie de la Réunion,
et dans le Groupe 88, 4 exposants sculement.

Comparativement & certains Groupes, le nombre des exposants des
Groupes 87 et 88 peut paraitre inféricur, mais il explique facile-
ment.

La plupart des produits dont il s'agit ne sont pas, entre les Elats-
Unis et la France, l'objet d'un mouvement impertant et régulier
d’échange, et certains autres, par lewr nature méme, tels que lespains
ordinaires ou de luxe, les pitisseries fraiches, échanpent totalement
aux importations comme aux exporlations, aussi hien avee les Davs
éloignés que les pays limitrophes de la France: leur fabrication est
poursuivie, en effet, quotidiennement en vue de satisfaire aux exi-
gences de la consommation domestique locale.

Malgré lear petit nombre,les exposants des Groupes 87 ef 88, par la
qualité de leurs produits et les exemples de travail qu'ils ont donnés,
ont pu montrer la supériorilté de notre industvie alimentaire el
prouver que notre gout s'était encore affiné.

Une participation plus large n'aurail pas eu de meilleurs résultats.
Si nous envisageons les exportations et les importations de grains ef
farines, des farines alimentaires diverses, des amidons, pites alimen-
taires et biscuits, nous devrons sans doule rveconnaitre qu'elles ont
une part fort respectable dans Fensemble de notre trafic.

Nos exportations de farines de froment, d'avoine, d'orge, de seiale,

9
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18 EXPOSITION DE SAINT-LOUIS

de mais et de sarrazin 8’ ¢tablissent comme suil, au commerce speé-

el :
1903 1902 1901

Farines de froment, quint. métr, 119,546 162,564 185,983
— valeur . . . 3,604,000 4,901,000 5,576,000
Farines d’avoine, quint. métr. . 61 81 26
— valeur . . . 2,000 2,000 1,000
Farines d'orge, quint. métr . . . T68 731 1,065
— valeur. . . . 23,000 22 000 32.000
Farines de seigle, quint. métr. . 3589 729 1,571
valeur. . . . 8,000 16,000 34,000
Farines de mais, quint. métr. . 1,656 1,451 1,620
— valeur. . . . 36,000 32,000 36,000
Farines desarrazin, quint. métr. 40 2 25
- valeur. . . . 1,000 » 1,000

Nos exportations de blés évoluent annuellement entre 6,000 et
7,000 quintaux. Nous somines, sur cet artiele, modestement tributaives
de I'Etranger: les importations n’ont d'importance réelle que lorsque
nos récoltes sont déficitaires.

La Russie, la République Argentine, les Etats-Unis, la Roumanie,
ete., nous fournissent les blés, les blés durs surtout, qui sont indis-
pensables & notre fabrication de pales alimentaires el biscuits.

Aux statistiques ci-dessus, nous devons ajouter celles qui con-
cernent les gruauy, semoules en gruau et graing perlés et mondés,
produits qui sont en partic consommés par la houlangerie et la
pitisserie.

EXPORTATIONS 1903 1902 1901
Commerce spéeial quint. m. 15,541 7,005 9,878
— valeur . . 389,000 175,000 316.000
IMPORTATIONS
‘Quantité livrée a la quint. m. 52,254 39,675 32,916
consommation’ valeur . . 4,515,000 1,151,000 823,000

Indiquons également los

Biscuits de mer et pain

EXPORTATIONS 1903 1902 1901
Commerce spéeial quint. m. 7.199 10,551 9,403
— valeur . . 216,000 317,000 263,000
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IMPORTATIONS
Quantités livrdes quint. m. 41,455 32,981 32,625
a la consommation)  valear . 107,800 858,000 750,000
Spécialement avee les Etats-Unis, nos ¢changes de blés ef farines

ont atteint, dans les trojs dernicres années, Jes chiflres qui suivent :

Froment, Epeautre et Méteil.

IMPORTATIONS
IMPORTATIONS (Commerce spécial}

[Commerce général) Quantités livedes i la consomin.
I, e ———— -

1903 1902 1901 1903 1903 'I_tlt)l

Océan Atlant. q. m. 837,960 418,036 940.666 I85.579  67.010 534

Oecan Pacif. q. m. 94,243 258 304 280,989 59,732 26.578 135
Farines de blé.

Quint. meétrie. 2,710 575 8.632 1,726 335 299

Les Etats-Unis nous envoient, en outre, des quantilés tres impor-
tantes de mais en or

grains, Elles se chiffrent comme suit au commerce
spécial :

Mais en grains.

QUANTITES LIVREES A LA CONSOMMATION
TG e =~
1903 1902 1901

496,136 quint. 41,063 quint. 872,112 quint.

Dans leur ensemble Jes importations de grains ef farines des
Etats-Unis, quantités livedes 3 Ia consommation francaise, ont 6té
évaludes & 17,366,000 franes en 1903, & 5,396,000 francs en 19092 ot
29,782,000 francs en 1901,

Nos exportations des mémes produits surles E
En raison de notre situation agricole et de
sommes de produire toutes les qualités de bi¢
cation des pifes alimentaires, des articles de

<

tats-Unis sont nulles.
Fimpossibilité ot nous
nécessaires i la fahri-
biscuilerie el de pitis-
n céréales n'avaient en vérite,
aucun molif d'intérét matériel i participer plus brillamment 3 I'Ex-
position internationale de Saint-Louis : les raisons de leur abstention
sont légitimes. Il en est de meéme de celles qui ont ecarté de cetle
Exposition les boulangers et les patissiers.

serie, nos meuniers et nos négociants e

Mais les quelques expo-
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20 CXPOSITION DE SAINT-LOUIS

sanls des Groupes 87 et 88 ont obtenu un sucets inconlestable, el
nous avons pu constater que les farines de evlindre qu'ils exposaient,
taient objet dune vive attention de la part des connaisseurs et des
meuniers américains, que les pains de diverses formes el grosseurs,
surtout les petits pains de luxe, croissants, brioches, ete., pitisseries
de tous styles fabriqués sur place, stimulaient sans cesse {a consom-
mation des visiteurs de la Section francaise; beaucoup d’habitants de
Saint-Louis, beaucoup d’étrangers avaient pris Uhabitade de venir &
la Section francaise acheter du « Pain de Paris » et des friandises.

A vrai dire, la boulangerie-pilisseric de M. Macmix conslitaait la
représentation parfaite et suggestive d'une maison parisienne de pre-
micr ordre, elle suffisait & montrer, par le travail délicat de ses
ouvriers, le charme de ses vendeuses, la supériorité de notre panifi-
cation et les maniéres accortes qui distinguent, a Paris, la vente du
premier aliment. 1y avail foule chaque jour pour assister aux mul-
tiples opérations du pétrissage mécanique, de Vapprét de la pite, de
la cuisson dans les fours chauffés & la vapeur.

.a renommeée de la boulangerie francaise est grande aux ktats-
Unis, comme dans le monde entier.

Le boulanger américain n'a pas la délicatesse, le tour de main du
houlanger francais. Cela tient au gott public. En France, le consom-
mateur est tres exigeant pour le pain qu'il achete chaque jour. En
Amérique, comme dans presque tous les pays eivilisés, il accepte
bénévolement le produit qui lui est servi.

Au point de vue des céréales, la France suffit & peine i sa con-
sonmmation, el lorsque nos récoltes sont déficitaires, nous sommes
dans obligation de recouriv aux producleurs étrangers; pour les blés
tendres destinés & la panificalion courante, ¢'est aux Etats-Unis que
nos négociants font appel de préférence.

Les Elats-Unis ont une production de plus en plus importante,
bien supérieure aux besoins de la consommation nationale; cepen-
dant la culture du blé et des autres cérdales n'y est pas aussi perfec-
tionnée qu'en France; en revanche, elle y occupe des superlicies
immenses. Dans les Etats du centre, dont Saint-Louis est la ville
principale, cctle culture tend sensiblement & saméliorer. Les cmbla-
vements gagnent encore un pew de terrains dans les vastes plaines,
dans les grandes vallées du Mississipi, du Missourti, de I'Ohio. Par
cette culture, des marais immenses ont été assainis et mis en valeur.
Certains exploitants se sont spéeialisés dans la production des cé-
réales.
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Le sol géndralement chargé d’humus, est peu profondément Ta-
houré. Comme 1'élevage n'a pas encore 6té suffisamment développé,
le fumier de ferme est rare; il est remplacd parles cendres de pailles,
que Fon brile dansla plupart des exploitations, parce quon ne pour-
rait les vendre. Ces cendres sont tres fertilisanles. Toutefois, les
engrais chimiques sont tout doucement adoptés, en méme temps que
les méthodes calturales francaises. Ainsi les superphosphates, fahri-
qués avee les phosphates provenant des gisements de la Floride ou du
Tennessee sonl Pobjet, dans la région du confluent du Mississipi et
du Missouri, d'un trafic grandissant.

Le travail de la terre est bien plus mécaniquement poursuivi quen
France. Chez nous Iextréme division de la propriété terrienne semble
¢tre un obstacle au machinisme agricole : nous ne nous servons wéneé-
ralement que des appareils de movenne dimension ; les bras du cul-
tivaleur accomplissent une bonne partie du travail, représentd tand
par les ensemencements, sarclages, binages, ele., que par la fauchai-
son, la inise en meules et méme les battages. Aux Efats-Unis, les
machines jouent un rale essentiel. D’abord parce que, plus quaillenrs
peut-étre, agriculture mangue de bras; ensuite, parce que les
grandes superficies planes sont on ne peut plus favorables 4 la
culture mécanique. Les bons ouvriers font défaut aux grandes fermes ;
les ouvriers agricoles américains ont des salaires plus élevés que
ceux d’Europe, ils gagnent 100 et 125 francs par mois, nourris et
logés. Le jour oti le personnel ouvrier des exploitants du sol améri-
cain sera suffisant, les Elals-Unis avgmenteront considérablement
toutes leurs productions annuelles et donneront & 'élevage du gros
bétail une impulsion vigourcuse. Mais il ne parait pas probable que
les exploifants consacrent de plus vastes élendues i la culture du
blé, de lorge, de Tavoine et méme du mais; ils amdélioreront leurs
procédés  culturanx et obtiendront & 'heclare des suppléments de
récolte qui leur permettront des exportations plus fortes, non plus
sur le Royaume-Uni etle Continent d’Europe, ol ils rencontrent sur
les grandes places commerciales une concurrence active, mais en
Extréme-Orient, en Chine, aun Japon, aux Philippines.

La meunerie américaine n'a sans doute pas atteint la perfection i
laquelle est parvenue la meunerie francaise ; mais elle est en sérieux
progres el c’est plaisir de conslater que les systemes francais de
moulins & eylindre sollicitent attention des novateurs. Les grandes
minoteries élablies un peu partout suffisendt amplement a fournir la
farine indispensable & Uindustrie alimentaive des Etats-Unis.
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Amidons:.

Lindustrie amidonnicre francaise était admirablement représentde
par la SoCIETE ANONYME DES AMIDONNERIES BT RIZERIES de FRANCE (M. E.
Verley, administrateur-délégué) et par \] Cotsin-Devos. Cette indus-
trie est également fort bien dnnluplu ¢ aux Etats-Unis et il ne con-
vient pas de se faire illusion sur des affaives possibles sur cet article,
qui ne donne lieu dailleurs, avec 'Angleterre, la Belgique, les Pavs-
Bas, I'Aulriche-Hongrie, ete., qu'a des transactions modérées. Les
fabricants des Etats-Unis disposent de la matiére premidre (mais, riz,
blés) & meilleur compte que nos amidonneries du Nord. En ce
moment, des nouveaux procédés dextraction de Pamidon du mais
sont expérimentés.

Les marques de la Société des Amidonneries et Rizeries de France
de M. Cousin-Devos, si justement réputées en France, ont été una-
nimement apprécides i Saint-Louis.

ct

Riz.

Les riz ct farines ont figuré i 'Exposition de Saint-Louis par les
soins de MM. Bovoir et Jries Warter. Pour ces articles, [a situation
commerciale est analogue a celle des grains, farines et amidons. S'il
ne faut pas compler sur des ventes appréciables aux Etats-Unis, en
revanche nous pouvons prétendre, sur les farines el semoules de riz
et les grains préparés, & des transactions plus aclives avee les pavs
d’Europe, et ce dautant plus que la culture du riz prend dans heau-
coup de nos colonies, en Cochinchine, an Tonkin, & Madagascar, ele.,
une belle extension. Nos importations de riz entier, farines et
semoulesde riz ontatteint, pour les quantités livides i la consommation -

1903 1902 1901
Quintaux métriques. . . D88, 223 U% 133 93,867
Valear en franes. . . . . 13,529,000 271,000 18,259,000

Ces riz et dérvivés proviennent en majeure |).|rhv de I'Indo-Chine.
Quant aux exportations au commerce spécial, elles se sont élevées

ac:
1903 1902 1901
Quintaux métriques. . . . 235,623 232,222 1o1.816
Valeur en franes .. ... 4,048,000 4,877,000 9,194,000
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Aux Efats-Unis, les importations sont encore tros importantes,

mais elles tendent & diminuer par ce fait que exportation du riz

est méthodiquement poursuivie en Louisiane, au Texas, en Floride,

en Georgie, ¢'est-i-dire sur toute la cote du colfe de Mexique ot les
lerrains sont propres a lirrigation artificielle.

Pates alimentaires.

L’Exposition des pdtes alimentaires a é1¢ la plus importante de
celles comprises dans le Groupe 87. MM. Anloine Ouvani, de Nice:
Bozox-Virveraz, de la Savoie: Marius Berrraxp et G, de Lyon ;
Botmer, de Paris; Bressoy, de la Haute-Garonne : Brririe, de 1'Al-
gérie se sont particulicrement distingués: ils ont montré aux Amé-
ricains comme 4 nos concurrents des autres pays, que nolre fabrica-
tion n'avail rien perdu de sa supériorité. Personne ne la conteste
plus cette supériorité industriclle. Aussi a-t-on pu regretter que plu-
sieurs de nos grandes maisons de Marseille, de Lyon, de Paris, ete...
naient pas cru devoir faire de nouveaux sacrifices pour donner un
éclat plus grand & Dexposition francaise des pites alimentaires. Mais
nous aurions {ort de nous plaindre, car les six industriels qui
n'avaient pas hésité & répondre a Fappel da Comité représentaient
fort bien celte prospere industrie. Au point de vue des pites alimen-
faires, nous estimons que nos commercants et industriels peuvent
facilement élargiv leurs débouchés et lutter facilement contre la
concurrence étrangere. Les Etats-Unis savent de longue date appré-
cier nos marques trés variées el ce sont elles qui, de préférence,
sont recherchées par la clientele riche. Nos affaives sur lesdits fari-
neux sont relativement importantes; on s'en rendra comptle par le
tableau suivant:

Semoules en pates et pates dites d’Italie.

EXPORTATIONS 1903 1902 1901

y Quint. mét . . .. 12,076 12,883 12,176
i Valeur en franes. 483,000 HH4,000 401,000

Commerce spéeial

IMPORTATTONS
Quantités livedes & | Quint, mét . . . . 5,293 5,104 4,615
¢ Valeur en franes. 371,000 364,000 254,000

la consommation.
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Lavantage est pour les exportations. Ces exportations de pites ali-
mentaires sont principalement dirigées sur New-York et la Nou-
velle-Orléans. Nous avions done toul intérél a profiter de I'Exposi-
tion internationale de Saint-Louis pour essaver de fortifier un peu
plus notre renommdée et il faut espérer que MM, Olivari, Bozon-
Verduraz, Marius Bertrand et €, Boudier, Brusson et Burelle
recueilleront Ie héndfice de leurs louables efforts.

Llindustrie des pates alimentaives n’est pas tres ancienne en France;
elle ne remonte guere au dela d'un sieele : la premicére fabrique fut
installée o Paris en 1795 des fabriques plus ou moins importantes
furent fondées, de 1809 & 1820, 4 Lyon, & Marseille, & Clermont-
Ferrand, ete... Depuis, cette industrie n’a fait que de se géné-
raliser et s'amdéliorer, el Pon lrouve, & 'heure actuelle, des usines
dans tous les départements ainsi quen Algérie.

Les exposanls francais de Saint-Louis présentaient toutes les va-
riétés de piates ordinaires el de pites de luxe, celles-ci délicatement
présentées dans de jolis sachets, boites colorides, paniers élégants,
fines servieltes. La comparaison avee les produits similaives d'ltalie
et d’Allemagne était & notre avantage

et I'on ne saurait nier pour-
tant la perfeclion acquise par les fabricants italiens nolamment.
Celte industrie est d'ovigine ialienne ; de iy le qualificatil de « pites
d'Halic » ou « de Geénes», encore donné par Uépicerie et 'Adminis-
tration des douanes elle-méme aux produits de Tabrication frangaise.

Les pates alimentaives donl la fabrication occupe un nombrenx
personnel i Parvis, & Lyon, & Marseille, i Nice, ete., ele., se subdi-
visent en vermicelles, macaronis, lazagnes, nouilles, canélonis, pites
a volage; ces dernieres présentent toutes sorles de formes: étoiles
croiv, cweurs, coquilles, figurines d’animaux, lettres, chiffres, graines
de melons et de diverses plantes, plomhbs, ete. La fabrication de ces
produits est trop connue pour nous permetire d'insister davantage.
Qu'il nous suffise de constater que les exposants francais ont oblenu
des riécompenses hautement méritées. Les membres du Jury ont di
s'incliner devant Ia supériorité de notre fabrication.

Biscuiterie.
La France et I'Angleterre occupent une place prépondérante dans
la biscuiterie suerde. Les Etats-Unis, & leur four, ont réalisé depuis

25 ans. dans celte branche de Pindustrie alimentaire, des progris
énormes. En Allemagne, en Halie, en Espagne, en Belgique, en Au-
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triche, en Russie, elle s'est éoalement développée d'une facon sen-
sible. Au point de vue des transactions commerciales, ce sont
wesque exclusivement les biscuits de grande finesse qui alimentent
| £
les importations el les exporlations, lesquelles <élablissent comme

! ;
suit

EXPORTATIONS 1903 1902 1901

g Quint. mét. 14,876 13,597 15,638
) Valeur . . . 2,008,000 1,836,000 2,111,000
IMPORTATIONS

Quantités liveées | Quint. mét. 10,881 11,231 10,357
la consommation . ( Valeur . . . 1,469,000 1,516,000 1,422,000

Commerce spéeial

Si les fabricants américains, belges et allemands rivalisent de zéle
dans Ta production des hiscuits sucrés ordinaires, on ne sanrait con-
tester & la France eth I'Angleterre leur supériorité dans Ia fabrico-
tion des produils de luxe, d'extréme finesse, de gotit et d’ardéme. La
Mavvesctere puoszaiss s wiscerrs Penvor, dont "Exposition dans
le: Groupe 88 excitait chaque jour la gourmandise des visiteurs, est
universellement connue et ses produits de dessert, d'une préparation
supérieure, aus formes agréables, figurent sur toules les tables. La
marque Pernot est réelamée d Pégal de certaines marques anglaises,
De méme  les biscuits spéciaux aux sels de Vichy, exposés par
MM. Bizor et Bovyssi ont contribué a aceroitre notre renommée aux
Flats-Unis.

Lindustrie des biseuils sees el suerds est Lorigine anglaise ; elle
est toul & fail récente en France. 11y a sculement 50 ans, nous ne
nous occupions que de la fabrication des biscuits & la cuillerve, bis-
cuils & pite molle; les produits plus sees, mais moelleus, de Reims
et de Chablis commencirent Uévolution de la hiscuiterie : o lorsque
les Anglais eurent trouvé des procédés mécaniques pour produire
sur une vaste échelle des biscuits durs, de toules formes, de toutes
dimensions,  nos  fabricants-pitissiers  n’hésitorent pas A suivre
Fexemple qui leur était ainsi donné: nomhre d’entre eux se speeii-
listrent dans Ia fabrication de biscuifs durs. La eréation de la maison
Pernot, & Dijon (1869 accentua le progres de notre biscuiterie.

Aujourd’hui, il v a en France des biscuileries qut occupent plu-
sieurs centaines d'ouvriers, 4 Dijon, & Bordeauy, i Paris, & Nantes,
efe., par exemple.

La brillante parlicipation de la maison Pernot i I'Exposition de
Saint-Louis a fait comprendre que notre biscuiteric progressait
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encore. Elle soumeltait & I'appréciation des gourmets des biscuits
nouveaus, d'un gotit exquis, qui, demain, seront populaires dans le
monde entier.

Farineux coloniaux.

[l nous reste & parler des farineux coloniaux, exposés soit par
M. Bovvirer, de Paris (Tapiocas), soit par M. Lz By, de Mada-
gascar, el Lavrest Cogueniy, de Saint-Denis-de-la-Réunion. La pro-
duction des fécules d’arrow-root, de manioc, de sagou, ete..., encore
peu connue, peul étre pour nos possessions lointaines une inépui-
sable source de prospérilé et 'on ne saurail trop encourager nos
colons de Madagascar et des iles voisines, de méme que ceux de
I'Afrique occidentale, i se préoccuper de la fabrication du tapioca el
des fécules fournis par les vhizomes de plusieurs végétauy, dont la
culture est facile et rémunératrice. Les importations en France des-
dits produits sont en progres:

1903 1902 1901
Quintaux métriques. . . . 80,316 16,695 45,855
Valeurs en francs. . . . . 5,863,000 3,815,000 3,586,000

Les exportations n’ont encore que peu d'imporfance.

Liinitiative de MM. Le Bihan et L. Coquelin aura certainement
des conséquences heurcuses pour le développement du commerce
des fécules de manioe et d’arrow-root, des lapiocas de Madagascar
et de lile de la Réunion avee la métropole et les pays de grande
consommalion, comme les Etats-Unis.
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GROUPE 89

Conserves de viandes, de poissons,
de légumes et de fruits

ADMISSION DES EXPOSANTS -

Deés quiil eut été décidé par le Commissariat général que alimen-
tation solide, a P'Exposition de Saint-Louis, se composerait de cing
Groupes:

I* Groupe 86. — Matériel et méthodes pour la préparation des
produits alimentaires;

2° Groupe 87. — Produits farineux et leurs dérivés:

3 Groupe 88. — Produits de la boulangerie et de la pitisserie;

A Groupe 89. — Conserves de viandes, de poissons, de légumes,

et de fruits;

20
€

<

Groape 90. — Sucres et produits de la confiserie : condiments
el stimulants,

il fut procédé & Paris & la constitution du Comité d’Admission,

lequel tint sa premiére réunion le 3 mars 1903 ¢l forma ainsi son

bureau :

Président : M. Jules Prever. ... .. ... .. Classe 89
Vice-présidents: MM. Mameveny. . . . . . .. . . . .. -— 86
Repotms., . ... . ... L. — 90

Reexaver-Desrozizrs . . . . L | . -— 87

Lucien Riewarn . . .. .. . .. — 88

Ph. Rover.. .. ... .. .. .. — 89

Trésoricr: M. Perrmyeax .. .o — 8
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Secrdtaires: MM. Borpize. . . . . ... ... ... Classe 87
CHEVALLITR-APPERT . . . . . . . . — 89
Foxtamse. . . ... ... ... -— 89
Maresser. . . . oo L. — 86
H. Poveox. . . . .. ... .. .. . 90
Tevssoxsmar (Jean). . . ... .. — 89

La Classe 89, dont nous avons a nous occuper tout particulierement
dans le présenl rapport, était, de plus, représentée dans le Comité par
MM. Ch. Beveg,
GATECLOTT,
Horror (Kug.,
Licornt (Francos),
Scuwenrzir (Alfred),

Le chiffre total des adhérents s'élevait alors & 806, recrutés, en ma-
jeure partie, parmi les exposants de 1900.

Apres trois réunions préparatoires, le 1°° juillet 1903 « le Gomité
d’Admission »se transformait en « Comité d’Installation », sans modifi-
cation de son bureau ct commencait i soccuper de 'organisation
matérielle de Ia Section francaise de Ualimentation solide, ¢’ est-a-dire
des vitrines, de Ia décoration géndrale, des devis dCarchitecte ef, aussi,
de la constitution du fonds commun destiné & faive face aux dé-
penses.

Des défections s'étant produites parmi les adhérents de la premiére
heure, leur nombre se trouve définitivement fixé a 64 se décompo-
sanl ainsi :

Groupe 86.. . .. .. ... 10 exposants.
— &7.......... 15 -
— 8R4 —
R B —
—_— 90 ..o o0 19 —

Total. . . 04 .

Apres examen des devis et des plans présentés par divers entrepre-
neurs, le Comité décida, le 8 octobre 1903, de traiter avec M. Cheva-
1ié fits, 42, boulevard Magenta, pour linstallation de la section de
I'alimentation solide & U'Exposition de Saint-Louis.

Les contributions demanddées aux exposants, proportionnellement
a importance de leurs installations; ont produit une somme totale
de 61,870 francs, sur laquelle 43,150 francs ont servi au paiement
des fournitures de la maison Chevalié fils. Le solde a été laissé entre
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les mains du Comité pour subvenir aux dépenses d'intérét commun,
Le 12 février 1904, le Comite s'entretenail avee M. de Montarnal.

architecle, au sujet du choiv des cmplacements, de Ia disposition

générale de Uinstallation de 1a section ol de l'ornementation.

Importance du Groupe 89 a I'Exposition
de Saint-Louis.

Le nombre des exposants a été de 221 so décomposant ainsi par
nationalités :

Etats-Unis.. . ... ... ... 113
Cuba. .. 00000 I
Mexique. . . ... ... 12
Allemagne . . . .. .. . | 8
Auteiche.. . ... ... 1
Grande-Bretagne . . . . . 2
ltalie. . . . . . .22
Portugal. . 000000 206
l]hinc.................. 2
.]up(m...._............. 13
[*‘rnm:c................. 17
Colonies francaises . . . .. . . . . | 4

Total. .. ... 291

Les maisons qui représentaient I'industric francaise des conserves
alimentaires étaient les suivantes -

Cevarvier-Apeert, de Paris, conservos alimentaires.

Dastrox frerves, de Paris, conserves alimentaires.

DaxniconLr et Garniy, de Bordeaux, conseryes alimentaires.

Devrony c\,l*]tnMissmnml[s}‘ de Lorient, conserves alimentaires.

Fienor-Lasoriy, de Paris, jus de fruits.

Foxruse (Lucien), de Paris, conserves alimentaires,

Horror (Eugene), de Paris, conserves alimentaires.

Lecoerr (Francois), de Seévres, conserves alimentaires.

Lenrcuin (A. et L.}, de Paris, conserves alimentaires.

Misser et Emser, de Naney, conserves alimentaires.

Ovizieee et Cio) de Lorient, conserves alimentaires.

Perrrseax et G, de Paris, conserves alimentaires.

Ch. Prever et () de Paris, conserves alimentaires.
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Price et Cle, de Bordeaux, conserves alimentaires.
Tryssoxyear (Les fils de Ch.), de Bordeaux, conserves alimentaires.
Tivoruer Emile), de Toulouse, conserves alimentaires.
Troverre, de Paris, conserves alimentaires,

Colonies francaises.

Bessis (Ch.}, de Tunisie, datles et amandes.
Bore (Bes.-F.), d’Algérie,dattes et amandes.

Conrxenre (Cornely), de la Martinique, conserves d'ananas.
Piiaro, d’Algérie, dattes et amandes.

NS~V / g
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JURY DES RECOMPENSES

Le Jury & qui a été confice la délicate mission d'examiner, d’ap-
précier et de classer selon leur mérite, les nombreux produits ali-
mentaires exposés au Groupe 89, était composé de huit membres :
trois Américains, deux Francais, un Allemand, un Portugais et un
Japonais.

La présidence de ce Jury fut donnde & M. le D* Witnanp perr,
Biserow, chef de la division des produits alimentaires au Dépariement
de PAgriculture A Washington.

L vice-présidence & M. C. Lapzwic, de Berlin, directeur des
usines Danglas, en Allemagne.

Mme E.-L. Ly {de Jackson-Missouri) fille de Pex-gouverneur, rem-
plit les fonctions de sccrétaive du Jury.

Les autres jurés étaient :

M. Francois Lecounr, [abricant de conserves i Stvres, deuxieme
vice-président.

M. Tevssoszzav (J.), fabricant de conserves i Bordeauxy.

Le D* vt Berrescorrr, de Lishonne.

Le D" Yoswisuiee, d'Osaka Japon', directeur de I'lnstituf impérial
et expérimental d'agriculture de Kivsiu.

Liattribution de la viee-présidence du Jury du Groupe 89 a 1'Alle-
magne ayant parua MM, Lecourt el Teyssonneau un passe-droit i

I'égard de Ia France, ces Messieurs en entretinrent le Commissaire
géndral francais & qui ils expostrent les raisons quiils avaient de
penser que la seconde place dans le bureau du Jury aurait di étre
réservée it la France.
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[ls firent valoir la plus grande importance de la Section d’alimen-
tation francaise comparde a la Section allemande, la supériorité jus-
qu'd ce jour reconnue a la France dans lart de conserver les ma-
titres alimentaires, art dont les procédés et les perfectionnements
successifs sont dinvention francaise, ils fivent remarquer qu'une des
branches les plus considérables de industrie des conserves, celle
des sardines, n'avait point de représentants en Allemagne @ enfin toul
en rendant hommage i la valeur personnelle de M. Ladewig comme
ingénicur des mines, ils émirent opinion que la vice-présidence
d'un Jury, chargé de se prononcer surla qualité de produits alimen-
laires devrail appartenir, logiquement, & quelquun ayantla pratique
de la fabrication des conserves.

M. le président du Département de I'Agriculture, informé par
notre Commissaire général de la réclamation des jurés francais ne
tarda pas & en reconnaitre le bien fondé, mais il se retrancha der-
ritre la néeessité ot il était de réserver & chaque nalion européenne
un nombre & peu pres égal de vice-présidences. Il ne voyait done
fa possibilité de donner satisfaction & la France que si M. Ladewig
consentait i accepter une autre vice-présidence ; par exemple celle
du Groupe 91.

Devant le refus du Commissaire allemand, il fallut laisser les
choses en I'état; nédanmoins, en exprimant ses regrets de ne pouvoir
faire plus, M. le vice-président de I'Agriculture s'efforca de nous
donner satisfaction en nommant M. F. Lecourl, deuxiéme vice-pré-
sident ; satisfaction d’ailleurs illusoire, puisque le titre de deuxieme
vice-président restait purement honorifique et ne donnait pas, a celui
qui en était revétu, le droil de vote au Jury supérieur.

Cet incident terminé, le Jury s'occupa de fixer le mode d’attribu-
tion des récompenses qui fut établi comme suit :

Grand prix. . . .. ... 93 4 100 points

Médaille Ao . .. ... 854 9% —
— dlargent . . .. THa BE —
—  bhronze .. ... 6032 T4 —

Les récompenses obtenues par les exposants francais du Groupe 89
ont ét¢ les suivantes :

Hors Concours :

M. Lrcorrr (Francois), a Stévres (S.-et-0.:, membre du Jury.
MM. les fils de Ch. Teyssoxsear, & Bordeaux, membre du Jury.
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Grrands Prix
CHEVALLIER-AppERT, I Paris.
Ch. Priver et Gi*) 3 Papis.
Emile Tivorrier, & Toulouse.

Grand Prix en collectiviié -

Protectorat de Ia Tunisie

M. Bessis (Ch.}, & Sfax et Sousse [Tunisie),

MM,

MM

MM.

Médailles d'or -

Dasniconie et Gavory, 4 Bordeaus.
Derony (Etablissements), & Lorient.
Foxtamse (Lucien’, & Paris.

Horror (Eugéne), a Paris.

Oviziiez et G, & Lorient.

Perrrsean fils, & Paris.

Price (Léopold-Albert), & Bordeaux.

Méduilles d’argent :

Dawunox fréves, i Paris.
Ficaor-Laxoriy, A Paris.
Lanvcaen (A, el L), & Paris,
Masser et Erres , & Nancy.
Troverre ‘Edmond', i Paris.

Médailles de bronze -

Conzeinre (Cornely), a la Martinique.

35

Bore (B.-F.) et Fils. & Constantine {Aloérie:,
g St

Piaro, 2 Bougie (Algérie)

soit 20 récompenses dont 4 Grands prix pour 21 exposants.

Lies Ktals-Unis n’obtinrent que 15 récompe

prix pour 113 exposants.

L'Allemagne, 8 récompenses dont un

8 exposants.

Le Portugal, 15 récompenses dont un  seql

26 exposants.

nses dont 15 Grands

seul  Grand prix  pour

Grand  prix pour
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L' Iialie, 17 récompenses pour 22 exposants,

Le Mexique, 9 vécompenses pour 12 exposants.

La Grande-Bretagne, une médaille dargent et une mdédaille de
bronze pour 12 exposants.

Le Japon, 13 exposanls.

La Chine, 2 exposants.

L’ Auiriche, une médaille de bronze pour 1 exposant.

On peut done dire que le Juryinternational, appelé a se prononcer
sur la valeur des produits alimentaires exposés au Groupe 89, a re-
connu I'excellence de notre fabrication ela, une fois de plus, consacré
la réputation de notre industrie de la conserve, hien quelle n'ait été
quiincompletement représentée a Saint-Louis, par suite de Pabsten-
tion, regrettable & divers points de vue, de nos grands fabricants de
sardines de Bretagne et de Vendeée.

Vr N
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OPERATIONS DU JURY

Avant de résumer 'impression générale que nous avons gardde
de I'Exposition de Saint-Louis, avant d'exposerici les enseignements
quiil nous semble ulile de tirer de I'élude (que nous avons faite des
qualités et des défauts des divers procédés de fahrication emplovés
par nos concurrents étrangers, avant, en un mot, de poser nos con-
clusions, nous allons rendre compte de ce qui nous a plus particu-
lievement frappé dans 'examen que nous avons eu a laire, comme
membre du Jury, des produits exposés par les nations dtrangéres,

Le Jury — réuni sous la présidence de M. Brigelow a con-
mencé naturellement ses opérations par la Section américaine : nous

nous cn occuperons tout d’abord.

ETATS-UNIS

Disons — avant d’aller plus loin — que les plus célebres et les
plus considérables maisons qui fabriquent des produits alimentaires
aux Etats-Unis, n'ont pas cru devoir exposer & Saint-Lounis.

Bien que cette Exposition ait été qualifice d’internationale, bien
que I'étranger ait répondu avec empressement & Vappel qui lui a
¢té fail, bien qu'elle ait eu un delat incontestable ef que la splen-
deur des constructions, aussi hien que Pheareux aménagement des
terrains aient fait le plus grand honneur i ses organisateurs, pour
beaucoup d’Américains elle a conservé le caractere d Exposition pro-
vinciale el cela a suffi pour motiver leur abstention.

On n'y a done pas vu figurer les produits de la colossale maison
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Arvorn qui oceupe 3,000 ouvriers ou employés el qui abal quoti-
diennement 2,500 heeufs, pores on moutons, pas plus que ceux de 1a
maison Limsy Mac O, Nemr asp Ly, de Chicago, ct de beaucoup
d’autres bien connues de ce coté-ci de PAtlantique ; néanmoins, Uen-
semble de la Section amdéricaine nous a paru lres satisfaisant et tres
intéressant i plusieurs égards.

La Californie v tient une place importante. Elle a exposé surtoul
des conserves de fruits et des conserves de poissons.

En ce qui concerne ces dernieres, des le début des opérations du
Jury, un incident s'est produit relatif i des maisons californiennes
qui ont exposé des conserves de polssons, sous des noms et des dé-
nominations en langue francaise, de nature & induire en erreur le
consommaleur sur la véritable provenance du produit & lui offert
le lieu d'origine élant adroitement dissimulé ou placé de facon & ne
pas attirer Pattention.

Les jurés francais ayanl signalé ces agissements, les jurés amdéri-
cains n'ont pas hésilé un instant & déelaver qu'ils se refuseraient &
accorder aucune récompense aus produits ainsi présentés. Ce qui a
été observé.

D'autres maisons que celles en question, onl exposé des conserves
de poissons marinés et & U'huile, en boites, qualiliés sardines et ma-
quercaux; mais ces espéces ne ressemblent point a celles que Lon
rencontre sur nos cotes.

Fn véalité, de méme qu'en Angleterve, les whiles boils, ces infi-
niment pelits poissons que Pon péche par milliers & certaines épo-
ques de l'année, a I'embouchure de la Tamise et qui font les dé-
lices des gourmets anglais, ne sonl autre chose que de tout petits
harengs, de méme le plus souvent les sardines el les maquereanx
de Californie ne sont quiun seul et méme poisson : Sardine quand
il vient de naitre. il devient magucrean en prenant de U'ige. — Tou-
tefois cette sorte de maquereau offre cette particularité, qui le dis-
tingne fout & foit du nitre, qu'an seul de ses flanes est truité de
points noirs au nombre de douze, sur une ligne droite allani de Ia
téte & la quene.

Les produits de ces maisons californiennes ayant été reconnus de
bonne qualité et d'une fabrication assez soignée, le Jury a été d’avis
de leur accorder des récompenses: mais, sur la demande des jurés
francais, ils ont été classés comme fabricands de conserves de pois-
sons et non de conserves de sardines. — Celte attitude des jurés
francais élait d’autant plus justifide, que nos usines de Bretagne et
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de Vendée ont sans cesse la preuve qu'une concurrence délovale
n'hésite pas 4 présenter aux consommateurs des produits de fabri-
cation étrangére — qui ne sont méme pas toujours des sardines —
comme étant fabriqués en France, en armant les hoites d'inscrip-
tions ouw de vignettes de nature i masquer leur véritable provenance.

Préparation de la «Sardine» en Californie.

Ayant recueilli nous-méme des détails sur la péche et la prépa-
ration des poissons en Californie, nous crovons qu’il v a quelque
intéret A les faire connaitre ici.

(Zest dans la région situde entre le 30° et 35 de latitude nord, sur
le Pacifique, qu'a lieu la péche du poisson appelé sardine dont nous
avons parlé plus haut.

Celte piche est fort ircégulidre. On nous dit que parmi les pé-
cheurs de San-Pedro, il s’en trouve quelques-uns d'origine bretonne.

La rogue n’y est point employée. L'engin en usage est « la seine »
ou des filets ordinaires a sardines, assemblés, qu'on laisse descendre
dans Ta mer & des profondeurs variables, généralement de 15 &
20 metres.,

La fabrication que nous avons pu étudier sur les lieus mémes,
pres de Los Angeles, ne nous a pas paru v ére entourde des soins de
propreté usités dans nos usines francaises. Le poisson est jeté péle-
méle sur des grilles rondes, en couches plus ou moins épaisses, ce
qui rend le séchage irrégulier et occasionne souvent la rupture du
poisson & la cuisson. L'huile employée est de qualité inférieure et
offre une coloration jaunitre qu’elle communique au poisson, et qui
est peu agréable & Peil. Ces « sardines » sont-comme en France
accommodeées i I'huile, a la tomate ou aux achards. Le matériel de
fabrication des boites & décollage est sensiblement le méme que dans
nos usines, mais le soudage s'en fail encore i la main.

Llirrégularit¢ de Papparition des « sardines » dans ces parages
sera toujours un obstacle au développement de cette industrie et il
ne nous semble pas qu'elle puisse jamais enlrer en concurrence avee
nos produits, aussi bien au point de vue de la qualité qu'au point de
vue de la quantité.

Conserves de fruits.

Ce qui nous a paru le plus remarquable dans I'Exposition de I'E-
lat de Californie, ce sont les conserves de fruits séches, en boites ou
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en flacons: prunes, péches, abricots, raisins de malaga et de co-
rinthe.

Certaines fabriques sont considérables et admirablement outillées.
Les Cextrar Canrorsiy Cayeres (Sacramento), oceupent 440 ouvriers
et produisent 4,000 boites de fraits & I'heure. La maison J.-K. Anusny,
de San-José, ol tout se fait mécaniquement, atteint une production
de 1,500,000 kilos en un mois.

Deux Grands prix de collectivité ont été, du reste, décernés a
I'Etat de Californie pour ses Expositions de fruits séchés et con-
Serves.

Nous devons mentionner, parmi les produits exposés, de fort belles
fizues et des raising secs qui rappellent tout i fait ceux de Grece ou
de Malaga.

Le produit de Californie qui a pris un énorme développement est
la prune desséelide. Celle de Santa-Clara jouit surtout d'un grand
FENOIL.

L'exportation des prunes de Californie, qui était en 1893 de
25,180,000 kilos, ’est élevée :

En 1902, 4 .. .. .. 97,515,000 kilos;

En 1903, & . . .. .. 81,675,000 »

En 1904, 4. ..... 061,875,000 »
La récolte de cette derniére année avait été des plus réduites.
A Bordeaux seulement il a été expédié :

En 1902 .. .. ... 0L 1,785,960 kilos

En 1903 . ... .00 2,618,050 »

Ces deux années — empressons-nous de le dire pour rassurer nos
producteurs de prunes d'¢lite, avaient été signalées en France par
une pénurie de fruils. — Toutlefois, les prunes californiennes font
une concurrence sérieuse aux nolres, aussi nos produacteurs s'en sont-ils
émus, el une proposition de loi a été déposée, le 30 mai 1904, sur le
burcau de la Chambre, tendant & imposer aux importateurs de
prunes étrangeres, 'obligation d’en indiquer Porigine.

Les noix et les amandes sont ¢galement une branche importante
de 'exportation américaine, dont le développement esl des plus ra-
pides, ainsl qu'on peutl juger par les chiffres suivants :

De 326,700 kilogrammes en 1888, T'exportation des amandes s'est
tlevée progressivement a 3,168,000 kilos en 1903.

Celle des noix, qui était en 1888 de 450,000 kilos, est passée, en
1902, & 8,415,000 kilos.

Droits reservés au Cnam et a ses partenaires



GROTPE 8Y. —— CoNsERvVES 41

[I' ne faudrait pas croire, néanmoins, qu'en raison de 'immense
quantité de fruits que récoltent les Elats-Unis of de Pimportance de
leur exportation, ce marché reste fermé aus fruits étrangers.

La valeur totale des fruits importés dépasse celle des fruits ex-
porles,

Les statistiques donnent les chiffres suivants :

Valeur des fruits importés aux Etats-Unis ;

En I898. .. .. L 13,572,606 dollars.

En 1903. .. .. ... 21,406,197 »
Valeur des fruits exportés des Etats-Unis :

En 1898, . .. .. .. 8,831,334 dollars.

En 1903, . ... ... 17,727,114 »

Olives et huiles d'olive.

Les plantations d’olivier ont pris un assez grand développement et
cette culture est appelée & un certain avenir.

La fabrication de T'huile d'olive deviendra done rapidement une
des industries californiennes. Mais cette euvre aura a lutter contre
la concurrence des autres huiles végétales, particulicrement contre
I'huile de coton, qui, bien épurée est trés comeslible of peut étre
vendue & trés bas prix.

Conserves de légumes.

Les conserves de légumes figurant & la Section américaine nous
ont paru d'une bonne préparation, sans qu'on puisse leur recon-
naitre aucune supériorité sur les produits francais ou anglais de
méme sorte.

Ces conserves comprennent tous les légumes qui sont de consom-
mation courante en Europe, plus quelques-uns plus spéciaux A
I"Amérique, tels que le gombaut.

Conserves de saumon. de homardet de crevettes.
Un Grand prix a été décernd it I'ALASKA PACKERS ASSOCIATION qui

réunit 23 fabriques et occupe 7,500 ouvriers.
Cette Société a pour spéeialité la mise en hoites du saumon peché
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sur les cotes américaines du Pacilique — industrie qui est devenue
des plus importantes.

Elle prit naissance en 1852, James Booker, Perev Woodson el
William Hume en furent les eréateurs. Descendant d'Feossais qui,
depuis des siecles, peéchaient le saumon dans la Tweed et la Tay,
Hume suivit en Amérique la tradition de ses ancétres el pratiqua la
péche dans la viviere Pennebee [Et:ll du Maine'.

Encouragé par exemple des industeiels qui depuis peu fabri-
quaient avee sucees des conserves de homard sur la ¢dte orientale
des Etats-Unis et avaient également essavé la mise en boite du sau-
mon, il projeta de créer sur le littoral du Pacifique, ol le saumon
abonde, une usine de conserves de ce poisson et sTassura les concours
nécessaires.

En 1864, il commenca ses opérations.

On sait de quelle importance est aujourd’hui cetle usine, qui ré-
pand ses produits dans le monde entier. 1l serait trop long de dire
ici les difficultés queurent & vainere les premiers et audacieux fabri-
ants de conserves de sanmon au nalurel, Les procédés imparfails
des débuts ont été améliords.

Actuellement les usines possedent tout un outillage mécanique qui
permet — avee Palde d'un pelit nombre de manwuvres — de net-
tover, couper, mettre en boite automatiquement le poisson. Les
hoites, ézalement, sont fabriquées el décorées i la machine.

Une fois remplies, les boites passent a lappareil & peser et, tou-
jours mécaniquement, sont débarrassées par un jet de vapeur de
tout ce qui pourrait v adhérer extéricurement.

Puis elles sonl envovées & Vappareil-ajusteur des couvercles, au
bain d’acide et & la machine 4 souder. De li elles sont placées dans
des rafraichissoirs. Le trou d'air étant fermé avee un grain de sou-
dure, on enferme les boites dans un compartiment & vapeur ou le
poisson est soumis 4 une premicre cuisson qui dure de 45 & 60 mi-
nutes, la tempdérature élant maintenue au point d’ébullition.

Les boites retirées des compartiments & vapeur sont de nouvean
examinées pour voir il n'y a point de fuites. Puis on les soumet de
nouveau pendant 60 & 75 minutes & une température d’environ
238 fahrenheit (114 centigrades).

Il ne reste plus qu'a les peindre, a les vernir el & poser les éti-
quettes. Ce travail est accompli par une machine qui peut livrer
72,000 boites par jour.

La production du saumon conservé qui élait de 2,000 caisses de
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48 boites en 1864, a suivi de div ans en dis ans la progression sui-
vante :

En 1874 elle s'est élevée o, . . .. . . .. 352,500 caisses.
En 188% elle s'est dlevée o . . .. .. . | 971,924 caisses.
En 18494 — e 1,898 867 —
En 1903 — A . 3,500,357 —

ce quireprésente 168,016,176 hoites d'une livre anglaise (454 aramines).
Lannée la plus forte a ét¢ 1901 ot il a é16 liveé 3 la consomma-
tion 5,040,961 caissesde 48 hoites, soit 241,966,128 hoites d’une livee !
Le cout d'une caisse de 48 boites de saumon se décompose ainsi :
Lot des hoites ... .00 o000 & 0,650
Main-d’euvre, étiquetles,
Transport. . .. ... ... ... 0 & 1,08

£ 1,736 soil 8,83

au change de 5 fr. 10.
Cloit du sammon.
variable selon les saisons et la prove-
nance, on peut 'évaluer en movenne i, . . & 2358 soit 13,15
ce qui donne pour la caisse de

48 boiles, f. o. b. ports du Pacifique. 29,00

Bien que lindustrie du saumon conservé soit la plus imporfante
sur la cote du Pacifique, il ne faut pas perdre de vue celle des con-
serves de petits poissons qui se développe ¢galement.

En 1903, il a été fabriqué plus de 15,000 caisses de sardines ;
4,500 caisses de maquercaux: 3,000 caisses d’aloses - 5,500 caisses de
crabes et 13,000 caisses de elams (sortes de palourdes'.

Le gouvernement des Etats-Unis met tous ses soins au repeuple-
ment des rivieres qui, autrement, seraient bien vite vides de sauwmons
et d'autres poissons, du fait de cette immense fabrication de con-
serves. Depuis 1895, cest par centaines de millions que se chiffrent
les alevins et les eufs répandus dans les eaux californiennes et sur
toute la cote du Pacifique.

GRANDE-BRETAGNE

Nous avons été fort surpris de voir U'industrie des produits ali-
menlaires, si florissante en Angleterre, n’avoir a I'Exposition de
Saint-Louis que deux représentants:

La maison J. Epwryps, de Burnsburg (Londres'. Flacons d’anchois
et poudre de curry :
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Et la Blain C°, de Toronto {Canada). Légumes et fruits.

Alors qu'a notre Exposition de 1900, la Grande-Bretagne el ses co-
lonies, v compris Fainkahe, formaient un groupe remarquahle on
figuraient des maisons dont les produits jouissent d'une réputation
méritée.

Cette abstention signifie-t-clle que les fabricants anglais sont,
commme nous, d'avis que les Etats-Unis ne peuvent ¢tre un large dé-
houché pour les conserves alimentaives de fabrication dtrangere et
ont-ils, par cela méme, renoncé & entrer en lutte sur un terrain ot il
n’y aurait pour eux aucun profit 7 Nous sommes porté & le croire,

ALLEMAGNE

La Section allemande comptait 8 exposants. Les produits exposés
comprennent peu de conserves de légumes. Celte spécialilé est a
peine représentée au Groupe 89,

Nous noterons que tous les exposants des Groupes de I'alimen-
tation, c’est-a-dire des Groupes 86 & 90, ont fait inscrire dans le
catalogue spécial & leur Seclion, des notices historiques de leurindus-
trie, donnant Pépoque de la eréation de la Maison, le nombre des
ouvriers employés, ete., ete. Gest un exemple que la France devrait
sutvre a4 'avenir.

En général, les produits allemands appartiennent i la charcuterie:

saucisses de Francfort, jambons, ete. 11 v figure également des con-

serves de viandes qui nous ont paru d'une bonne préparation. Le
Grand prix a été accordé i la maison Cant Boeorrrer, de Bréme,
comme maison exportatrice. La Société du Cavonrr a exposé des con-
serves dans des boites construites de facon a ce que le contenu en
puisse étre chauflé sans aide d’aucun combustible.

Ces hoites sont a double enveloppe métallique; dans intervalle se
trouvent, séparées I'une de Pautre, de 'eau et de lachaux. En opé-
rant le mélange, il se produit un dégagement de chaleur suffisante
pour chauffer les mets contenus dans la boite intérieure. Le systeme
est ingénieux. et fonctionne & peu pres hien, mais il a inconvénient
d’angmenter sensiblement le prix de la marchandise et d’en doubler
le poids el le volume.

En somme, Uindustrie de la conserve en Allemagne n'est pas
encore en état — saul pour deux ou ftrois spécialités — de concur-
rencer Uindustrie francaise.
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PORTUGAL

Liindustrie portugaise était représentée au Groupe 89 par 24 expo-
sants. Elle y occupait done une place importante,

Les produits exposés étaient des conserves de fruits ot de léoumes,
des olives, des figues, mais fort peu de conserves de viandes.

La majeure partic des maisons exposantes, par contre, fabrique des
sardines el autres conserves de poissons.

Cette dernitre industrie s'est considérablement développée en Por-
tugal

- i cours des dernitres anndes — par suite de la diminution
des banes de sardines qui avaient coutume de fréquenter nos edtes
bretonnes et vendéennes.

La qualité des saedines portugaises ot leur mode de préparation ne
permettent pas de les placer sur le méme rang que les produits simi-
laires francais, bien que certaines maisons aient exposé des sardines
dune fabrication plutét satisfaisante.

Malgré Uinfériorité indiscatable des sardines portugaises, leur écou-
lement & Vétranger n'en est pas moins important, elles ont meéme
pénétré en France, grice aux pratiques peu lovales d'intermédiaires
qui n’ont pas hésité & revétiv les boites de fabrication portugaize, de
légendes et d'étiquettes pouvant faire croire qu’elles sortaient de nos
usines, ou méme A pratiquer’ simplement le dépotage.

Ces procédés ne peuvent qu’étre préjudiciables & notre industrie
nationale dont ils compromettent ia réputation. Deux propositions de
loi, déposées par MM. Le Bail el Guilloteau, ont pour but de metire
fin & ces pratiques; il est fort & désirver que le Parlement les accueille
favorablement.

Les préparations de légumes exposées dans la Section portugaise
sont généralement de qualité médiocre.

ITALIE

Le royaume d'lalie comptait 22 exposants au Groupe 89,

La presque totalité des produils exposés se composait de saucissons,
mortadelle, jambons el charcuteries diverses,

Lamaison Frureen-Zaeeowr, de Bologne, maison ancienne et célohre
pour sa mortadetle, cmploie 250 ouvriers. Elle a obtenu un Grand
prix.
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En somme, Exposition pew intéressante, par cela méme qu'elle sest

trop spéeialisée et qu'elle tendrait a faire croire — ce qui n'est cepen-
dant pas — que Part de conserver les viandes, les légumes et les

fraits est absolument ignoré des Haliens.

AUTRICHE

L'empire austro-hongrois n’avait quun unique exposant au
Groupe 89, la maison Axza Isvxexennr, de Salzbourg, qui a exposé des
foies gras en boiles.

Elle a obtenu une médaille de hronze, ses produits n'étant pas de
qualité supérieure,

JAPON

Le Japon qui tient & s'essaver dans toutes les branches d'industrie
et n'hésite pas a entrer en lutle avee les nations européennes el amé-
ricaines, favorisée quelle est par Uextréme bon marché de fa main-
d'eenvre, avait 13 exposants i la Classe 89, dont quelques-uns étaient
collectifs.

Les produits exposés sont assez variés @ Pickles, fruits séchés el
conservés, jambons el quelques autres conserves de viande.

Les jambons généralement fumdés sont d’une assez bonne prépa-
ration ct doivent bien se conserver. lls sont emballés dans du papier
sulfurisé, recouvert de toile épaisse. lls sont d'une saveur agréable.

Parmi les pickles nous avons remarqué des concombres confils
dans une pite fortement épicée.

Les conserves de fruils comprennent des ananas, des nefles et sur-
toul des persimmons

Ce dernier fruit & gros novau est le fruit populaire au Japon. Il
est conservé & 'état desséché, ce qui le fait beaucoup ressembler a
la figue de I'Adriatique comme apparence et comme goal. On en
fait indifféremment aussi des gelées ou des marmelades.

Un autre petit fruit appelé Longnan, avant une grande ressem-
blance avec une cerise de Californie (roval assor cherry), sert égale-
lement & faire des conserves au sucre.

Ces deux fruaits sont agréables et trés parfumés.

En résumé, I'industrie de la conserve alimentaire au Japon est
encore a 'état rudimentairve et fort restreinte. Le peuple japonais est
végétarien, ce qui explique que les conserves de viande y soient
rares.
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CHINE

Exposition du gouvernement impérial chinois sans grand intérél.

Conserves de poissons préparés d’une facon tout & fait rudimen-
taire, aussi bien en ce qui concerne le contenu que le contenant.,

A coté de cela quelques conserves de longnans, comme au Japon,
et comme conserves de viandes des Rice hirds, oiscaux qui corres-
pondent & ce qu'on appelle en France des Bruants ou verdicrs. Cet
oiseau se nourrit sur le riz, il devienl tros gras comme nos ortolans
et est considéré en Chine comme un mets trés délicat.

MEXIQUE

Bien que ce pays soit par la nature de son sol of sa situation géo-
graphique en possession de tous les éléments nécessaires au dévelop-
pement de Findustrie de la conserve alimentaire, cette indusirie y
est encore pen active & en juger par les objets exposds.

L’Exposition mexicaine, au Groupe 89, se compose d'ananas con-
serves en hoites, d'huitres conservées au naturel, de lard, de saucisses,
de pickles, de poissons et de morue.

Généralement ces produits préparés pour la consommation sur
place sont fortement épicés au poivre rouge el ont un gotl leés fort.

En somme, sauf les ananas, dont la préparation est honne, les pro-
duits exposés par le Mexique n'ont rien que de trés ordinaire.

N2
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CONCLUSIONS

Nous venons de passer en revue les divers produits exposés par les
nations étrangeres qui ont pris part — au Groupe 89 — & I'Exposi-
tion de Saint-Louis.

De I'examen attentif et impartial que nous en avons fait, il résulte
pour nous la conviction qu’en I'état actuel des choses, la I'rance con-
tinue & maintenir sa supériorité dans Fart de préparer les conserves
alimentaires et quau point de vue de la variété et de la perfection
des produits, elle n'a rien a redouter de ses concurrents,

Mais il est dautres facteurs quil serail imprudent de négliger si
apres avoir constaté la supériorité de notre industrie des conserves

alimentaires — nous nous oceupons des débouchés quielle peut se
eréer a extérieur,

La il ne sagit pas seulement de perfection dans la fabrication, il
faut faive entrer en ligne de compte le prix de revient, lequel se
ressent naturellement du plus ou moins de cherté de la matiere pre-
miere el de la main-d’euvre, du plus ou moins de charges fiscales
ou autres qui peuvent peser sur Uindustriel.

A ce point de vue, malheurcusement, Iindustrie francaise, dune
facon générale, esl dans une situation désavantageuse et l'industrie
spiciale des conserves alimentaives ne fait pas exception. De quelque
coté, en effet, qu'il se tourne en Europe, Uindustriel francais constate
que la main-d’ecavre v oest de heaucoup moins ondreuse quielle ne
I'est en France.

ies pays — comme UAngleterre si nous reslong en Europe, ou les

Etats-I"nis 1 nous franchissons UAtlantique — ot il en est autrement,
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ont obvié & Ta cherté de W main-daeuvie en v substituant Peraploi
mtelligemment généralisé de la machine, Cest une fecon dont nous
devons profiter, si nous ne voulons pas voir notre industrie déchoir
pew & peu et se laisser supplantor.

Malgré les conditions défavorables quelle a i sobiv, notre indus-
tric des produits alimentaires est encore prospere. Le chiffre de nos
exportations est tonjours considérabie et se chiffie par millions de
franes: il ne sagit done point de perdre courage, foin de [4 : mais,
en présence des efforts de nos concurrents anciens of nouwveaux, i
faul éludier avee soin 'état social of ¢eonomique des peuples dran-
gers el chereher quels sont les mavehes qui peuvent souvrir devan!
nous, (uels sont cenx (ui nous resteront fermds,

En ce (qui concernce les E"]I:sl:»‘—@'n:'s._ Ot MOUS venons cependant de
remporter un beau sucees, il ne faut pas se dissimuler que les Amd-
vicains du Nord sont de terribles rivaus en maticre de produits ali-
mentaires et que, si bien outillée que soit la France, si grande et
sijustement méritée que soil a réputation de ses procédés de con-
servation des produits alimentaires, elle ne saurait trouver de ce
colé un large marché pour ses produits,

L'Amérique du Nord, dont le territoire s'étend du 24° au 49 de
latitude, doit & sa position sur notre globe de posséder tous les eli-
mals et de pouvoir, par cela méme, entreprendre el développer avee
sucees toutes les cultures, los tropicales aussi bien que celles des
régions les plus tempérées. La canne & suere v pousse  comme aussi
la betterave: Vananas, la banane, Uovange y abondent & ¢4t8 des fraits
d'Europe, voires, pommes, prunes, eic., efe.

Liélevage dispose de praivies sans fin ot innombrahles lroupeatx
grandissenl et s'engraissent i peu de frais jusqu'au jour olt de colos-
sales usines, munies des appareils méeaniques les plus nerfectionnds,
abgorbent ces milliers de beeafs, de nores et de mortons pour les
transformer, en quelgques heures. en des millions de boiles de con-
seives, de jambons, de saucisses et que activité commerciale améei-
caine se charge & son tour de vépandre aux quatre coins da monde.

Ce que nous venons de dire pour fes conserves de viandes est doa-
lement vrai pour les fruits, dont la production exeede de beaucoup
la consommation focale - pour les conserves de homards el de san-
mons, que les richesses de 'Oceéan Pacifique alimentent sans se tarie
et qui constituent une industrie jusqu'ici sans rivale possible,

Si Pon ajoute a ce qui préekde que la population des Flats-Unis
atteint & peine 72,000,600 d habitants pour unc superficie de

%
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G.212,300 kilomotres carrés, alors que la France, dont la superficie
est quatorze ou quinze fois moindre, compte 40 millions d’ames, on
voit de quels avantages les Etats-Unis jouissent par rapport aux pays
de la vieille Europe et combien il est difficile d'entrer en lutte avec
eux sur certains lerrains.

Et cela d’autant plus qu'aux molifs dinfériorité que nous venons
d’énumérer, viennent sajouter les obstacles que crée sans cesse
importation des produits étrangers la politique altra-protectionniste
inaugurdée par Mac Kinley et qui se manifeste, de jour en jour, sous
une forme plus rigoureuse. .

Qu’il nous suffise de rappeler a ce sujet la circulaire relative aux
factures consulaires qui causa une si vive émotion, en 1904, parmi
les commercants exportateurs; la circulaire du Conseil d’Hygiene de
Washington qui, sous préteste de protéger la santé publique, s'efforce
en réalité de fermer le marché américain aux conserves de légumes
de provenance francaise, en jetant la défaveur sur ceux de nos pro-
duits dont la coloration verte est maintenue par 'emploi de minime
quantité de sulfate de cuivre, procédé cependant tout i fait inoffensif;
les encouragements du gouvernement des Etats-Unis aux cultivateurs,
en vue de développer la culture des champignons de couche (dits
champignons de Paris), un des articles francais les plus en faveur
aupres des consommateurs amdricains.

Ce serait done entretenir chez nos industriels de 'alimentation de
fAcheuses illusions, que de ieur laisser croire & la possibilité d’'intro-
duire aux Etats-Unis leurs produits en grande quantité — nous avons
dit plus haut pourquoi —. Seuls, les produits alimentaires de tout pre-
mier choix et par cela méme destinés & une clientele restreinte de
consommateurs riches, ont quelque chance de succes au dela de
Atlantique. La France scule a, jusqua présent, le monopole de la
fabrication de certains mets de luxe, pités de foic gras, pités de
gibier, etc., etc., ef d'un cerlain nombre dautres articles finement
préparés, ol art consonné de nos cuiginiers se frouve admirable-
ment secondé par 'excellence des matieres qu'ils accommodent : pou-
lels de la Bresse, truffes du Périgord, ete., etc. (est 1a que doivent
tendre ceux de nos fabricants de conserves alimentaires qui veulent
s'introduire sur le marché américain,

Autrement, ¢’est vers les pays moins bien favorisés de la nature,
moins bien outillés au point de vue industriel qu'ils doivent diriger
lears efforts. Cerlains payvs d Europe et tous ceux des pays d'Orient
et d'Extréme-Orient qui, peua peu, sassimilent les usages et les gotits
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européens, nous paraissent destinés 4 devenir de larges et profitables
débouchés pour notre industrie de 1a conser ve, qui a encore devant
elle un bel avenir si, dans Ia lutte ardente engagée sur le terrain
commercial entre lvs nations civilisées, nous savons ne [rs nous

laisser devancer.
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GROUPE 20

Sueres et produits de la confiserie
condiments et stimulants.

M. MIGNOT

RAPPORTEUR
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GROUPE 90

Sucres et produits de la confiserie,
condiments et stimulants.

COMPOSITION DU JURY

BURFEAT

Président : M. le Docteur Loxe (Exposition de Chicago et de
Buffalo).. . . .. ..o oo Amérique.
Vice-présidents : MM. Dvenk, négociant en produits
alimentaires.. . . . ... France.
— Bois, négociant en thé. . . Ceylan.

Scerdtaire @ M. pE Asreww, négociant en thé, . . . . Cevlan.
Vice-secrétaire : Miss Hewestean, . .. ... .. ... Amérique.

JURES TITULAIRES

MM.

Fuiier, épices et condiments. . . .. .. ... ... .. Amérique.
Duss va Rocus, ingénieur. ... .. 0oL L. Brésil.
Povion, directeur de la maisen Delhaize froves,

produits alimentaires . . . . . . ... .. Belgique.
Kee Qwyase, négociant en thé. . . . .. .. . ... .. Chine.
Risasero Oro, négociant en thé. ... .. ... ... Japon.
Mieyor, négociant en produits alimentaires, choco-

latier, confiseur.. . . ... ... ... .. France.
Tarsor, négociant en produits alimentaives. . . . . . Mexique.
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JURES SUPPLIEMENTAIRIES

MM
Torsvavostee Yaumaorenn, négociant en thé. . .. ... Japon.
Sorro Yoroawa, négociant en thé. ..o o000 Japon.

EXDPERTS

MM.
Le Docteur Ricorow, expert pour les sueres. . .. .. Amérique.
Narmay, expert pour les thés. oo Lo 0000000 L Amérique.
Nienorsos, expert pour les théso . oo 000000 0L Indes.

OPERATIONS BU JURY

Lexamen des produits du Groupe 90 a fait ressortir la supério-
rité de la fabrication francaise. Elle sest affirmée surtout pour les
chocolats, la confiserie, les fruits confits, les confitures et les vinai-

res. Quant awy sueres; la majeure partie des spéeimens exposés

s}

méritaient de rivaliser avec les sucres francais,
Nous avons eu la satisfaction de voir la France, avee un petit
nombre d'exposants : 20 seulement, oblenir :
5 Grands prix,
10 médailles d'or,
4 médailles dargent.

Le vingticme était hors concours comme membre du Jury.

Aucun Etat n'a obtenu une proportion aussi élevée de hautes
récompenses.

L'industrie alimentaive francaise prendra, quand elle le voudra,
une importante place & I'étranger. I est vrai que souvent elle doit
lutter eontre des droils d'entrée prohibitils ; mais cetle difficulte peut
varfois étre tournde. Clest ainsi quune maison de fruils confits du
Midi, vovant ses produits frappés d'un énorme droit d’entrée aux
Etats-Unis, a préféré expédier des fraits frais qui entrent en franchise
et les travailler & New-York. Elle a vu ses efforts couronnés de
sucees ef a pris un tres grand développement. (est une heureuse
initiative qui nous & dautant plus frappé que, pendant le cours de
nos opérations, examinant les produits dun fabricant californien, ce
dernier nous a raconté qu'tl flait allé en France chercher un bon
ouvrier el quil ¢ait parvenu a fabriguer aussi hien que nous. Gétait
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le meillear hommage quil put rendree & notre indasteie. de vouloir
Vimiter. algré sa bonne volontd A hien faire. car je reconnais qu'il
nous a présenté de beaux produits, ils ne valaient pis les notres; il
lui manguait le principal élément, les fruits de France.

Nous passerons successivement en revue -

1° Les sucres :
2° Les chocolats ¢
3 La confiserie :
4° La vanille :

R

e}

0

Les sels ;
e Les piments, épices et les condiments simples ;
Les vinaigres, moulardes, sauces et stimulants -
8 le maté :

90 Les essences.
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SUCRES

Nous nous intéresserons d’abord & Uindustrie sucriére qui occupait
ane trés grande place d I'Exposition. Nous allons examiner la pro-
duction du sucre aux Etats-Unis, celle de ses colonies.

Les chiffres que nous donnerons sont puisés dans les dernicres
statistiques publides parle gouvernement américain. Pour en faciliter
la lecture nous avons converti les poids et monnaies amdéricains en
kilos et en francs.

La production américaine comprend trois sortes de sucre. Le
sucre de betteraves, le sucre de canne, et le sucre d'érable. On fabri-
quait autrefois du sucre de sorgho. Cette fahrication est aujourd’hui
presque complétement abandonnée.

La culture de la betterave aux Klats-Unis, peu imporfante il y
a une dizaine d’années, a pris depuis une assez grandeextension. On
complail pour la campagne 1903-1904 : 50 usines en activité et L'on
prévoit que pour celle de 1904 & 1905, quatre nouvelles usines seront
installées. La production tolale du sucre de betleraves, dapres la
derniére statistique publiée par le Government Printing Office
(Imprinierie du Gouvernement), a été de 247,563 tonnes en 1903,

Nous crovons ulile de donner la production par annde, cela
démontrera mieux les progres considérables réalisés par les Amdéri-
cains. On verra que les premiers essais de fabrication du sucre de
hetteraves remonient A 1877, Pendant prés de quinze ans, cette indus-
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trie veste stationnaire ; mais a partir de 1892, elle se développe avec
une intensité remarquable.

877 . ... .. 246 tonnes. 1891, . . . .. 5,400 tonnes.
1878 . . . . .. 223 — 1892, . . . .. 12,000
1879 . .. . .. 35T 1893. . . ... 16,000 —
1880 . . .. .. 35T — 1894, . . ... 20,443 —
1881 . . .. .. 629 — 1895, . . ... 30,000 —
1882 . . .. .. 446 — 1896. . . . .. 40,000 —
1883 . . . ... 536 — 1 897, ... .. 39,684 .-
1884 .. .. .. VG Y — 1898, . . . .. 34483 —
1885 . . . ... 600 — 1899, . . ... 62,826 —
1886 . . . . .. He  — 1900. . . ... 82,736 —
1887 . . .. .. 255 — 1901. 124,859
1888 . . . ... 1,640 — 1902. . . ... 148,526 —
1889 . . . ... 2400 — 1903, . . ... 247,563 —
18%0 ... ... 2,800 —

Les principaux Efats producteurs sont : le Michigan, qui posséde
18 usinesfabriquant environ 50,000 tonnes ; le Colorado, avee 9 usines,
produit 40,000 tonnes et la Californie, avec 6 usines, produil
40,000 tonnes. L’Etat de New-York, le Wisconsin, I'Ohio, le Minnésota,
'Orégon et I'Etat de Washington fabriquent le reste de la production
américaine.

La Californie parait étre le pays le plus propre 2 la culture de la
betterave. Les emblavements de ce pays, quoique moins importants
que ceux de I'Efat de Michigan, donnent un rendement supérieur.

Il est & remarquer que la fabrication du sucre de betteraves s'est
développée malgré la suppression de la prime qui avait été accordde
aux fabricants, et malgré la réduction de 20 °/, de la taxe frappant
& leur entrée dans I'Union les sucres de provenance de Cuba,

La fabrication du sucre de canne a également considérablement
augmenté si on la compare & Pannéde 1877 ; elle était alors de
89.000 tonnes, pour passer en 1903 i 292,800 tonnes. La canne a
sucre esl surlout cultivée dans la Louisiane.

Le sucre d’érable, comme son nom lindique, provient de I'arbre
(érable). Parmi les nombreuses espeéces, existe I'érable i sucre, (que
F'on rencontre en grande quantité dans 'Amérique du Nord et 1'érable
rouge, qui se trouve surtout au Canada. La séve contient une tres
grande quantité de suere, concenlrée par I'évaporation, elle donne
un sucre gris et roussitre. L'érable rouge donne une séve colorée
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qui. concentrée en sirop est lividde o fa consommation sous le nom de
sirop d'¢érable Maple Syviup'.

L'érable rouge du Canada se trouve en assez grande quantitd
aux Fiats-Unis. La production du sizop d'érable en 1877 était de
12,000 tonnes, s'est élevée en 1890 jusqu’a 25,000 tonnes pour tomber
dans ces derniéres anndes it 5,000 tonnes.

Je veux dire an mot du sucre de sorgho qui, autrefois, oceupait une
petite place dans la production amdéricaine, et quianjourd’hui, n'existe
plus, pour ainsi dire, qu'a I'élat de souvenir.

Les tiges de sorgho contiennent cependant une tres grande quan-
tité¢ de sucre, surtoul au moment de la maturité du grain. En 1877
la production &'é¢levait au chiffre respectable de 1,554 tonnes, en
1896 & 300 tonnes. Depuis celle époque, les statistiques n’en font
plus mention.

Aux suceres produits aux Efats-Unis, il y a lieu d'ajouter ceux pro-
venanl de Caba, de Porto-Rico, des Philippines et des lles Hawai.
Ces pays sont sous le protectorat de UlUnion el hénéficient d'un tarif
dentrée de faveur. Les Amdricains, avee le aénie des alfaires qui les
caractérise, ont tout fait pour donner un essor a Uindustrie suerivre
de ces pays. Leur effort a été largement récompensé et Cuba, qui,
au lendemain de la guerre hispano-aniéricaine, ne produisail auere
que 200,000 tonnes a vu passer sa production, grace aux capitaux
amdéricains, & pres de 1,200,000 tonnes pour 1903-1904. Les exporta-
tions des sucres de Cuba aux Etats-Unis se sont élevées au ehiffre
énorme de 1,086,768 tonnes, représentant une valeur de 217,756, 48% fr.

Porto-Rico a exporté 85,947 tonnes, les Hes Tawai, 357,800 tonnes ;
st nous additionnons ces chiffres, nous trouvons que les Etais-Unis,
par lear propre industrie et par celle des pays soumis & leur pro-
tectorat, arrivent aw chiffre considérable de 2,106,017 tonnes.

Total des sucres importés des pays protégés
et de la production américaine.

Suere de betteraves. ... .. L L. 247,563
Sucre de ecanne Louisiane . . . .. 292,800
Sacre dérable . . oo 0L 5,150
Hawai. o000 oo oL 207,800
Cuba. .o .00 000 0 L0 1,086,768
Porto-Ried* ., . ... .. ... .. 85,984

.. 29,947

9106017

Philippines. . . .. ...
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Or, Ia consommation américaine 'est élevée nour annde 1903 3
2,549,643 tonnes, c'est done 443,726 tonnes que  'Union  doit
demander aux autres Etals producteurs ; et parmi ety il faut compter
avec Java dont fa production est de 885,000 tonnes et qui expédie la
majeurc partie de ses sucres en Aunérique.

On voit, dapres ce védsumé, que les sucres curopdens n'ont pas a
espérer de grands débouchés aux Etats-Unis ; nous sommes loin de
I'année 1897 o Allemagne exportait aux Etats-Unis 685,556 tonnes
et la France 40,719 tonnes.

Je donne ci-dessous les quantités exportées aux Etats-{Tnis par la
I'rance, 1'Aulriche, la Belgique et FAllemagne depuis 1897 jusqu’en
1903, ce tablean indiquera la déeroissance des exportations et sera
plus éoquent que nwimporte quel argument.

AUTRICHE~-HONGRIL BELGIQUE FRAXCIE ALLEMAGNE
1897, 42,432,300 k. 59,110,707 k.  40,718.853 k. 683.556.818 k.
1898, 64,354, 48% » 5,029 62,633,654
1899. 31,053,996 . ) 297,030,362
1900. 43,191,711 6,868,653 ) 267,134,410
1901, 66,584,932 30,777,207 ) 312,941,689
1902, 23,372,175 . ) 51,993,946
1903, 5,641,512 : 33,877,412

Cubi n'est pas arvivé 4 sa compléte production et I'on adinet que
dans un délai plus ou moins long, ce pays arrivera a la doubler:
déji pour la récolte en cours, on saltend a trouver un excédent sur
I"évaluation. On peut done penser, en tenant compte de ces deux fae-
teurs : Pangmentation dans !a production de Cuba et Pestension de la
culture de la betterave aux Etats-Enis, quun jour viendra, ot, I'Amé-
rique se trouvant en surproduction, cherchera Uécoulement de ses
sucres et deviendra un redoutable concurrent pour les Etats curopéens.
Cela d'autant plus que la consommation par téte d’habitant est
beaucoup plus élevée que dans les pays d’Fuarope cl, par conséquent,
a moins de probabilités pour se développer encore. (Vest ainsi que
celle consommalion s'est élevée pour 1903 a4 32 kilog. 250 alors qu'en
France, elle atteint & peine 14 kilos.

Ure partie des usines récemment construites aux Elats—Enis Pont
¢té par la maison Kilby el Co, de Cleveland [Ohio). Cette maison qqui
s'est fudl une spécialité dans la fabrication de Foutillage et dans le
montage des sucreries s'est inspirée de Uindustrie européenne.

Dapres M. Maguin, qui a fait une étude sur place de Uindustrie
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sucriere aus Etats-Unis, les usines, méme les derniéres montdes
sont loin dCavoir les perfectionnements des sucreries d'Europe.

Dans usine de Mont-Clemens, dans le Michigan, usine créée pour
un travail de 540,000 kilos de betteraves par jour, il a remarqué
que la batterie de diffusion correspondait aux batteries montées il v
a quinze ans en Europe, les carbonatations sont copides sur les ins-
tallations qu'on faisait en Allemagne il y a une vingtaine d’anndes.
(Cependant, on peut attiver Pattention des [abricants francais sur les
turbines Watson qui sont remarquables par la régularité de leur fone-
tionnement, la simplicité de leur mise en route. Ces lurbines sont
actionnées par Ueauw comprimée & 10 ou 12 atmospheres, elles sont
depuis longtemps employées par la raffinerie amdéricaine.

RECOMPENSES
Etats Américains.

Californic. — Le Jury sest trouvé devant deuximporfantes usines
qui avaient exposé de trés beaux spécimens de sucre granulé blanc.

Les Anawviros Seear G2 et Auvgpy Svear et G,

Il leur a été accordé i chacunc une médaille dor.

Golorado. — La Cotorano Stean Berr Exumrrioy avaitinstallé une
fabrique de suere en miniature, mais ne concourail pas.

Louisiane. — lei, mous nous trouvons en présence de la tres
grosse affaire (L'AwkricAN Stear Reerize G7) quia monopolisé la pro-
duction d’une vingtaine de raffineries. Les produits exposés élaient
des plus remarquables. Le Jury lui a déeerné un Grand prix.

La Bourse des sucres (Stasr Excuaxe) de Ia Nouvelle-Orléans, qui
avait envové toute une collection de sucre granulé de canne s'est vu
accorder une médaille d'or.

La Rarrmserie Gay, a présenté des sucves cassés, des cubes, des
granulés et des mélasses qui Tui ont valu une médaille dor.

Michigan. — Le Michigan, qui est 'Etatde P'Union ol il existe le
plus grand nombre de fabriques ne concourail pas. Cependant, plu-
sieurs usines avaient envoyé des spécimens et des photographies.
Nous avons remarqué le Micmeay Beer Svean dont Vexploitation agri-
cole, pour 1902, a été de 59,293 acres. (Plus de la moitié des emblave-
ments du Michigan); la Bey Sveanet Co et la Bey Stoar Facrony.

Le Texas. — Llindustrie du sucre de ce pays était représentée par
trois imporlantes fabriques dont une raffinerie. Les sucres exposes
étaient forts beaus et trés blancs.
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Ui Grand prix a été accordé a la raffinerie Fd. H. Crysiseiay ef Co
pour ses granulés et ses cubes.

Les deux autres exposants ont en une médaille dor.

Washington. — La Wasutox State Stear of G avait exposé du
sucre cristallisé de betteraves ; nous lui avons donné une médaille
d'or.

Pays protégés par 1'Union.

Cuba. — Les exposants élaient au nombre de trois -

Une collectivité a laquelle le Jury a décerné un Grand prix.

Un exposant dont le sucre est obtenu par les procédés curopéens
s'est vu décerner une médaille d’or.

Une médaille d'argent a é1¢ donnée au troisicme.

Ces sucres sont traités par des procédés surannés et s'ils ont ohtenu
des récompenses plutot élevées, il faut voir 12 Uintention des jurés
amdéricains de favoriser leurs possessions.

Porto-Rico. — 1ile de Porto-Rico avait 13 exposants de suere
de canne dont les échantillons étajent inférieurs.

3 médailles d’or, 6 médailles d’argent et 3 médailles de bronze
ont élé accordées.

Mais 14 encore, on peut affirmer que les récompenses ne sont pas
proportionnées au produit. Le méme souci a guidé les jurés améri-
cains.

SUCRE D'ERABLE

Lesucere d'érable est presque entiérement consommé sous la forme
de sirop. Ce n'est du resle, comme nous 'avons déja dit, que la seve
de I'arbre concentrée,

Deux exposants seulement avaient présenté des spéeimens pour
lesquels ils ont obtenu chacun une médaille d’argent.

SUCRE DE SORGHOC

Le sucre de sorgho est également consommé en grande  partie
comme sirop.

Le Jury sest trouvé devant un seul exposant auquel il a décernéd
une médaille d’argent.

France.

Lindustrie sucriere de notre pays était représentée par la raftine-
rie Sav, la raFFNeriE pE Savt-Lotis et une fabrique de sucre eristallisé
du Pas-de-Calais. ) :
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Nous avons e la satisfaction de voir les jurds dtrangers sincliner
devant la marque Say dont Ia réputation est universelle.

Cefte maison qui tient la téte de Pindustrie francaise a 4t fondée
en 1832,

Flle raffine les sueres a4 Parig et, depuis 1887, fabrique dua sucre
de betteraves i Pontl-d Adres, d Estrées-Blanche el & Saint-Just-en-
Chaussde.

Sa puissance est telle, quelle a pu produire enane annde 180 mil-
lions de kilogrammes de suere. soit le quart de la production desrat-
fineries francaises. Elle fait a elle seule letiers de Pexportation de la
France.

Cest 1o ralfinerie qui a réalisé en Farove la plus grande deono-
mic dans les frais de tabrication,

Le Jary a ¢t¢ heureux de déeerner i cetfe usine moddéle un Grand
priv pour les pains, les lablettes, les cubes et les sucres granulés,

Xous avons fait remarquer au Jury les institutions de prévovance
oreanisées par cette raffinerie qui exposait & I'éeonomie sociale.

Un Grand priv a &6 également donnd i la Baerinerin o Say-
Lotis. Cetimportant ¢tablissenmient élail moins connu, ses principau
débouchds élant les Indes, UAustralie et e Levant. Neus n’avons pas
en dinsister pres de nos eollegues américains et ¢trangers; les pro-
duits exposés par la raffinerie parlaient pour elle.

La marpixcme bz Saor-Lovis erdédée en 1877 possede deux usines
dont Ia production peut atteindre 120 millions de kilogrammes  par
an; elle emploie 1,200 ouvriers. Les sucres exposts consistiient en
prins, grains fins et eristallisés el en morceaux réouliers.,

Celte maison donne & sex emplovés et ouvriers des pensions de
retraite sans aucune refenue sur les salaires.

Une médaille d’arcent 2 ¢té accordée au fabricant de sucres qui
exposait de tres beaux eristallisés.

Colonies Francaises.

[le de I1a Réunion. — Lile de La Béunion est (rés propre i la
culture de la canne a4 sucre, ¢’est du reste une des principates res-
sources di pays. Deux planteurs avaient envové des sp:'\vimuns de
sucere de canne, nous vegrettons d'avoir ew a constater que ces sucres
clatent pluldét inférieurs ce qui permet de croire que leurs fabricants
ne nossédaient pas un outillage bien perfectionné, Le Jury leur a
cependant accordé i chacun une médaille dargent.
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Belgique.

La Rarrveriz e Tiveeynont avait exposé de trés heaux sucres casseés
en paquets. Le Jury Tui a attribué un Grand prix.

Cette raffinerie est une des plus importantes affaires industrielles
de Belgique. 11 est bon de rappeler que la Belgique a occupé une
grande place dans les importations aux Etats-Unis.

Brésil.

Le Brésil avait une exposition importante : 24
de canne avaient envové leurs produils.

Les fabricants ne paraissent pas s'inquiéter de produire un sucre
tres blane, la plupart des eristallisés sont jaundtres. Cependant, nous

fabriques de suere

devons une mention spéciale & la Socrité ANoNYVE Dis STCRERIES VILLA
Rarrarn qui avait des grains trés blanes et 4 laquelle nous avons été
heurcux de décerner un Grand prix. Cette affaive esl dirigée par des
Francais.

Nous avons cependant accordé aux autres exposants:

3 médailles dor, 13 médailles d’argent et 1 médaille de bhronze.

Canada.

Ce pays qui s'estfait une vérvitable spéeialité de la fabrication du
sirop d'érable avait exposé quelques échantillons de ce suere. Les
produils présentés éaient trés fins et le Jury a déeerné 2 médailles
d'or au Doxixion Goversuezt pour ses expositions de suere el de sivop
d’érable. )

Egypte.

Nousavons a examiner les produitsde la Soctiri 6ENERALE DES SUCRE-
wes et de la Rarrvenie o'Eavers. Cette Sociélé a presque entivrement
monopolisé toute la production égyplienne; elle avait une importante
exposition en cristallisés, cubes, cassés et candis. La majeure partie
des sucres égyptiens exportés a pris ces derniéres années le chemin
des Etats-Unis. Cette grande allaire se frouve entre des mains fran-
calses. Aussi avons-nous ¢té heureux de faire constater son impor-
tance aux jurdés américains qui lui ont déeerné un Grand prix.

Guatémala.
Nous remarquons parmi les 3 exposants de ce pays un svandieat
allemand (Genvane syypreats) dont les produits étaient trés heaux,
nous lai avons décerné une médaille d'or.
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Une médaille d’argent et une mdédaille de bronze sont donndes aux
autres exposants.

Mexiqgue.

Ce pavs tres propre a la culture de la canne avait la plus impor-
lante exposilion, mais on peut ajouter la moins inléressante.

Le sucre est mal rvaffiné, il ne Pest méme pas. Les planteurs
meltent le sucre en pains sans fui avoir fait subir avcun raffinage.
Les painssont jaunes, mal formdés. Les sucres sont fabriqués suivant
les procédés primitifs. On ne peut comprendre comment un pavs de
cette importance, voisin des Etats-Unis est si loin du progres. Le
Jury a cependant accordé 9 médailles d'or, 10 d'argent et 13 de
hronze.

Nicaragua.

Nous Lrouvons 4 exposants dont les prodults sont intéressants. A

signaler: une tres grande affaire Say Axtoxio Prastarion, a laquelle
nous décernons une médaille d'or, les 3 aulres exposants ont recu
chacun une médaille dargent.

Pérou.

Le Pérou était représenté par de trés importantes maisons. La fa-
brication du sucre parait dans ce pavs avoir réalisé tous les progros.
Les maisons Lanco Hervaxos, Victor Lanco Herrera, la Péruviay Svean
Stati ei U'lsaisio cexrran, de Centavo, dont les échantillons élaient
de toute beauté, ont attiré Uattention du Jury qui leur a décerné i
chacune une médaille d’or, une médaille d’argent et une de bronze.

Venezuela.,

e Venezuela nous présente 2 exposants qui obtiennent l'un,
une médaille d’'or, 'autre une médaille d’argent.

GLUCOSE

La glucose ou sucre incristallisable est un produit naturel qui se
rencontre dans un grand nombre de fruits & réaction acide ; il se
fabrique généralement avee de la fécule ou de 'amidon. En Angle-
terre on emploie le mais et en France la pomme de terre.

Les fabricants francais ont di abandonner Uemplol du mais en
raison des droits qui le frappent a Uentrée.
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La fécule qui en est extraite a pour formule chimique C12 Hio ()10,
Traitée par un réactif acide, elle prend deux équivalents d'eau ot
passe i I'état de glucose dont la formule est (12 J[e 0=,

Les applications de la ¢lucose sont tros importantes ; elle est em-
ployée dans la fabrication de la bitre, dans la préparation des sirops
bon marché, dans Ia confiserie et confiturerie of méme dans les
appréts. Elle est livede au commerce sous deus formes, en pain ou
massé et en sirop. Les sivops pesent en eénéral 440 au pese-sirop :
<ils sont employvés pour la confiserie ils doivent dfve débarrasseés
complitement de toute acidité qui les empecherait de caire au grand
cassé 3 cette expression (cuire au arand cassé) est emplovée en confi-
serie el dans la fabrication des sucres pour indiquer le dearé de cuis-
son auquel la glucose casse comme du verre. La elucose doit done
étre débarrassée de cette acidité: toutes les fabriques n'y arrivent pas;
c'est ce qui explique la faveur dont (quelques maisons jouissent au-
pres des confiseurs. L'Amérique, pavs ol le mais est récolté en tros
grande abondance, a développé  considérablement cetle fabrication -
cest ainsi que, en 1900, elle possédait huit usines en activité, an eapi-
tal de 209,157,869 francs. Je donne ci-dessous leschiffres, indiquant
Fimportance de cette industrie et son accroissement depuis 1880
Pindique également les exporiations de ce pays qui sont considé-
rables.

La slatistique américaine publie les chiffres en dollars et en livres.
pour la facilité du lecteur jai ramené ces chifires en kilos el en
franes, en prenant pour le dollar le taux moyen de 5,10 et Ia livee
anglaise pour 483 or. 59.

La majeure partie des exnorfations des Efats— nis vont en Angle-
terre.

Situation des glucoses aux Etats-Unis.

ANNEES USINES | CAPITAL VALEUR ) ,‘
' DES PRODUITS 1 ABRIQUES

| | ‘

1880 T LLB00500 fe s L 2320081 fr 20
1890 7 } 30,554,217 30 | 30350098 60
1900 8 209,157,859 30 | 110637645 60 |
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Quantités et valeurs des glucoses exportées par
les Etats-Unis.

CANNEES QUANTITES | VALEUR |
i 1899 103,873,729 kilos 18,776,930 fr. 20
- 1900 100,652,282 — 18,648,720 »

1901 92,627,602 — 16,129,991 60
L1902 59,157,031 — | 12,013,901 30
1903 57,261,192 — | 12,742,913 90

Récompenses.
Ftats-Unis. — Lo Jury s'est trouvé devant un seul exposant. La

Grecose Stear Repvie wr €2, de Chicago, dont les sirops ¢laient
tres blanes el trés purs et quia obtenn un Grand prix.

Canada. — 11w’y avait pour ce pays quun seul exposant, la
Epwanpsprre Stancn o) d’Ontario, qui a obtenu une médaille dargent:

ses sirops élaient tres colords.

N2
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LE CHOCOLAT, LE CACAO EN POUDRE

La fabrication du chocolat, depuis quelques anndées; a pris une
grande extension.

Ce produit, qui autrefois éait du domaine de la confiserie, est
entre les mains de la grande industrie. 11 pénétre de plus en plus
dans la consommation. Labaissement continu du prix du suere a
permis de diminuer son prix de vente et de le mettre 4 Ia portée des
petites bourses. Gest en France que le chocolat s'est développé le
plus rapidement. Mais, ainsi que nous le verrons plus foin, les Ltats-
Unis apres étre veslés en arviere, ont pris depuis peuet de heaucoup
une grande extension dans la fabrication du chocolat.

Le perfectionnement de outillage, amélioration, la simplification
des machines ont marché wvee essor de Uindustrie  choeolativre,
Nous avons & Paris la maison Savy et (°, ancienne Maison Hermann,
qui tient le premier rang parmi les maisons qui, dans le monde, se
sont spéeialisées pour la construction des machines.

Je tiens & signaler que cette Maison devant les droits énormes qui
frappaient ses machines i leur entrée aux Etats-Unis a créé une
usine & New-York, qui s'est considérablement développée en trés peu
de temps, grice & Uactivité de son chef.

Le chocolat est un mélange de sucre et damandes de cacao eril-
lées et broyées. A la pite oblenue, on peul ajouter, suivant le cotit
du consommateur, de la vanille et mémede la canncelle. Le brovage
doit étre tres soigné et Ires fini, de telle sorte que le sucre dispa-
raisse presque completement. La pate se travaille & chaud, elle est
étuvée, puis malasée avant la mise en tablettes.

A c6té du chocolat en tablettes, le cacao en poudre a pris une
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arande importance. Le cacao  débarrassé des maticves grasses qu’il
contient est plus facilement absorbé par les personnes souffrant de
Pestomac. D'autre part, on obtient une préparvation plus rapide de
boisson chaude.

Le chocolat fondant qui nous vient de la Suisse, parait apnelé a
prendre un grand développement. Ce chocolat que 'on obtenait en
ajoutant une grande proportion de beurre de cacao, ce qui le ren-
dait pénible a ilig__)t’*l‘:*i‘, est fabriqué maintenant comme le chocolat
ordinaire, el au moyen dappaveils spéciaus appelés conches.

Dans ces nouveaux appareils, la piate de chocolat est soumise pen-
dani de longues heures i une température suffisante pour permettre
at sucre de fondre compliétement malgré le heurre de cacao. On ne
trouve plus trace du grain de suere, ce qui rend le chocolat fondant
et plus agréable au gout.

Depuis quelques années, on fabrique du chocolat aw lait en mélan-
geant & la pite du lait desséché.

Nous avons eu & examiner quelques types d'amandes de cacao
provenant du Brésil et de Ceylan, les cacaos du Brésil {Para, Mara-
gnan; ont des grains  de grosseur variable, allongés et légerement

T

aplatis. La pellicuie est rougedtre, I'intérieur de l'amande violaed.
Le Para est un excellent eacao, d'un goat tres fing il entre en grande
quantité dans la fabrication des chocolats francais.

Le cacao de Cevian a des amandes irrégulieres, dont la pellicule
est rougedtre. L'mtérieur de la feve tire dgalement sur le rouce; ce
cacao est moins fin que le précédent, il se vend heaucoup en Angle-
terre.

Je vais faire connaitre par des chiffres, la consommation du cho-
colat et le développement de cette industric aux Etats-Unis.

Chocolat fabriqué aux Etats-Unis.

r N ] '*‘
! . COMBRE| | R ! VALEUR
ANNEES NOMBRE CAPITAL ENGAGE ‘ VALEUR ‘ VALEUL |
| D'USINES | ‘m: MATERIEL EMPLO nf:‘ DES PRODUITS ‘
| i | I
| 1880 i 2,705,550 fr. o A, 143,255 (e, 30] 6,640,980 fr. 30
I
\

IS0 | [IBAI8360 T014TH0316 90121,530,542 50
| 1900 35,142,733 20/35,071,078 20}49,:297.:;79 20

D
—~

t
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Importations de chocolat aux Etats-Unis.

| ANNEERS QUANTITES VALEUR
|
CAR9S 407,159 kilos 891,505 francs
1896 519,573 - 1,011,926 —
1897 665,859 — 1,223,076
1898 50,090 — 764,316
1899 510,068 — i 1,027,338 —
1900 D48.395 - 1,224,719
1901 326,052 723,649
1902 328,234 — MT,833 —
I 1903 F13,350  — 198,643 —
|

Importations des cacaos

en amandes aux Etats-Unis.

! ANNEES

QUANTITES

VALEUR

1895
1896
1897
18498
1899
1900
1901
1902
1903

13,203,433 kilos

10,558,031
14,245,795
11,665,157
16,108,043
18,935.963
20,830,827
93.305.180

28,735,013

16,298,630 francs
12,174,097
15,289,116
17,809,368
25,829,985
28,852,143
33,011,427
33,948,170

39,882,443
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Ces chiffres donnés par les statistiqques américaines, sonl lrés inté-
ressants & examiner. On peul voir que Vindustrie s'est accrue au
point de passer de 6,640,980 francs en 1880 pour 4 usines, i
59,297,579 francs en 1900 pour 24 établissements.

D’autre parl, les importations de chocolat baissent malgré 1'acerois-
sement constant de la population américaine, ¢'estainsi que, en 1897,
elles s’élévent & une valeur de 1,224,719 francs pour tomber en 1903
4 138,643 francs. Par contre, les importations d’amandes de ecacao
progressent et arrivent, en 1903, au chilfre énorme de 28,735,513 kas.

Si Pon se rend compte que les exportations en cacao des Etats-
Unis sonl nulles, on peul admettre que les cacaos importés ont servi
totalement a la fabrication du chocolat. Or, la France, en 1900, usait
d peine 17 millions de kilos. Méme en supposant une angmentation
dans la consommation, il est facile de voir que les Etats-Unis nous
ont considérablement distancés depuis quelques années,

Les fabricants francais qui sinstalleraient aux Etals-Unis auraient,
je erois, beaucoup de chance de prospérer. Nos chocolats sont plus
fins que les chocolats américains. 1ls sont tres appréciés et tres gotités.
La consommation de ce pavs augmente considérablement. Elle est
loin d’avoir atteint son maximum. I ne faul pas perdre de vue que
les Etats-Unis ont une population double de celle de la France et
qu’elle va en progressant chaque année.

Nous allons passer en revue les diflérents pavs de production dont
les choceolats élaient exposés.

Etats-Unis.

U n'y avait qu'un seul exposant, mais (rés important. La maison
Warren Backsn avp (0 de Etat de Massachusetts. Cette chocolaterie,
qui dale de 1880, fabriqua d'abord du cacao sans sucre (Plain Cho-
colate) jusqu’a 1890 environ. A partiv de cette ¢poque, elle soccupa
de la fabrication du chocolal en lableltes et de la poudre de cacao,

L'Exposition de cette maison élaitinstallée avee heaucoup de godt.
Depuis quelques anndes, elie a oris une tres grande extension. Elle
occupe environ 1,200 ouvriers. Le chocolat présenté était tees bien
hrové.

Le Jury a décerné un Grand prix.

France.

Cing industriels avaient envové des produits de leur fabrication.
La maison Mexizr, dont la réputation est universelle. avait installé
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un arc de triomphe semblable i celui qui figurait & Expesition 1889,
Cette maison, fondée en 1816, occupe 2,000 ouvriers et est arrivée i
énorme production de 16 millions de kilos, soit pres de 60 millions
de francs.

Au point de vue social, elle a entouré de toule sa sollicitude son
nombreux personnel, en eréant des institutions de prévovance et une
caisse de retraites.

Le Jury a été heureux de lai décerner un Grand prix.

La maison Baxsinox et €0, fabricants de chocolats et cacno (Marque
Payraud] avait exposé du chocolat Pavroud en tablettes, du choecolat
fondant et du cacao en poudre. Ses produits ont été remarqués par
le Jury qui lui a déeerné une médaille dor.

La méme récompense a é16 accordée a la maison Vixay qui avait
une tres belle Exposition de chocolats fondants et en tablettes, et des
dragées.

La Société Anonyine des établissements Fraxcnows ot Favennz, a
Lille, qui avait exposé du chocolat fondant et de la confiserie a obtenu
une médaille d'argent.

La maison Miexor et €, de Reims, qui avait une Exposition de ¢ho-

ki

colal était hors concours comme membre du Jury.

Belgique.

La maison Denmazs froves, la plus importante maison d’alimenta-
tion de ce pays, avait exposé des chocolats qui élaient tres bien pré-
sentés. Nous n'avons pas eu a les juger. Cetle maison éail hors
concours, un de ses membres faisant partie du Jury.

Nous avons accordé une médaille d'or au chocolat Jorvinear, el
une mdédaille d’argent au chocolat Gronia.

Brésil.
Nous avons ew a examiner des amandes de eacao (Parva, Maragnan)
qui ont valu aux 2 exposants qui les présentaient une médaille d or.
Trois confiseurs chocolatiers qui avaient des chocolats en tablettes
ont obtenu : 1 médaille dor, 1 @"argent et 1 de bronze.

Ceylan.

Nous avons eu & examiner des chocolats en tablettes de la maison
Banger et €2, ef des cacaos en amandes. Le Jury a apprécié le finj et
la bonne préparation des choceolats et a accordé une médaille dor.
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Cuba.

Le Jury décerne aux 4 exposants de ce pays I médaitle d'or, 1 dar-
gent, et 2 de bronze,

Les types soumis étaient infériewrs au point de vue de la qualité ;
le mélange était mal fait, la pite mal brovée, quantau cont du cho-
colat, il n’était pas agréable.

Italie.

Les 3 exposants de ce pays avaient envoyé de  tres bons pro-
duits, la fabrication élait soignde, ot les chocolats avalent un goult
tros fin. Ces Lrois maisons sont tres importantes. Le Jury a apprécié
les spécimens soumis el aurvait voulu pouvoir accorder un Grand
prix, maisles trois étaienttous d’aussi bonne qualité et il a préfére donnér
trois médailles d’or plutdt que de risquer de favoriser Nune au détri-
ment de Uautre.

Mexique.

Nous nous trouvons devanl 6 exposants qui nous ont présenté,
sauf un, du chocolal mal travaillé. Ce pays est tres en retard, et dans
les diverses industries que nous avons eu i examiner, nous lavons
toujours trouvé en réelle infériorité. On ne croirait pas que le choco-
lat nous vient du Mexique. En effet, Pusage du chocolat fut intro-
duit en Espagne sous le regne de Charles-Quint, par des Espagnols
au retour d'une expédition au Mexique.

Le Jury a décerné 1 médaille d’or, 1 d'argent et 4 de bronze.

Portugal.

Nous nous lrouvons devant un exposant qui avait envoyé des cho-
colats en tablettes et du cacao en poudre. Ce dernier était tres fin ef
lui a valu une médaille d’or.
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CONFISERIES, CONFITURES

Le mot confiserie sapplique A toutes les préparations sucrées ef i
toutes les transformations du suere. Certains produits, tels le cho-
colat, les sivops, les liqueurs, les confitures et les fruils confits, sont
souvent Uobjet de fabrications spéeiales. Cependant, on rencontre des
confiseries ol ils sont fabriqués avee les auires produits et il n'est
nas rare de voir une chocolaterie-confiserie, une fabrique de fruits
confits et de confiserie, et une l"nhriqlu: de confitures et de fruits
confits. Nous ne nous oceuperons plus du chocolat que nous avons
déja étudié et nous allons passer en revue la confiserie, les confi-
tures et les fruits confits.

La confiscrie peul se diviser en deuy aroupes distinets, la confi-
serie fraiche et la confiserie de conserve. La premicre comprend
naturellement les produits destinés & étre consommés immédiate-
ment: la scconde, des produils fabriqués de telle manicre qu'ils
puissent se conserver el garder leur fraicheur pendant un certain
laps de temps.

Nous nous intéresserons seulement 4 cetie dernivre ot nous 'ap-
pellerons, si vous Ie voulez bien, ia confiseric imdustrielle. Cest bien
la le nom qulelle mérite, car PVoutillage et les machines qu’elle
emploie sont tres perfectionnées.

Nous avons eu a examiner des dragées, des fondants, des bonbons
fourrés el acidulés, des nougals, quelques pastilles ot pates. des confi-
tures et des gelées, des fruits confils ef des fruils au sirop. Pour la
dragée, la France seule avait une exposition intéressante, elle a du
reste oblenu un Grand prix : on peut vappeler que invention des
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bassines 2t dragées est due & un Francais, M. Jacquin, qui est a la
tote d'une tres importante maison de confiserie.

L' Ttalie avait une Exposition {res intdressante ; nous nous sommes
frouvé ici devant une spéeialité de ce pays, le citron candi fabriqué
avec le cédrat.

L'Espagne avait elle aussi une spécialité : les fleurs d'orangers
candies.

M. Calvin S. Morris nous a présenté une machine trés ingénieuse,
la « Koch's 8ilk Candy Machine », qui permet de fabriquer du sucre
d’un aspect soveux et aussi léger que la ouate © Je ne pense pas que
cette maison soit connue en France.

Dans les fruits confits et les pates, les Etats-Unis avaient fait un
effort considérable, et nous nous sommes rouvé devant des Exposi-
Hons intéressantes: mais c¢'est surtout dans les fruils conservés au
sucre que nous avons dit reconnaitre les soins inlelligents qui ont
présidé 4 la préparation.

La Californie, qui est le pays des fruils par excellence, avait une
tres belle Exposition.

La France était dignement représentée. Une maison d’Auvergne
avait exposé des pites de fraits. On sait que c’est une des spéeialités
de I'Auvergne. Une maison du midi de Ta Franee avail une (rés belle
Exposition de fruits confits.

La différence zensible qui existe entre les produils californiens ef
les produits francais vient du fruit. Le fruit francais est plus tendre,
plus moelleux et sa peau moins épaisse.

Pour les confitures, nous nous sommes trouvé devant un grand
nombre d'exposants, quelques-uns ont seuls retenu notre attention,
car la majeure partic des produils exposés ¢laient fabriqués par des
ménageres désireuses d'obtenir une récompense et ne présentaient
aucun intérét industriel.

La France exposait une de ses spécialités: la confiture de Bar-le-
Due, dont la véputation s'étend en Amérique et que les jurés amé-
ricains ont gottée avee plaisir.

RECOMPENSES
Etats-Unis.
[ensemble de I'Exposition des divers Efats d’Amdérique nous a

révélé le pea d'importance prise par la confiseric industrielle dans
ce pavs.

Droits reservés au Cnam et a ses partenaires



Grotrr 90, — SUCRES BT PRODUITS Do 14 CONFISERIE T

Le seul exposant intéressant, S, Carviy Hormis, qui avait installé des
bassines & dragées et des machines 2 honhons acidulés, a obtenu
pour ses produits une médaille dargent.

La maison Jerwo, fabriquant des crimes instantandes, s'est vue
décerner une médaille d or.

Quelques médailles Cargent et de bronze ont ¢té attribudes aux
autres exposants.

Le nombre des exposants en confitures. gelées et conserves de
ruits au sucre, était encore beaucoup plus élevé; mais une grande
partic d'entre cux étaient peu intéressants, car ils se composaient,
comme nous avons déja dit, pour la plupart, de ménageres qui
exposaient avee le désir de voir primer leur produit.

Le Jury s'est surtout intéressé i quatre maisons quiavaient de tres
belles installations et dont les produits étaient remarguables.,

La maison Bisuor et €° avail exposé des confitures et des gelées qui
ont él¢ Lres apprécides par le Jury qui a 616 heureux de lui décerner
un Grand prix.

La Loxa Synve et C°) dont les sirops, les fruits conservés, les piltes
lui ont valu une médaille d’or.

La maison Wrienr et I'Association Froirs Canvoryia, ont obtenu
également une médaille dor,

Des médailles d'argent et de bronze ont ét¢ attribuces aus aulres
exposants,

France.

Les produits franeais onl impressionné le Jury étranger par lenr
belle qualité, leur helle nrésentation.

Dans la confiserie, un Grand prix a été accordd a la maison
Reupotrs, de Troyes, qui avait une superhe Exposition de dragées.

de rappelle que la maison Vixay a obtenu une médaille dor pour
ses chocolats et ses dragdes.

Une mddaille dargent o é18 attribude 4 la maison Hopert, de
Pithiviers, pour ses honbons au miel,

Pour les fruits confits et pites de fruits, un Grand prix a été donné
a laomaison Revorny et Cop d'Apt. Elle avait une tros helle instal-
lation qui a é1é admirée par les jurés ¢rangers. M. Reboulin est
Findustricl dont je parle au commencenment du rapport, qui a créé
i New-York ane fabrique dans laquelle it travaille les fruits frais
quil expidie en France,
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Une médaitle d’or a été accorddée i la maizon Licaye, de Clermont,

pour ses pites de fruits.

CONFITURES

Deux médailles d’or sont attribudes i la collectivité des confituriers
francais et & la maison Perxer, de Bar-le-Due.
Une médaille d'argent est donnée & Ia maison Avnouis,

Allemagne.

Les 2 exposants de ce pavs qui nous ont montré des conserves
de truits, de la confiserie, ont obtenu chacun une médaille d’or.

Brésil.

L'Exposition en confiserie de ce pavs était tres intéressante.

Noug avons accordé une médaille dor & une maison qui avait
exposé des bonbons acidulés trés bien travaillés.

Trois médailles d’argent et une de bronze ont ¢été décerndes aux
aulres exposants.

Belgique.

Nous avons examiné des conserves de fruits qui ont valu i Teurs

exposants une médaille d’argent et une de bronze.

Ceylan.

U'n seul exposant de confitures obtient une médaille de bronze.

La Chine.
La Chine avait une Exposition collective dans lagquelle nous avons

remarqué la confiserie et Jes conserves de fruits au suere.

Cuba.

Le Jury a été tres intéressé par les gelées de Govave qui lui ont
¢té présentées, il a accordé 1 médaille d'or et 2 médailles d’argent.

Ttalie.

Elialie avait 3 exposants en confiserie, deux obtiennent une

meédaitle dor.
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Mexique.

Le Mexique a présenté quelques échantillons de confiserie peu
intéressants. Dans les gelées, la maison Jacques Criyet a obtenu une
inédaille dor.

Porto-Rico.

Porto-Rico avail exposé des citrons candis, de la pite d’Anchovy
et de Goyave, el des conservesde fraits. Ces ¢chantillons ¢taient mal
présentés et n'ont pas retenu Pattention du Jury.

Portugal.

Nous remarquons au Portugal la confiserie de Ia maison Oriviena
Jose Jacquix, de Lishonne : les gelées et confitures de In Conpacxie
Naroxarz. Ces deux maisons obtiennent une médatlle d'or.

VANILLE

La vanille est le fruit d'une orchidée, le vanilla panifolia; on la
rencontre & U'état sanvage dans les régions ftropicales ot elle pousse
dans les fordts, croissant en faux parasite sur le tronc des arbres,
dans les endroits humides.

Dans les plantations, autant qute possible, elle est cultivée i Uombre,
dans les hois ou dans les ravins.

Les procédés de réeolte el de préparation varient suivant les pays.
La récolte se fait généralement avant la maturité complete, on choisit
le moment oir les fruits commencent rougir et & s'ouvrir. Une des
conditions les plus importantes pour la vanille est un séchage régu-
lier; le proeédé employé A la Réunion est dit i 1'ean bouillante, les
gousses sont plongées dans 'ean houillante et placées ensuite dans
des boites garnies d’étain. Quand le refroidissement est opéré, on les
expose sur des claies, au soleil, pendant six jours, ce qui leur fait
perdree une partic de leur poids: elles sont ensuite portées dans une
salle bien ventilée afin d'oblenir une dessiceation plus compléte et
surveillées de telle facon qu'aucune mauvaise fermentation ne se
produise.

De la vanille, s'écoule en petife quantité une liqueur noiratre et
tres odorante, appelée le baume de vanille: on pensait autrefois que
Podeur de vanille était due i ses graines, on sait avjourd hui qu'elle
provient de la pulpe.
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La vanille a été fortement concurrencée par la vaniline, produit
chimique tiré de la houille et aussi du clou de girofle. Ce produit, &
son apparition, a fait baisser considérablement le prix de la vanille.
Lui-méme, aprés avoir 6té vendu un prix eshorbitant, 800 francs fe
kilog., est tomh¢ dans ces derniers temps, & 60 [ranes.

Il est veai que sa préparation, pendant 15 ans, a été le monopole
de son inventeur. Aujourd’hui, le brevet est tombé dans le domaine
public.

Les planteurs qui avaient été touchés des le débul de la concur-
rence, ne se sont pas déeouragés; ils ont continué¢ i planter et a
cultiver la vanille. La production a fortement augmenté, et si les
prix ont baissé, les producteurs cependant ne se plaignent pas, car
ils trouvent encore une assez bonne rémundération du capital qu’ils
ont engagé.

Le Mexique produit la meilleure vanille. Les gousses sont généra-
lement longues et varient de 12 & 24 centimétres environ.

La bonne vanille est grasse et foncée, celle de moindre qualité est
seche ef rougeitre.

Ainsi que nous Pavons déji dit, une des conditions les plus impor-
tantes pour la préparation de la vanille est un séchage régulier ; le
fruit bien sec garde mieux son arome.

Le Mexique produit environ de 535 60,000 kilos, dont les deux
tiers vont aux Etats-Unis et servent dans la fabrication du chocolat
et aussi pour fabriquer des extraits.

Les Iles Mavottes, Bourbon, la Réunion, Madagascar produisent
des vanilles en trés grandes quantités. Elles viennent, comme qualité,
immeédiatement apres celle du Mexique.

L'ile de Cevlan produit également une vanille qui est assez apprécice.

RECOMPENSES
Ceylan.

L Ciavese pe Comener vi Conouso exposait de belles  gousses
de vanille qui étaient bien grasses el qui lui ont valu une médaille
d'argent.

Mexique.

Ce pays avait une tres belle et tees importante Exposition. Le Jury
a admiré la vanille de Tn maison Trevane. Cette maison est tres con-
nue dans le eommeree par les vanilles quelle fournit et qui pro-
viennent de Papantla.
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La maison Tremari a obtenu un Grand prix a Paris, en 1900. Le
Jury a été heureux de lui décerner la méme récompense.
Deux autres exposants ont eu une médaille d'or et une medaille
d’argent.
Colonies francaises.

La Réunion est le pavs ot la culture de la vanille a pris la plus
grande exlension. Les planteurs ont apporté des soins intelligents a
sa préparation.

Notre colonie oceupe Ia plus grande place dans le commerce des
vanilles.

Onze producteurs avaient envoyé des gousses & Pappréciation du
Jury. Nous regrettons que tous n'aient pas mieux soigné les embal-
lages, qui, pour la plupart, consistaient en boites rouillées et abimdes
et dans lesquelles la vanille faisait triste figure.

Deux médailles d'or ont été accordées i M. Lenovs or Viuiers. Les
autres ont recu une médaille d'argent sauf un qui a eu une médaille
de bronze.

Madagascar.

La vanille qui nous a ét¢ présentée I'a été dans des conditions si
défectucuses que le Jury n'a pu accorder qu'une médaille de bronze.

SEL

Le Jury s'est trouvé en présence de sels marins et de sels gemmes
raffinés et liveés & la consommation sous le nom de (Table Salt), Sel
de Table.

Les Etats-Unis produisent une partie de leur sel ét recoivent 'autre
partie des pays étrangers.

L' importation s'est élevée a 154,993,724 Kilos pour l'année allant
du 1°" juillet 1903 a fin juin 1904.

Le raffinage du sel consiste & le débarrasser des corps élrangers
avee lesquels il se trouve mélangé dans la nature : on le rencontre
surtout avee du sulfate de chaux et du sulfate de magnésie. Le raffi-
nage s'opere en faisant évaporer I'eau saturée de sel et en précipitant
les corps étrangers. L'eau salée est alors poussée jusqu’a sursatura-
tion pour oblenir la cristallisation du sel. Les eristaux doivent étre
trés blanes et avoir les différentes grosseurs appréciées par le con-
sommateur, depuis le sel fin qui serta latable jusqu'au sel gros dont
Femploi est tres varid,
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pe sel est emplové soil comme condiment pour faciliter la diges-
tion et donner du gotit aux aliments et pour conserver les viandes,
les cuirs, les poissons, ete... 1l sert ézalement & la fabrication de la
soude et autres produits chimiques, ete...

RECOMPENSES
Etats-Unis.

Deux exposants  seulement ont attiré Vattention du Jury, la
Cavronste Sarr et (2 et la Corovian Sarr wr C°, qui ont obtenu chacun
une médaille d’argent. Les cristaux présentés ¢laient grisidres.

Egypte.

Le Port-Saip Sapr zr C° avait une trées belle Exposition.  Cette
Société nous a monlré une série d’échantillons de sels gris et blanes
d'une trés grande pureté.

Le Jury lui a décerné un Grand prix. Celte maison parait ¢tre su-
péricurement organisée. Le sel élait prisenté sous toutes les formes
Pemballage était trés soigndé.

Allemagne.
La Savise Luesescrs, dont les produits étaienttres beaux, obtientune
meédaille d'or.
Mexique.
Ce pays, qui exporte une partie de sa production aux Etats-Unis,
avait 5 exposants. Le Jury a décerné un Grand prix & la maison
Manuel Carto.

N2
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RENSEIGNEMENTS
SUR LES PRINCIPALES EPICES EXPOSEES

Les épices ont une grande place dans Ualimentalion américaine.
Les importations des muscades,  poivres, et des diflérentes autres
especes se sont élevées, pour-une année, a la somme respectable de
22,266,640 francs. (1° juillet 1903 2 fin Juin 1904.)

Nous allons passer en revue les sortes qui nous ont été présentdes.

CANNELLE

La cannelle est I'écoree du cinnamome que Uon rencontre surtout
a Ceylan, en Chine et & Malabar. Ces trois pays font un trés erand
commerce de cette écorce qui a un golt aromalique {ros développé.
Elle trouve son emploi dans la cuisine el dans la fabrication du c¢ho-
colat. Son arome est di a une huile essentielle. La feuille du cinna-
mome, ouw arbre & cannelle, renferme dgalement une huile essentielle
bien différente de celle de Pécorce, qui se rapproche piar ses qualités
de T'essence de givofle.

La cannelle de Ceylan est la plus recherchée. Elle est lisse & I'in-
téricur, légerement cassante et de coloration jaune hrun. Le Cevlan
avait une trés importante exposition d'écorce de cinnamome. Dans ce
pays, le cinnamome est cultivé avee soin.

La cannelle de Chine est de qualité secondaire, elle ost grise,
épaisse et dure. Elle provient du cinnamome qui pousse & P'état sau-
vage dans les foréts de Ia Chine méridionale.

La cannelle de Malabar, qui est de qualité inférieure, esl grise ot
ressemble beaucoup a celle de Chine.
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CARDAMOME

Le Ceylan avait une trés importante exposition de graines de car-
damome. Cette plante croit dans les endroits humides el ombragés
de T'Inde, de Cevlan et de Malabar. Le cardamome possede une odeur
aromatique trés prononcée, sa graine a une saveur piquante qui la
fait rechercher pour la composition des épices. On connait deux
cortes de cardamome. Le petit cardamome provenant de Mala-
bar esl le plu~: estimé. Outre ses usages condimentaires, il est em-
ployé pour la parfumerie et la distillerie.

Le cardamome long qui croit & Ceylan est moins recherché.

MUSCADES

La muscade (Nutmeg) est tres appréciée parles Américains comme
condiment. On se rendra compte de U'importance qu'elle a pour eux
quand on saura que pour lannée (1 juillet 1902 4 fin juin
1903), il est entré aux Efats-Unis pour 2,267,679 francs de noix de
muscades.

La muscade est la graine du muscadier débarrassée de ses enve-
loppes ; elle est ovoide, du volume d’une petite noix dure, grisitre,
avec de nombreux sillons. L'enveloppe de la muscade est appelée ma-
cic. La muscade a une odeur suave, forte, aromatique, pénétrante.
Elle posséde des propriélés toniques excitantes qui la font emplover
comme condiment: elle entre dans beaucoup de préparations culi-
naires et dans la fabrication de certaines liqueurs.

CLOU DE GIROFLE

Le clou de girofle est le bouton non ¢épanoui du giroflier. Cet
arbre, originaire des Mollusques, s'est répandu aux Indes, a Cevlan et
a 6té l]l[]'l‘-.])l)lht a la Réunion par un voyvageur francais du nom de
Poivre. De Ia, il se propagea aux Antilles et & Cayenne.

Le girofle de Cayenne est le plus recherché.

[1 se fail un trés grand commerce de clou de girofle qui est em-
ployé comme condiment. La parfumerie se sert del I'essence de gi-
rofle dont Uodeur rappelle Uillet blanc. Depuis quelques années
on tire la vaniline du clou de girofle.
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PIMENTS

Le piment est le fruit d'une plante herbacée de la famille des so-
landes. Ce fruit long, conique, légerement recourbd, prend @ matu-
rité une coloration rouge tres vive. 11 possede une saveur dcre, caus-
tique extrémement prononeée. Les Américains en font un grand
usage. 1l entre dans la composition des sauces, des pickles.

[ existe beaucoup d’espices de piments connues sous le nom de
poivre long, piment de Cayenne, poivre rouge du Chili, piment de
la Jamaique.

POIVRE

Le poivre est une petite baie d'une saveur piquante et aromatique.
Ces baies s¢ trouvent réunies, serrées, aunombre de vingt i trente par
grappe.

On distingue dans le commerce, le poivre noir et le poivre blane.
Tous deux proviennent de la méme plante, il n’y a de différence que
dans la préparation.

Pour Ie poivre noir, la récolte doit se faire avant la maturité com-
plete du fruit. La baie desséchée au soleil dureit el se ride.

Pour obtenir le poivee blane, on laisse marie le fruit jusqu’a ce
qu’il ait pris une légere coloration rouge. On le met ensuite macé-
rer pour faciliter la séparation de I'écorce.

Les poivres se classent par provenance et aussi par leurs poids :
d’ott ces expressions, poivre lourd, poivre demi-tourd.

L’Amérique est un grand consommateur de poivre. Les importa-
tions se sont élevées :

Pour 1903, & 9,912,158 kilos.

Pour 1904, & 6,432,680 kilos.

Le poivre sert & des usages culinairves, mélangé avee moddération
dans les aliments, il favorise la digestion.

Les différentes sortes nous viennent des Indes, de Java, de Cev-
lan, du Tonkin.

CONDIMENTS

L’Amérique est un pays ot T'usage des condiments et des stimu-
lants est tres répandu; cela tient, 4 mon avis, a deux raisons: i la
différence de climat et an pen de goit que les Américains appor-
tent & la confection de leur nourriture. Dans les restaurants ou dans
tes familles, la cuisine ne comprend que des viandes rolies ou bouil-
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ties, des légumes euils & Deau sans accommodements: on a done
besoin pour relever les mets de sauces toutes préparées.

Les Amdrieains ont fait dans ce genrve d'industrie un pas considé-
rable, et nous nous sommes trouvé devant des maisons extrémement
unportantes. Il ne nous est pas possible de comparver U'industrie fran-
caise, qui est entre les mains de maisons movennes, a Uindustrie amé-

ricaine & la téte de Taquelle se frouvent de gigantesques entrenrises.
Cette industrie ne trouverait pas chez nousde tres grands débouchés,
car nous n'usons des condiments etdes conservesau vinaigre qu'avec
modération. Nous pouvons cependant alfirmer que noltre supériorité
et notre goat se font sentir dans les diverses fabricalions auxquelles
nous nous livrons.

Nous avions peu d’exposants en vinaigres, moutardes et con-
serves au vinaigre. Tous ont obtenu du Jury international une mé-
daille d'or.

Nous allons passer en revue les nombreux condiments qui nous ont
été présentés par Uindustrie américaine, anglaise, hindoue et japo-
naise. Gomme chaque maison posséde une fabrication qui lui est
particuliére, nous ne parlerons que d'une facon générale. Nous
commencerons par les sauces, dans lesquelles e piment le plus vio-
lent se méle avee le suere des fruits et des légumes qui entrent dans
la composition,

L'Angleterre et les Etals-Unis ont le monopole de cette fabrica-
tion ; ils trouvent un grand débouchdé dans les pavs tropicaux od
Pappélit a besoin d'excitants. L'Angleterre, qui, la premidre, s'est li-
veée a celle fabrication, a, du reste, emprunté P'usage de ces mixtures
a ses colonies.

Les pickles, Iégumes varids, conservés au vinaigre sont fabriqués
en France comme en Angleterve et en Amérique. On se serten général,
de vinaigre de vin, de bois et de malt pour cette fabrication. Il existe
une variété considérable de pickles.

Les chutnevs, condiments hindous, sont des extraits de fruits, de
I[¢gumes prépards avee des épices; de méme que pour les sauces, la
préparation differe avee chaque maison. Ce condiment est sueré el
pimenté tout & la fois, son usage dans les Indes remonte 2 un temps
immémorial ; chaque famille prépare elle-méme ses chutneys. [l
entre dans la composition des chutnevs : du sucre, des oignons, des
raisins, de fa moutarde, des chilis rouges, du piment, du poivie, ele.

Le curry est un condiment également en usage aux Indes an-
alaises, il est consommé frais pour U'exportation, on le met dans
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des boites de fer hermétiquement fermdes. On le fait aussi desséceher,
il est alors brové et emplové comme épice.

Les conserves de tomates occupaient une trés grande place a I'Ex-
position, les Américains sont tres friands de ce condiment. Nous nous
somumes trouveé devant une fabrication qui n’a rvien de spéeial, et
tout & fait semblable & celle de nos producteurs francais. La tomate
est du resle trés appréciée en France. Aux Etats-Unis elle est aussi
employée mélangée avee d'aulres condiments, elle sert méme de
base & nombre de sauces.

Llexposition qui nous a le plus frappé a été celle du Japon, qui,
a coté de ses poivres rouges et de ses gingembres, avait un nomhre
considérable de spécimens de la fameuse sauce japonaise le shovit:
Pexposition me comprenait pas moins de 67 exposants qui avaient
présenté leurs produits en colleclivité.

Le shovit est pour le Japonais le condiment dont il se serl le plus ;
pas un mets n'est consommé sans qu'il soit assaisonné de cette sauce
qui est trés forte et tres pimentée. La production en est énorme ; on
Pestime & prés de 1,500,000 kilos, représentant la valeur d'une cin-
quantaine de millions de francs. La base de cetle sauce est tonjours
la méme ; on se sert pour sa confection d'une lentille appelée sova.
Cette lentille gonflée & eau chaude est décortiquée ; on la fait alors
fermenter. Quand la fermentation est compléte, elle est placée dans
des vases et mélangée avec du sel, elle est ensuite éerasée et le li-
quide obtenu, déja fortement salé, est additionné des épices les plus
variées.

Ainsi que nous le disions plus haut, c’est cette addition d’épices
qui fait varier le gotit de la sauce.

La presque totalité des fabricants japonais sont associés, ce qui
leur a permis de tenir leurs prix et d'éviter une concurrence i ou-
trance. Il se fait peu d’exportations de cette sauce ; les Etats-Unis el
IAngleterre sont les seuls pays qui en consomment. Le nom de la
sauce vient de Ia plante qui en fait la bhase. Elle est vendue en fla-
cons de porcelaine du Japon et en petits lonneaux trés artistement
travaillés.

MOUTARDES

La moutarde dtait connue de temps immémorial sous le nom de
sénevé. On faisait une préparation avec le modt auquel on donnait
le nom de mastum ardens. On pense que le nom de moutarde dé-
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rive de cette origine latine et que I'on a substitué au nom de la se-
mence, celul d'une de ces préparations.

Les moutardes sont des planles herbacées croissant sur presque
toute la surface de la terre. Elle est surtout trés cultivée en Halie,
dans le midi de la France et en Alsace. On distingue deux sortes de
moutardes, la moutarde noire et la moutarde blanche : ¢’est la pre-
micre qui convient le mieux pour la préparation de la moufarde. On
doit autant que possible se servir de graines qui ne sont pas trop
anciennes.

La graine doit ¢tre vannée, quelques fabricants la lavent et la font
tremper dans I'eau pendant douze heures afin de rendre le broyage
beaucoup plus facile. La graine est broyvée en présence de vinaigre
et de verjus. Le principe actif de la moutarde se développe rapide-
ment au contact de l'acide acétique ; la pile obtenue est alors passée
dans des tamis en soie ou en crin, puis placée dans des bacs dans
lesquels on la laisse fermenter jusqu'a ce qu’elle ait pris la saveur
piquante qui fait d'elle le condiment si recherché. Le fabricant doit
avoir soin d’arréter & temps cette fermentation, afin que la moutarde
conserve son gout piquant.

La graine de moutarde contient une huile douce qui peut étre
extraite par le broyage et le pressurage et une huile volatile a la-
quelle la moularde doit son gott et son odeur.

La ville de Dijon, en France, a monopolisé le commerce de mou-
tarde.

On fabrique dans cette ville des moutardes au sel et au vinaigre
avec des graines d’Alsace ou de Hollande.

Lamoutarde auverjus a été inventéea Dijon. Elleestentic rement faite
avec des graines d’Alsace en présence du verjus. (est une moutarde
tres forte et qui est trés répandue. La maison Grev Povroy, qui ex-
posait & Saint-Louis a acquis une trés grande réputation dans la fa-
hrication de cetle moutarde.

On fabrique aussi en France une moutarde, dite de Paris, cette
moutarde n'est généralement pas pure, elle est colorée artificielle-
ment.

Quelques fabricants font varier le goat de la moutarde en v ajou-
tant quelques ingrédients, tels que Pestragon, les anchois, les capres.
Une maison de Paris, la maison Tizvrac, exposait des moutardes
a I'estragon.

Les moutardes américaines sont presque toutes trés aromatisées
et tres pimentées. Les échantillons que nous avons examindés nous

Droits reservés au Cnam et a ses partenaires



6ROUPE 90, — STCRES ET PRODUITS DE LA CONFISERIE 89

ont beaucoup intéressé. Nous avons trouvé des fruits confits i Ia
moutarde présentés par un exposant de I'Italic.

VINAIGRES

On donne généralement le nom de vinaigres aux liquides & base
d'aleool dans lesquels I'alcool a été transformé en acide acétique par
fermentation. De la, le vinaigre de vin, le vinaigre de cidre, le vi-
naigre de malt, le vinaigre de banane, le vinaigre d'érable, le vi-
naigre de framboises, le vinaigre d'alcool, ete.

On fabriquait autrefois du vinaigre de bois, mais le bon marché
du vinaigre d’alcool a fait abandonner completement cefte fabri-
cation.

Le vinaigre de vin est obtenu par la transformation de 1’alcool
qu’il contient en acide acétique grice A un ferment, le micoderma
aceti.

Le liquide doit étre exposé & une douce température et au con-
tact de T'air. Les vinaigres sont fabriqués avec des vins blancs et
rouges, mais la couleur rouge du vin ne plaisant pas aux consom-
mateurs, le fabricant a été obligé de décolorer le vinaigre. Cette dé-
coloration sobtient en ajoutant au liquide quatre pour cent de lait
chaud ; Ie lait en se coagulant entraine la plus grande partie de la
matiere colorante, et Ie liquide prend une couleur Jaunditre.

Le vinaigre fabriqué avec du bon vin, participe des qualités de ce
vin. Il faul éviter avee soin de se servir pour la fabrication, de vins
tournés, gités, qui ont subi un commencement d’altération.

Nous nous sommes trouvé devant des échantillons de vinaigres de
vins de plusieurs provenances. La France occupait le premier rang,
nous avions du reste deux maisons d'Orléans parmi les exposants.
On sait qu'Orléans est le grand centre de fabrication des vinaigres
francars.

Les vinaigres d’alcool, qui se sont considérablement développés,
depuis I'époque ol le phylloxera est venu ravager ie vignoble fran-
cais, font une concurrence redoutable aux vinaigres de vin. Ils peu-
vent, en effet, étre produits & un prix tres bas. 11 est facile de se
rendre compte du prix moven d'un hectolitre de vinaigre d’aleool
Ces vinaigres sont généralement livrés par U'industrie sur la base de
huit degrés d'acide acélique par litre. L'alcool valait dans ces der-
nieres anndes 45 franes environ 'hectolitre i 90 degrds.
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Si Ton évalue le degré aleoolique au degré acétique, on remarque
que le degré ne vaut quun demi-centime.

Or, nous avons dit plas haut, que le litre de vinaigre est généra-
lement liveéd & 8 degrés. Cela nous donne done quatre centimes
comme prix de revient pour le litre de vinaigre; a ce prix, il v a
licu d’ajouter les frais généraux et les frais de fabrication : estimons-
les & 3 franes Uhectolitre; nous arriverons & conclure que le prix du
vinaigre d’alcool est de T centimes environ le litre.

On peut voir par la quelle concurrence cette fabrication a été pour
le vinaigre de vin.

‘i Amérique, on fabrigque des vinaigres d’alcool de canne, des
vinaigres de mélasse, des vinaigres d'érable et des vinaigres de fram-
boises.

Nous avons eu a examiner ces différentes sortes.

Les vinaigres de mélasse, de canne, élaient assez parfumés et les
vinaigres d'érable étaient tres agréables au godt.

Nous avons trouvé également un vinaigre de cidre présenté par
une maison du Missouri.

L’Australie avait un vinaigre de malt. On sait combien ce vinaigre
est répandu en Angleterre et dans les colonies anglaises ot il esl
préféré pour la fabrication des conserves et des pickles.

Porto-Rico avait exposé des vinaigres d'ananas quil avaient lrés
bon gotit.

Le Brésil avait envoyé une série d'échantillons de vinaigres de
canne. Ues vinaigres étaient mal dacétifics,

RECOMPENSES ACCORDEES
POUR LES EPICES,CONDIMENTS, MOUTARDES,
PICKLES, SAUCES ET VINAIGRES

Etats-Unis.

Trois Grands prix sont accordds :

1° A la 'maison Hervaz gr C°, de Pittshurg. Cette Société importante
avait une superbe installation o elle présentait tous les produits de
sa fabrication : ses moutardes, vinaigres, conserves de tomates, hari-
cols cuits avee de la tomate, ses chutnevs, ses pickles, ses confitures
de fraises, de cerises et enfin son fameux horse-radish ou raiford.
Elle a acquis pour ce dernier condiment une trés grande réputation
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en Amérique. Ses allaires depuis quelques anndes ont pris une
enorme extension. Elle nous a déelaré ocecuper 2500 ouvriers et fait
voir une série de photographies représentant 1'usine principale de
Pittsburg et les plantations qu'elle exploite ;

2° A Iamaison Scrorrsy, de Saint-Louis, qui avait une {rés bhelle
exposition de pickles, de tomales et d’épices moulues :

3% A la maison Donsox, Bravx o1 €, pour ses moutardes et ses épices
motilues.

Parmi les exposants qui ont recu une médaille d'or, nous pou-
vons citer les maisons Wrornor v Tnney pour leurs sauces, le Pacrrw
Vincear, Ricnaroox  Preseise €2, Brenasay, Desknez O, pour leurs
pickles, vinaigres et moutardes.

Le Jury s'est intéressé d deux sortes de vinaigres, le vinaigre de
framboises de la maison Wricnr et le vinaigre de cidre de la Coynpaayis
Crarkesvinne Ciper.

Un grand nombre de médailles d’argent et de hronze ont été attri-
huées.

France.

La France avail 5 exposants qui n'onl pas fait mentic le hon
renom francais. Le Jury a vivement apprécié les moutardes de la
maison  Grev-Poveox, de Dijon, les moutardes & Pestragon Muiruz,
les conserves au vinaigre Teriiinre.

Le vinaigre de vin d'Orléans, présenté par les maisons WiLLyart
et Breroy était excellent. Nos 5 exposants ont tous obtenu une mé-
daille d'or.

Autriche.

Le scul exposant de ce pays nous présente du poivre rouge pour
leqquel il obtient une médaille d’or.

Breésil.

Lia maison Navareo a obtenu une médaille d’or pour ses condi-
ments et ses sauces. Plusicurs exposants avaient des vinaigres d’alcool
de canne qui lear ont valu des médailles d'argent. Ces vinaigres
étaient mal acétifiés.

Ceylan.

Ce paysavait une trés belle exposition des condiments et ¢pices
qu’'il produit.
Le Jury a examiné avee beaucoup d'attention: la cannelle, le
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cardamome, les clous de girofle, les noix de muscade et le poivre.
Il a accordé 3 médailles d'or, 22 d’argent et 5 de bronze.

Chine.

Le gouvernement impérial chinois avait exposé des vinaigres du
shoyu, des pickles el des condiments. Un Grand prix a été accordé.

Grande-Bretagne.

T exposants obtiennent 3 médailles d'or et 4 d’argent.

A signaler: Suarvoop axp () limited, de Londres, pour sa sauce
Worcestershire (White-label). Evwuxos Joseen, de Londres, pour ses
épices, chutnevs, sauces et pickles.

Satxa HL.-P., de Bombay, pour ses condiments indiens.

Italie.

Deux médailles d’argent sonl accordées : U'une i un fabricant de
vinaigres de vin; Pautre & un exposant présentant des fruits confits
4 la moularde.

Japon.

L’Exposition japonaise étail trés importante. Les condiments, les
épices el la fameuse sauce shoyu étaient présentés par de nombreux
exposants.

L’Association Scamzyoka Suove Brewenrs ot Passociation des pro-
ducteurs de gingembre ont oblenu un Grand prix.

Des médailles d'or et d’argent ont été attribudes aux aulres expo-
sants.

Mexique.

Jacoues Crevext et Co dont il a été déja fait mention pour les con-
fitures, obtiennent une médaille d'or pour leurs sauces et leurs con-
serves de tomate el Jruo Caroos, de Mexico, une médaille d’or pour
ses vinaigres.

Nicaragua.

Le Nicaragua nous présente des vinaigres de banane.

Portugél.

Le Portugal avait de trés bons vinaigres de vin qui procurent a la
maison Sivarterrs une médaille d'or.
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Siam.

Le Siam s’est vu décerner un Grand prix pour son Exposition col-
leetive.

MATE

Lie maté est originaire du Paraguay ot il croit abondamment et
constitue de véritables foréts. C'est un arbre & rameaus touffus donl
la feuille posséde des propriétés analogues & celles du th¢.

Au Paraguay, le maté constitue une véritable richesse ; sa culture
est le monopole de I'Etat dont il forme le principal revenu.

Le Brésil avait une importante exposition de maté provenant de la
contrée traversée par le Rio-Grande. C'est sur les bords de ce fleuve
qu'existent les principales plantations.

Le nom de maté s’applique a la fois & l'arbre, a la feuille et & la
boisson qu'on en prépare.

Le maté renferme de la caféine en proportion notable. L'infusion
se prépare avee des feuilles légerement lorréfides Jelées dans  de
eau bouillante. La boisson obtenue doit étre sucrée. Le goat du
maté est peu agréable, mais on s’y habitue rapidement au point de
ne plus pouvoir s’en passer. Les indigenes lui attribuent la pro-
priété de soutenir les forces. Aussi est-ce la seule provision qu'ils
emportent quand ils entreprennent un voyage.

Récompenses obtenues pour le maté.

Le Brésil était le seul Etat exposant de maté.

Un Grand prix a ét¢ accordé i la G Larascrma. Cette importante
maison fait un trés grand commerce de maté.

Le Jury trés intéressé par les explications qui lui ont été fournies
a décerné dix médailles d’or. 11 ne faut pas oublier que Ie maté est
uniquement consommé dans FAmérique du Sud et que les essais
d’exportation ont peu réussi.

(était un produit inconnu pour la plupart d’entre nous.

Des médailles d’argent et de bronze ont été donndes aux autres
exposants.

ESSENCES

Le Japon est grand producteur d'essence de menthe. La menthe
que Ton récolte dans ce pays donne une essence de qualité infe-
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rieure qui esl recherchée & cause de son bon marché. Nous devons
dire, cependant, que les essences qui nous ont élé soumises ctaient
beaucoup plus fines que celles que nous avons habitude de voir
sur le marché francais. Lessence de menthe trouve son emploi dans
la confiserie et dans la distillerie. '

Le Jury a accordé un Grand prix a la maison Waraxane, de Yama-
calaken, et & la maison Yazava, de Yokohama.

Les menthes présentées pouvaient rivaliser avec les meilleures
menthes anglaises.

Les autres exposants ont recu deux médailles d'or et deux dar-
gent.

La Paice Fravomise  Exrrace €o, de Chicago, a obtenu un Grand
prix pour ses essences de fruifs.
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