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L' INDUSTRIEL,

JOURMNAL

PRING : :
RINCH'ALEM;ENT DESTINE A REPANDRE LES CONNAISSANCES UTILER
A LINDUSTRIE GENERALE, AINSI QUE LES DECOUVERTES ET LES
PERE:

FREECTIONNEMENS DONT ELLE EST JOURNELLEMENT L’ORJET.

QUELQUES OBSERVATIONS
SUR LA FABRICATION DU SUCRE DE BETTERAVES,
PAR M. DE BEAUJEU.
(Suite.)

Pai décrit les méthodes qui me semblent les plus avanta-
geuses'Pour la culture en grand delabetterave & sucre, etdela
lnan_iére de la récolter. Les betteraves arrivent ainsi a4 la s1-
St Prétes 4 étre employées, et ce qu’il ya de mieux a faire,
ot .de les riper 4 mesure de leur arrivée. De cette maniére on
;);D}:‘:‘?:attflus de sucre et.av’ec plus de facilité. Mai’s dilns une
e o e s
une partje _ 51’,1 1?7 d. hodia H s o ;t
<onstang > et c’est 12 un des grands inconvéniens, car il es
- que la betterave perd tous les jours de ses qualites.
d-l_l::(:‘ss Avoir employé succesévement ou simu]taué_me:nt les
1n(nmbegIl:le’:r‘ti*.ns de conservation, e.p cave, € magasin, en

Tecouvertes de terre. en petites ou en grandes masses,
: ¢

e %
== :
e >

Q-
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j’ai reconnu que le plus avantageux serait d’aveoir quelques
magasins pour les betteraves que I'on consommera les pre-
mieres a la fin de la récolte, et de renfermer le surplus dans
des tombes, ou elles paraissent se conserver plus saines qu¢
de toute autre manieére.

L.es magasins que je conseillerais seraient d’une bpetite 5€¢°
tion, avec une grande étendue en longueur, mais divisés par
des murs de séparation , de maniére 4 ce que chaque divisio?
n’elit qu’enviroua douze pieds carrés sur une hauteur de 15 a
16 , avec une bonne couverture en paille ; il serait utile deles
construire de maniére & pouvoir entamer chaque division par
le bas. et vers le milieu du tas, afin de communiquer 4%
mouvement a toute la masse, dés le moment o1 on ’entame:-
Ces mémes magasins serviront i conserver le marc de betté”
raves en fermant hermétiquement 1’ouverture du bas. Il esf
bon d’établir & volonté un courant d’air au travers de chaqi®
tas et de pouvoir 'intercepter de méme. On aurait soin de 7€
ras méler les betteraves recueillies par un mauvais temp$?
elles devraient étre mises séparément de maniére a ce qu":’fl
piut les consommer les premieres. Quant a celles que lon
conserverait en terre, je vais décrire ce qui m’a le miev*
réussi. ,

Dans un terrain de nature saine , a proximité dela sucreries
et un peu en pente s’il est possible, on creuse un espace de
4 8 pieds de largeur sur une longueur indéterminée, & deu®
pieds de profondeur perpendiculaire, en rejetant la terre des
deux c6tés. Les betteraves y sont jetées 4 nu sur la terres &t
lorsque le tas arrive au niveau de la surface du terrain
commence a faire deux talus d’environ 45 degrés d’inclinal®
son, ce qui se fait au moyen de betteraves tassdes 4 la maiB 7
les autres se jettent péle-méle au milieu. A mesure que l€ Pl
s’éleve d’un pied, on tasse sur les cé6tés de la terre 2 un Piﬁd
d’épaisseur en suivant la méme pente; on arrive ainsi?
sommet , que 'on achéve plus tard d’enfaiter avec la terre
que I’on creuse sur les cétés. LLa maniére de faire ces talus e_ﬂ
terre n’est pas indifférente; ainsi, en se contentant dapP"”

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



http://www.cnam.fr/

3

quer la terre avec la béche , contre les betteraves , et'la frap-
Pant ainsi pour la serrer contre le tas , on ferait de trés-mau-
Vvais ouvrage, et c’est pourtantl’idée qui se présente la pre-
miére aux ouvriers. Les pluies survenant, affaissent bientétla
terre qui se crevasse de tous cétés et demande alors un nou-
Veau travail.

Le moyen qu’il faut employer est de disposer ia ierre par
©Ouches horizontales, en la frappant et tassant perpendiculai-
Y®ment, comme si I’on élevait un mur vertical. I’épaisseur
de la couche doit étre d’un bon pied , prise perpendiculaire -
Mentau coHLE en talus . et 'on doit la former par grandes lon-
SUeurs 3 la fois, afin d’éviter les reprises. De distance en dis-
tfance, on place au milieu du tas de petits fagets debout, pour
faire autant €e cheminées par lesquelles s’élévent les vapeurs

Umides qui s’exhalent de la betterave , On couvre ensuite ces
.Pe.ti"es ouvertures avec une planche inclinée en forme de
toit. A quatre ou six pieds plus loin, on ouvre wune pareille
fosse » €t ainsi de suite. Cet espace 1ntermédiaire se creuse en
~998¢, en conservant la méme inclinaison que celle du toit de
ia_ tombhe | ce qui procure un ¢écoulement facile aux eaux pla-
Viales,

La pente du terrain étant dans
tombes

- SOrtaig
i‘ieur.

le sens de la longueur de ces
> ’eau ne peut y séjourner, et j’en ai vues dont PPeau
quelquefois de ia grosseur da bras, par le bout infé-
> et dont les betteraves, aux mois de février et miars , se
trouvent parfaitement fermes et de belle apparence ; celles du
°nd sont méme meilleures que celles du toit qui végetent
AVantage. Lorsque le terrain est assez sain et d’un travail fa-
cle, ces toimmbes ne sont pas trés-coditeuses et conliennent une

T " = " ,
E‘:Ilnde quantité de betteraves , ainsi qu’il est facile de le cal-
er,

b On sait qu’un metre cube contient environ Soo kil. de
Clteraveg,
Aing; ‘ . . . z
1Dsi, en ripant de suite environ la moitié de la récolte
me ~ & = - -
Ltant ; Peu pres un quart en magasins, que Yon pcut bitir
en bons

Murs de pisé, et couvrir en paille & un pied d’épais-
r % 2 - - ; - -
Sear; le veste se conservera tres-bien pour la derniére fabri-

I*
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cation dans les tombes dont je viens de donner la description-
Si quelque partie venait 4 se giter, parce que les betteraves
v auraient été renfermées trop humides, il serait facile de
s’en apercevoir 4 I'odeur par les cheminées, et "'on pourrail
détruire de suite le fover de fermentation avant qu’il ait P2
s’étendre.

Dans les magasins ou les betteraves sont entassées 4 uneé
certaine épaisseur, il s’exhale une vapeur humide assez con-
sidérable , ‘et il en résulte qu’une couche de la superficie est
constamment mouillée. S’il survient des gelées qui pénétrent
dans le biatiment, ces betteraves mouillées gelent avec la
plus grande facilité. C’est pour cela que je conseille une bonn€ .
couverture en paille d’un pied d’épaisseur. Toutes les ouver-
tures €tant bien closes, et en supprimant toute espéce dé
courant , la gelée pénétrera difficilement. On peut encore;
dans ce cas, tasser un rang de gerbes de paille sur les bette-
raves, I’huinidité s’y arrétera, les betteraves resteront seches
dessous et préservées de la gelée. Un plancher n’est pas bon;
en cc 'qu’il intercepte 1'évaporation, il s’établit une sorte de
distillation qui retombe sur le tas, et entretient une»hunlidité
nuisible aux betteraves et au plancher. Celles qui sont dans
Jes tombes ont cet avantage que la terre qui les recouvré
absorbe cette humidité sans occasioner de pourriture, €t
sous ce rapport cette couverture est préférakle & une voite 0%
a un plancher.

Il importe beaucoup , pour la conservation des betteraves:
de faire attention a leur état au moment de la mise en maga”
sin. Les betteraves doivent étre séches, et pour cela étre res”
tées quelque temps sur le terrein avant leur chargement. G€
pendant je ne conseillerais pas la méthode décrite dans 1’'ov”
vrage de M. Dubrunfaut, qui consiste A2 les mettre en 12°
isolés dans les champs , cette main-d’ceuvre me parait entié"‘f" '
ment inutile ; en lesjetant 4 droite et 4 gauche pendant 1’0P¢”
ration du décolletage, on en forme ainsi des lignes ou rangées
assez espacées pour le passage des voitures , elles représeﬂ‘enf’
alors les rangées de gerbes que 1’on dispose dans les champP®

~
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Pour le chargement des voitures. Dans cetl état, les betteraves
Peuvent mouiller facilement par la pluie; mais clles séchent
aussi fort promptement. :

jIe regarde encore comme avantageux que les betteraves
solent renfermées par un temps plutét froid que chaud, et
qll"elles conservent une température a peu prés uniforme.
Néanmoins 1le moyen indiqué par M. Dubrunfaut ne me
381‘111)13 Pas devoir étre adopté, il en signale trés-bien lui-
Mmeéme les inconvéniens.

Tout en reconnaissant le principe bon en lui-méme, je re-
3’2“"1& Yemploi d’un calorifére et la circulation de I'air échauf-
ke fOmme pouvantdevenir trés-nuisible en cas de négligence,
et'.lﬁ.'Préf(zzre,d’ét,a’blir:‘:1 volonté des circulations d’air en temps
°Pportun, dont le résultat peut étre presque le méme, sans
®R avoir les inconvéniens, ct avec beaucoup plus de simpli-
Clléiet d’économie.

Ua des objets qui jusqu’a ce jour me semble avoir été traité
de la maniere la plus vague , et qui pourtant est d'une assez
Srande importance, estla question économique de culture. En
effet ,.i1 importe de savoir positivement ce que cotitent les

Clteraves au fabricant agriculteur, ce qui estle cas le plus
ordinaire, et que d’ailleurs je regarde comme préférable.

Chaque fabricant a donné un compte de sa culture. M. Du-
brunfaue , dans son ouvrage , cite ceux de dix fabricans, tous

Hférens ; et il croit, en les rapprochant ainsi, eten pre-
Hant uyne moyenne du résultat, se trouver asscz preés de la
Véritg, Pour moi, je trouve que , loin d’éclairer la question,
c’est au contraire Yembrouiller. Comment en effet baser wn
¢aleul sur d’autres calculs qui n’ont aucune base connue? Cha-
€0 des fabricans donne une évaluation de chacune de ses dé-
P_enses ou de ses travaux ; mais la base du calcul de chacune

© ces dépenses n’étant pas connue et pouvant étre diffé-
Tente, comaenl pouvoir comparer les divers résultats entre
eux?

f\insi > par exemple , sije prends Varticle des engrais , je les
Y018 figurer dans le compte de M. Chaptal pour une somme
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de 150 fr. ’hectare, dans celui de M. Crespel pour 55 fr-
80 c.; a celui de M. Cafler je trouve 116 fr. 30 c., a celuide
M. le duc de Raguse 75 fr. Le général Préval ne compte que
29 fr. 45 c. pour les fumiers, ¥ compris les semailles ; enfin M.
Masson ne porte a cet article qu’un zéro. Que conclure de ce#®
prix différens? pas méme que les betteraves de M. Chaptal
soient plus fumées que celles de M. Masson. Pour le savoir, il
faudrait connaitre le nombre de quintaux de fumier mis dans
chaque champ, soit 4 la culture de la betterave , soit aux cul-
tures précédentes.

En citant le comptede M. Chaptal, je ne le crois cependant
pas exact de la maniére dont le présente M. Dubrunfaut; car
je pense que ce conlpte a été établi primitivement sux l’ 3
pent royal , qui est a ’hectare a peu prés comme 1 est a 2, et
non sur Yarpent de Paris , commne 1 est 2 3, ce qui moaifie
singuliérement ce compte, et le rend plus vraisemblable dans
chacune de ses parties. J’en dirai autant du compte de M. Gre-
net-Pelé. - : : '

Les labours, hersages, sarclages et binages présentent éga-
lement des différences difficiles a expliquer, mangquanit des
documens nécessaires. 1 i

Il me parait donc impossible de rien déduire de positif de
pareilles données ; lessciencesveulent aujourd’hui plus d’exac-
titude. Ce ne sont pas des évaluations que ’on demande ; on
veut des élémens certains d’aprés lesquels on puisse vérifier
soi-méme les résnltats annoncés. Tout, en agriculture comme:
daus les autres sciences, doit étre soumis & un calcul rigou-
reux. :

Je prendrai les éiémens de mes calculs dans ma propre cul-
ture ; on verraalors sur quelles bases reposaient ces calculs, et
chacun sera a méme soit de les vérifier, seoit de les modifier
dans quelques parties, suivant sa propre position.

Si, en effet, je me bornais & rapporter succinctement ¢gueé
les betteraves, apr¢s m’avoir coiité dans les premiéres années
de culture 1o fr. le millier, ne me sont ensuite revenues qﬂ""‘
6, a5 et 34 fr., souvent méme 4 moins, je prouverais bief
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que le mode de culture, ’habitude, le nétoiement des champs,
lnf’llmnt considérablement sur les résultats ; mais on ne pour -
1'31!’: conclure de 1li si mes betteraves me reviennent plus ou
ﬁnoxns cher qu’a tel ou tel autre fabricant. Il faudrait pour cela
ef-le stir que les bases des calculs sont les mémes , car y a-t-il
rien de plus facile que de présenter un cempte d’une culture
13olée sous un point de vue nuisible ou avantageux. Une cul-
_tln'e quelconque ne peutétre envisagdée d’une maniére isolée ;
1l Faug nécessairement la rapprocher et la rattacher aux cul-
tures antécédentes et subséquentes.

Si dans un bon terrain, dés long-temps en bon état de cul-
ture, je mets une forte guantité d’engrais pour y faire des bet-
leraves, et qu’aprés les betteraves jensemence du froment
Sans autre addition d’engrais, je pourrai avoir une bonne ré-
colte de froment. Si maintenant je préléve sur ma récolte de

€lteraves la valeur totale des engrais mis dans le terrain , et
- la bonne préparation donnée a la terre, il est évident qu’il
n’Y aura plus &4 la charge de la récolte de blé que les frais
dun senl labour, facile, et de la semence. Le produit net de
Mon blé sera nécessairement au-dessus de ce qu'il doit étre
réﬁllement; car, sans le fumier donné a la culture des bette-
faves, la récolte du blé edt été fort médiocre, Si, au contraire,
i prépare la terre pour du froment par une jachére et une
lf""fllll"e compleétes , et si je fais supporter tous les frais 4 ma
rfcﬁ)lle de blé, je pourrai I'année suivante , et sans addition
engrais, obtenir une récolte de betlteraves assez bonne, la-
quelle n’aura 4 supporter que les frais de deux labours des se-
Mmailles et des autres cultures ordinaires pendant la végétation
€ cette racine.

Dans cette seconde supposition , la betterave paraitra obte-
BUe & un prix inférieur i son prix réel; en effet, sans la bonne
Préparation donnée i la terre , et les engrais mis au blé; les

tteraves n’auraient pu réussir.

a On voit déja que, pour comprendre quelque chose aux dif-
férens comptes dont j’ai parlé ci-dessus, il faudrait demaunder a
“hacun de ses auteurs quelle partie des engrais il affecte a la
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culture de betterave. Est-ce ia totalité ou seulement une par-
tie ? et, dans ce cas, quelle aliquote ? Egalement pour les la-
bours, binages , etc., & quelle époque de la rotation sc trouve
placée la betterave? combien on a mis de fumier, et quelle
valeur on assigne a ce fumier? Mais ensuite la valeur des la-
bours se modifie, méme dans chaque exploitation, suivant 1€
bon on le mauvais emploi du temps des animaux de trait, €€
qui fait que la journée de travail de chaque cheval peut étre
évaluée i un prix plus ou moins élevé. .

Si I'on veut calculer rigoureusement, il faut connaitre tous
ces élémens. On voit déja comme la question se complique;
mais il ne faut pas craindre de 1’aborder franchement , ¢t
chercher a4 la résoudre complétement. Tel est mon but, afiB
de répandre un peu de jour sur cette partie obscure, et pour-
tant tellement importante , qu’elle peut déterminer a entre-
prendre ou a rejeter un établissement de sucrerie.

Je vais doaner divers comptles de culture sur plusieurs
champs, que je prendrai dans des positions variées plus oun
moins favorables. On verra ainsi combien les circonstances
peuvent modifier plus ou moins les résultats.

I.e pays que jhabite est un paysde petite culture ; les terres
v sont divisées par champs d’étendue assez bornée, et entou-
1rés de haies et de fossés. Le terrain esten outre trés-tourmenté,
et pré=<ente souvent des coteaux trés-rapides; aussi la natare
de la terre change & chaque instant. Mon exploitation s€
trouve dans une partie fort élevée du Perche, et naturellement
froide et tardive. Je prendrai le relevé de chaque champ is9-
Iément; on me peut calculer un peu rigoureusement dans
cette localité qu’en morcelant ainsi. Je donnerai le compte€
de champs fumés avec des fumiers, et d’autres fumés avec Iz
poudrette, d’autres enfin sans fumier ; les uns semés sur place;
les autres transplantés d’aprés le procédé que j’ai indiqué. Je
rapporterai exactement le nombre des différentes journdes de
beeufs, J’hommes, de femmes employées & chaque partie d¢
wravail 3 j’y joindrai le prix auquel chacune de ces journées
me revient. j’indiquerai toutes les bases de mes évaluations >
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de cette maniére, sij’erre dans quelque partie de mes calculs,
- chacun sera a méme de redresser les erreurs, et chacun dans
sa localité pouria établir des calculs exactement comparables
AUX miens,

1_\10!1 exploitation est entierement desservie par des beocufs ,
qu1 font tous les labours et charrois.
i Ea Consultant mes tableaux pour Vannée de culture dont
ie donne Jes résultats , je trouve une moyenne de douze
®ufs de travail pendant toute 'année. Je vois également
que dans Yannée, deux mille quatre cent-vingt journées 1{2
- beeufs ont été employées utilement, ce qui fait environ 200
JOurnées yiiles pcur chaque boeuf. Répartissant sur ces 200
12?::‘5'3‘8, la‘somlne totale dl{. coit des boeeufs en nourritu’re e
e jOl;rlﬁimp acement, etc-,. Je trouve que pour cette anne€e >
née du beeuf me revient & peu prés a 2 fr. Je porterai
®B€ 2 fr. pour chaque journée de boeuf. Les journaliers se
P;’:len; 90 c. pendant I’hiver, et 1 fr. pendant 1’été, je porte
;;i:g:e homme au prix de- 1 fr. Les femmes gagf}en‘t 50 c. en
€t Go c. I’été, leurs journdes seront comptées a 6o c.
Les éngrais, comptés par quintaux de cent livres, se com-
P;:g:‘:_de fumiers de beeufs , \‘rac}l_es et.. ‘moutons; je les’ con’—
shias, l dans mes cal,culs, (;_[u()lqurlls SO].-EI?‘I.IL exactenlcn? separes
i ©s tableaux. ¥er: estime la valeur 2 8 fr. la voiture de
~ 9Wntaux, ou 4o c. le quintal.
‘La Poudrette que j’e'mploiec quelquefois me revient toute
P;Sé};;:;ée a o fr. le demi hectolitre > je la mets dans la ligne
teraves dans les champs que je n’ai pu fumer.
eﬂi?r‘:::fi;pte par arpent de 100 I’)erches, Ia iper'che'de 22 pie_ds
Wk i l-e deml—hectare.- L.es récoltes sont indiquées par mil-
3 Vres , ou 500 kilogrammes.
e e; “Ommencerai par un champ nommsé le Champ-Fille. Situc
S Sewamiits d'un cdtean , en face du nourd-est, il se com-
€ terre un peu forte , caillouteuse, reposant sur le
qui dans une partie se montre a la surface. La moi-
€1 pente assez rapide. Sa conteaance est de 2 arpens et

calecaipe <

Hé est
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demi. Y observerai pour ce champ, comme pour les autres,
que le voisinage des haies qui sont trés fortes, n’est pas ense~
mencé sur une assez grande largeur, étant d’ailleurs trés petd
productif, ce qui fait une perte proportionnellement d’autant
plus grande,; que le champ est d’nne moindre étendue. Ici, je
compte la totalité de la superficie.

Ce champ avait porté ’année précéd nte du froment , not
fumé, succédant & une récolte de betteraves fumées i raison
de 20,000 ’arpent. Les betteraves ont été plantées un pe®
tard , du 20 au 22 juin, environ un bon demi-arpent n’a rieg

produit autour des haies, et dans une pointe de maavaisé
terre.

PREMIER COMPTE.
Compte de culture du Champ-Fille, 2 arpens 1}2.

240 quintaux de fumier de bétes a cornes, estimés 4o c. le
quintal , font g6 fr. Il s’agit de savoir quelle part de ce fu~
mier doit étre assignée a la culture de la betterave. Celui q#*
a traité cette question de la maniére la plus exacte est san®
contredit le savant agriculteur Thaér ; et en suivant ses pl‘iﬂ‘
cipes sur les degrés de fécondité contenue dans le sol, cell®
ajoutée par les engrais, les labours, etc., les dégrés de féco®”
dité absorbée par telle ou telle plante , suivant aussi la quant!®
té de la récolte, on arrive 4 des résultats certains. Les calcul®
pourraient me mener trop loin, et pour plus de simplic_:ité?
Je prendrai pour reégle le tableau de distribution donné par I8
traducteur de Theér, M. Crud , agronome distingué, qui s’est
particulierement occupé de cette partie. Ce tableau (1) >
basé sur les principes de Thaér, et les propres connaissanc€®
de M. Crud. 1l y assigne pour la premiére culture de la betté”

g
(1) Economie de ’agriculture, par le baron L. V. B. Crud. In-fo.Gen€ves

. - - - 1 ’
1820. Chez Paschoud, libraire. Tableau de la distribution des travau¥* de
engrais, page 378,

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



http://www.cnam.fr/

iE

tave 114 du fumier. Ainsi le quart de g6 étant de 24, je por-

- - - - - - - - - - .

terai en compte.
g Charrier et €épandre le fumier, 5 journées de
Ge_“f, 3 journées d’homme et g journées de femme,

>
qut d’apres I’évaluation ci-dessus énoncée forment

un total de 18 fr. 40 c., dont le quart pour les bet-
tel'aVES, ci.

Labours pPréparatoires, 8 boeufs, 5 hommes,; en
:2‘:— 21 fr. .Suivant le tableau précité, moitié de cette
me doit étre affectée aux betteraves, ci. . .
rufofn‘ la plantati?n des’betteraves de‘rriére la char-
. c’ JCe T-I'Ou\_re 22 journées de femme a 6o c. ; I_? fr.
* “€t article en entier pour les betteraves, ci. .
Labours ge plantations , 17 beeufs; 8 hommes,
= tf’“‘ 42 fr. Moitié pour les betteraves, ci. . .
'Dages et sarclages, 32 femmes, 19 f. 20 ¢. Cet
c_le SEant pout WSS ;€8 1 Ly e o w1
€colte comprenant les frais pour arracher, cou-

art;

gf: 1’&3 collets , nétover les racines prétes a étre em-
?’eeﬁ; cet article fait a prix d’argent a coaté. .
Ilr"‘nsport comprenant la rentrée. . . . . .
Plant. - - - - - - - - - - - - -
Pl'«i‘{an-t faiv le relevé de tf)ut le:s frais relartifs an
i c-haPO\ll‘ sa cultu-.r(.a, SPEIERO tion , conduit dans
Bn d:::‘P > ayant divisé la somme totale par le nom-

Sais Pens qui ont été plantés pendant toute la

4 f °R, Jai trouvé gu’il avait coaté sur le pied de
T L 3

& Par arpent planté. Telle est la base de mon
Le tata)

s des frais se mmonte comme 1’on voit a la
Omme s

= - - - - - - - - - - - -

En - "
m fomptant sur un produit de 20,000 livres
OYenne

Yiche 3

2 f .
" 73 ¢. & peu pres.
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assez ordinaire; car dans une bonne terre, sans €tre
o0 aurait 50 milliers , le maillier reviendrait alors i
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Je v’ai réellement récolté que 26 milliers par sunite de cau-
ses défavorables, et la qualité de la terre ; le millier m’a don¢
réellement cotité 5 fr. 28 c. environ.

Je ne fais pas entrer en compte le prix de loyer de la terre:
je compte comme propriétaire les seuls frais de fabrication-

Il est facile dans chaque localité de les y comprendre. Dan®
la mienne , chacun de ces arpens vaudrait an plus 20 a 24 fre
et 5 4 6 fr. impdt. Ce serait 75 f. a ajouter aux frais qui 5€
monteraient alors 4 212 fr. 46 c. Le millier, au lieu de reves
nir a 2 fr. 75 c., reviendrait a 4 fr. 25 c.

On voit dans le premier compte que les frais sont de 54 I
98 c. Varpent.

Je vais maintenant donner les comptes de champs dans d€®
circonstances différentes.

DEUXIEME COMFTE.

Le champ de ZEnclose comprend 5 arpens et demi. Un®
moitié environ est une terre argilo-calcaire, ’autre partie un®
terre plus légére et fraiche , poussant beaucoup d’herbe. I
champ était, ’année précédente, partie en blé de mars, p2'”
tie en avoine, sans fumure. La moitié avait donné deux ré-
coltes depuis le dernier fumier, et "autre quatre récoltes. I“f
fumier mis pour les betteraves ne 1’a été que sur une moiti®
du champ. Les bases des calculs seront les mémes que dans le.
cas précédent.

¥nerais, 200 quintagx.. . .. . .- Saf Le1j4 20
Beeufs. homm. femm.
Charrier, épandre. =2 = il 8f. 40. Le 114 = R
Labours préparat. 27 14 » G8f. Lai1j2 34
Plaotatigesg s e 08 L Eafv, Gey 1T FEUREETT T TN 40
Lab. de plantati v« 55 290 . 13qf Larj2 68 2°
Binages, sarclages. . . 3 185 z1:xf. La 1|2 557159
B R EG, -« e e o o T SRR R 2?
Transport. . S TSNS SRR
Plant. - e e e e . rm e E o T
: : _ : _____J_,__.—-Z
Total des frais. .. .. ...373 9%
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Un produit de 20 milliers Parpent, donnerait, pour le
champ, 150 milliers. Le millier reviendrait alors 4 o fr. 49 c.

La partie du champ fumé mne fut planté que treés-tard,
faute de fumier, la plantation fut achevée seulement le 2
aodt. La récolte fut de 104 milliers , ce qui perta le millier a
3 fr, 59 c.

Danus ce compte , les frais sont de 49 f. 85 c. I'arpent.
TROISIEMYL COMPTE.

Je vais établir maintenant le compte d’un champ d’une
bonne terre légére, un peu pierreuse , bien exposée, terrain
?lat, ayant du fond, en bon état de longue main, bonne terre
% Detteraves.

Ce champ d’un arpent, entouré de haies ou se trouvent de
8fands arbres gqui lui font beaucoup de tort, avait rapporté
Pannge précédente du plant de betteraves et du plant de
CDIZa; puis, dans la méme année, une récolte d’herlke-
fotll'[‘age. 3

Voici son compte de culture:

[N

Engrais, 3So . guintiax. % e . P SiEdioabeeriasill 35

boeufs. hommes. femmes.
Charrier, épandre, 6 S RO 1P EEOR ALY 10

PRGOS . . . .12 G s T e i 15
T e —— 2 D, S 4
Binages NSO S— » » e e 13
Récolte et charroi. 12 7 et 17 f.enarg. 48
Gra ine. x % S - » » ». g X 3 3 6
Potal des fraisti ;o> = - ', AR
ST

La récolte a é1é de 63 milliers. Les frais répartis portent le
Millier a4 environ 2 fr. ¥7.C. :

e champ avait été semé au semoir, en rangées espacées de
9 Pouces, dont moitié a été enlevée entiérement pour plant.
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QUATRIEME COMEPTE.

Culture du champ dwe Bois.

Ge champ , de la contenance de 11 arpens, est assez varié
pour la nature du terrain, fort médiocre; terre froide et san®
fond , une partie en céteau aride regardant le nord. Il avalt
porté 'année précédente une assez bonne récolte de seigle
avec demi-fumure.

Engrais, poudrette, dans la ligne (89 % hectol.) 89

beeufs. hommes. femmes.

Labours préparatoires 65 35 .. .. OS2 3%
T lantatgn T o o0 » » 66. . 3g 6o
Labours de plantation. 55 2% ». . 68 5@
511000 e e R S » 5 ¥54-0 - A5
Récolte . 3 - 2 z » » ». )
Arapspart . . .- - » » Bs . « G W8
Plant . . - . e : » » ». 2 44 )
N Sl B
Xotal de® vais: . v 1 i« tercmin: . . Lo

Un produit de 20 milliers 'arpent donnerait 220 milliers}
et le millier reviendrait & .2 fr. 3o c. La récolte n’a été qu°
de 120,000, ce qui donne pour le millier 4,29.

I.es frais sont ici de 46 fr. 4 c. Iarpent.’

Ces exemples, je crois, doivent suffire pour bien compreud"e
le moyen d’établir ces comptes d’une maniére exacte et com”
parable pour toutes les exploitations; je pourrais Y joindfe
des comptes extrémes; ainsi, par exemple, sur un vieux sain”
foin retourné au printemps seulement par un double labour (1)
sans engrais, les betteraves semées sur place, vinrent extrém®
ment grosses; et, pour ainsi dire sans soins, la récolte futcod™
sidérable et les frais extrémement médiocres. Au contrairé;

e
1) J’entends par double labour deux charrues se suivant dans la méme®

. % . - t
raie ; la premiére ¢croute seulement le terrain, la seconde va plas avan
et rameéne la terre au-dessus. {
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dans un autre petit champ , bien préparé , bien fumé , en
bonne terre & blé bien exposée, les betteraves semées sur place
levérent bien > furent sarclées , binées avec soin, les frais se
Montérent i 77 fr. Yarpent, la récolte manqua totalement , et
les tres petites betteraves qu'on y récolta revinrent & 23 fr. 10
{e millier, tandis que celles dont je viens de parler cotitérent
A Peine 1 fr. 50.

Mais ce ne sont p2s les cas extraordinaires qu’il faut exami-
Her, mais bien ceux qui peuvent se présenter tous les jours et
Sur toutes les exploitations.

F’ai dy choisir des exemples de comptes de culture dans des
€as différens » mais de ce petit nombre d’exemples il ne fau-
drait Pas tirer de moyenne , qui ne serait pas exacte. Le prix
moyen pour chaque exploitation sera toujours singuliérement
l:“'—"-’liﬁé par les circonstances accessoires, indépendantes de
.1 habilet¢ de Fagriculteur, telles que la qualité moyenne des
terres, leur exposition, le prix dela main-d’eeuvre, et 1’adresse

€8 ouvriers. ;

y Je dois prévenir sur quelques conclusions que 'on pourrait
tirer de mes calculs. Ainsi, par exemple , le dernier compte
Pour e champ du Bois porte 48 fr. 70 c¢. de frais de binage
Pour o, arpens. Mais un autre champ attenant a celui-la,
co?tenant 12 arpens , n’a coaté que 21 fr. 50 c. de binages. Il
2 €t€ planté de la méme manidre , et a la suite de Pautre. La

ifférence provient en grande partie de cette différence d’é-
Poque de plantation. Le dernier champ planté fut pris par la
séchel‘e'ézse, les betteraves n’en reprirent pas moins bien ; mais
% lerre frajche labourée fut bralée par le soleil , ne produisit
Pas d’herbe > et les binages se trouveérent convertis en partie
°n de simples émottages peu coiiteux.
& € conclus de cet exposé, qu’il est d’une grande importance
5 ASSigner d’une maniére certaine la véritable valeur de la

e';terave dans un assolement quelconque, c’est-a-dire le prix
Tuelle cotite an cultivateur; que, pour cela, et pour avoir des
c-a_lculs Comparables, il est essentiel de partir de bases cer-
taines ; connues , et d’employer partout les mémes élémens.
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J’ai tAché d’expliquer clairement le mode de calcul 4 employer
pour parvenir a ce résultat. Il est facile , suivant les positions
particuliéres , de faire figurer dans les comptes telle ou telle
partie que j’ai omise n’étant pas gémérale , comme on peut
&galement en omettre d’autres, sans que pour cela les comptes
en soient moinsclairs et faciles & comprendre.

Jusqu’a présent, chacun s’était borné 2 donner son évalua-
tion, sans qu’il fiit possible de deviner sur quoi elle reposait;
et souventelle était faite par simple apercu et sans calcul préa-
lable bien exact. C’est d’aprés ces évaluations arbitraires qué
M. Dubrunfaut a cru pouvoir établir que la betterave revenalt
au fabricant cultivateur au prix moyende Sfr. 8o c. le millier-

On a vu, d’aprés les comptes ci-dessus, que le millier peut
ne cotlter que 2 f. 75 —2f. 4g—=2 f. 17 c.—= f. 30 c. Jeles
évalue ordinairement a 4 fr. ; je porterai ce prix a 5 fr. pour
évaluation dans les comptes que j’établirai pour la fabricatio?;
mnon que je prétende que ce soit le prix marchand de cette ra2”
cine, mais bien comme le prix de fabrique auquel elle revient
a I'agriculteur manufacturier. -

J’observerai que je compte toujours sur des betteraves né’
toyées dans les champs , et qu’ainsi ma récolte est véellement
de 6 & 7 pour cent en plus que celle mentionnée par les autre®
fakricans qui font nétoyer dans les ateliers. ‘

Je vais maintenant passer aux procédés de fabrication.

(La suite au prochain numéro.)

—

MEMOIRE DESCRIPTIF

DU
MOTEUR TOURNANT SOUS I’EAU ovu MOTEUR-LABORDE-
( Article communique par M. Laborde.)

On peut considérer qu’il existe en France un empfﬂi de
orce hydranlique équivalent & celle de cent mille chevatd*:
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'I_Je nombre des moteurs bien établis n’est pas encore bien con-
’ﬁfdérable; on peut méme affirmer gone la majeure partie n’u-
-f'liSe Pas la moitié de la force dépensée. Et si on considere les
iBconvéniens des localités, on en trouve un grand nombre qut
“Choment. une partie du temps, soit parce que les roues sont
noyées par les crues des eaux, soit par les glaces. On peut en-
~<ore remarquer que , Si plusieurs usines sont &tablies sur un
nilﬁm-e cours d’eau, la mauvaise disposition des roues occa-
Slone souvent des proces entre les divers propriétaires; de
Plus > un pi:opriétaire de cours d’eau est souvent embarrassé
Pour les distribuer 2 plusicurs locataires. On pecut citer pour
"ex?mple_ les chutes du canal Marie-Thérése & Saint-Maur ,
Pres Parje,

: La chute est de trois a quatre meétres, mzis Ia Marne est su-
Jette 3

d

monter quelguefois méme jusqu’a quatre métres au-
€Ssus de son niveau ordinaire. Dans ce cas, une roue verti-
aleplacse pour les plus basses eaux sera submergée.Il faudrait

Onc établir des roues qui pussent s’élever avec leur coursier,
1€ QUi serait dispendieux. De plus, cette force, qui est de trois
% quatre ceunts chevaux , doit étre subdivisée en plusieurs

usj - X = - - - = -
SInes; il est méme certain que la distribution serait trés-dif-

ﬁ 1 2 - = 1 . b

cile, Pour ne pas dire impossible. En effet , a droite et a

gzuche, en amont des écluses, sont établies deux prises d’eau.
acy

N de ces canaux doit étre subdivisé en autant de petits
;anaux qu’il sera établi d’usines. Mais comment affirmer que
eSS o e de: ces petits canaux I’eau passera avec la méme
:;::iszzialil;zsg()n pas fondé a croire, par exemple, qtl’un con-
e vingt chevaux, abusant de la faculté de lever

sSa vy s s -
= t-anne et de recevoir dans sa roue la quantité d’eau équiva-
nte i ¢p : :
iy 2 trente chevaux, ne le fera pas, bien que son canal par-
Soit &

Ter a cet t:abli en’ l'-’?P]{)Ort avec’:. la if'orce c-or,xcédée'? Si‘POUI' pa-
e a- 1nc.ou.ven;1emt , on ta.fsaibh_t gue Veau aille & chaque
mncédlé = (:le"elzsolrs proportionnels en largeur aux f(mcies
ce qui l:‘?; ﬁ--a‘r,m.v.ega, en ce cas, gque pour que chacun preniie
entre. 'BE‘_;:PP”UQH,, aon perdra en (.:hute la hauteur qui existe

dessus du déverseir et le niveau des eaux du canal de

2
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distribution. Cette disposition seule, incontestable, feraitl per-
dre au propriétaire 1I’équivalent de 30 et 4o chevaux de 52
force initiale.

Donc tout ce qui peut apporter amélioration 4% cet état de
choses doit attirer Pattention des propriétaires et locataires
de cours d’eau ; aussi la société d’encouragement, dans sa sol-
licitude , a-t-elle appelé I’attention des mécaniciens sur U
point aussi intéressant, en offrant une récompense de 6ooo fr-»
qui sera décernée, dans la séance générale du deuxiéme sS€-
mestre de 1832, au concurrent qui aura le mieux mérité.

Le moteur tournant sous 'eau, pour lequel il a été délivré
un brevet de quinze ans & M. Laborde , vient satisfaire au*
besoins de cette partie de I’industrie. Ses principales propriété®
sont:

1° De tourner sous eau, indépendamment des variation?®
des niveaux, ou, pour mieux dire, des crues d’eau;

2° D’étre a4 ’abri des glaces, $tant constamment au-desso?®
de la surface de I’cau;

3° D’étre peu dispendieux, puisque tout le mécanlsﬂwf
consiste en un plateau fixé 4 un arbre vertical , deux palette®
mobiles, et un plan incliné fixé dans la maconnerie;

4° D’étre d’une durée presque illimitée;

5° D’étre peu volumineux ;

6° De mesurer exactement 'emploi de eau;

7° D’utiliser la totalité de la chute;

8° D’approcher plus (que toute roue verticale du maximvu®
a’effert ;

9° De produire de suite une grande vitesse.

"Telles sont ses principales propriétés.

.‘E.XPLIL.A.TION DES FIGURES.

1e Plan _]01nt. au Present. mémoire represente le cas ou 5
moteur serait placé en aval. s 3

Fig, 1, « est un récipient cvlindrique ouvert en b P"“l
Yentrée ‘de 1'¢au et en ¢ pour la sortie. Une séparatio™ 74
cloison ¢ sépare les deux ocuvertures pour déterminer 1'3““ 5.

Y

vy
i
.';'uv

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



http://www.cnam.fr/

L= 16
:‘all‘e'le tour du récipient.Un pPlan incliné F(fig. et 2),en fer
O'8€ , est fixé sur la cloison et sur le fond du récipient. Au
€entre dudit récipient est fixée la crapaudine g. A est la
vanne , en avant est une grille pour arréter les ordures. 7 est
un couvercle en fonte ayant deux ouvertures destindes & re-
Cevoir les palettes j, qui se soulévent au moyen du plan in-
cl_‘né J” en tournant sur le boulon %. L’arbre wertical Z est
:Je‘:sié avec le couvercle au moyen de plasieurs clés , et tra-
& S¢ Par une broche. o et p ne sont que des transmissions

€ Mouvement. Fig. 3 est une vue en élévation du chapeau et

= S-i)n arbre vertical. On remarque aux points 7z, 7z, des vis
n:s::nfESé réglerle point de descei.lt.i-e des palettes, afin qu’elles
cex'clzlnent pPas sur le fond dlil récipient. (?n apercoit en g uan
ey en fonte dont on ne voit ¢ g la section; on le voit éga-
feuillnt dans la fig. 2. Ce cercle doit étre placé et fixé dans la

. Ire que I'on remarque au tour du récipient fig. .

?‘8- 4 est une vue en plan de ce méme chapeau. 11 est re-
Pre_s‘fnté d’un c¢4té avec une palette et de Iautre avec une
Moitié de I'enveloppe ¢’ dont le dessus est sensé enlevé. Cette
env&luppe > qui doit étre en téle, se compose de deux parties
::t:‘;'hées Par des boulons sur ledir chapeat-l > et le dessus repose

€ cordon que I’on voit a4 Parbre vertical. Ces deux demi-
ztvlelop-pes s’attachent ensemble par des brides. On a négligé
€8 indiquer dans le plan comme détail superflu pour les
Praticiens,
nﬂf;i. 5 et 6 représenteni-: la coupe du couvercle , celle du
. €L celle de la crapaudine. On remarque que cette cra-
g:;dé?e est corflposée. de deu’x piéces : l‘:u-ne " intéri.eurf:, f{ui
i fon:e en culv’re dur; et -l autre , extérieure, qui doit étre

o '9 et scellée dans la PIEI.:I'E!. :

.. 87, 8 et g sont les détails d’une palette. Fig. 7 est une
Forge ‘;t ft’ln.te, Fig.- 8 est g corn-pbsé de deux piéces'en .fer
W d’'une feuille de tdle. Fig. g est la vue en é&lévation

- X figures précédentes. .

- ]égl.’ 10.: Ty, r2 est le plan incliné. La fig. 12 représente
€vation , mais développée, pourmieux juger de la cour-
o*

N
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‘bure-qu’il doit aveir dans le sens vertical. Dans la fig. 11 il est
représenté vu en plan et courbe suivant la demi-circonférence
du récipient. Fig. 1o le représente en élévation tel que les
deux courbures permettent de le représenter.

Sur la partie 4 de la fig. 1 doit étre apposée une plaque e®
foute ou en téle s’ajustant avec les deux feuillures qu’on ré-
marque a ia magonnerie. Cette plaque doit étre fortement
fixée , sans quoi elle serait enlevée par ia pression intérieur®
de Veau.

IL’enveloppe € n’est pas nécessaire dans les petites vitesses
attendu qu’en ce cas; la résistance que le fluide oppose contr€
le plan de la palette est peu de chose ; mais elle est indispers
sable dans les grandes vitesses , puisque les résistances croif
sent & peu prés en raison du carré de ces mémes vitesses. Mal®

du moment ou le fluide suit le plan des palettes, cette résis
tance devient a peu preés nulle. :

Tableaw des dimensions et des_forces des tournans, d’aprés {65
wvolumes d’eaw et lewrs chutes. ;

28% (£83 B = FORCE < 5 |
By B E % =z 2 2 3. = y S EXPRIMEES EN UNIT :
8| 5= f mg.‘; e F g DYNAMIQUES D APRES
e - 2 /
- od = h g m o m 3 m 4™
P 5
: 8o | 29,2 164 | 0,04 X o 3 4 |
120 2?: . 267 1,?0 x 3 X 4% 0.,
160 25,5 376 ¢ e L % 4 6 g
240 255 613 1,45 3 6 o) T
320 | 23; 873 1,635 4 8 £ 16
480 20;4 14101 1,92 6 12 18 _24
720 | 18,9 | 2286 2,25 9 18 = Jg
g6o | 17,8 | 3236 | 2,53 12 24 36 4,
1280 | 16,7 | 4599 | 2,84 | 16 32 48 64
1600 16,1 | 5g63 | 3,10 20 40 6o 8o
2000 15,4 7792 3,30 25 50 75 100
2400 14,8 { 9730 3,65 | 3o . 6a go 120
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Les vitesses ne peuvent excéder celle qui parcourrait Ves-
Pace o’ 5° (fig. 1) pendant le temps qu’un corps grave tombe-
raitde ¢” en d° (fig. =2). !

( Descente de la palette. ) La deuxiéme colonne du tableau
donne ces vitesses aux 314 de celles obtenues par le calcul , ce
qui est plus conforme aux effets pratiques.

: Il est ais¢ de concevoir que les grands diametres peuvent
Sappliquer aux petits volumes d’cau en diminuant la vitesse.
€N proportion de ces volumes.

Instruction pratique.

_C'e moteur doit tournersousl’eau & quelque profondeur qu’il
S0IL posé. En effet, :

Soit 7 1a distance verticale d’un point quelconque de la pa-
Q:lt‘“‘ Au niveau d’amont; B celle dua point opposé au niveau
fiaval. Il est constant que les mollécules d’cau correspondant
?chaCuH de ces points, seront pressées en vertu du poids de
€ur, colonne supérieure ; donc le résultat sera toujours A B,
donc toute la surface des palettes sera pressée uniformément
SUr tous les points. e

_Il €st 34 remarquer que les palettes doivent se lever et se
Asser sans effort, attendu que le mouvement de 'une n’a
el;udqu’au mo'rnent. ou 'autre sépareﬂ les deux ni.veaux. Elle
N l’inonc pressée égalementdes deu:;; cotés par le niveau d’aval

Stant de la montée, et par le niveau d’amont au momen:

€ sa descente.
doleéies. praticiens devront observer que la prerxfi‘ére palette
al‘rivéere totalement des(':endue, ?}rant que la deuxiéme ne soit
v&mentau plan de montée ; car s’il iy était al.ltrement le mou-

" e ascendant et descendant ne s’opérerait I_::as S:an’s ef:fort..
‘Iue-dur Pk obser\‘rer, par exemple, que le plan 1nc.hne soit tel
rie o RE flnomentou la palette sera descendueelle puisse parcou-

egrés du cercle avant derencontrer le plan de montée.

Men de ce qui se passe par la pression de Ucai sur le
couvercle tournant. :

° eaux affluentes peuvent étre retenues en arriére comme
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en zvant du moteur dans le cas de la fig. 2. La pression imté-
rieure est dans un instant égale aux trois quarts d’une colonne
d’eaw qui aurait pour base la surface du récipient, et pour
hauteur la différence des niveaux. Il faudra denc que les pra-
ticiens observent que si le poids du couvercle tournant, plus
celui des arbres verticaux , plus celui des engrenages pla(:é?
sur les arbres ; n’excede pas celui des trois quarts de cette co-
lonne, il faudra retenir le haut de ’arbre par un fort apput
ou support formant crapaudine renversée.

Si les eaux étaient retenues par un mur ou digue construit
en arriere de la machine, on congoit que la pression contre le
couvercle tournant s’exerrerait extérieurement, ct que dan$
un instant elle seraic les trois quarts de la colonne d’eau, plus
le poids du tournant, ctec., etc. , et qu’alors Ia crapaudin€
éprouverait une forte pression. En ce cas clle doit nécessaire-
ment porter au fond de son gobelet un disque en acier trempé:
Un pareil disque doit étre ajusté au bout de I"arbre; et, aiost
disposée, cette crapaudine durera nombre d’années. Pour ré-
parer 'usure, on n"aura d’ailleurs qu’a soulever ou changer unt
disque.

Dans ce deuxiéme cas , la vanne sera placée a la sortie des
eaux en avant de 'ouverture pratiquée a la partie inférieur®
du mur ou digue, la machine arrétant aussi bien en empé”
chant PBeau d’entrer comme en empéchant de sortir.

Remarque sur les pertes d’cau qui peuvent résulter dw défavt
_ de justesse de tout U'ensemble de la machine.

Pour que les tournans sous I’eau soient peu dispendieux it
faut qu’une extréme justesse nc soit pas nécessaire. Il le faut
encere pour que I’exécution soit 4 la portée de tout atelier
médiocrement équipé ; il faut donc ne pas compter sur t:e""-e
justesse. Voyons donc, en ce cas, les pertes qui peuvent r¢”
sulter deson défaut, afin quelespraticiens puissentjuger jusq® #
quel point ils peuvent se permettre d’exécuter grossiérement’

II'y aura perte d’cau sur les longueurs suivantes :

1° Sur la moitié de la circonférence;
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2” Sur tout le pourtour d'une palette 3

3° Par une ouverture du chapeau ;

4° Par le dessus de la cloison 2

5° Entre la cloison et le noyau du couvercle.

Toutes ces longueurs, additionnées ensemble, équivalent a
Nl peu moins que quatre fois le diaméetre du récipient. Soit
d?‘lc quatre fois le diameétre. Nous aurons donc un volume
d’eau en perte, qui sera exprimé par le produit de quatre
fois le diameétre, multiplié par le jeu qu’on laissera exister
enitre les piéces , et par la vitesse de I’eau due aux différentes
hauteurs de chute.

Théoriquement, la vitesse due & 3 pieds est de 13 pieds
6 ponces , celle due 4 6 pieds est de 1g pieds, a 9 pieds
23 pieds 4 pouces, et 4 12 pieds, 26 pieds 11 pouces. Mais en
Pratique elles ne sont que les trois quarts du résultat théori-
que; ou du moins les ouvertures ne donnent que les trois quarts
€Oviron. Cette preuve serait ici trop minutieuse 2 rapporter.

-

T ableaw des_fuites d’eaw &t ure millimétre de jeu.

-

s

- -
FUITES PAR SECONDE. D APRES
LES CHUTES DE

‘e[
‘9Pu0das Jed
0, p HUINJO A

litres.
20
24
26

29,5 |
35
2
48,5
53,5
60,5
65,5

&3
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On veit , d’apres ce tableau , que plus les tonrnans seront
petits et plus il faudra de justesse , mais que les grands n’en
demandent aucunc ; car pour qu’un moteur de 3 m. 65 qu¥
correspond a 30 chevaux, avec trois pieds de chute, perdit un
dixieme de son eau, il faudrait qu’il y edat plus de cing mill1-
meétres de jeu partout.

Les praticiens reconmaitront d’aprés ce tableau, les cas oif
ils devront rechercher ou négliger la justesse du travail. Il
reconnaitront encore que, dans les hautes chutes et petits vO-
lomes, on doit faire les récipiens en fonte et les tourner inté-
rieurement. La vitesse des tournans doit pouvoir varier sans
changer celle des machines.

Apercu de la valewr des moteurs.

Nous ne pouvons assigner le prix des moteurs , puisqu’#
peut étre double dans un pays que dans un autre, nous nou$
bornerons a en assiguner le poids dans le tableau suivant, e®
supposant les arbres verticaux 4 4 métres de longueur.

Z'ableau diui poids des moteurs.

DIAMETRES. | FOIDS-
métres. | Kilog. kilog.
0,94 | de 400 a 6oo
1,10 k 500 a 750
1,23 650 & goo

4 Yo . ¥ 850 a 1150
1,63 : 1100 a 1500

1,92 g 1500 a 2000

Lo - P 2050 a 2750

2,53 2600 a 36e0

2,84 3300 a 4150

3,50 4000 & 5000

>3 4700 a 5goo

3,65 5500 2 7ooo
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Pn Voit que pour-le méme diamétre, il est assigné deux
Poids différens. Cette différence vient de ce qu’il faut, a vo-
lume @’eay €gal , donner plus de force aux pigces d’un moteunr
.dc’nt la chute est élevée, qu’a celui dont la chute est basse.
Il_ est évident quau voisinage 'd’une usine a fer,on peut
;)Vox.r €€s moteurs & mcitié du prix qu’il faudrait les payer a
aris.
.D,ap"és cette considération , et pour faciliter les proprié-
tmfes d’usine & jouir de l'économie que leur localité peut
~ Présenter, ils ont I'option de demander & Paris, ou de faire
zlelsz eux u.)ut ou I‘)artie du travail, l.e droi t- d’emftloi étant con-
ik dél‘ar licence a tout n.lauuf'acturler qui en fait la dexftIande
clarant : son emploi d’eau dans un temps déterminé; la
d8teur de 1a chute; le lieu out elle est située, et a qui elle
APpartient.

_ © droit est concédé moyennanttrente francs, par unité dy-
famiqye,

DESCRIPTION D'UN FILTRE

CONSTRUIT D’APRES LE SYSTEME DE M. ZENI.

Pl' I. ¥ ig. 3. Coupe transversale par Zle diamétre.

Fig. 4. Détails du_flotteur.
Fig, .
Sont g]

3. Ce filtre se compose d’un grand tonneau A et d’un
lus petit B qui lui est concentrique, ¢t dont les douves
Commu;‘frllfa.t.ivement échancrées de . maniére a établir une
i 1cation éntre les deux tonneaux. Les matiéres filtran-

€s 30 at 4 - : : - -

et 1 éut"t disposées comme Yindique la figure; lenr épaisseur

cett © Mature sont détaillées dans la note qui accompagne
- desﬂfiption. '

; ot X : poe-
P ; % uYau ametnant 1’éau; celle-ci remplit en peu de temps
Phis enea'u lntérieur, s’inﬁltre, *abord ©eén d35cendant’ et
™ remontant pour se rendre dans V'espace annulaire.

ed¥ 4"

@&
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compris entre les deux tonneaux. a, Flottenr pour e'lnpéche;l‘
1’eau sale de déborder et de se méler avec ’eau fAlirée. (Foir
les details Ag- 4-)

- &, robinet par ou I’on tire ’eau filtrée. :

¢, tuyau servant a vider le tonneau B lors du nétoyage; il
est fermé par le tampon A.

d ; robinet qu’on ouvre quand on veut mnétover le filtre. A
cet effet on leve le flotteur au moven de la corde e qui passé
par les gallets /°, et on I’attache a la fiche g. Ensuite cn onv¥®
le robinet 4, on 6te le tampon 4, et V’eau, filirant en se®®
inverse, enléve le limon qui s’est déposé.

Détails du _flotteur, fig. 4-

s, soupape conique dont la queue ¢ est dirigée verticalé”
ment par le guide r, portant troeis pattes vissées a Yentonnolf
p > lequel est soudé au tuyau C. Sl

On peut remarquer que la soupape s est terminée en con®
dn cbté ou I’eaun arrive. On s’est proposé par la d’éviter V¢
I’eau ne dépose des pailles on d’autres impuretés qui empé”
cheraient la soupape de bien fermer ; car, dans ce cas, I’eatt
arrivant toujours, elle pourrait déborder et se méler aves
Peau filirée, ce qui serait un trés-grand inconvénient. »

Z, levier fixé au support z, a charniére, et portant uné
spbeére creuse servant de flotteur. 1

Le robinet 4 est soudé en  a un bout de tuyau 2, lequ®
est relié au tuyau C au moyen des brides 5, x. '

Note sur les filtres de M. Zéernt et sur la ﬁ!tratz'on de U ealt-

La filtration des eaux étant d’une grande importance et
pour la salobrité pu?bli-'que et.‘pour les manufactures, 0“:
imaginé a diverses époques une foule d’appareils plus ou'
moins compliqués pour cette opération; mais il y en 2 e
d’entre eux dont on puisse se servir en grand avec avanf-age;
' Les filtres de M. Zéni unous paraissent trés-propres 2 oey

. . L 3 : les
employés dans les établissemens industriels; on peut , €%
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:i(’n!oll‘uisant en magonnerie A 'instar des filtres anglais, clari-
é:’;:;geu de temps de grandes masses d’ean , et nous ayouns
R me de nous convaincre par ’expérience que, bien dis-
Egzl:ieet €ntretenus , ces filtres peuvent lutter avec avantage
222 }0118 I.es autres ge’néra]em.ent employés.
faisa:;te;’ Principale de M. Zex:u , celle de ‘filtrer Teau en la
e i abord descendre et puis rc.amonter a trave.srs des ma-
& trantes en vertu de la pression d’une certaine colonne
€au , n’est pas neuve ; Hawkins et Parrot ’ont avant lui ap-
Pliquée 3 la construction des filtres. Celui de Hawkins , pour
€ service de 1a marine , se compose d’une caisse divisée en
n,e::_compal:timens par une cloison dont la partie infér.eure
qne Ve pas Jl.lsqu’au fond, et de deux grilles, une dans .cha-
rieurcgmparut.nent, placées A, Juegs al'1~dessu-s du bord infé-
" ari)oe la ClO.lSOll et servant a so,utenlr plflsrleurs couches de
s an.de dlver:%es grosseurs. L’eau, arrivant dans un des
rendpdrtlmens , s’infiltre a travers s‘es c’ouc}.les de ch_arhon , se
s ans le double fond, et, aprés Yavoir rempli, el’le re-
e en traversant en sens contraire les couches de I'autre
Partiment. :
s ‘;eﬁltre de Parrot ( Nicholsor’s journal, vol. IX, p. 40)
Aucoup plus simple; ce n’est qu’un syphon renversé
:Eie:le‘s deux branclfes sont remplies 5 jus’qu’é une certaine
wne g T, de sable maigre; ﬁn: bien lavé. L eau, arrivant par-
Yo l’;:f branches , descend d’abord et puis remonte et sort
3 10 tre branche: I,-a hauteur (%l.l sable dans le syphon étant
. I::’u‘:es L dlffef'ence du miveau ou colonne 11'10tr1ce de
iy 3Ii;][-uce:s > et la section du syphon 8 pouces carrés, le pro-
a de 6 pintes par heure.
qu;:i:::t"es de M. Zéni, quoique fondés surﬁle méme principe
par la dix dorﬂ:. nomns venons f]e pz-;r-ler , en fl:ff'érent cependa.nt
- jt]f)aomtlon, et; cette dxsposntfon e‘st, il faut en convenir,
Pouvant & et D’une (':onafrucuon simple et économlq:;e.,
N 20 tre aisément ?efoyes et entretenus., ces filtres do:x-
e, Jours étre préférés 4 ceux de.Hawklns , surtout pour
- “'¢ grandes masses d’eau; mais , dans quelques cas,
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quand on sera géneé par I’espace , par exemple, les syphons de
Parrot pourront peut-étre offrir plus d’avantages. En g"a'?a’
on pourrait les construire aisément en briques; en petit;
pour l'usage domestique , on pourrait les faire en poterie ed
méme en bois. <

TLe filtre dont nous donnons la description a &té emploY®
pendant une annéc de 13 4 15 heures par jour, a filtrer de
T’eau de la Seine, qui, comme on sait. est souvent extrém¢
ment sale. Le produit qui a été, terme movyen , de 300 litre
par heure, diminuait beaucoup quaud le filtre commencgait #
s’obstruer ; aussi avait-on le soin de le nétover deux fois P2*
mois en été et une fois par semaine en hiver. L’opération du
nétoyage était trés-simple ; on levait le flotteur de maniere’
empécher I'eau d’entrer dans le petit tonneau, et on la fai-‘““_t
arriver dans I’espace arnulaire en ouvrant le robinet & ; %
vidait le tonneau intérieur en débouchant le tuyau ¢, et
filtration s’opérant en sens inverse, ’eau entrainait le 1imo?
déposé dans les premitres couches du tonneau B. Ce Zavas®
durait ordinairement une heure.

Les couches de matiéres filtrantes étaient disposées comm®
Vindique le tableau ci-contre. '
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Il nous semble que , pour clarifier complétement 'eau “7
disposition et I’épaisseur des couches filtrantes , ainsi que ]'f
pression motrice, doivent étre telles, qu’on obtienne une V&
tesse de filtration de régime , si on peut ’appeler ainsi , con®”
tante et de 0,m0001 par seconde. C’est 1la 1’évaluation q2°
nous avons adoptée jusqu’a ce que des expériences bien faité®
et en grand conduisent a des résultats plus exacts. Nous 1€
saurions entrer ici dans le détail de quelques calculs auxqu
nous nous sommes livrés sur le mouvement de I’eau dans 168
appareils de filtration ; nous indiquerons seulement , comm®
un rapport approché entre la vitesse, la pression et 1"épaisse’”
des matiéres filtrantes , dans ’appareil dont nous parlons Ia
formule empyrique suivante :

5 I
FV =—0,000077 (_E{) Z

ou ¥ représente la vitesse de_filtration, H la pression maotri¢®
et ¥~ Vépaisseur. '

Si T’on suppose la vitesse 7~ constante et de o,=oocor P?*
seconde , on obtient entre les quantités et £ le rapp"rt
suivant :

FKF—=0,613 H

La subdivision de l'épaisseur E en couches de différert®
mature peut toujours se déterminer d’aprésle tableau que nov?
avons donné, lequel peut servir de point de départ. Cepe”®
dant,dans la construction des grands filtres destinés 4 ’apP*™®
visionnement des villes ou des manufactures , on pourrait
contenter de deux couches, celle de gros gravier et cell®
sable fin de riviére. Nous ne pouvons pas préciser comment’
dans ce cas, la formule serait modifiée.

Les grands filtres anglais en maconnerie se rapprochent i
peu de ceux de M. Zéni. Ils se composent aussi de deu* CS{’
lindres ou puits concentriques en maconnerie , en commu?’”
cation par le bas au moyen de tuyaux en fonte ; mais les =
licres filtrantes sont placées seulement dans I’espace annt”
laire, et le puits intérieur ne sert que de réservoir a 1’eat d
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rée qui 8’y rend par les tuvaux en fonte. L’eau sale arrive
dans Vespace annulaire, et la filtration s’opére seulement per
descensium. 1l est & remarquer que dans ces filtres on a inter-
Vfl‘ti Pordre généralement suivi dans la disposition des ma-
Lieres filtrantes ; C’est-a-dire que le sable fin se trouve a la sur-
face, et que le grain des couches augmente de grosseur 4 me-
Sure que celles-ci sont plus rapprochées du fond. On a  été
conduit j cette disposition inverse par la facilité qu’elle donne
Pour le nétoyage du filtre, car, les matiéres les plus fines se
"_rou‘?aui a la surface, c’est dans les premiéres couches que le
limon s’arréte , et il est tres-facile de les nétoyer et méme de
les changer entierement. Mais aussi par cette disposition le
Produit en eau doit étre diminué, parce que dans les appareils
filtrang » quand les couches ne sont pas convenablement dis-
Pos€es, c’est-a-dire dans un certain ordre de succession, il doit
S€ pProduire , et il se produit réellement un effet analogue i
celui qui provient des pertes de force vive dans les tuyaux de
“onduite qui offrent des étranglemens brusques.

Nous sommes persuadés que les filtres. construits trés en
g.rand, d’apres le systeme de M. Zeni, et destinés 4 Vapprovi-
smnnement des villes , réussiraient beaucoup mieux que les
filtres anglais pour le méme objet ; mais, dans ces matiéres,
©S prévisions et Iexpérience ne s’accordent pas toujours, et,
Pour ayoir une opinion fixe bien fondée, il faudrait soumettre
un de ces grands filtres 4 unesuite d’essais, pendant long-temps.

—_—

NOTES

- ;
YR LE CourLAcE ET DESCRIPTION D UN APPAREIL SERVANT A
CETTE OPERATION j

Parn M. MIKANDA, IxceéNIER civiL,
DESCRIPTION DE L’ APPAREIL.

Pl.- | & Fig. 1. Ccupe transversale par le diamétre.
Fig. o, Plan de la claire-voie qui soutient le linge.
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Fig. 1. @a. Cheminée en: planches de sapin destinée a con~
duire i la partie supéricure, la lessive qui s’échauffe dans le
- fond et que la pression de la vapeur fait monter. Ces planches
sont assemblées 4 mi-bois, comme il est indiqué dans le plan
fig. 2, et elles sont retenues par trois carrés en cuivre z. 1l
n’est pas nécessaire de fixer ceux-ci avec des vis. parce que, 1€
bois gonflant beaucoup par le travail, ils finissent bientdt par
¥Yentailler en le serrant fortement.
5. Chapeau en cuivre rouge, maintenu par guatre vis a ta-
lon, vissées au carré =.
c. Claire-voie en sapin : elle se compose d’une double croi*
dont les croisillons sont assemblés 4 mi<bois, et des cerceaux®
dont les bouts portent des tenons qui entrent dans les rainures
longitudinales praticquées dans les croisillons pour recevoir 1e3
bouts des barrcaux pp. Ceux-ci portent des languettes qui eB”
trent dans les rainures; ils laissent un centimétre de vide. 1.€3
segmens g sont en planches d’une seule piéce; ils por:ent tout
autour une languette qui entre dans la rainure correspo?”
dante des cerceaux.
d. Cerceau en sapin fixé au cuvier par de petits boulon?
en cuivre ; il est destiné 4 supporter la circonférence de 12

claire-voie.
e. Banc servant & supporter celle-ci vers le centre.
< MTuyau en cuivre amenant la vapeur 3 il est fixé aux dout~”
ves qu’il traverse par les brides o o. Celle qui se trouve dan$
Pintérieur est en cuivre. A son extrémité, prés du centre d
cuvier, le tuyau est maintenu par une bride en cuivre , fixée
au fond par deux vis du méme métal.
g- Robinet de vidange.
z. Chantignoles servant 2 maintenir le chassis 3. Ce chissif
se compose d’une double croix, de quatre cerceaux et de qua~
tre petites entretoises. On le descend pour le mettre en plac®
‘de maniére que les bouts des croisilions passent entre les cha™”
zignoles ,* puis on fait tourner le chassis jusqu’a ce qu’il s’apP-
gpuie sur les chantignoles. .
2. Couvercle quonléve par le moyen d’une mouffle et de

.
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3*“015 tirans : il se compose d’un cercle en planches assemblé
A rainures et languettes, et fixé par des vis en cuivre i trois
fortes lraverses posées perpendiculairement aux joints des
Planches.

= 2. Cercle en fer, boulonné avec celui en planches avec des
v‘f" €N cuivre; il porte six fausses piéces rapportées Z, termi-
#ees par des encoches , ou passent les sergens mz, lides au cer-
e Supérieur du cuvier par les anneaux 7. ;

k. Tuyau en cuivre pour conduire au dehors la vapeur qui

%e;?,égage du cuvier.

- Syphon dont les bouts entrent & frottement dans le
tayau k& et dans le tuyau A ’’ -fixé 4 demeure et allant débou-
:ie;:_‘u d-e,hors oudans une cheminée. On éte ce syphon toutes

1S qu'on veut élever le couvercle.

Le coulage des lessives, soit qu’on applique au blanchi-
e‘_‘“ des toiles , soit an blanchissage du linge , est encore, il
dtle dire > chhez la plupart des blanchisseurs et dans un grand
;_:;inbre de. bl_au-chisseries 5 VIR ES opél:ati(?n de routine,. q:;i se
o~ tiI:mlI‘ ainsi d_:re au hasa}rd et par instinct,; sans avoir égard
re des mati¢éres alkalines qu’on emploie , au degré et &
2 quantité de la liqueur lexivielle, ainsi qu'a plusieurs élé-
2::.: ‘]lii inf-luent beaucoup dans les ré-sulta‘ts qu’on _obtien t.
N est-il pas rare dans les blanchisseries de faire Jrscz
inéyis 5 tde RS COfﬂages 2 95 entrainent A une SAUI te
main 3’ le de fausses ’operat:ons i occas:onn.eut un surcroit d’e
s cuvre , et.-alt.erent I’ordre du travail , toujours au dé-
Bt da blanchisseur. :
app::gi été & méme de suivrrf p:'«és .de mille E:oulages dans des.
s & avss qui nous ’ont semblé réunir .asse? d avant.ages et; qut
cOnstr;:? employés (.ialjs les blanchisseries, qu?lqu,t? d une
Beuc dr 1on.un peu daff‘erente > rzous a:rons pensé qu il serait
e :uulce de publier -que}ques resulta‘ts qui Pc:urror-)t,
Parfois €nseignemens, guider dans la pratique et €pargner
quelques désagrémens.

m

-
@
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Malgré que nos observations ne s’appliquent directement
qu’au counlage du linge , comme 1a marche de 'opération est
i peu pros la méme dans le conlage des toiles, ce que nous
dirons pourra €tre aussi de guelque utilité pour cette impor-
tante opération du blanchiment.

L’apparell que nous avons employé est fondé sur le méme
principe que celui proposé par Montgolfier pour la cuisson
de la colle destinée au collage du papier. 1l se compose (voif
lee description des planches ) d'un cuvier en sapin fort
épais et solidement cerclé en fer, lequel, 2 quelque dis-
tance de son fond, porte une claire-voiec aussi en sapid-
Ene cheminde du méme bois traverse cette claire-voie et ar-
rive tout pros da fond du cuvier; elle porte 4 la partie supé-
rieure un collet en cuivre rouge auquel est relié par des vi$
un chapeau du méme métal légérement bombé et placé tout
preés de lorifice de la chemindée. Enfin, un tuyau en cuivre;
couché sur le fond du cuvier, et aboutissant & son centre , est
destiné & amener de la vapeur pour chauffer la lessive réuni€
entre le fond et la claire-voie.

Le linge préalablement essangé et bien dgoutté &tant con-
venablement placé dans le cuvier, par couches également
- Pressées, on met par dessus un charner en trois ou quau'B
doubles, et on ajuste dans ses c/zantzgrzoles le clhidssis destlﬂf’
a empécher le gonflement du linge. L’encuvage étant ainst
terminé, on verse sur le charrier le liquide lexiviel amené a%
degré convenable et en gquantité suffisante. Il filtre peu a pe*
atravers le linge, et bient6t il arrive 2 une certaine hautet?
dans le double fond. Alors on ouvre par degrés le robinet d%
tuyau amenant la vapeur, et celle-ci s’élancant avec violenc@?
est brusquement condensée par la lessive au fur et a mesol®
qu’elle arrive. Un bruit sourd et vivement répété, cause par
cette subite condensation , se fait entendre du fond du c¥~
‘vier; il s’apaise & mesure que la lessive s’échauffe, et au bout
de quelque temps, on ne entend plus. Alors la lessive est €

¢bullition, et des bouffées de vapeur partant du liquide qui
baigne l'ajre du pied de la cheminée , sortent par le haut de
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;:::':;-tlia] Nopeas qtfi se d-égage de ]a. le.ssijre bouillante se
il _ a claire-voie » qui est pour ainsi dire bouchée par .
_hnge et la surface supérieure da liguide. La elle se com-
E;‘:"Fiilzar saccade, pour f.)arler COnf'or‘nlément au pbén?méﬂe;;
U anorlter une .parue de la lessive dans la.chemlnée et
s Vivement osciller. Enfin, un moment arrive ou la va-

5:111: li;taut. assez couxprifnée,'se débz?nde avec force en pous-
. colonne de lessive renfermdée dans la cheminde , la-
g::lll:';cv?nant frapper .f"Ol-‘t.{*IillCi]t.CO!] tre le- chapeau, rejaillit
M tc)llit(?u-r que -CCIII_-CI lai-se l-lbre > etN 1ef1t arroser la sur-
e larrier ¢ui recouvre %fa linge entas:é dans le Cae
e ¢tmeunt dure quelques 1ns:a-ns 3 fa vapeur, en se dila-
miné,e E’ant perdu toul':e sa force , bientdt ]e.laqulde de la che-
Raiir: Eetun‘tbe ct se répand en .granfie _partle, Adans le c?loub!e
Ve Ien méme tt‘mrs la lessrv’c qu; vient d e-chj versce 1:1‘:1.-
ek _EISI CO:lches’de linge , se réfroidit, et, arrivée a la clan:e-
TN ﬁ’lf‘t e s’en détache en f'orma-nt des gc?uflteleltes et de min-
C‘Ond(‘t-lqs » lesquels, t.onlbant. fl.'OldS au milieu f.ilc la vapeur, en
4 hﬂuill.ient une partie. La lessive du fond (’:onlu‘zluant trou,jours
meny dél‘, au bout de qt-xelque temps le phcnonlen(-j preced_em-
enéuii;e crit :eareprr,fiult, et une nouve}le ascension a 11(?1.1 -
Y Un ariét , puis une autre ascension, et ainsi de suite.
la ;;:s:;mn?e’ a S g les 'ascension:? se s’lfccéd ent et que
e Ptlse s infiltre a travers 1-:-:: linge ) ce]u1’-f_:1 s’échauffe ; ](3? fi-
Vo étax,nst%out:leleu(:s é:e Ies;tvedqul se ((E;el,achent de‘ la claire-
Peur, o d’ai{:lguu: e;l Islt::s: (;lu bl’ 'Co'us’%nf(;ntl‘f:n‘:lns d'e Yag
duﬁ]leme, . £s, 1a mass u c J\:lﬂl echautfant aussi gra-
Pl L ltfs ascensions ont lieu a4 des lxxtel‘v?alies de plus en
arriverpiroch.es , et dans quelque‘s ::as 2 le I.n(’)uvemen:: peut
Pad Begory. erlv-e en eFfel: presqgue a Vuniformité. Nous-n av.on_?
é“'e'f-'rmg. ¢ dire que dés le commencement le cuvier a di
ga"nis‘d’é'-e.n serrant fortement le co‘uverc,le con tf'e ses. bt.)rds
1 tu‘_ESIZSES tresses de-ch’a‘nvre ; €t qu’on a dd aussi ajus-
qui se déua eedcu1vre.(_iest.1ne a cunduire au d,eh(-u-s la vapeur
isﬁue, P’Oflri;-a‘ % cavier; laquelle » sion ne lui donnal_t pas
It se comprimer au point d’arréter en partie ou

3%
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méme cniiérement le jet de lessive , ce qui pourrait causer de
grandes avaries. ;
Nous avons rapidement esquissé la marche des opérations;
nous allons a présent les étudier en détail.
 Les opérations que nous distinguerons dans le coulage sont
les trois suivantes :
1o I’essangeage ou maceralionr.
20 L’encuvage.
3¢ Le coulage proprement dit.

I. ESSANGEAGE OU MACERATION.

On se propose Jdans cette premiére opération, qui n’est a¥~
tre chose qu'un lavage & Ucaw simple , d’enlever les matiéf’e’
solubles dans ce liquide contenues dans le linge; les mucosit€s
ainsi que quelques-unes des différentes humeurs excrétées du
cbrps, disparaissent presque entiérement par ce moyen, et un
grand nombre de taches se trouvent dans le méme cas. Cel-;i
opération doit se faire avec soin dans de Yeau a 3o ou 3
cent., et il ne faut pas qu’elle soit plus chaude pour ne Pa;
coaguler et fixer les matiéres albuminecuses. On laisse d’abOft
le linge en macération pour ramollir les matiéres gluantes el
visqueuses adhérentes au tissu, eL on rince ensuite piece par
Pitce en les froissant en tous sens, et les trempant a plusieur’
reprises ‘apr&s avoir frotté légérement les endroits f'orteme-n{'
tachés. Quelques piéces trés-sales sont essangées au savel’?
mals nous croyons quwon doit se borner i le faire pour les
parties du linge de corps qui seraient trés crasseuses. Quaﬂf'
aux torchons et serviettes profondément sales qu’on est aus®
dans ’habitude d’essanger au savon , nous croyons préfél'.able
de les faire bouillir dans I’eau pendant une demi-hecure, €t d':
les rincer apreés pieéce par piéce. Un blanchisseur instrok
pburrait , avec avantage , tirer parti des vieilles lessives revi:
vifices pour opférer un debouillage plus parfait. =

A mesure qu’on essangc les piéces, on les met sur des trat
ieaux cn bois blanc , et on les v laisse jusqu’a ce que 1’eald ait
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fini de s'égoutter. Alors on peut procéder a l'encuvage;;
'?ﬁis il est convenable de soumettre le linge auparavant a
:oa-ction de la presse hydraulique, comme nous le dirons plus
in.

L’essangeage peut se faire en grand dans des cuves en bois.
hlanc’ munies d’une soupape de fond pour les vider, et d’un
tuyau 3 vapz=ur qui débouche prés du fond.

L’eau > par ’essangeage , devient trés-sale, et elle acquiert
Presque toujours une teinte verditre trés-prononcée ; alors il

AUt la changer. Nous avons reconnu que pour Vessangeage
con_"eDable & eauw tiede de mille piéces de linge ( grandes et
P.elltES) il faut , zerme moyen , un métre cube d’eaw, c’est-a-
dire, u, litre par piéce. Mais si ’on possédait de 'eau en
abondance , il serait trés-avantageux de ’admettre continuel-

Mment dans 1a cuve . en réglant toutefois la soupape de fond
ude robinet d’admission de mani2re a obtenir un courant
“Onstant et un nivean a peu preés invariable.

On éssange parfaitement bien dans les dash-wheels chauffés
2 ]a"ﬂpeurr(voir U Irndustriel, vol. 7, n° 2),en réglant les robi-
nefs d’admission de 'cau et de la vapeur de maniére a intro-

Ulre 15 premiére un peu chaude (4 30 ou 35° cent. ) Un dash-
Wheel 3 quatre cloisons de 2,23 de diameétre et de 0,75 de
atgeur (mesures prises intérieurement) peut essanger par

€4re, foo piéces, hors les draps et les grandes nappes; il ne

Pourraj¢ essanger, si les charges se composaient seulement de

Ces grandes pieces, que 50 au plus par heure. La dépense en

f‘:::‘;ESt de 460 dynamodesou 1,25 chevauxde FFati, mesurées

arbre du volant de la machine a vapeur.

% homme essange dans la journée jusqu’a 2,000 pieces
(Sl‘ande,s et petifes.)

Le y;

de la

nge, aprées avoir &té essangé, doit étre soumis a Paction
= Presse hydraulique pour CXPUISEI' l’:eau sale d’ess?n-
&€ Pour bien opérer cet effet, il faudrait que la pression

“ platean presseur contre le linge fiat de 290 a 300 kilogr.
Pi_lr décfmétm guarre. Nous avons reconnu par un grand nom-
o d’éxftérienees qu’avec cette pression et un cuvier de 0;™84
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de diamétre intérieur, la distance de la surface supérieure da
linge au plateau presseur étant au commencement de 12
course de 0,775, on peut presser convenablement a la fois df’
500 & 00 pieces suivant les grandeurs. Le temps employé 2
charger , presser, dépresser et décharger est de trois quart_s
d’heure, terme moyen. : _

Nous devons remarquer ici que le linge ne doit jamais étré
encuvé, ni peu humide, pour ainsi dire sec, ni trop mouillé;
trop scc, la lessive le mouillerait inégalement; trop humidée;
imbibé d’eau, elle le pénétrerait difficilement. Cette remar-
que S’applique aussi aux toiles.

Le swash-stocks des blanchisseries anglaises, peu connus €2
France et employés seulemeut je crois a la belle blanchisseri€
de Royaumont, pourraient aussi servir pour 1’essangeag®’;
mais quoique pour le de’gorgedge des toiles, les ¢vash-st06’ks
semblent produire un meilleur effet que les da&h-wheel-’_’
nous croyons que, pouressanger, et en général quand il s’ag't
de froisser en divers sens pour enlever des matitres gluant€®
et visqueuses, les derniers méritent la préférence.

i - II. ENCcUVAGE.

Quand la quantité de linge i couler est un peu considérad”
ble, on doit toujours la diviser en trois classes, savoir : e_ﬂ
linge de corps., de table et de cuisine ., et chaque classe doit
étre coulée séparéme_nt. Un ouvrier, placé prés du cuvier?
prend au fur et 2 mesuare les picces des bancs d’égeuttage s et
en fait des paquets qu’il secoue fortement 2 plusieurs 7€,
prises pour bien étendre les Piéces; ensuite il les jette au fon
du cuvier, par un rapide mouvement circulaire qu’il est iﬂf‘
possible de bien décrive, et gui ne s’acquiert que par 1"habt”
tude. C’est aussi celle-ci qui dirige Pouvrier pour jeter 1‘?’
pitces avec une impulsion telle gu’elles recouvrent success”
vement toutes les scctions du cuvier et qu’elles s’y arrangent
Par couches. Quand I'épaisseur de celle-ci atteint une hauteur
d’a-peu-pres 35 centimeétres, on arréte un moment ’encuvag®
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et avec une baile , gui n’est autre chose gqu’'un épais morcean
de planchede 16 centimétres de diametre, fixé 4 un long man-
che, on Presse le linge et on égalise le plus possible sa sur-
face. Quand Yencuvage est bien fait, c’est-i-dire quand le
tassement est parteut le méme , la résistance qu’on éprouve
df’it étre la méme sur les divers points de la section du cuvier.
Si dans quelques peints on éprouve plus de résistance en
Pressant avec la bhatte, c’est que le linge y est plus comprimé,
e’t._ alors il est nécessaire de le soulever avec un biton et de
Pétendre davantage. Le linge étant ainsi bien arrangé, on
*éprend 1’encuvage, on presse encore quand on a formé une
Rouvelle couche de 35 centiméetres , et ainsi de suite on en-
Cuve tout le linge. Nous insistons beaucoup sur tous ces petits
détails » qui pourraient paraitre trop minutieux, parce que
H0us sommes convaincus que, dans cet art, ainsi que dans
beauCOup d’autres , le secret de bien faire est pour beaucoup
ans Pobservation d’une foule de petits soins que malheureu-
S€ment ’abandon de 'ouvrier ou la cupidité du maitre fent
négligel' trop souvent.
“n bon ouvrier peut encuver de cette maniére , avec soin,
mille pPieces par heure.
Une fois le linge encuvé, on met par dessus le charrier en
IX0is ou guatre doubles , et on ajuste le chéassis a claire-voie.
Out est alors préparé pour le coulage. _
Comme 1e linge se tasse peu a peu au fur et 4 mesure qu’on
€hcuve | j] sort par la claire-voie du fond une assez grande
q,‘lantité d’eau sale d’essangeage; on doit avoir la précaution
d Ouvrir le robinet de décharge , et de le laisser ouvert tant
9Won voi qu’il s’écoule de I’eau sale.
ans les blanchisseries de toiles, I’'encuvage se fait tout au-
trement; les piéces sont pl'oyées ou roulées en paquets. qu’on
Place verticalement les uns a4 c6té des autres, en les serrant
fortemen pour empécher qu’ils se soulévent quand on verse
‘la 1853iv6. .
Que ce soit du linge ou des pieces de toiles qu’on encuve,
°R De saurait prendre trop de précautions pour obtenir une
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égale pression partout. La ol les tissus sont fortement ser1é€s s
la lessive ne peut pas passer; elle s’arréte, elle y dorz, comme
disent les ouvriers, et un décrassage incomplet ou des tackes
de lessive en sont la suite inévitable. Sous ce rapport, nous
croyons trés-blimable la méthode de fouler avec les pieds,
avec tout le poids du corps; la pression est parfois trop forte,
et de plus elle ne saurait jamais étre égale. Nous croyons pré-
férable de presser légérement et seulement pour galiser les
couches. La circulation de la lessive se fait mieux et elle ne
s’arréte nulle part. Quant & I'inconvénient du soulévemens
du linge qui provient de cette légtre pression , on y remédie
avec le chassis & claire-voie.

EII. COULAGE PROPREMENT DIT.

I1 ¥ a beaucoup d’¢lémens qui influent dans le succés de
cette opération ; mais mnous les réduirons aux six suivans que
nous examinerons successivement :

1° La quantite absolue d’aleali d’un titre donné nécessair®
pour enlever les matiéres saponifiables qui salissent le lingeé-

2° La quantite d’eair grur concourt a Ia preéparalion de la
Zessive.

3° Le degre ardomeétrique de la lessive.

4° La durce du coulage.

5° Le degrée de chaleur dans les diverses periodes de & opé-
ratiorn.

1

6° La disposition et les dimensions de Cappareil.

¥. Quantitc d’alcali.

Il n’y a pas encore asscz d’expériences pour pouvoir
fixer avec certitude la qguantité moyenne de bases sapouni-
fiables contenues dans la crasse du linge. On s’est con~”
tenté jusqu’a présent de doser les quantités d’alcali d’apre®
e poids du linge, et il est vrai de dire que quand mé-
me cette quantité moyenne serait connue , commie elle est
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toujours une fraction du poids total , on serait toujours com-

d':“t A se servir de celui-ci comme base du calcul. D’apres
::e}'aluation de Cadet-de-Vaux, gne nous croyons assez con-
821"::13 a l-a vérit',é, on dédl{il‘ait que 10,000 kilogr. de linge
> cOntiendraient 476 kilogr: de matiéres salissantes, ou
j;?:nff)Ur cent ; c’-est-'a—dire: que les 10,000 kilogr. ne pese-
s 7 quand le -llnge serait ce qu’on appelle blanc de les-
> que g,524 kilogrammes.
'9Us avons cru pouvoir conclure de quelques expériences
I:ltes €n grand , et qu’il serait trop long de détailler ici , que
quantité absolue des matidres &trangéres salissantes des
f:i’szes masses de linge est moyennement composée comme il
Matieres solubles dans l’eau et enlevées par 1’essan-
Eeage. i E ” . . " < . - . = 59,7
ﬁolf‘:-itiéres srlsceptible§ (.ie saponification ou de dissolu-
ans la liqueur lexivielle. . - . . . . 42,3
300,0
Et en admettant ’évaluaation de Cadet-de-Vaux, on déduit
;I;;z Ia quantité d(.a matiéres saforfiﬁables contenues dansuxoo-
sbluifl'amrnes de linge est de 2,kil.o2, et cellef des matiéres
A e dans I’eau fl’essangeage de 2,kil.m4. Si Yon suppose,
qu:i::l- I_Jarait trés-bien s’acc?rder avec -l’expérieu_c'e , qu’une
3atur;:-e donnée .d.e' ces matlél.‘es sa’tponl.ﬁables- exige, pour sa
aih lon, la moitié de e poids d’alcali caustique, il 1‘e31%1te
."Tl‘anf;;ur saturer les matiéres grasses et hullc:':uses‘de IOO-kllo-
AVecces de lxn'ge sale, il faut 1,kil.ox .d alcali caustique.
trés—-ut;ue donnée, on forme le tableau suivant, qui peut étre
€ dans la pratique.
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r‘ , TITRES Poids des alcalis

|| ' DESIGNATION DES ALCALIS. alcalimé- =y pnl'.Di pourlasalurallﬂﬂ

triques. S s saponl:m-

Sel de sonde. . . _ | 7 100 kilog 1,35 kilog. (1)-
{’erlasse, 1™ qualité. . . 60 1d, 1.67
{|Pot:sse du commerce. . 55 Id. 4 84
Potasse de Dantzick. . . 45 Id. 2,25
el e Sonde. . . 32 Id. 5.16
Soude d'Alicante. . = = 25 Id. 4,04
Cassoude ou cassotte. . . 20 , Id. 5.05
Cendres de bhois neuf. . 3 I4. 12.63
Id. de bois flotté. . 4 Id. } 25,26

(1) Les alcalis sont supposés amenés a I'état caustique.

Si chaque fois gqu’on aurait a4 faire un coulage, on devait
pescr le linge , cette opération pourrait souvent devenir tress
embarrassante. INous avons, reconnu que guand le nombre de
pidces dépasse 1,500 ou a peu preés, la composition du ling®
est toujours assez constante pour qu’il soit permis de substi-
tuer le nombre de piéces au poids, ce qui est infiniment pl#®
commode , et de plus, nous avons remarqué que ce poid®
s’obtient en kilogrammes., en divisant par frois le nombre de

pieéces (1).

aient

(1) Il ne sera pas inutile de donner ici , pour ceux qui pourfr
s’occuper du blanchissage en grand, la composition moyenne des m35”
ses de linge un peu considé. ables Voici le résultat d’un grand nom-
bre d’observations ; il SaPPhque au linge que les blanchisseurs ap~

pelient Zourgeois. L.e nombre total des piéces étant pris pour unité »

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



http://www.cnam.fr/

43
]-;?s régles que I'on vient de donner étant le résultat de Ia
ﬁ:‘;?ig“z{ 61.1es pourront, si je ne me trompe, étre de qufz‘lque
€. Alnsi, par exemple, si Pon avait a couler 4,000 pieces,
:{'czllil’oﬂ.\’()u]ait .sav_oir combien de sel de soude & 32 degrés
s il faudrait employer; en divisant 4,000 par 300 et
E:];'Pliant e 3, 16. (voir le tableanj_, on obtiendrait le nom-
o 12’68- C’est,en kﬂ?grammes, le poids d’alcali qu’il faudrait
Ployer, aprés Pavoir amené a I’état caustique, en enlevant
Par la chaux tout I'acide carbonique.

- Ces résultats me sont immédiatement applicables qu’au
]lnge mélé et au linge de table et de corps pris séparément ;
Mais, si ’on n’avaiti couler que des torchons, il faudrait mul-
tiplier par 1,6 le résultat du calcul.

I’l ne faut pas croire, que dans tous les cas qui peuvent se
Présenter dans la pratique, on doit se guider exclusivement
Ear les résultats ainsi obtenus. Ceux-ci ne sont et ne peuvent
1,::’ fIl.le de:;s Zz'fnz'te.s‘., et c’est e blanchisseur instruit par
liculllfaraen.ce a déterminer de combien, dans tel ou tel cas par-

ler, il faut les dépasser.

2. Quantité d’cau. — 3. IDegre de la lessive.

Ces deux élémens dépendant 1’un de autre et étant intime-
\

1se Compose, quand il atteint ou dépasse le nombre 1,500, a peu-prés
€Omme j] suit - L ET
ARG o o droin —me B ABDS o0 Sl
Chemises de toules sortes. - . 0,125 ou 4;8

A TairS. o » = & - ' '« 009%%Gu 4711
et debas. = L. L T E D050 ou 120D e
Y appes. oeisEr U S enR T oL O oua 140
Eosptless  nn st 37 o5 A1 370,333 vu- 410

R rohONE.. % i v v w = G200 ow 138

LPieces diverses. . . . « . 0,428 ou 1;8

s ——— e e

ey 4,000
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ment liés entre ecux, nous les considérerons ila fois. La'quantité
d’eau servant de véhicule pour la dissolution de la matiére al-
caline doit étre telle, que le linge se trouve recouvert pendant
le coulage d’une couche de lessive de 7 ceantim., ct le de-
gré aréométrique qui dépend et de la quantité absolue d’alcali
dissous et de la quantité d’eau peut avoir une valeur quel-
conque, pourvu qu’il ne dépasse jamais 3 174 du ptse-lessive-
Nous devons remarquer a ce sujet, qu’une fois qu’on aura dé-
terminé et fait dissoudre dans Ieau la quantité réelle d’alcali
quon doit employer, il ne faut s’inquiéter nullement d&
degré aréométrique de la lessive » et que Ia seule chose qu’il
vy ait & faire est d’examiner s’il ne dépasse pas la limite qué
nous avons fixée, limite 4 laquelle commericent les avaries»
telles que la décoloration des liteaux des serviettes , etc. Si
apres avoir versé sur le linge la lessive présumée suffisanté,
on venait & remarquer qu’il n’en reste pas assez sur celui-¢*
pour le recouvrir comme nous "avons dit, il faudrait ajouter
de V’eau jusqu’a ce que cela etit lieu, et la lessive ne serait pa%

moins bonne. NWous ne saurions trop recommander I’immer”
sion continuelle du linge dans la lessive; la couche liquide;

la nappe de lessive dont nous avons parlé, détruit la force
du jet et empéche qu’il y ait choc, contact immédiat entre 1€
linge et la lessive bouillante. Le temps a déja généralement
fait justice de cet ancien préjugé attaché aux coulages dits a
courte-eau , et ’on doit s’étonner si ce procédé n’est pas en”
core abandonné dans toutes les blanchisseries, car les chance?
de mon succes et d’avaries sont trés-nombreuses. Tantét 168
tissus sont attaqués par 'action trop corrosive, trop concen”
trée de Palcali ; tantét le linge n’est pas également dé&crassés
et trés-souvent il se forme des boules de savon , qui, ne trou”
vant pas assez de liquide pour se dissoudre, s’attachent tel-

lement au linge, que parfois elles résistent méme a I’action d€
la brosse.

4. Durce du coulage.

Cette durée dépend généralement de la masse de linge g
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Yon coule, ainsi que de la disposition et des dimensions de 'ap-
Pareil. Dans celui dont nous donnons la description on peut
couler jusqu’a =,500 piéces en cinq heures. I opération est
tel:minée quelque temps aprés que toute la masse du linge a
€téamendée i la méme température, laquelle estpeuinférieure 2
100 ° centig. L’ouvrier qui conduit le coulage a un moyen trés
*'mple de s’assurer de I’égalité de température > en appliquant
% Main contre les différens cercles en fer du cuvier, et ce
Moyen , tout grossier qu’il est; est assez bon dans la pratique.

a durée de cing heures peut étre regardée comme suffisante

gour Opérer un bon coulage dans tous les appareils de Pespéce
€ celui que nous avons décrit.

5. Degre de chaleur dans les diverses periodes de Uoperatior.

1Ml importe beaucoup , pour le succeés de celle-ci qu’il n’y
a‘t_jamais de changement brusque de température. Ainsi on
O1t, au commencement, chauffer par degrés, et avoir soin de
SOnserver toujours sur le linge la nappe de lessive sur laquelle
0us avons tant insisté. Quand les versemens commencent 2
AVOir lieun ;> le jet est arvété et le linge n’éprouve pas brusqgue-

™Ment une température élevée,
Dans le procédé de coulage que nous examinons, c’est la
Partie inférieure du linge qui s’échauffe la premiére, ensuite
Partie supérieure, au fur et 4 mesure que les versemecens
Bt lieu , et enfin la partie moyenne qui s’échauffe lentement,
St n’acquiert la température des couches extrémes que vers
la .ﬁll de I'opération. Dans la plupart des cas, cette inégale dis-
t“;’-]?’lltion de chaleur n’est pas a craindre, parce qu’on peut
'*Poser les pitces d’aprés leur nature i telle ou telle hauteur
a1s le cuvier. Mais quand toutes les piéces que 1’on coule
S9nt de la méme nature, comme par exemple des pi&ces de
tOlle‘s’ alors il est indispensable d’obtenir par tous les moyens
Poss-ﬂ-_,]es une prompte et égale distribution de chaleur, sans
%?01 toutes les pi&ces ne seraient pas également blanchies.
ceels-;sen accélérant la circulaticn de la lessive qu’on obtient
ultat , et c’est en pressant peu le linge ou les toiles, en
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mettant le volume de liquide lexiviel nécessaire, en donnant
une section convenable 4 la cheminée, en chauffant avec s0in;
qu’on accélere la circulation nécessaire de la lessive.

Q

6. Disposition de Cappareil.

Les dimensions du cuvier, de la cheminée, du tuyau ame-
nant la vapeur, etc., influent plus ou moins dans le succes du
coulagc. Dans un prochain article, nous nous occuperons dela’
disposition et des dimensions & donner aux cuviers a lessive;
nous donnerons aussi la dépense en combustible pour pro-
duire un effet donné, ainsi que les prix de revient co:nparatiﬁ‘
des divers appareils en usage.

Rt Bl ——ee e

DESCRIPTION
DUN
LAVEUR MECANIQUE ET A EFFET CONTINU,

Exécuté dans les ateliora de MM. A. HarcerTE, G. TOURNELLE et compP-» a
Arras, sur lesindications dounées par M. Renoux, fabricant de sucre d€¢
belteraves, a Ballon, prés La Rochelle.

Les avantages de ce laveur sont particuliérement dan?
Yéconomie de main-d’ccuvre et la célérité du travail ; mais il
faut , pour atteindre ce but, que Vappareil soit construit ave®
soin, et qu’il soit disposé dans l'usine de maniére a €€
qu’il opére seul et avec régularité. Il suffira pour y parvel’lir'
de b en observer les dispositions particuliéres de chaque piéc‘f.
du laveur; car c’est faute de ce soin gn’il a été mal exécuf®
par plusieurs imitateurs, qui 'auraient mis en discrédit s’i}
n’avait parfaitement fonctionné dans toutes les fabriques %
M. Hallette I’'a monté. : '

Les principales conditions A remplir sont :

-

1° Que la caisse de Vappareil soit solide et ne perde pas
d’eau; . -
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2° Que le cylindre soit bien en équilibre autour de son axe,
qu'il Wéprouve nulle part de frottemens inutiles ;

3° Que sa trémie soit disposée de manieére que les bettera-
Ves ne puissent s’y arréter;

4° Enfin que tout le systdme du laveur soit assez élevé pour
que les betteraves qui en sortent puissent arriver d’elies-mé-
™Mes sur la table a4 claire-voie que ’on est dans Pusage d’établir
derridre 'homme qui pousse les racines conire la rape.

La figure premiére, pl. 3, est une coupe longitudinale du
“Ylindre B et de la caisse qui le supporte et dans laquelle
PlOnge une partie de son diamedtre. '

La caisse A doit é&tre faite en bois de chéne , de maniére a
Présenter une grande solidité. Elle repose sur des cales qui,
Par 1a différence de leur hauteur, reglent Ia pente que I’on
Veut donner a Pappareil. Il faut laisser 4 cette caisse assez de
P,l Ofondeur, pour que la terre, détachée des racines, puisse
® Y amasser saus venir toucher au cylindre. Dans la partie in-

€ricure de cette caisse et du coté de la pente, doit se L1ouver
Yne espice de trou d’homme d’une forme quelconque qui
Pérmeite d’en faire évacuer chague jour twute la vase qui s’y
€St accumulée. ‘

CC sont de petites empoises en fonte , boulonnées sur les
raverses qui forment le biti de la caisse; elles sont garnies de
©Oussinets en cuivre dans lesquels tourne 1’arbre en fer D,
49Ul traverse le cylindre B.

> cercle en fonte soutenu par quatre rayons plats , par-
tant @’ yn movyeu allaisé, calé sur I'arbre D.

.F, disque ou plateau en bois fermant entiérement I’extré-
MILE inférieure du cylindre, sauf une ouverture K dont il va
Stre Parlé. 11 est armé & son centre d’une large rondelle ou
douille qui est aussi rodée et calée sur l’arbre, comme le
Moyeu du cercle E.

G, deuxitme fond qui ne remplit que la moiti&de la sur-
face du cercle F et dont "ouverture gest toujours accessible a
2 betteravye gui roule dans le cylindre, tandis que celle I, qui
est fermee Par une claire-voie, la rameéne contre le plateau ou
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disque extérieur, qui est percé en ce point du trou K , par
o1 la betterave s’échappe et tombe sur le plan incliné L.

Les cercles MM, que 'on apergoit autour de l'axe d'u
cylindre dans la figure deuxié¢me , sont, comme on le voit
dans la figure premiére, la projection d'une espéce de tam~
bour ou moyau qui n’a d’autre objet que de porter la bet-
terave a la circonférence du cylindre creux B, composé de li-
teaux ou douvelles en bois refendus dont la section présent®
des prismes dont le c6té le plus large est appliqué sur le céer™
cle en fonte E et sur le disque , plateau extérieur F, ou ils
sont vissés d’abord et consolidés par deux larges cercles en fer
H fortement serrés et bien ajustés. :

Le vide que ces liteaux laissent entre eux n’est que de 3 #
4 lignes i Vintérieur du cylindre , tandis qu’il doit é&tre 4’87
pouce a ’extérieur. :

Le mouvement est ordinairement donné 4 ce laveur par a8
<courroie qui enveloppe la poulie N, qui doit étre en fonte afio
de ne point gauchir. Cette poulic tourne a frottemens dou*
sur V'arbre du cylindre et ne "entraine dans son mouvemen?t
de rotation que quand on la faitL avancer, sur 1"'embrayaz®€ @z
qu: est fixé sur ledit arbre par deux clefs. :

P estla trémie dans laguelle on jettc la betterave; on voit
qu’elle est construite de maniérc & ne pas Parréter sur £0%
fond , disposition que n’a pas le laveur décrit récemment dan?
un nouvel ouvrage périodique, ou il est reconnu que la m2°
nceuvre est souvent arrétée par ’engorgement de la trémie-

Lorsque ce laveur fait de douze 4 quinze tours par minut€’
il peut alimenter la rape la mieux servie. Bien construits’
présente peu de résistance et consomme trés-peu d’eau.

A. L.
&
< PR
lmprimerie de SELticUR, rue des Jetineurs, n. 14.
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UINCIPALEMENT DESTINE A REPANDRE LES CONNAISSANCES UTILES
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j‘ IINDUSTRIE GENERALE, AINSI QUE LES DECOUVERTES ET LES
FPERFECTIONNEMENS DONT ELLE EST JOURNELLEMENT L’OBJET.
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DE L’ INFLUENCE

DE I°ADMINISTRATION PUBLIQUE SUR L’ INDUSTRIE,

ET

D, = ; r ” -2
UNE InNSTITUTION PROPRE A EN ASSURER LA PROSPERITE ET
LES PROGRES.

_ Une &re nouvelle commence pour la France. La nation est
aPpelée 3 s’occuper plus sérieusement et avec plus de succes
© Ses affaires, et & s’enquérir de ce qui peut ou les favoriser
%u leur puire. - :
 Majs Popinion qui se forme , dans cette situation nouvelle ,
;P-Our exercer une influence salutaire, a souvent besoin d’étre
SIMon  éclairée et dirigée, du moins repliée en quelque
;!Or-te sur elle-méme , afin de s’Taméliorer et de se fortifier par
® Justice et la vérité. :
: €S idées saines cheminent lentement au milicu des erreurs
:Zi‘;ilf’réjpg'és c'l.e tout genre qu’aménent et le mouvement si
_1able des affaires industrielles, et les différences si multi
Plices des positions individuelles et des localités.

-
G

4

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



http://www.cnam.fr/

50

C’ est donc un devoir étroit pour nous d’appeler quelquef:f’"
1’attention de nos lecteurs sur des questioas qui peuvent _1‘1"
téresser l’industrie dums ses rapports avec I’administratio®
publique. <

En ouvrant nos pages des questions de ce genre. nous
n’aspirons pas seculement a pavyer le faible tribut de nos études
et de nos réflexions , mais encore a faire jaillir vers nous les
lumiéres des hommes sages, dount l'opinion a droit d’étre
comptée sur de pareilles matiéres. -

-La double question gque mnous soulevons aujourd’hui ﬂ.cat
pas résolue de la méime maniére dans une et Pautre parti®’
par les esprits éclairés; il en est méme qui repoussent touté
solution pourla premitre partie, et regardent comme ficheusé®

X
a
b

a

toute prétention et toute tendance du gouvernement a influer
sur les affaires industrielles.

Cette opinion trop absolue me nous parait pas soutenablé;
mais laissons toute controverse et examinons cette double
questien avec bonne foi, en nous placant fermement sur le
terrain des faits. )

D’abord, demandons-nous a quelles conditions V’industri®
prospére ? A quelles conditions elle fait des progrés? La
réponse va résoudre, sclon nous, la premiére partie de »
question sur l’'influence inévitable du gouvernement, et P"é'
parer la solution de la seconde partie, 4 savoir : quelle 1:1:11'-1‘1—"‘3
d’institution est la plus favorable au développement prosper’
“«de ’industrie.

Les conditions de prospérité, comme celles de progres sont
renfermées dans deux ordres d’idées fort distincts, qu’il faut
reconnaitre pour avoir une vue compléete de ce dont il s’agit
ilya des conditions que nous appelerons géncrales et d’autre’
que nous LomMmerons spéczales. A

I.es conditions générales sont : institutions libres et stablesf
cours régulier de la consommation au-dedans et au dehor®’
liberté et facilité des communications; systeme d’ inxposil-*o-”s
qui, au lieu de tarir les sources de la repreduction les conserye
et les vivifie ; enfin systéme de douanes contrepesaunt dans vi€
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©gale balance les intérdts nationaux de Pagriculture , des mma-
Bufactures et du commerce.

_ Les conditions spéciales sont : &tendue de Pinstruction pra-
Hique ; habileté dans les divers systémes de travail et de fabri-
‘Cation ; supériorité ou du moins égalité dans les procédés com-
Parés avec ce qui se fait au dehors; éloignement de toute
‘8éne ou entrave locale ; enfin protection permanente des in-
t‘_é"éts spéciaux de chaque industrie, dans la lutte avec ses
Fivales a I’étranger.

) Si, comme nous le pensons, il est démentré que la prospé-
TILé et les progres de I’industrie dépendent nécessairement de
©es deux ordres de conditions , on sera forcé de convenir que
Finfluence de I’administration publique est inévitable dans les
.aﬁ‘aires-industrielles , et que , salutaire ou non , il faut la subir
tout ay moins en ce qui regarde les conditions générales dont
Hous yenons de parler.

Mais pour la rendre salutaire , le gouvernement ne peut et
ne'dﬁit-il agir que dans I'ordre de ces conditions géndrales ?

OIt-il g’arréter la et regarder les autres comme hors ou au-
“dessous de sa spheére d’action ? admettons-le si I’on veut, mais
‘iou-“ agir utilement , efficacement, sur quelles données
* Appuiera-t-il ? ou les puisera-t-il ? Sera-ce dans la politique,
°U dans 1a jurisprudence administrative , ou bien dans les con-
S€lls intéressés et exclusifs de chaque industrie particulié¢re ?
e faudrait-il pas plutét que quelqu’institnition spéciale le se-
€ondae | recueillit des faits pour lui avec une scrupuleuse im-
Partialite et 1’éclairdt dans les déterminations qgu’il devra
Prendrep
Sa«'i_ls doute qu’un gouvernement habile , ami du pays assure
cegz‘tI?Ctio_nne les’institu,r.ions civiles , inspire par cel.acnll'éme
POSitigecu-ru{! génerale > cel:te coufiance d.am‘s la stabilité d&#
‘réguli‘:l?dlndlv_lduelles S g:_.[ul > se’u!es » maintiennent le .CQU,I:S
S, .oul; € la. consommation intérieure ; sans do?te aussi qu’il
il de :lr de n(_:nu,v.elles sources de consommation par la sa-
: es relations au dehors, et trouver méme , dans les

.\ré 'l 2 i 3 = : 2
&'es ordinaires d’ane bonne administration publique , une

4%

.e-t
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Egale balance les intérdts nationaux de Pagriculiure , des ma-
Bulactures et du commerce.

_ Les conditions spéciales sont : étendue de I'instruction pra-
Hque ; habilet$ dans les divers systémes de travail et de fabri-
‘:aﬁﬂﬂ;. supériorité on du moins égalité dans les procédés com-
Parés avec ce qui se fait au dehors; éloignement de toute
&¢ne ou entrave locale ; enfin protection permanente des in-
t?"*étl spéciaux de chague industrie, dans la lutte aveec scs
Fivales & I’étranger.

; Si, comme nous le pensons , il est démentré que la prospé-
TiE et les progres de 'industrie dépendent nécessairement de
©es deyx ordres de conditions , on sera forcé de convenir que
Pinfluence de I'administration publique est inévitable dans les
mir?s-indllstﬁﬂ:uﬂﬁ » €t que , salutaire ou non , il faut la subir
tout au moins en ce qui regarde les conditions générales dont
ous yenons de parler.

is pour la rendre salutaire , le gouvernement ne peut et
ne_dﬂit-il agir que dans l'ordre de ces conditions géndérales P

Ml g'arréter la et regarder les autres comme hors ou au-
'd%u.s de sa sphére d’action ? admettons-le si I’on veut, mais
E'J'“" agir utilement , efficacement, sur quelles données
S @Ppuiera-t-il ? oiL les puisera-t-il ? Sera-ce dans la politique ,
U dang la jurisprudence administrative , ou bien dans les con-
S€ils intéressds et exclusifs de chaque industrie particuliére ?
e faudraip-il pas plutdt que qquelgu’institnition spéciale le se-
mdf-it: recueillit des faits pour lui avec une scrupuleuse im-
Partialite er Yéclairit dans les déterminations gu'il devra
Prendren»

Sans doute qu'un gouvernement habile , ami du pays assure
:tetl,:.ta Bctionne les institutions civiles , inspire par cela méme
Posits sﬂﬂh:rilé générale , uei‘:te counfiance dans la stabilité des
i lf‘u' Individuelles , gqui, seules, maintiennent le cours

Ellier de 1a consommation intérieure ; sans doute anssi qu’il
Peut ouvrir ge nouvelles sources de consommation par la sa-
E‘E“E de ses relations au dehors , et trouver méme , dans les
Tegles ordinaires d’une bonne administration publique , une

‘:_.-li_*
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partie de ce qu’il faut pour élargir et rendre plas faciles é:f-
moins cetiteuses les diverses voies de communication intérieure:
mais est-ce 1a fout? le devoir du gouvernement est-il accompli?
industrie générale n’a-t-elle plus rien 4 lui demander ? el!t?
lui demandera encore un bon systéme d’impdts et de douanes
comme une condition aussi grave, aussi impérieuse que les
autres.

Mais, pour le fonder, ce systéme, il faut bien connaitre I'in-
dustrie sous toutes ses formes et dans tous les mouvemens qui
lai sont propres. Attaquez le nerf de la reproduction par des
impositions mal assises vous paralysez 1’'industrie, bien qu€
vous lui ayez 6té ses entraves par de bonneés institutions poli-
tiques ; imposez-lui des lois de douanes capricieuses, d'un€
fiscalité arbitraire , vous sacrifiez les intéréts de 'un aux inté-
réts de autre; vous pouvez tuer cette industrie-ci pour faire
vivre celle-la, et fomenter une guerre sourde entre le Pl‘a‘;
ducteur étle consommateur. ,

Oy, disons-le sans défour, cé n’est i dans la sphére é&levée
de la politique et de la législation , ni dans les connaissances
administratives pures, qu’on trouvera les matériaux nécessaires
pour fonder un bdén systieme d’impdts et de douanes : il faul
descendre de ces hauteurs, et les chercher, nous le répéterons;
dans une connaissance approfondie de notre systdme indus”
triel et des rapports'de ses élémens agricoles , manufacturiers
ct commerciaux. :

Jusqu’a présent on ne s’est guere adressé qu’au génie fiscal;
mais le génie fiscal connait beaucoup miecux les rapports d":
I’impdt avece le trésor public, que les effets réels de I’impot sUF
la matiére imposée, dont en’ général, il se soucie fort peu. :

Sans vouloir insistec plus long-temps sur ce point, bornons”
nous pour le moment i conclure que le gouvernement a sur
Yindustrie une action puissante et nécessaire, et que , pour l-a
rendre aussi favorable qu’elle peut I’étre , c’est & une intell”
gence compléte denotre systéme industriel qu’il faut demander :
des données positives et d’utiles directions. P

|
S’il en est ainsi pour ce qui concerne les conditions §€7¢
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Fales de prospérité et de progres industriels , il doit en étre de

_él. €, et a bien plus forte raison, pour les conditions spé-
Clales,

Tci
bien
ques Pour apprécier la mesure acquise de Vinstruction in-
d:-l,s_tri‘eue > le degré d’habileté du mode d’administrer et
lf‘lel_Eercer les différens genres de travaux , et, sous ses divers
"apports , notre situation relative avec I’étranger; il faut se
Yeadre bien compte et de 'influence des localités sur les diffé-
Yentes branches d’industrie , et de leurs intéréts respectifs,
POur reconnaitre ce qui peut les entraver dans leur marche ,

e . . : 2
¢ pour régler , avec justice , la protection dont elles ont
QSQin.

» en effet, le sujet 2 explorer a un caractére de spécialité
marqué; il faut bien connaitre les arts et leurs prati-

Pourrait-on nier qu’il n’est pas aussi du devoir du gouver-
nf"?lent de veiller sans cesse 4 ’accomplissement de ces con-
tons toutes spéciales qu’elles sont? Sans cela, servirait-il,
VOriserait-il efficacement P’industrie ? Ne serait-ce pas 'aban-
soaRer . d’unc part ;, aux funestes mécomptes d’une routine
gooran e et aux déceptions de l'intérét privé mal entendu,
e‘:'" Qautre part, agir sur elle tout a fait en aveugle, et ar-
rairement ?

' I_YO!JS irons pl.ﬁs loin , et nous dirons que le gouvernement
i-eslt Peut-étre y regarder de plus prés pour celles-ci que pour
; Atres ; car il satisfait directement ou ' tend a satisfaire a la
b YPart des conditions générales tout en marchant . et si Pon
f:;{;tpar’l.er ainsi , par la vig:a n;térne qui. lui est propre; il
: qu’il marche devant lui pour les rencontrer toutes.

D’en est pas de méme des conditione spéciales: il peut ou
MeEconnajtre ou les négliger ; mais alors les faits sur les-
qul’fls il devait s’appuyer lui échappent ou lui arrivent fron-
g‘;l;simpiar _l’intérét personnel , ou défigurés par les préjugées

. Stratifs,

les

>
G “Mquérir de ces conditions spéciales, sassurer comment
% - 3 4
.COJusqu 2 quel point elles sont remplies, est donc , encore up
-

> Une obligation pour le gouvernmement gui veut agir
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én connsissance de cause; car c’est le seul movyen d’assurer Se¥
déterminations d’aneé maniére a Ia fois solide et salutaire.

Mais quelle institution est chargée d’éclairer les détermi-
nations que le gouvernement doit prendre? Existe-t-elle , oU
a-t-elle existé ? Nous consultons le passé, nous voyons le pré-
sent , et Tous n’apercevons nulle part ane institution formée
pour remplir ce devoir , tel que nous le concevons. Des mi-
nistres, des directeurs-généraux amenés a leur suite, sou$
leurs bannidres politiques, semblent avoir eu cette mission
mais comme une sorte d’accesseire a d’autres attributions. A
deux époques différentes on a créé un ministére spécial ; beat~
coup de bons esprits semblent méme le réclamer encore au~
jourd’hui comme une nécessité.

Voyons si c’est bien 1a ce qu’il faut 4 I’industrie , aprés €€
que nous venons d’établir plus haut, et va "essor prodigieu*
qu’elle prend aujourd’hui partout.

Dans le systéme de gouvernement qui nous régit, un M~
nistére suit les vicissitudes des majorités et des doctrine®
qu’elles représentent; en outre un ministre est, avant tout
un homme politique , et dans le conseil son esprit et sa voi¥
doivent s’étendre sur tout ce qui tient au gouvernement gé‘
néral du pays; il n’est pas 1a exclusivement pour des intéréts
spéciaux ; il concourt a tout, il répond de tout ce a quoi il
a concouru avec ses collégues ; il suit ordinairement le sorf
du ministére dont il fait partie, et qui céde la place 2 un at”
ire d’une couleur politigque différente.

Or,; Vinstabilité, la préoccupation inévitable des intéréts
politiques dans la haute administration ne conviennent d’av¥”
cune fagon i une institution chargée immédiatement des i‘i’
téréts de Vindustrie; il faut, pour bien connaitre ses int€”
réts, me s’occuper que d’elle, et en comprendre tout le
systéme pratique; il faut que dans les mesures qui la concer”
nent , qu’clle a si souvent 4 réclamer, il v ait cette stabill
de vues, cet esprit de suite et de persévérance qui , seuls
peuvent la servir utilement. Et on les trouvera-t-on, si -
n’est dans une institution toute spéciale , et par cela meme
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BEoIns éclatante qu’un ministére , mais non sujette a changer
comme celui-ci ?

Il n’est que trop commun, dans ces changemens fréquens,
de_ VOir une haute administration désapprouver tout ce qu'a
i?i!lf.. Ou tenté celle qui 1’a précédée , non pour fairec mieux,
Mais pour faire autrement.

) .Q“’en résulte-t-il ? une hésitation frivole , quelquefois dé-
daigneuse et toujours funeste dans les mesures de protection
9ue dem nde ’industrie : on commence sans cesse , et 'on
ne finjt Jamais ; les questions de faits, si précises par leur
natare , ‘se métamorphosent en questions spéculatives, et se
*&olvent diversement suivant le caractére d’esprit et de vues
€ Ceux qui arrivent au pouvoir:.

Veut-on é&viter ce dangereux écueil? Qu’il v ait pour l'in-
UStrie une institution stable , mais modeste; qu’on la confie
_d_es hommes spéciaux, dont les lumiéres soient connues, et,
1 faut en parler, que les émolumens ou de vains dehors de
l‘eprésentat.ion ne soient point un appit pour la cupidité ou
P‘{“l‘ des ammbitions vulgaires ; mais que cette institution soit
Mise en &tat d’exercer sur la prospérité et les progrés de 'in-

Ustrie toute I’influence que permettra le cercle, facile &
SUEAN ‘B nes attribations. 1l est douteux que, sous les magni-

Cences et sous I’empire des préoccupations d’un poste élevé,
e ouve , exclusivement comme il le faut, une attention
Cm_lsf'ante , laboricuse aux intéréts de 'industrie , si mal com-
Pl‘ls.jusqu:-é présent. e
less;’ comme nous le pensons, il y a quelque jusﬁess? dans

Ues que nous venons d’exposer, il n’est pas difficile de

e . ] g la Giaskie. : s
ini aPpliquer i la création d’une institution convenable a ces
erét-St

b1
a

s’

T D.eux choses sont 4 considérer dans une mesure adminis-
:,live : 1° les faits sur lesquels elle s’appuie, et les besoins
;{1 clle a en vue ; 2° les formes d’exécution 2 donner & cette
,o8uUre, pour la rendre praticable, sans troubler I’harmonie
d autl‘es » - .
O mesures ou d’autres lois.
apres cela, nous voudrions gu’une institution spéciale
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fournit les faits, reconnut et signalit les besoins réels, et que
la haute administration , le ministére organisit les mesures
et les fit exécuter. :

Il y aurait donc un conseil, une intendance, peu importe
le nom , formé d’hommes bien au fait de notre systéme gé-
néral d’industrie agricole, manufacturiére et commmerciale ,
et chargés exclusiveng_eqt. d’éclairer la haute administration en
tout ce qui concerne ’industrie.
~ Ce conseil , en correspondance directe avec l’industrie du
dedans et avec celle du dehors, par des agens spéciaux et
par nos consuls, apprendrait bientét &4 connaitre notre situa-
tion industrielle dans ses branches les plus importantes , vis-
a-vis de I’étranger, ainsi que les causes toujours variables ot
de notre supériorité ou de notre infériorité sous le double
rapport du prix et des qualités des produits. Disons, en pas-
sant, que cette connaissance est aussi indispensable 2 1’é-
tablisscment d’un bon systéeme de douanes qu’elle est nouvelle
et toute a acquérir. ,

Les doléances de chaque industrie privée , les réclamations
locales trouveraient dans ce conseil des juges compétens €¥
impartiaux, et une protection efficace , parce qu’elle seraif
€clairée; toujours préte a agir, parce que rien d’étranger 1€
devrait préoccuper ce conseil et le détourner un seul instant
des intéréts de I’industrie. :

S’agit-il d’encourager une culture , d’appeler 1’attentio®
sur un systéeme d: travail nouveau ou perfectionné, d’éclairer
le commerce sur des voies nouvelles ou inusitées? il est de
I’essence méme de Vinstitution d’agir avec persévérance, seul
moyen d’obtenir des résultats véritablement utiles; elle ests
par sa stabilité, en mesure de mettre i fin ce qu’elle auratt
une fois heureusement commencé.

Le mouvement industriel des peuples présente des phénor
meénes qui passent malheureusement inapercus de la haute
?dministration : pourquoi, par exemple, la France, avec é’les
populations agricoles presqu’inoccupées la moitié de I’ann€®
}ir‘.*e-t..-qllg de ]}’étrang;el“ ; chose étrange! de la §ecopde oun de
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X main, des quantités énormes de fils de lin filés 3
4 main ? Pourquoi sur certains marchés ne peut-elle écouler
g Couvertures de laine et de coton , malgré les primes de
SOrtie ? Pourquoi les Suisses viennent-ils vendre aux portes
de Sf--Etienne des rubans unis, et cependant St- Etienne
Passe pour 1a premiére fabrique du monde? Pourquoi som-
n.l?s‘nﬂlls chassés des marchés étrangers pour les étoffes de
i(::l:;ﬁ"fs qu’autrefois nous fournissions presque exclusi-ve-f
" t? Il y a quelque chose de grave sous tous ces faits;
';:c(;:lt certainement lev:r raison : mais qui s’en occupe ? qui
~ “erche? Il y en aurait bien d’autres i signaler, et grand en
ssl‘alt le dénombrement , s’il fallait le faire. Bornons-nous 2
‘l?'(? qu’avec Vinstitution que nous souhaitons pour la pros-
. f::‘:ﬁ de ltindustrie > Vadministration saurait étqu.oi s’en tenir
3 ut fait de ce genre, et comment elle pourrait en préve-

SSOn.dn moins-en diminuer les ficheux effets.
@ Vante avec raison les enquétes sur les affaires indus-
les Jes plus importantes; mais ne conviendra-t-on pas
o :enpot_;r porter tout le fruit qu’en en ati_;-end, e]:Ies d.oivent
quelque sorte permanentes; car les industries diverses
I::l;;;lcllt ou s’arréte.nt dans .leurs progreés ; et ce qui, dans
UX cas , résultait de vrai, cette année , d’une enquéte

E‘lssagére, peut fort bien ne I’étre plus dans deux ou trois
po~ s.

la troisidme
1

tl‘ie!
que

a;(iuil’_ne .voit., ce systeme d’enquété en état de permanence
YaE jOl:l‘IStlt.l‘ltlon dont nous pax,-lonq ? Par sa pattjre , elle se-
e lx'tlellement dans le cas d appeler autou:;'— d’elle .les lu-

= recun.ep-andues dans l(?? différentes cla.sses ,d’ industriels , et
o parexlhr leurs Avu:es diverses, ;a_.vgf: In_c:lns d’éclat sans doute
e une ianquete solennelle, mals: t‘re’s-probablement avec

T Succes et de pr@ﬁt. p-ol-uj }a' ve_rlte. ;

n,avOnsn‘)us est pas permis ici d epuiser. cg sujet, dont nous
Bac gt vVoulu tou.cher que lef somm%tes ;’ nous ne nous so:m’.-
tails d’Ornon _PIU:S imposé la tac.he ?’acﬂ.e d entr-er dans 1e§ dé-
AR ‘gaimsauon d’une t-elle institution ; mais nous croyons
Sy o d_lt assez pour faire voir gu’elle ne changerait rien 2
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Vorganisation actuelle de 1a haute administration; qu’etle
naugmenterait pas le nombre de ses membres : elle en serait
tout simnplement le conseil permanent , obligé, et une source
vive , féconde de faits positifs et de renscignemens désinté-
ressés, que le gouvernement tiendrait continuellement ouverte
et entretiendrait pour le service du pays.

On ne nous dira pas sans doute que les conseils généraux
du commerce et des manufactures, les conseils d’agriculture ;
la chambre de commerce , comme ils sont établis , tiennent
lieu de ce que nous demandons; il faudrait pour cela con-
naitre bien superficiellement le sujet dont il est guestion et
avoir mal compris nos idées, que nous soumettons du rest&
avec confiance au jugement des hommes éclairés sur cett€®
importante matiére.

comn S i o P M

QUELQUES OBSERVATIONS

SUR LA FABRICATION DU SUCRE DE BETTERAVES,

PAR M. DE BEAUJEU.

( Suite. )

Aprés avoir donné quelques détails sur la culture, la l’é”
colte et la conservation des betteraves , je vais essayer de d€”
crire les procédés a suivre pour obtenir le sucre de cette pré-
cleuse racine. i

Lesprocédsés de cette fabrication les plus récemment publi€?
sont ceux de M. Mathieu de Dombasle et de M. le comt®
Chaptal. =

M. Dubrunfaut , dans son ouvrage , décrit le procédé suivi
par M. Crespel, et sommairement celui de plusieurs autres
fabricans. :

Depuis I’heureuse application, faite par M. Derosne ; du
charbon animal A extraction du sucre de betteraves, les 1%~
vaux ont pu marcher d’un pas assuré, le fabricant a pu compter

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



http://www.cnam.fr/

59
SUr un résultat certain, et c’est réellement de cette Epoyue
que la conquéte de ce produit,devenu de premiére nécessité,
Peut étre regardée conmme assurée.

Mais si les procédds de fabrication ont fait de rapides pro=
8r8s. si inaintenant on peut travailler sans hésitation , si 'on
eStassuré de retiver des produits dé bonne qualité, et en quan-—
Hté suffisante pour que ce soit une opération lucrative, on ne
PCUt pas se dissimuler cependant qu’il v a encore beaucoup &
Perfectionner, soit sous Ie rapport de la quantité, soit sous ce-

ullde la qualité du sucre 4 obtenir d’une partie de betteraves,
soit, méme sous celui de ’économie de fabrication.

‘J’?i déja dit que j’envisageais comme plus avantageux d’éta-
blir des sucreriesde betteraves 4 ’instar des sucreriesde cannes
de nos colonies, c’est-4-dire en réunissant ’exploitation agri-
cole 3 1, manufacture, et c’est toujours en partant de ce prin-

ci . Ly : g1, - <1z i3
P€queje considérerai la description des procédés et ’ensemble
€8 travaux.

On peut fabriquer le sucre pour le vendre en brut, on
g?ut aussi raffiner ses produits : la localité doit nécessairement
et?rminer sur le parti a prendre a cet égard. Ainsi dans ma
Position , J’ai dt me décider a raffiner mon sucre , puisque je
9 tfollve €loigné de toute raffinerie, et que par cette raison
‘;e;é“s_ 8agner le prix du transport par terre de mon sucre brut
. ‘leues de distance, en vendant sur place du sucre raffiné
g:lgznl'_il‘e en concurrence avec celui qui est apporté Pax te.rre
leues.Voisin d’une grande ville, et avec une fabrication

Plus COnsidérable, je pourrais calculer différemment.

criJv’:ntre dax'ls ces détail.s, parce qu-’ainsi qn’or.l It’a verra en de:.-

quer]:; 103 diverses mnanipulations, il est toutdifférent de fabri-
4 brut pour vendre ou pour raffiner soi-méme.

si d?::: toute fabrication en -grand-, ilya Pll-isieurs ob_; ets a con-

ditédeo l’ 1a ql‘l‘alit.é des Pr:)dults,.leur quantité relatives _}a Vfaci-

<y 'o'a fab‘rlcat.xon et l'_eco-nomxe -des ﬁ-afs. Dans une manufat:—

"-églei- Inte & une exploitation agricole,, il faut dp plt-ls savoir
ces deux industries de maniére qu’elles agissent e
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r¢agissent Pune sur Pautre, le plus avantageusement pos:
sible. :

Je connais I'imperfection des procédés suivis en général
pour Vextraction du sucre de cannes dans les Colonies; cepen-
dant j’ai toujours eu en vue de m’en rapprocher le plus possi-
ble sous certains rapports. En effet travaillant sur une grande
échelle, ayanta concilier la culture et la fabrication , cherchant
a Produire avec le plus d’économuie, les Colonsont d & chercher
a remplir le mieux possible ces diverses conditions, ils ont pour
eux I'expérience, il est bon pour nous de chercher 4 en profi-
ter. Nous fabriquons avec plus de soins,la difficulté de la réus-
site nous en a d’abord fait une loi; mais, parvenus a fabrique?
avec facilité, avec certitude, tichons maintenant de les égaler
en promptitude et en économie.

Les trayvaux de laboratoire nous ont appris quelle guantité
de sucre cristallisable existe dans la betterave; dans extraction
en manufacture, nous voyons un assez grand déficit pour fairé
tous mos efforts afin de chercher a le diminuer ; cependant il
est souvent plus avantageux de rester en deca de tout ce qu€
Yon pourrait faire , car I’économie doit étre consultée avant
tout. En augmenta'nt d'qne petite quantité le produit, i!
arrive souvent que ’on augmente de beaucoup les frais, o%
qu’on rend la manipulation plus difficile, et que ’on sort de
la simplicité des travaux de manufactanre, ce qui est un grad
défaut. Placé dans une position trés isolée, loin de toute Villf”
qui Pit me fournir des ouvriers d’aucune espéce, je me suls
toujours appliqué 4 la plus grande simplicité de moyens de fa-
brication et d’ustensiles, afin de pouvoir me suffire avec ©°
qui était & ma portde, et j’ai réussi A faire marcher ma sucr®
Yie sans autre secours (que celui de mes paysans.

Je dois avant tout prévenir que ma sucrerie n’ayant été €12°
blie que comme annexe 4 mon exploitation et non comme but
Pprincipal , son importance est pour ainsi dire nulle , et qu’_e]le
-ne peut étre ccnsidérée que comme fabrique d’expérience la
trop mauvaise qualité de mes terres ne me permettant qu’uné
_ti‘é_S-pe_t.ige_ partic en culture de betteraves, et ne donpant qué
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ﬂe' fgibl'eé récoltes ; mais je m”en ai pas méins cherché & sim-
Plifier le travail de’ maniére 4 pouvoir étre appliqué trés en’
grand. ‘

1 f_aut d’abord comnsidérer quel moteur scéra emplové : des
heVaux,-des boeufs, I’'eau, le vent, les machines a vapeur,

Pe€uvent éire employés suivant les positions. '
Peii[allﬁnjé (;”avis' de quelqges personnes, je ne cp_n’seill(-af'ai i amais
I'eml')l o in vf?t? comme n:}o.tjt_aur, de quelgug maniére q_ufon
Plole et méme avec addition d’un manége suppléant; ce
Moteur est beaucoup trop variable, et trop capricieux pour des
travaux qui demandent une extréme régularité, et dont I’épo-
q4e et la durée sont fixés. La machine & vapeur réunit toutes
©S qualités lorsqu’elle a celle de I’économie, cependant la pru-
ence doit bien souvent Pexclure, si ’on fait attention que son
emPlPi se trouve borné a un tiers seulement de Yannée; qu’il
et_ut Pour son service des hommes' intelligens et bien au fait,
POu}‘ son entretien des ouvriers habiles et habitués 4 les ré-
gf:::} Je ¢rois donc d”al')rés ces m_o‘tif’s que le cas ofl il P’ou.rra.
e uVan tageux fie pl‘eferer.c? ‘moteur aux mete‘urs anlmé.sb,
f‘éux‘l{ise la sucrerie ,est considérable , —les ba;ufs > 2 mon avis,
e, -*ilEHt-le P?u.s :i avantages, en ce que leur patience, l’eul-‘
& n(;’ a :slmphcue de leurs .attelage_sa , et surtout la fa;u.lt.(a de
PN fuzrl_r, fetr'lnéme engrals'sca—r_unlquerlilent avec. les' regldus
s éa rication, en fo.nt. le Trerltable soutien et le compagnon

8¢ de toute sucrerie agricole.

VGm‘;niu‘l'ph?s = i.l n’est pas ‘po'ssibl‘le ‘de ﬁxef un"§’110de 'fax clusi-:-
Rt a t‘dut a‘ut:;e : c-ar cela dou: beau.coupr dépendre de l.a
T e dont sera é&tablieé la su}c.re.:rlcl:. En effet, on peut culti-
e “méme les betteravef; 3 znalsion pe‘ut aussi pl'egdre l(.’_ies'
& repgremens avec des cultivateurs fotlf-nlssal_lt ]_es bt?ttel'ave§ 5
tl‘Ou\re:nant les pulpes. Dans ce ?ernler Cas , le f'abrlcant pegt
ettt avan‘tageux de se SEl‘flf d urge 1nach1n¢ 4 vapeur, s )
Wisen hplzit)cur(j:r le d..:om,bust.ible a bon comptye. Quant au
QWon . Y f‘au_hqm?, il n’y ) e de dogte sur’les avantages
Pl 1 peut retirer lorsqu’il se trouve convenablement

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



http://www.cnam.fr/

G

1L.a fabrication, '‘proprement dite, se compose d ane suite
‘A opérations qu’il imperte de préciser , pour les examiner u#
peu en détail. :

Ces opérations sont: le nétoyage des racines; le ripage; le
pressurage’; la défécatien; I'évaporation ou concentrationi,

"la clarification. 2

Ces diverses opérations sont communes aux divers proce
dés employés pour la fabrication du sucre.

Si lon suit le procédé recommandé par Achard, comm®
1e seul qui puisse bien réussir lorsqgu’on a -de mauvais siropss
il y a encore, la cristallisation lente a I'étuve, I’égouttage » la
Pulvérisation du grain, le pressurage.

Au contraire, si Von a une bonne qualité de sirop »
'suivra le systéme par la cuite, et alors en aura encorela cuiter
1a mise en formes et I’égouttage.

Voila donc deux maniéres de travailler, dont les produit®
sont bien différens quant 4 1’aspect.

Ces deux procédés ont chacun leurs partisans; I'un €
Tantre réussissent trés-bien. -Lequ-el donc doit étre emplﬂ?é
‘de préférence?

Cette question est assez importante pour étre examinée avec
attention.

Achard étant le premier qmni ait traité 1’extraction do
‘sucre indigéne un peu en grand, je commencerai par examin€
son systéme. :

Apreés divers essais sur la manidre d’isoler du jus de 12
betterave , la plus grande guantité des matiéres &trangt’®?
qu’il contient, il s’arréta 2 I'emploi de 1’acide sulfurique 2*¥
a froid, en ajoutant ensuite de la chaux, pour opérer la défés
cation a1l moyen de la chaleur. Ce procédé réussit tras-biens l¢
jus est clair, pen coloré, et parait avoir toutes les gualit®
-désirables.

Lorsque ensuite il voulut soumsettire le jus déféqué a I'évéa”
Pporation , il vit bientét que, parvenu 4 une certaine réduc-
tion, le sirop €tait sujet a briler. Ordinairement on clarifie
1es sirops depuis 24 degrés jusqu’a 3o0; ¢’était surtout apres 12

on
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clarification » pendant 'opération de la cuite, gqu’il était dif-
cile, et souvent impossible de continuer le rapprochement
Jusgqu’au terme ou le sirop piut étre mis dans les formes pour
Hrener.
. Alors, afin de pouvoir opérer d’'une maniére certaine , il
Magina de mettre ses sirops a I’étuve dans des cristallisoirs,
Qinsi qu’il est d"usage dans les laboratoires pour les cristalli-
Sations réguliéres ; il crut méme nécessaire d’évaporer pour
Mmieux meénager ses sirops. Il n’y a nul doute que de cette ma-
Diére on ne doive obtenir de beau sucre et en grande quantité,
M. Crespel, ancien fabricant 4 Arras, suivit ce procédé, en
Y. Apportant quelques modifications , résultat de ses observa-
Ons et de I'emploi du charbon animal.
Sa fabrique, bien conduite, ayant prospéré. plusieurs autres
abl‘lques se montérent sur son modele; il fut directeur de
leur ¢tablissement, et créa des ouvriers pour les conduire s 8
_e"“ un intérét dans chacune d’elles. C’est ainsi que se sont
Cré€es 1a majeure partie des fabriques, et c’est aujourd’hui le
Procéqde d’Achard, modifié par M. Crespel, qui est le plus gé-
"€ralement usité.
U en devait étre ainsi, car ce procédé réunit pour lui plu-
furs avantages réels. On est toujours certain d’obtenir du
;ucre; on en obtient toujours une assez forte quantité, et c’est
% Manjdre d’avoir les cristaux les plus purs.
nnA-PPés Achard, Hermstadt, autre chimiste distingué de Ber-
> ®88aya la défécation par la chaux seule, suivant le procé&dé
teezt‘gﬂonies, qui semblerait devoir étre le premier qui edat &té
ki 11 réussit également a bien déféquer, et obtint de cette
:‘;‘j‘:‘zre n sirop qu’il put tr:':lit_.er par la cuite, et parvint, dit-
_ “Xiraire plus de deux milliers de sucre de betteraves. Ce
f{:::d;’;ﬁu depuis répéte, et rf':uscif. e France, a MM. De-
Kt le’ eytjsux et autres; mais il parait que les sucres obtenus
= Procédé d’Achard étaient alors supérieurs en quantité et
qualitg,
Paz't?;‘:ig’?ﬂﬁn M. Charles Derosnc_eut; imaginé d’apﬁiquer
: ¢colorante du charbon animal au vesou de bette-

si
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fave , la fabrication de ce sucre européen prit une nouvelle
face.

On ne tarda pas i s’apercevoir, qu’a I’action décolorante de
cet agent , s€ joignaient d’autres actions chimiques, dont le
résultat était d’obtenir beaucoup plus de grain, une purga-
tion bien plus facile et une bien plus belle cristallisation-
Alors, on eut de nouveau recours au procédé de la cuite,
comme étant bien plus simple. MM. Derosne, Bonmatin;
Chaptzl, perfectionnérent ce procédé, et obtinrent de beau®
produits. Un assez grand nombre de fabriques s’établit, et
Yépoque de la restauration, il y en avait qui réussissaient fort
bien, mais qui, par leur position dans les villes, et les grands
frais auxquels elles se trouvaient sujettes pour se procurer dés
betteraves, ne purent résister a I’avilissement du prix dB
sucre; trés-peu donc survécurent. Parmi celles-ci, les unes
travaillaient par la cristallisation lente, et les autres par 12
cuite. Il est vrail de dire que plusieurs de ces derniéres réus”
sirent mal, ce qui provenait de ce que les opérations étaieﬂf'
mal dirigées, et que dans ce cas, il est facile de manquer e#”
tiecrement le résultat, tandis que par les cristallisations, €%

travaillant mal les sirops , on obtient encore un assez bon ¥¢
sultat.

On pourrait conclure de cet exposé, avec quelqu’aPPa'
rence de raison, que 1’on devrait donner la préférence au mo
de cristallisa-t.ion‘lente. Cependant tel n’est pas ma maniére de
penser, d’apres les motifs que je vais expliquer.
~ Personne ne met en doute , pas méme les plus grands p2"”
tisans des cristallisoirs , & la téte desquels je place naturell®
ment M. Crespel, personne, dis-je, ne met ea doute que si l"i‘"'
était aussl certain du travail par la cuite, ce mode né€ da?
Yemporter sur tout autre par sa simplicité, son économi€ '
ustensiles , en emplacement , en combustible, en maniPula‘
iion » en capitauX; sa célérité , son identité pour la qualité =
Yaspect du grain avec le sucre versé dans le commerce; o
provenant de la canne:
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Ld quesiion se réduit donc maintenant i sdvoir si ce mode
de travail peut étre employé avec quelque certitude de suc-
cts. Or je citerai diverses fabriques ayant travaillé de cette
Maniére. M. Chaptal pendant long-temps a suivi ce procédé,
devenu chez lui assez certain pour que les opérations mdr-
chassent avec une grande régularité. ' :

M. Houdard obtient par ce procédé depuis long-temps de
frés-beaux et d’abondans produits d’excellente qualité; a son
®Xemple de nouvelles fabriques se sont établies depuis peu
- Famays preés Valenciennes, & Happlincourt; prés Péronne,
a,Péronne et environs , a Roclincourt, prés Arras, et dans
dautres endroits. La premiére , dirigée par MM. Harpignies
& Blanquet , a déja deux années de travail : la premiére année
e.lle a fabriqué 8o milliers de suc.re", et la seconde, 200 mil-
'®r's ont été le produit de 63 hectares de terre. Cette fabri-
q‘fea quoiqu’encore susceptible de quelques améliorations de
detanS, est une des mieux organiséég{ et des mieux conduites.
- ™. Houdard a fait cette année 50 milliers de sucre avec le
Produit de 13 hectares de terre. _

- Jallu , 2 Happlincourt , a commencé cette année par le
avail de la cuite, et des le début, ses produits ont &té beaux
s ab(’ndans.

; M. Le Clerc , prés Péronne, dont la fabrique est moins
]m})‘)l‘tante, a cbtenu de bons résultats cette année par la
SNSES Bifeu: nu , ainsi que M. Dumont , pharmacien instruit,
en,le_ul‘ant. a Péronne.
~ 1 vu les premiers essais a Roclincourt, ou tout ert monté
1_301:1t- le travaii par la cuite ala vapeir; et ils paraissaient pro-
UiIre de bons résultats.
B, Aintenant si 1"on faisait quelques rapprochemens, et g’il
:t‘alt Possible de tirer quelques conclusions des renseignemens
sz‘;le‘::? Par M. Crespel, d’aprés.le Iflode qu’il' a 3’.d0pté dans
JOuru;? en date d’Arras, du 1g .}anv_ler 1828, 1nseré.e dans ’]e
die Commerce , du 22 mars suivant , nous verrions qu’il

€tabl; i : . - e i
- b'ht les Produits 'de diverses fabriques par cristallisoirs
sl qu’il suit - -

S

i<
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Crespel Delisse a Arras, 180 mesures. 98,000 kilo:

Crespel Delisse & Genlis, 65 S 38,000:
Crespel Pinta a Arras, = 66 —_ 46,500
Ledru a Franvillars , 70 — 24,500 g

Je vois ensuite, dans une lettre en véponse 4 MM. Har-
pignies et Blanquet , de Famars, en date du 25 mars 18285
insérée dans le journal V/ndustriel/, de mai 1828, que, d’a-
prés le méme mode d’évaluation , ces messieurs annoncent e
résultat du procédé par la cuite ,

Pour M. Houdard, 31 mesures 25,000 kilo:

Pour leur fabrique de Famars, 150 S5 100,000

1l résulterait de ce rapprochement que M. Blanquet a ob-
tenu par la cuite plus de sucre de 150 mesures, que M. Cres
pel de 18o0. Tout ici serait, méme pour la quantité, en faveur
du procédé par la cuaite. =g '

Mais on doit dire que ce tableau fourni par M. Cl‘eSPe}.
n’est pour ainsi dire d’aucun intérét pour Pebjet en que.st.ioﬂi
car la nature et ’exposition de la terre, le mnode de culturé:
et une foule d’autres considérations, peuvent étre les sel-l,_}es
causes des différences observées, sans qu’on puisse ri€®
conclure sur I'avantage de tel ou tel procédé de manipuld”
tion.

: . _
‘De tout ceci je me tire qu'une conclusion gui me paraiis
certaine, c’est que ’on peut obtenir le sucre en fabrique ausst
siirement, et méme en aussi grande quantité par la cuite que
par les eristallisoirs, lorsque les opérations sont également bier
conduites. Et de cette conclusion j'en tire la conséquence gne
le procédé le plus simple , le plus économique , qui se P..l'é-‘é
le mieux aux travaux en grand, qui exige moins d’emplac®
ment d’ustensiles, de capitaux, qui donne des rentrées plos
promptes, doit nécessairement tét ou tard devenir gérlél'al"
¥ entrerai dans de plus grands détails a cet égard en tral”

tant de chaque partie de la fabrication.

2 - g - > (o
Aprts avoir établi en thése générale que la formation aran

- - A . . i - OJ
sucrcrie d’aprés le systéme de la cuite, ou systéme des col
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es, doit avoir la préférence, jentrerai dans quelques dé-

tails sur les opérations. : _
= La premizre > qui est le nétoiement des betteraves, a pour
ati‘;:sd’en‘séparer }es t‘erres - sa]f)les > collets , fac.i'nes S etc:, inua-
o dpour le moins a la fabrication. Ce nétoiecment s’epere
i i Cux manieres : par le lavage, ou simplement au cou-
'01»-1Le lavage se fait, ou'dans les cuves au moyen de balais ,
2 Par le moyen de cylindres en partie plongés dans ’ean
le:;e caisse , dans- laquel-le , par le mouvement de rotation,
J€lteraves, qui ne doivent emplir que la moitié de sa ca-
f:::;é; en roulant les unes sur les autres, se dépouillent entié-
‘ent de toutes les parties terreuses et sableuses. Le lavage
d?;;;(’ujours«étre précédé par un nétoyage a la main, a Veffet

€ver les radicules , collets et parties attaquées.
saliprés avoir loxzz_g-temprs P‘ratiqué le 'lavage s Y -‘ﬂ}i Tenonceé
T a;!; trouver d 1nconven-1ent. L(,a ne’tqyage ‘se falt: dans_ ce
iy "-‘_-Cfu_n peu I?lus de soin , ‘et l. on e\.ri-te s l'nanxpulatlon
¥ sa?;e ois difficile et sujette & divers inconvéniens pendant
on des gelées.

.le::e‘i":nseillerais , ainsi gye je le pratique , de bien nét(??'el‘
§ iy eraves: lors de la récolte dans lfes champs , de maniére
euiuesm?gas:ner que des be.etterave.s bien nettes de te:rreﬁ , de
RS :lde col.let.s-et. de petites racines, enfin prétes a riaper.
Main, ; a fa]ﬁ)rmauon, ces be:tteraves passaat cficore fians Ief
‘que ﬂe €8 nétoyeurs, ce qui va alors tres-vite; J ax trouve
Cette manieére il y avait beaucoup d’écoenomie, et plus

de f

acilirs 2
clhte-dans la conservation de la betterave.

auis[:; :;ip:ige est une opépati?n d’une grand(-a im{:or-tance 3
chine ::_*013 beauco-up exercé pour 1;'1 _confectlo-n d unc-z Tna-—
qu’a Ig‘é; P.ut-l‘emphr tout:es les conditions voul‘ues',-, mais jus-
Ydpes 1oy m;t il reste Eougo:l.rs qu’elq}le cho?e a‘deslrer. ‘Les
= Thierrp us employées aujourd’hui 501_11.'. d’apres le systeme
Y ou d’Odobel. La premiére fait une benne pulpe,

€St sol; : Lir £ :
de, se dérange peu ; mais il est trés-long de la remettre
A%
8 J
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en &tat (1). Tl faut une personne qui ripe, et une autre pour
la servir. Si 'on veut que deux personnes ripent, il faut
deux personnes a servir,, et deux ripes. Des betteraves ufl
peu grosses ne peuvent y yasser. Celle d’Odobel peut faire
d’aussi bonne pulpe, si I’on veut lui donner peu de lame; elle
débite beaucoup plus que autre , et n’exige qu’une pel'soﬂ“e '
pour la servir ; on peut y en mettre deux 4 riper, mais alors
elle double le produit en employant une force double; elle
a besoin d’un entretien journalier pour régler les lames; €¢
qui s’opére en un quart-d’heure, et 'on peut la regarnir 4
neuf en moins de deux heures. Dans le cas o1 un corps étran”
ger et dur viendrait & pénétrer dans la ripe, celle d’OdOhe}
courrait risque d’étre brisée ; mais pour le service elle est
trés-solide et facile 2 manceuvrer.

Dans une grande fabrique, il y a deux choses a considérer
la promptitude du ripage et sa perfection. Si I’on veut fair®
beaucoup, on court le risque d’avoir une pulpe grossiére, &
beaucoup de particules de betteraves non déchirées qui P
donnent pas leur jus. La ripe d’Odobel a ’avantage que dan®
un instant on peut changer sa maniere d’agir, de telle sort€
qu’clle fasse ou beaucoup d’ouvrage, ou une pulpe extréme'
ment fine; mais aussi en lui donnant trés-peu de dents , il faut
¥y toucher plus souvent; celle de Thierry . une fois bie?
ajustée , peut riper fort long-temps. 3

Au surplus, en examinant le travail de 'une et de 1’autré’
jai remarqué que la qualité de la pulpe dépendait petit-é"rf3
plus du fabricant que de la rdpe, comme le produit du tra‘ralrl
d’un moulin a blé dépend bien plus d’un meunier qué ¢
moulin lui-méme. Or beaucoup de fabricans peuvent ne P*
étre bons mécaniciens, ce qui fait que souvent avec un bort
outil on peut faire de mauvais ouvrage.

L m—
t des
ul-

de

(1) Cet inconvénient n’a plus lieu aujourd’hui que l’on’ construi
ripes sans employer une seule vis au tambour; voir la rApe de M. M?
farine, dans lJa collection des instrumens d’agriculiure perfectionnés >
M. Leblanc.
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Pené‘;iialpuipe est fine, et I::lus on peut ebtenir de jus; ce-
e orsq.ue_ les. dents tres-émous?ées ne font plus qu'une

Pece de bouillie, il en résulte des inconvéniens , qui sont
tis;i‘;ff:ilultf d’obtenir le jus, la pl.llpe passant au t-l-‘avers i
eurs: . o struant,le passage et faisant drever les-t(nl.es; d’ail-
oblige dOuvrage n &vanc’e plus assez.; ‘ce qui fait qu’on est
., d’olf se congenter d un C(_:;t‘l,altl degré d'e ﬁnefsse qui per-

e 1Hatt(::r‘nr depuis ';{O'Juql.l a 8-0 po’ur ce:nt de jus d.u poids
e terave, ql;-la’nt.nt.e qui1 varie necessalremerft suivant la
t'ouj()upl et la,q,uah%e. des .beueraves 5 car les petites donnent
Pl‘opo.? Plus de résidu; il ya plus de collets, plus de peau
rain l.tlonnenemen‘-, et les betteraves venues dans un ter-

Tiche , et Par un temps pluvieux, rendront bien plus

Qg ; :
i J’US que celles qui sopt venues dauns des circonstances op-
Sees,

1 ; T :
e, 'Mporte beaucoup pour la réussite des opérations subsé-
S ;Ite3, d’obtenir le jus avec le plus de promptitude possible ;
. "€ contact de Pair ’altére de suite : c’est pourquoila pulpe
doit aq,. i . : .
i '€ aussitot pressée qu’obtenue.
OUte espice de presse peut servir a cet usage , mais non

P

8 avec le méme avantage.

avgcler:t ‘(Il.]_e la presse que Uon emploie opét-c avec Célél.iu:; i
.lieu - £rgae s gue son chargeme_n-t (::t son dechargemcnt fnenl,
résultatfeu de ‘-?mps et avec facilité. Pour 0})[(-3[11!‘ ces divers
sous une, on df:nt. Ifzett.rc l.a p}ﬂpe en co.uch?s mlnf:es A z:f’in que
Per. O, pression a ?a. f.'01s vive et forte le jus puisse s &chap-
étendy, es‘.e sert ordinairement _de sacs en_ toile assez forte,

ntre deux clayons d’osier.

cil_:i[;z g:esse hydra.ulique . raiso::t de sa puissance, de la fa-
mand. ]sc';n. seerCE’ﬁf- da P d e.mplacemen.r. qufelle de-
force Y:e:-en.te & cet- ‘_38'?13& d’étre mise en premlé}'e ligne. La
<oup de I‘nleux utilisée que d.‘fxns toute autre , ou il v a beau-
Préte fa}i)fl'te de ‘force, absorl:)ee par les frottemens. Eli(} se
draijg g “iiément a toute espéce de moteurs; clle convien-

o . L : - Zigs 3
Hc partout, si son prix ct la nécessité d’avoir i sa pou-
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tée des ouvriers capables de la réparer, n’empéchaient SO
adoption dans beaucoup de localités (1). ! -

La presse i cylindresa été adoptée dars beaucoup de fabri=
ques, puis'abandonnée, je crois un peu trop. légérement. Le&_
qualités qu’elle posséde devaient engager a la Perfectionnﬂl’{
etc’est ce que j’ai cru devoir faire.Je m’en suis toujours serv
et toujours bien trouvé. Je n’ai pas cessé d’y apporter des pe¥”
fectionnemens , et je compte vy en apporter encore de nou~
veaux. Ses avantages consistent dans la facilité de son service;
la promptitude de son travail, etla continuité qui permet ‘I'f&
la pulpe soit pressée, pour ainsi dire instantanément, en to™”
bant de la rdpe, en telle manidre que le jus coule en quelqu®
sorte directement de la rdpe dans les chaudiéres , ou dans le
réservoir lorsqu’on s’en sert. Cet avantage me semble d’u”f"
importance majeure dans la fabrication. Cette presse, f"atzfil3 .
faire marcher par toute espéce de moteur, est d'un service®
tellement aisé, gu”’une seule personne en peut fournir 3 ou 4>
et suffire ainsi pour un rapage de 54 6 milliers 2 I'heure. J'€%
ai deux petiles qui fonctionnent ensemble et sont mues paF le
manége , au moyen d’une reprise de mouvement par un o=
centrique faisant mouvoirune espéce de levier de Lagarouﬁte?
engrenant dans une roue de 4 pieds de diamétre garni€ -de
chevilles, qu’en cas de besoin on peut faire tourner a la ma“’:
J’y ai adapté des batteurs mécaniques qui détachent Ia pulp®?
mais le plus grand perfectionnement que j’y aie apporté €07
siste dans trois cylindres préparateurs, que j’ai placés en avant
de la presse. La pulpe passe graduellement entre ces cylindfes’
de mani®re & subir successivement quatre pressions , dont 1:
Premiérene fait , pour ainsi dire , qu’étendre uniforn:lél‘ﬂe;’l
1a -Pulpe,-et-les autres vont en augmentant de force. Il €2 e
sulte une pression plus égale et plus forte, parce que le j#° ?

_——-—-/

-pée
plif
andu€

(1) La construction des presses hydrauliques a tellement été sim
depuis quelque temps, qu’elle est aujourd’hui universellement r¢P
dans nos fabriques agricoles.
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;Pi‘ll% de tfemps pour s’écouler ; o peut retirer ainsi facilement
Jusqu’i 60 pour cent de jus; le marc est ensuite mis dans des
s;_lcs Pour étre pressé a 'ordinaire ;, avec cette différence qu’il
tient alors beaucoup moins de plage , et gqu’ainsi I’opération
Ilfiarche bien plus vite. Le travail se fait de celte maniére trés-
Yegulitrement, et 'on voit arriver le jus en un jet continu.
-Les inconvéniens de cette presse sont la difficulté de tenir
B toile,et d’exiger une autre presse pour terminer la pression.
- Le premier de ces inconvéniens se trouve beaucoup diminué
€n changeant plus fréquen1men£.]es toiles , en faisant les cy-
h‘?dl‘es moins longs, et enfin par ’additiorn méme des cylindres
Préparateurs gui égalisent mieux la pulpe, ce qui influe beau -
€Oup sur cet-objet. .

Quamt a inconvénient d’exiger une seconde pression, je le
¥egarde comme nul et plus que compensé par tous les avan-
tages inhérens ce genre de presse. Au reste , je ne crois pas
Mpossible d’arriver a opérer par une scule opération toute
2 Pression nécessaire, et alous ses avan tages seraient bien plus
Brands.

La Pulpe en tombant de la toile, étant déji assez séche pour
'€ pas mouiller la main > il n’est pas besoin de bacs pour faire
:as Sacs; on Pégalise trés-facilement, et, si elle attend pendant

®Mmplissage, elle n’est plus aussi susceptible de s’altérer.

La vis en fer paut étre employée d’une maniére avanta-
Geuse, soit pour unique pression , soit pour presser de nou-
‘f-eau apreés la presse a cylindre. Il y a des fabricans qui, méme
Avec la présse hydraulique, pressent 4 deux fois, et sen trou-
Yent bien. -

%4 Presse & coin est fort ¢nergique, mais parait trop lente
P?“T étre employée utilement, au moins en la construisant
d_aprés*les systémes usités jusqu’ici. '

De quelque maniére que 'on presse la pulpe, lorsqu’on
Pe‘llt Opérer promptement, sans que la pulpe séjourne a Vair,
€tlorsqu’on obtient de 7© a 8o pour cent de jus, on peaut étre
assuré d’aveir un bon résultat; il ne s’agit que de I’obtenir de

Maniére la plus €conomique.
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Pour y parvenir , il est indispensable que les presses mar-
chent par le méme moteur qui met la ripe en mouvement; il
faut de plus employer le moins de bras possible.

Le jus obtenu, il faut de suite s’occuper de le déféquer.

De cette opfration dépendra en grande partie la réussite de
toutes les autres ; c’est pourquoi Yon ne peut v apporter trop
d’attention. '

I1 y a plusicurs maniéres d’opérer la défécation. Le jus pa-
rait également beau, mais la qualité en est bien différente sui-

vant le mode employé.
Si Pon suit la méthode d’Achard , en usage dans les sucre-

ries travaillant par les cristallisoirs , on met d’abord 1’acide
sulfurique dans le jus froid , dans la proportion d'environ
200 grammes par hectolitre de jus, aprés avoir étendu d’eau.
On transvase ensuite le jus acidifié dans les chaudiéres & dé-
féquer, et dans ce jus froid on verse un lait de chaux dans la
proportion de 200 i 225 grammes de chaux également par
hectolitre de jus : ainsi I’acide et Ix chaux se trouvent mis &
pPeu prés en méme proportion. s

On chauffe alors jusqu’au terme de V’ébullition , que Von
doit empécher; puis, aprés le repos nécessaire , on décante le
Jus clair, soit apres avoir écumé , soit sans écumer. Quelques
personnes, et notamment M. Crespel, ajoutent A la défécation
des écumes provenant de la clarification au noir des sirops-
I’on voit que pour cette opération il faut d’abord un réser-
voir pour acidifier le jus, ensuite la chaudiare & déféquer.

Par ce procédé, l'on obtient un jus trés-bien défégqué et
trés-décoloré. Le jus mis 4 évaporer donne un beau sirop, qui
clarifie bien etcristallise bien al’étuve, mais qui supporte assez
mal la cuite, da moins lorsque la saison est un peu avancée;
car jen ai traité ainsi qui a bien cuit dans le commencement
du travail. Mais ce qu’il importe surtout de remarquer , c¢’est
que le sucre ainsi obtenu se comporte assez mal au raffinage ;
¢tant gras, purgeant difficilement , et faisant manguer beau=
goup de pains, quoique le sucre en soit tres-blanc.

S1 Pon adopte le procédé usité daus les colonics  on laissé
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ot lt‘:.‘iu’s directemer’xt des presses dans les chaudikres a dé-
e > ou il est chauffé 32 mesure , de maniére qu’a 'instant
3‘; ‘l:;:ll:laudiél:e acl.léve de s’emplir, le jus doit étre au degré
- 658_111‘ n?‘cessa:re s | mettre la chaux, ce qui a lieu
Jusqu’a 70 degrés Réaumur.

eouler

gaonn' VOit que sous ce rapport il vy a déja beaucoup de temps
fagpsrfag cette methode.. La dose de chaux varie beaucoup au
: -de chaque fabricant. Les uns recommandent 200 ,
m?:tres 25? et méme 300. grammes a l’l-le(it?litl'e. Ma pratique
Catioir?uve que chez moi, je ne pouvais faire de bonne fiéfé-
capacig_? ;noxns de 400 gj'ammes ou.4 k_ll?g. po‘ur EeoG lxt.re?,
oy E_ e mes cha_ludleres.. Je pais defequ-er a moins , mnais
indiq;e ;en ’que E[e’Jl:S paraisse c]au_',. la suite des f)pérauons
P g a nécessité d une petite addition d(:'_', chaux,si ’on veut
un beau bouillon et une bonne cuite.

m‘[i:::ISi donc, chez.moi, 400 grammes au litre sont le mini-
égard, it;;uelqu_efoxs les.- he-tter.aves en de.n}aud,ent {;50. A cet
3% I‘ec:;,l ::uiz suivre les iadications f'(')urrgle_s par le jus, ce qui
N coul:nast « Spi a'5pect lors de la SEp ation des écumes , &
ur et a la sécheresse de celles-ci.
de?;‘;i‘lu’il v a défaut de chaux, le vesou reste un peu louche,
s Précfn?s, extrémement ternef, nagent dans la liqueur et
R uulpllt-E:nt pas; elles sont extrémement nl.olles_. ?i on filtre,
tion do: lqueu’r belle et tran-sparent.e, mais qui a I’év:apora—.
ey éne des écumes. et Aqul \iers lz: fin de l.a I:éiiuctlon ‘est.
larife II,l.onte.r. On _peut. étre sur qu’uan PE-iI‘ell sirop, si bien
qu’il soit ensuite, ne supportera point la cuite, et ne

2erait : v
' S; Propre qu’a mettre en cristailisoirs.

1 au ¢qo . . 3

X Dtrair . T
Phénoy, aire il y a wun grand excés de chaux, le méme

Pen dUESé:: ge reproduit ‘2‘1 peu preés. Les écumes restent sus-
“Ontinuely, (;.’n grant.ie lelSJOI.'I ;’ elles son’t. dans une agitation
UR jus lin,. .(;lns la.h'queur. Sil on f:‘fltre egaleme_nt, on aura
Tep; alOPSI;l = Qlfl evz?porera b'len Jus-qu’a consistance (?e si-
ChQUx - a clarification sera impossible , le grand exces de

= _en_dant l’alquine so[uble de méme gu’é la défécatiqg.
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~#®Jm paveil sirop . mis a la chaudi¢re. s’attachera aussitot qu’ik
entrera enscuite. _

Le défaut de chaux est, suivant mei; plus & redouter qu@
Vexceés, celui-ci peut mieux se corriger. On peut bien ausst
remetti'e un peuw de chaux dans les chaudiéres évaporat.oil'esf
et alors écumer, mais jamais le sirop ne deviendra aussi hl-"‘n
qu’aprés une bonne défécation , dans ce cas il vaut mieux divl®
ser la chaudiére dont la défécation est manquée, pour I'inco¥”
porer dans d’autres.. : :

Il m’est arrivé une fois d’avoir une défécation dont les €¢U”
mes ne montérent pas du tout, et qui voulait toujours bouillirs
le repos n’y faisait vien. Ne voulant pas entraver les autres
opératious, je tirai la chaudiére entiére dans un 1'éserv?u'"
C’était le matin. Le. jus se refroidit dans la journée sans riedt
préc-ipit,er;' il paraissait d’une belle couieur, mais des nuag®®
d’écumes molles et trés-divisées tourbillonnaient sans cess©7”
et étaient toujours en mouvement.

Je crus d’abord qu’il y manquait de la chaux, mais j’aPP"'_s
bientét que c’était le résultat d’une erreur, et qu'on ¥ ava{‘:

mis la chaux par deux fois, en telle sorte gu’elle se trouval
avoir double dose. D&s lors je résolus de tenter un essai- Ife
soir, je pris du jus arrivant des rdpes, en quantité a PeufP"es"
égale 4 ce que j'avais de jus déféqué, jy ajoutai ce jus ey
e mélant bien, puis sans mettre de chaux, je chauffai et,g"“;,
vernai la chaudiére comme pour faire une défécation. _[:.e$
écumes montérent,’ sé ‘sépareérent bien, et je tirai mon 3¢
clair et ayant'toate apparence d’étre bien déféqué. En éfffet';
je le mis & &vaporer, il se comporta fort bien et support2 ff’_l.
bien la cuite; je n’apercus pas qu’il réussit moins bien q,uﬁ'"
d’autre. Je n’ai pas'vérifié ensuite si la quantité de sucre g9 O,It
en retira fut exactement’la méme , mais 2 Vaspect rien n’ind!
gnait une différence. . e
Ce fait me semble prouver d’une maniére trés-positive
possibilité de remédier méme A un trés-grand exces de cha™
Lorsque le jus est déféqué a la chaux un peu en "Xcé?i
commeje I’ai indiqué, on peut, d’aprés le procédé de M- Bor
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Fratin, neutraliser la chaux par Vacide, ce qui se fait soit dans-
la détécation méme, soit dans les chaudiéres évaparatoires ;.
S0it encore dans le sirop au moment de la déféeation. ,
. Ainsi que je Vai déja observé, 1'excés de chaux mnuit tou-
Jours plus ou moins a la clarification ; mais lorsqu’ii n’y a que
le léger excds reconnu avantageux i la réussite des opérations:
Suhséquentes , la clarification se fait trés-bien. Si donc on neu-
ralise aveclacide ; ce doit é&tre de préférence ala défécation,
®1.au moins a la clarification, et 'on doit toujours laisser la
C_ha».ux en exceés pour faciliter la euite et la purgation des
Sirops. ; .

(La suite au prochain nurmncécro.)

DE L’ INDIGO
ET DES VARIETES COMMERCIALES,

PAR ™M. COCHARD.
Historigue.

Quoigqu’employé dans I'Inde depuis un temps trés-reculé,
0“_ he connut en Europe importance de I'indigo que vers le
Milieu du seizieme siécle. Les Hollandais furent les premiers
qui en apporteérent de I’Iude et qui en firent apprécier tous les
av_‘antages aux Euaropéens; mais comme les découvertes les
P}f"s-uti’les sont toujours ¢ombattues et entravées par la ja-
Ousie ou Pignorance , I’indigo , malgré ses qualités précicuses
°t les ressources immenses que Ton pouvait retirer de son
“OMmmerce , fut proscrit dans presque toute I’Europe. '

A reine Elisabeth donna le signal de ¢ette bizarrerie. Il fut
Pr?h‘bé ‘dans tous ses Etats, et cette prohibition ne cessa
99 au régne de Charles II. L

; F‘fl Saxe , ce ne fut pas assez de le prohiber; il devint un
objet de cruauté et d’horreurs. Un édit le condamna comme
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poison ; nourritare du diable, etc., etc. En France, un de nos
premiers ministres,, Colbert, n’en permit pas non plus le libre
usage. Les’ texntt‘xrrers ne pouvaient en emploYE,-r qu’une cer-
taine quantlte, mais a mesure qu’ils reconnaissaient I’avan-
tage de cette teinture , ils enfreignaient 1ordonnance, et
bieuntét cette précaution inutile fut oubliée. Iindigo attira
alors Tattention du commerce > et Yon s’occupa d’en propager
la culture. D’immenses plantations furent faites dans les deux
Ameériques , et principalement au Mexique et dans la terre
ferme ; la plante y réussit tré&s-bien; et ’indigo qu’on en ok-
tint put rivaliser de qualité avec celui des Indes; il devenait
méme supérieur, lorsque les Anglais, toujours préts 4 s’em-
parer d’une découverte heureus: et jaloux de la faire tourner
a leur avantage, jetérent les yeux sur ’'indigo de I'Inde déja
déprécié. La puissance toujours croissante de leur domipation
dans cette partie du monde les rendit bientét maitres de 12
fabrication, etles perfectionnemens apportés dans la culture,
les soins donnés A la préparation de la matidtre rendirent 2#
Yindigo de I'Inde sa premiére réputation ; il devint objet d’un
commerce immense. Les Indes, sousle monopole des Anglais;
en approvisionnérent une grande partie de ’Europe , et I’in-
digo fait encore aujourd’hui une des principales ressources d¢
ses grandes richesses coloniales.

Plantes qui donnent I’indigo.

I’indigo est une plante obtenue par fermentation d’un cer-
tain nombre de plantes indigénes aux Indes, et suivant quel-
gues-uns a la Caroline. Ces plantes , appartenant au méme
genre , sont pour cette raison appelées indigoféres.

Ce sont :

° I’indigo franc , Indigofera tinctoria.
2° = Guatimalo 5 — despermea.
3o = anil, — anii.
4° —— sauvage, — argenied-

ILa premiére plante donne une grande quantité d’ind1g0r
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Eite est préférée pour cette raison ; mais I’indigo n’est pas le
Plus beau. :

La deuxidme est plus élevée, plus ligneuse, et l’indigo
qW’elle fournit est meilleur que celui de la premiére.

La derniere produit la plus belle teinture ; mais 'indigo ¥
€St en moins grande quantité que dans les autres.

Ces plantes ne sont pas les seules d’or ’on retire Yindigo.
On en a trouvé une quantité considérable dans les feuilles du
2erine tinctorium , arbre trés-commun dans I’Indoustan. Les
f“fﬂlilles de pastel en contiennent aussi ; mais il est en trés-pe-
Ute quantité.

: L’indigofére se séme, il a environ deux pieds de haut; ses
fe‘.‘i“es sont petites, rondes comme celles du buis, d’un vert
Balssant tirant un peu sur le jaune, quand elles approchent
de la maturité ; sa fleur ést rougeitre , semblable & celle des
POI1s ; son fruit est une gousse longue, un peu récourbée en
faucille, renfermant une petite semeiice couleur vert-olive.

Ey F I ]

Culture.

Cette plante est bisannuelle. On a apporté beaucoup d’a-
Mélioration dans sa préparation ; mais sa culture est toujours
Testée presque la méme. Au bout de la premiére aunée , la
Plante s’épuise et il faut faire un nouveau semis. On le fait au
Mois de mars; l’accroissement est rapide ; au bout de deux
Mois on peut commencer une premiere récolte; autrement ,
les feuilles se flétrissent , et devenant plus ligneuses , donnent
m(’.ins d’indigo. Deuxmois aprés on opére une seconde coupe,
f:llls Une troisi¢me et une quatriéme suivant les pays. Dans

ikn_aérique méridionale, on n’en peut faire que deux. Géné-
Talement 15 premiére coupe est toujours la meilleure ; les au-
'Tes sont successivement moindres.

Preéparation avec les _feuilles fraiches.

Lorsque les feuilles se cassent en y touchant, ce qui indiqué

2 maturite > et que d’ailleurs la plante est en pleine fleur ef
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“ejue les fruits eommendent i noircir, on la coupe avec des fait-
«cilles et on en fait des paquets que on dispose par couches
dans des cuves en ‘indconnerie ou en bois que Pon nomme
trempoires. On y met de "ean de maniére i recouvrir la plante
‘deé deux ou trois pouces; on la tient submergée au moven de
planches ou autre corps pesanie La fermentation ne tarde pas
2 s’établir; on la facilite par une température convenable-
‘C’est & cette époque de Vopération qu’il faut apporter une at-
“tention suivie. Si la fermentation Ii’estf‘pas arrétée a temps; Ia
‘matiére colorante s’altére ; si on VYarréte trop t6t, on n’obiient
Ppas tout le produit.

I’eau prend d’abord une cduleur opaque, devient ensuite
verte, exhale une odeur piquante analogue i celle de Palcall
volati}; il se dégage en méme temps de 'acide carboniqué€:s
et on apercoit ‘4 la surface de V’eau des pellicules iriséese
Quand la fermentation est arrivée au point convenable (ce qat
‘demande ordinairement 1o i 20 heures), on. ouvre le robinet
‘et on fait couler laliqueur chargée de matiére colorante dan®
wune autre cuve que Yon nomme batterie. Les signes a.lnn:quel5
‘on reconnait gqu’il faut transvaser sant, dit M. Chevreul, qu°
PYeau tirée du fond de la trempoire dans une tasse d’argent o%
dansun verre estd’un beau jaune qui passe bientét au vert €t
dépose un indigo en petits flocons grenus, mobiles, qui 2¢
‘s’attachent point au fond du vase quand on I’incline en diffé'
‘wens sens. On Vagite alors, afin d’oxigéner indigotine, 2%
meoyen dune machine armée de leviers et de battes, et
‘continue cette mancuvre jusquwa ce que ’on apergoive B¢
certaine quantité de flocons bleus légers qui se ﬁépamntﬁ*
‘donuent & la matiére un aspectcaillé. L’eau, aprés le battag®
doit étre jaune et limpide; om la laisse reposer que,lq!le3
heures. :

TLa durée de ce battage a, de méme quela durée de la fer-
Tmentation , la plus grande influence sur la qualité et la qua?’
‘ité du produit. En effet, un battage trop court ne peuat fact:
liter Voxigénation de toute Vindigotine. tandis qu’un battag®
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tf'oP Prolongé rend , dit-on, Pindigo soluble dans Péau, Lo
Pon ne peut plus le précipiter. 35 % a1 0 Yo &

: On peut alors verser de Peau de chaux, qui détérntine la
S€paration des flocons en s’emparant de I’acide carbonique qui
e,st. dans 14 liqueur; ou bien on laisse déposer , puis écouler
l_ea“: et le précipité, qui est I’indigo, est enlevé avec précau-
tion. Oy je place dans de petits carrés de bois garnis d’un fond

€ toile et on le fait sécher & Pombre. :

w =

Preéparation avee les feurlles sécnes.

Nous ajouterons ici le procédé de préparation de Vindigo
avec les feouilles séches, tel que I’a pratiqué M. Plagne, et gue
le décrit M. Chevreul. Ce procédé différe en quelques points

€ celui que décrit succinctement le docteur Ure. _
_ Les feuilles d’indigofére récoltées doivent étre séchées au.
:zlfe;iil depuis neuf heures jusqu’a quatre heures ; deux jovu-;'s_,
Seént. Au reste , on reconnait qu’elles le sont convenable-
R couleur, qui doit étre un vert franc un peu plus
BT P atar Trals’ of Shnd Tarhas > 2 ce qu’elles se réduisent
_en,Pﬂuﬂre quand on les presse entre les doigts; et enfin &2 ce
Ielles exhalent une odeur de luzerne séche. ‘
les peuvent , dans un magasin bien sec, étre conservées
W3 deux mois sans se détériorer sensiblement. '
e 1 met dans la trempoire 22 veltes d’eau qui doivent la
n::‘Phl‘ aux trois quarts; on y ajoute ensuite 17,5 kilog. de
_e“ﬂ_les séches; avec une batte on les enfonce dans I’eau de
Manidre 3 les submerger. La macération ne dure pas plus de

de i R
fo_ux heures , pendant lesquelles on agite la matiére deux
'Ois, :

On d
Une toj
Tien
en d
tout

j USq

€bouche la trempoire, et la liqueur, passant a travers

le , enwre dans la batterie ; lorsqu’il ne s’écoule plus

> On lave les feuilles avec de 14 4 20 litres d’eau divisés

SUX parties égales. On presse le marc afin d’en extraire

€ 'ean qu dernier lavage.

qui):;s];a;t ensuite la liqueur dans: la batterie pendant trois
“d’heure ou une heure environ. Au reste ; On cesse de
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battre lorsque la couleur de la matiére passe du bleu-perse att
bieu—griséitre et qu'un peu de liqueur mise dans un verre pré-
sente de petits grains qui se précipitent rapidement lorsqu’on
v verse quelques gouttes d’eau de chaux. Arrivé i ce point;
on ajoute de 8 4 10 litres d’eau de chaux dans la batter je. OB
agite pour méler les liqueurs. . _

Une demi-heure aprés, le dépét est formé. On tire le li-
quide surnageant en débouchant un trou pratiqué au-dessu’
du dépot.

On puise ensuite Yindigo, ainsi que la liqueur ou1 il nage:
au moyen de calebasses ; on le met 2 égoutter sur un filtre d¢
toile. K

On a une chaudiére qui a été placée sur un fourneau et g
a été préalablement remplie d’eau aux deux tiers; on la
chauffe jusqu’a I’ébullition ; ’'indigo égoutté et encore en Pﬁfe
est délayé dans une calebasse avec un peu d’eau chaude, P“l’
tamisé en le jetant sur une toile claire placée au-dessus de 12
chaudiére. On le fait bouillir, on écume, puis on retire le fet’
on remplit la chaudiére d’eau et on laisse &époser. On décantf
1a lil;[u_et_lr' éclai:‘cie > et enfin on met le dépdt a égoutter sur
une toile fixée 4 un cadre de bois. On peut presser ]_"indigo
dans cette toile ou bien de la maniére suivante :

On P’enléve de dessus la toile avec une spatule de bois; 2%
le met dans uae calebasse, on I’agite; on a quatre caisso?®
d’un pied carré et de six pouces de profondeur; le fond et le
couvercle sont détachés; toutes leurs faces sont criblées de
trous d’une ligne de diamétre. On en garnit Pintérieur d @2
toile de Guinée de dix-huit pouces de cété qu’on a humecté’
oo remplit la’ cavité d’indigo, on couvre la surface avec l.z.
toile qui déborde , on appligue le couvercle du caisson , P
avec un lévier on.presse graduellement jusqu’a ce gqu’il 54
s’écoule plus d’eau. On attend ensuite une heure pour qu€ I
toile soit s‘eche:,- en en retire ’indigo qu’on divise en Pa“fs
carrés avec un.couteau ou ua fil de laiton, et qu’on met 5¢°
cher sur des paillassons élevés de trois a quatre pieds au-des”
sus du sol.
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La dessiccation de I'indigo doit se faire dans une atmos-
Phére peu agitée, surtout si elle est séche , afin d’éviter les
Gergures ; les pains doivent étre retournés de temps en temps
Pfur que toutes leurs faces soient également exposées a 'air ;
$'ils se recouvrent d’efflorescences, il faut les enlever avec des
chiffons ou une brosse ; c’est ce qu’on appelle parer & indigo.

Pour obtenir I"indigo du nerine, on agit d’une maniére plus
¢Xpéditive. On fait macérer les feuilles dans une cuve jusqu’a
c? qu’clles prennent une couleur jaunitre et que ’eau soit
Yun vert foncé.

_On décante le liquide et on achéve comme dans la prépara-
Yion précédente.

I:e Pastel se traite encore de la méme maniére ; mais pour
Précipiter la maticre colorante,; il faut employer une plus
8rande quantité de chaux, et par suite il se produit une plus
gr:ande quantité de carbonate de cette base, qui étend consi-
d_e"flblement la couleur. Awussi est-on obligé de traiter le pré-
;E::éalﬁal: l:aci]de murialtiqt;e qui diss’(.)ut- le carbonate , qui
Sonr ¥s # enlever, par les lavages, L indigo obt-enu est en

mblableal’indigodes Indes, mais en trop petite quantité.

Sortes d’indigo.

1Les Sortes variées d’indigo proviennent de la qualité de la

Plante que 1on emploie, du mode de préparation et des frau-
Ve fmployées par le fabricant.

On divise d’abord 'indigo , suivant le pays d’on il vient, en

indj KA . A\
de(:lgo @’ Amérique et indigo de I’Inde. Chaque pays produit
SOrtes différentes que voici : '
- INDES. AMERIQUE.
O -
s Bengale. g ( Guatimalo et Mexique.
g Madras, = ) Saint-Domingue.
'S § Coromandel. £ ) Caroline.
Q. e-de-Frapce. C%" Touisiane.
£ {Manille. = | Caraque.
S (Java. = | Brésil.

o
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Toutes ces sortes d’indigo, & 1’exception du Guatimalo et
du Caraque, sont d’un pierrage de forme cubique plus ot
moins parfaite, d’un a deux pouces et demi de surface.

Quoique- le Guatimalo flor ait été pendant loog-temps le
plus répandu dans le commerce et regardé comme la premiére
qualité , quoiqu’il soit-encore trés estimé et préféré méme par
quelques consommateurs pour certains emplois , & cause de la
finesse et de la légeéreté de sa pite, cependant c’est le Bengal€
qui tient le premier rang , et parce qu’il réunit les qualités fiu
précédent, et parce qu’il est plus riche en indigotine ( p7?/%”
cipe colorarnt). Aussises premicres qualités sont-elles toujou"’

plus cheres.
Indigo Bengale.

L’indigo Bengale étant propre i tout genre de teinture ests
pour cetite raison-14 méme, le plus répandu dans le commerce:
Il nous vient de la province de ce nom dans ’Indoustan; 12
plus grande partie par I'entremise de 1’Angleterre, et qu’dICIf’e
peu par guelques armateurs Bordelais, Nantais ou Ilavral®
C’est & Calcutta, sur le bras occidental du Gange, ou se trouv®
le dépbi de la compagnie anglaise, que se fontles ]_:u‘incipf’-‘{x
chargemens, ainsi qu’a Madras et Pondichéry pour les in¢!
gos que Voa récolte sur toute la coéte de Coromandel.

Divisiorn des nuances.

Les indigos se classent suivant leurs nuances et le Bengal®
est celui qui en offre une plus grande diversité. Cest donc S9°
lui que Pon peut établir la classification la plus compi€®
Cette extréme diversité de nuances demande toute attentio?
pour la connaitre, et cette circoustance, jointe au mélange deb
diverses qualités dans une seule caisse, rend trés-difficile g
juste appréciation de sa valeur.

Toutes les placesue classent pas les indigos de la méme M2°
nicre; les classes méme différent quelquefois de q’delque's
nuances; mais il y en a de tellemnent bien pronoancées que PO
le monde s’accorde pour les reconnaijtre. Ce sant -
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La bleue , la violette > la rouge , la cuivrée.

Ces quatre nuances en produisent d’autres intermédiaires
qu’il est plus facile d’observer que de décrire.

Voici les principales :

BLEUE. BOUGE.
: ¥ d
Surfin bleu ou blea flottant. 1. Fin roeuge.
2. 1 :
Fin bleu et leger. 2. Rouge tendre.
VIOLETTE. 3. Boo rouge.
i, Surﬁn violet. CUIVREE.
;' Violet pourpre. 1. Fin cuivreé.
- - - "
4' Fin violet. 2. Bon cuivré.
- Bon violek. 3. Cuaivré ordinaire.
S, X7~ BER) ==
Violet sombre et ordinaire. 4. Bas cuivrée.

_Tol‘lt I’indigo bengale est en beaux carreaux de forme cu-

'Que , et porte empreinte des lettres initiales des fabriques.

Usieurs de ces marques sont plus estimées les unes quec les
Altres, et sont renommaées.

Bengale blete.

Le bengale bleu , flottant ou surfin blea, estléger ; sa pite
est’ﬁﬂe, unie, sans aspérités, se cassant a ’ongle par écailles,
?rfsentant dans sa cassure une belle couleur bleue qui donne,
;loPposé de la lumiere, un léger reflet violet, trés riche.

Lest tellemient absorbant gu’il tient 4 la langue lorsqu’on 'y
}'—:Ose deux ou trois secondes. Il est inflammable , nageant sur
€au, et présente, au frottement de Vongle, une couleur
e::ic heaucou:p plus viv.e que les auu"(?s sortes. Cette 'qualité
ey are et chere. Les teinturiers en soie sont ceux qui la re-
chent le plus, et , en général , elle est tres-estimée pour

1 . "
e d“"SOlutions a froid.

F iolet. o

a 5 te présente, dans toutes ses nuances , une couleur
e VIOIet a

e assez pronontfée , qui se développe encore pluas par

PoOsition a la lumiére.
Sllrf?n sll:irﬁn violet,; sauf la nuahce ; réunit les qualités du
€u , etle fin violet e différe du surfin que par un

6*
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peu moins de vivacité, un peu plus de poids, ou {moins
de pureté, ou quelqu’autre petit défaut , tel que I'évent, 1€
ruban ou le piqueté. :

Y.e bon violet se distingue des autres par 1’absence des
nuances brillantes des deux premiéres ; il manquede vivacité;
son violet tire sur le sombre ; il est méme tendre.

Le violet sombre ou ordinaire est terne, d’une couleur ar-
doisée , quelquefois d’une pate fine , mais plus ordinairement
contenant des impuretés , plus serré, moins absorbant e€f
plus lourd que les autres.

- On classe avant les rouges les violets pourpre qui , comm®
Yindique leur nom , sont d’un violet tirant sur le rouge. Lors"
que cette gorte réunit la pureté et la légeéreté des autres, ils
leur sont préférdés, A cause de leur richesse en matiere colo”
rante , principalement dans la teinture en laine; enceore cette
sorte n’est pas abondante.

Bengale rouge.

Le bengale rouge est d’un violet tirant sur le ronge foncé:
Cette dernitre nuance y est bien plus prononcée que dans les
violets pourpre. Il est tendre, d’une pite fine et pure, ab-
sorbant assez vite la salive.

Les bons rouges et les rouges ordinaires sont d’un roug®
pPlus prononcé encore que le précédent, d’une pite serrécs
séche et peu absorbante , d’une nuance moins vive et plY®
terne que dans les fins rouges.

Cuivre. :
Lies bengales cuivrés sont d’un reflet de cuivre rouge, d’unt
us
PI

fond violet rouge ou rouge brun; ces sortes sont les y
ance

faciles a distinguer, en ce u’elles sont toujours de nu
bien prononcdées. z
I.e fin cuivré ou cujivré supérieur est la premieére qﬂahlé
des sortes ordinaires. Sa cassure est violette , et présente aud
reflet une nuance de rouge cuivré. Il est assez léger , tendre
et absorbe promptement. Il contient beaucoup de teinture: (

est souvent classé comme rouge. )
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‘Les bons cuivrés et cuivrés ordinaires sont d’un rouge cuivré
"res‘Pt‘Ononcé, trés-dur , pite séche et trés-serrée , n’absor-
At la salive qu’a la lengue et par conséquent trés-lourds.

Le bas cuivré est moindre que ce dernier, et n’est composé
(Iune de pierres ternes, moins abondantes en teinture, ex-
rémement serrées et lourdes.

Telles sont les diverses qualités du bengale; dont la plus
grande partie des qualités fines est employde pour la teinture
€n laine > les qualités bonnes et ordinaires pour celles en
€Oton, et les plus basses pour celles en fil.

a Comme tres-souvent ces indigos sont mélangés de violets et
€bleu, ou de violets de diverses qualités et de rouge, ou
. ro:uge et de cuivré , il faut faire en sorte de savoir combien

:;i::j:e contient de chaque’ 501:!:& pour pouv.oir ﬁx:er son pirix

A les nuan(_:es qgue reunit ch'aque caisse ; c est ce que

Peu de négecians savent apprécier.

o i‘;‘:fﬁnt encore un indigo,ﬂ quoique’réunissant Ia vivaci.té ct

nombjﬁe convenables pour étre classé comme fin, sera nys au

€ des beaux et bons moyens de cette méme nuance,

3:;::: gu’il' c?r}ticndl'a un ou plusieurs des défauts que je

€ décrire.

MAUVAyg PIERRAGES , GRABEAU , POUSSE , ECARTELE, VENTEUX ,

SABLE, RUBANNE , CRASSEUX , HUMIDE.

Marveweais pierrage.

Ol]_ - = -
e lreCherche en général les indigos d’une belle forme et
€8 carrcaux sont entiers.

Grabeawa.

ok i‘:i‘:g;;e Ia I?ﬁ::e a F':‘E.é séchée trop. rapidemer_:t, clle s’écarte
e of PO:ussnot qu’on verse la c-ztlsse sur ’t(‘nle pour 1]::1 1:!-
fO.is Se.lllem: I:,eu que cetl‘:e U?él‘a’tIOI} se ‘repete deux a IE.I‘{?JI.S
RS e o nt, elle est bientét redu.lte e cause d:a sa friabi-
gra]:leau . Ceaux gros comme des noix 3 ¢c'est ce qu on‘neoemme
2 90 ne peut alors en reconnaitre la forme. X
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Pousse.

Si ces morceaux sont tellement petits qu’on ne puisse plus
reconnaitre s’ils sont de méme qualité que les pierres, on les
appelle menus et pousse.

Les indigos briilés ont ce méme inconvénient. On dit qu’unr

indigo est brilé lorsque dans sa cassure on apercoit des €n-
droits noirs ou de couleur foncée terne

E cartele.

L’indigo qui a ce défaut présente des crevasses qui vont jus”
qu’au milieu de la pierre, ou la traversent entiérement; cect
est prodult ordinairement par ’eau contenue au milieu dC‘- la
Pierre , gu’une sécheresse trop prompte empéche de sortir 2
temps; c’est ce qui fait aussi que ces crevasses sont blanché-
tres, quelques rucus s’étant développés par 'humidité.

-

Fenterwa.

Lorsqu’en cassant la pierre, on trouve que la pite est a di-
verses places levée, comme si quelques portions d’air y avaient
&té renfermées, ce qui produit également une moisissure, 0"
dit ’indigo venteux. Quelquefois les places écartées sont tres
nombreuses et trés-petites, on change alors le mot venteU~
en celui de persille.

Sable.

11 est facile de voir si I’indigo contient du sable ; son aspect
brillant au milieu d’une masse bleue le découvre facilement’
il ne fait que domner du poids sans changer la nuance de Vip~
digo , au lieu que la terre oules cendres qu’on y méle, tout
en augmentantle poids, ternissent la pate etla rendent sombreé-

Rubars.

te
On appelle un indigo rubanné lorsque sa cassure prése? s
différentes nuances divisées par couches ; ces nuances sont ©

il
plus péles ou plus rouges que celle de la pierre, et lorsqu’t
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ﬁft Couvert de petits points blancs et bleuditres de la grosseur
Q’une téte d’épingle, on dit que 'indigo est piqueté.
_ _ Crasse.

Soit que le vent porte des impuretés sur 'indigo lorsqu’on
le fait sécher ou que cela soit naturel, il ’en trouve qui ont
Une légere crofite sur la superficie. Cette croiite est noirdtre
oW verditre ; c’est ce qui s’appelle indigo crasseux.

Humidite.

Quand Yindigo n’a pas plus d’une année de fabrication , il
€Ontient encore de I’humidité; aussi, en caisse, pendant la tra-
Versée , se recouvre-t-il d’une pellicule blanchitre semblable
%‘ celle qui se trouve dans l'intérieur des indigos venteux. Ces
‘digos , que l'on appelle newfs, quoique fins, sont peu ab-
Sorbans. Aussi, comme celui que ’on embarque est presque
oujours 3 cet état, ils perdent en magasin.

Dans le commerce on les qualifie de froids ; mais a la lon-
8ue ils gagnent en qualité ce qu’ils perdent en poids; ils de-
Vienuent plus légers et le terne que dounnait Phumidité dis-
Parait. Plusun indigo vieillit, plus il devient léger. Méme au

Ut de quatre 4 cinq ans de fabrication, I'indigo contient
fhcore de I’humidité. e

De tous ces défants , la terre et autres matiéres secmblables
‘I“f’ les fabricans introduisent dans leur pite sont la sephisti-
“ation 15 plus dangereuse , en ce qu’elles augmentent le poids
€t altdrent l1a couleur.

Le sable ajoute seufement au poids. Les autres défauts sont

Eaucoup plus nuisibles 4 1a vente qu’a Vemploi, ou le pier-
vage, Pévent, le persillé et écarté, n’ont pour ainsi dire au-
“ane imporlance.

Ee ruban attire souvent ’attention du consommateur, lors-
q}l L est lrop prononcé et en trop grande quantité. Certaines
E::;rf.as I.l’en contiennént que peu; d’autres, au contraire , sont

POs€ées de tous rubans superposés.
Lo suite ait prochain numcro.
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RETOURS D’EATU.

Nous croyons utile de mettre sous les yeux de nos lecteurs,
deux appareils ayant le méme but , mais construits d’une ma-
nicre différente. I’un a été imaginé par M. Pecqueur ; ’autre,
par M. Hallette. La vue et la description détaillée de ces deu¥®
retours d’eau, mettront A méme de juger du mérite de chacunl
et de choisir celui dont la forme et la construction paraitront
la plus convenable.

Au moyen de ces appareils, on peut opérer sans le secours
des hommes, tant le retour de I’eau condensée que P’introduc~
tion d’une nouvelle quantité d’eau , si cela était nécessaire»

dans les générateurs qui produisent lavapeur employée comm®
agent calorifiant.

Description du recipient alimentaire , ou retour d’ eaw , inventt
par M. Pecqueur.

Ce récipient , pour lequel M. Pecqueur a obtenu un brevet
en 1824, a été successivement employé par lui de trois ma-
anieres différentes.

La premiére a eu pour but de remplacer la pompe alimen~
taire dans une machine A vapecur 4 haute pression et de main-
teair le niveau de ’eau & une hauteur counstante , la machio®
elle-mé&me faisant mouvoir le robinet d’otr dépend le jeu du
récipient.

La deuxiéme maniére a eu pour but d’alimenter une chauv~
diére ou générateur de chauffage A vapeur, en s assu_]etlssaﬂt’
dans cette application, & faire mouvoir le robinet a la main
chaque fois qu’il en est. temps, ce que ’on voit par un niveat®
d’eaun en verre ou pal‘ un flottcur.

La troisiéme maniére , dont le but est d’obtenir un system®
“d’alimentation marchant seul, sans le secours d’un moteuar B!
de la main , consiste seulement 4 ajouter au récipient précé-
dent , une bascule mue par un flotteur , lagquelle bascule agit
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sur le robinet pour 'ouvrir et pour le fermer quand il en est
temps comme on le verra >, dans la description suivante.

3 La figure 1¥¢, planche 5, représente I"appareil qui fonc-
tl.Onne seul. Les deux premiéres maniéres d’appliquer ce réci-
Pient, et qui viennent d’étre mentionnées, pourront se com-
Preadre sansen faire une description particulicre.

Dans cette figure 17¢ le récipient A et les tuyaux E, D,
c i F sont représentés coupés par le milieu peur en laisser
You Pintérieur. Le récipient a la forme d’une boule alongée,
il est fait de deux parties dont le joint est en aa ou il est fer-
me avec des vis.

Le tuyau F correspond avec la partie supérieure du géné-
Fateur , lequel doit étre placé un peu plus bas que le réci-
Pleflt; ce tuyau porte le robinet principal R destiné 4 laisser
ATiver la vapeur dans le récipient et 4 P’intercepter.

d I:e tuyau E, armé d’un clapet, correspond avec la partie
férieure du générateur.

Par I’effet seul de ces deux tuyaux, on comprendra aisé-
::;ntt qu’il ne faudr'a.it. qu’ouvrir le robinet R pour que Peau

. enue dans le récipiént coule par son propre poids dans le
E:::él‘ateur. Cet effet aura lieu, que la vapeur soit f’aible ou
qu‘;’-jpari:e que la vapeur, quelle qu’elle soit, le robinet étant
Ve, rt, viendra natux'ellfzx?l(ﬂ:‘nt presser autant sur la surface de
£ 2 contenue dans le récipient comme elle presse sur la sur-

ace de celle contenue dans le générateur , ct I’eau agissant
Pf_“' tout son poids, ouvrira le clapet E et coulera dans le
8§Cnérateyyy.

Le. tuyau D sert & laisser rentrer dans le récipient ’eau qui
p,rOV‘ent des condensations, quand c’est un chauffage, ou

Yue biche quand c’est une machine & vapeur dont on ali-
met.]t.e la chaudiére. Ce tuyau D porte un clapet qui, par sa
b :31:;‘:-:‘1_,‘ laisse bien enf.rer > I.!.lais se ref'erme‘ et empéche 'eau
Aryik dll Par ce t}l}{au aussitét que la pression de la vapeur

ans le récipient.
Veu: :luyau » l.e robi’ne’l, et l’enlor‘lnoi-r C se.'rvent; quant.:'l on le
s, l’,onl‘emplu- le générateur et a laisser échapper 1’air lors-
Commence. -
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Un petit tuyana UU’, que 1'on fait correspoudre & upe ba-
che pour ne point perdre de chaleur et portant un petit robi-
net T et un clapet, sert 4 laisser échapper la vapeur compri-
mée danslerécipient aprés chaque opération de ’alimentation
et & entretenir en méme temps le vide d’air dans le récipient.

S support sur lequel est porté le balancier TIH. Ce sup-
port vu en plan figure 2°, mais supposé coupé en S* §’, porte
deux bras, dont 1’un soutient le robinet R et son tuyau, €t
I’autre sert de guide i la tige J, laquelle glisse dans "ceil qul
termine ce bras.

G flotteur suspendu a un fil en laiton qui traverse un€
boite i étoupe et vient s’attacher & une petite chaine, laquelle
est elle-méme attachée 4 extrémité supérieure de 'arc du
cercle du balancier

A Pautre extrémité dua balancier TIH est un contrepoids I
dont la masse doit &tre telle qu’il faille autant de force pour
faire sortir le flotteur dehors de ’eau que pour I’y faire en-
foncer tout-a-fait.

La figure 3° représente la bascule K vue de profil , elle est
vue de face dans la figure rre.

Cette bascule tourne librement sur la tige de -1a clef du vo-
binet R ; mais dans son mouvement pour tomber alternative:
ment i droite et A gauche, comme il sera bientdt expliqué,
elle rencontre une pidce O fixée a cetie tige et ouvre ou ferme
ce robinet R. g :

I.a bascule K est surmontée d’une masse Q , laquelle par-
court le demi-cercle qui se trouve au-dessus de l’I-;orizonwl_"
qui passerait par le centre du robinet R, elle porte trot
branches L, I’ et L.”” d’une certaine courbure. Au moyen des
deux premicres, elle est relevée par la cheville N, tantét pou®
basculer 2 droite et tantét pour basculer 4 gauckhe.

Cette cheville N, fixée sur la tige J , laquelle monte ou des-
cend quand le flotteur G monte ou descend, comme susp?”
due au méme bras du balancier, cette cheville, dis-je R
montant rencontre la branche L, reléve la bascule jusqlﬁl’él la
verticale pour la faire tomber 4 droite, et en descendant elif’
rencontre la branche L’ et fait relever la bascule aussi jusq™*
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l‘a verticale, mais dauns le sens contraire, pour la faire tomber
? gauche. En tombant & droite, la bascule ouvre le robinet R,
€t en tombant a gauche clle le ferme.

. La troisidme branche L7’ porte une cheville qui, chaque
915 que la bascule tombe & gauche et ferme le robinet R, ce
qWelle ne peut faire que lorsque le flotteur est descendu en
]::"’3 du récipient , et par conséquent que quand le récipient
Sest vidé d’eau et rempli de vapeur , cette cheville vient
® engager dans une pidce x fixée i la clef d’un petit robinet T,
 fait faire un mouvement, ouvre ce robinet et donne pas-
%3ge 4 la vapeur comprimée dans le récipient, qui s’échappe
AssitSt par le tuyau UU’. Cette vapeur continue pendant
qeud'ques instans a s’échapper, jusqu’a ce que sa pression dans
re:fClplent. se trouve assez diminuée pour que V'eau puisse
rer dans le récipient par le tuyau D. Le premier effet de
CClte eay > en rentrant, est de faire monter le flotteur. Au
Premier mouvement de celui-ci, la cheville N rencontre le
*as L dela bascule et fait refermer le robinet T par le moyen

©la cheville du bras L’ qui se dégage de la piéce =.
© robinet T est déja refermé que la bascule 1:’a encore fait
E:;Pﬁu de mouvement ; mais 4 mesure, que le récipient se
Plit d’eau et que le flotteur monte, la masse Q continue i
e:“;‘l It‘elevée de ma‘niére que, lorsqlf’elle arrive ;:‘,1.13.' verticale
Touve préte a retomber a droite pour rouvrir le robinet
Pi:hi? ﬂot.teu_r a’rrive aussi au haut de sa course, et le réci-
oy Rest plein d’eau. Alors la bascule tombe 5‘1. é%r(?ite, le robi-
i se ro—uvre > la vapeur rentre dans le récipient , presse
au qu’il renferme, et I’eau coule par le tuyau E dans le

€nér §
fe Crateur , par I’effet de son poids , en ouvrant le clapet de
dernier tuyau.

Mesure que I'eau rentre au générateur, le flotteur redes-

cend . 2

= m, la bascule se reléve pour ensuite retomber & gauche

gauc}?ment que le flotteur arrivera en bas. Par cette tombée a
¢, la bascule referme le robinet R et rouvre le petit

robin -
» et T pour le refermer un instant apres , comme il a été
Xplique. _
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Pour entretenir ie¢ niveau dans une chaudiére ou générateur
3 une hauteur constante, il ne faut que faire plongerle tuyau ¥
jusqu’a la hauteur . ou 'on veut que le niveau se tienne.

Descriptiorn die retour d’eaw invente par M. Hallette _ﬁlS »
constructeur e Arras.
- Fig: 4, pl. 5.

A Coupe du retour d’eau.

B Coupe transversale d’un récipient ou grand cylindre en
téle fermé par les deux bouts , et dans lequel accédent toutes

es eaux condensées dans les divers appareils de "usine.

C L’un des tuyaux qui aménent les eaux condensées au 1é-
cipient B.

D Soupape i clapet, placée intermédiairement entre le ré-
cipient et le retour d’eau, et ssouvrant du ¢6té de ce dernier-

I Soupape semblable 4 la précédente, placée au bas du re-
tour d’eau ; elle s'fouvre inversement i la premiére, et elle-est
intermédiaire entre le retour d’eau et le tube F.

F Conduit déversant dans le tuyau plongeur du générateu¥-
Ce tube F Jdoit étre muni d’an robinet de stireté gui permetteé
d’intercepter a volonté la communication entre le générateur
et Vappareil du retour d’eau , s’il arrivait qu’il fat utile 4°Y
travailler.

G Est un robinet par lequel on prend de ’eau chaude a%
besoin ; il ser: aussi quelquefois A essayer le jeu de P’appareil-

H Robinet & trois eaux et dont Vobjet est de metire €
communication :

1> Le retoar d’cau avec Vair atmosphérique par le petit
tube supérieur I ;

2° Le retour d’eau avec le génératenr par le tube inférieur
J, dont extrémité est fixée a la surface du générateur.

K Levier qui sert A mouvoir la‘clé du robinet H.

L. Flotteur qui s’éléve 4 mesure que la capacité du retour
d’eau g’emplit. :

M N O Systeme de levier i bascule gni se combine par -
balancier M avec le flotteur L; et-par la bielle N avec la clé K
du robinet ¥, pour lui faire prendre i temps les position®
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tonvenables aux effets que Pappareil doit produire. La troi-
si®me branche O est terminée par une masse qui a pour objet
d’entrainer son mouvement a droite ou a gauche de la verti-
cale; lorsque cette branche FPa légérement dépassée.

P Tige du flotteur, dont la partie supérieure est guidée par
le haut du support Q.

On doit remarquer gu’une partie de cette tige est double, ct
q@’elle laisse un vide qui est terminé par deux galets R R, qui,
d.ans le changement de position du flotteur, viennent alterna-
Uvement appuyer sur 'extrémité de la branche M du levier.

C’est lorsque la pression exercée par ces galets en montant
U en descendant, a conduit le levier M un peu au-dessous ou
en dessus de I’horizontale , que la gravité de la masse de la

fanche O, qui se trouve alors hors de la verticale, détermine
Précipitamment 1"achévement de la course du levier et le dé-
Placement de la clé du robinet FI.

FEffet de Uapparcil.

Dans p’état ou le dessin représente le retour d’cau ; il vient
® se vider et recommence i se remplir, aussi'la tige est-elle

d’-‘ I A - = -4
_le.lﬂ remontée , car, pour que la chite du'levier O ait eu lieu,
l ” - A b -

2 fallu que le galet supérieur amenit le balancier M un peu

WW-dessous de la ligne horizontale, et on remarque que ce
galet est déja élevé un peu au-dessus de cette ligne. Dans cet
]'E:a.t'd? choses , le robinet H ferme toute c-ornmunication entre
celg:inef-ateu_r e-t le ret’o?r d’eau,; et ’établit au'con traire-entt:e
n’ex'-m et l'air extérieur par le tube ve.rl.vlcal I. Alors il
'Ste plus d’autre pression dauns Uintérieur de Pappareil
;II:Z celle fl_e l’atmosphi’:re , et par cionséquent }t_mint d-’obst?cFe'
dan:{:e te.al.}_ condens’ee- dauns le's divers appareils et recueillie
el ]:;‘ch];tuent B, e.¥ 11_1t1'0du15e en poussant dev?nt elle l.e
e C’est ce qui a lieu et :e.ffel’. tant que la clé dt: ’I‘(’)bl-
S dell(iS!e dans ]a,méme position ;. iais quand. PEE 1 ele\-ra—
ol 1o leau.da’ns. Pappareil, le’ ﬂottelfr est arrivé au point
TE hg:-'Et mférieur I a relfevé le levier M au-dessus de la
b i %xzoutale , alors la branche O tombe de gauche &
> et change avec vitesse la position de la clé du rebi-
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vet H qui ferme la communication avec 1’air atmosphérique
par le tube I,et établit la communication directeavec la vapeur
contenue dans le générateur par le tube J. Alors une action
de pression croissante a lieu & la surface de ’eau contenue
dans P'appareil , ferme d’abord le clapet D qui n’était poussé
que par ’eau du récipient, et bientét aprés ouvre le clapet
inférieur E pour serendre au fond du générateur par le tube I,
avec une vitesse d’autant plus grande que la température de
Yappareil, qu’il serait bien d’envelopper de mauvais conduc-
teurs, est bien conservie et que ’élévation du retour d’ear
au-dessus du générateur est plus grande.

Il est superfilu de dire que lorsque, par 'abaissement du
flotteur, le levier M est abaissé au-dessous de I’horizontale, 12
clé du robinet reprenant sa premiére position, la communica-
tion avec le générateur cesse, celle avec ’'atmosphére se réta-
blit, et acceés de 1’eau dans appareil recommence.

Observations. On emploie avec avantage la vapeur qui s’ é-
chappe par le tube I et celui S du récipient au chauffage des
purgeries, et pour cela MM. Hallette et comp. la réunissent
avec celle de leur concentrateur pour la faire circuler dans des
tuyaux en cuivre , qui se développent sans discontinuer dans
toutes les picces que 'on veut chauffer, et qui, apreés s’étr€
levée successivement d’un étage a 'autre avec assez de pent€
pour que toute I’eau condensée ravienne au récipient; €€
chauffage se termine par un tube ayant & peu prés le diametre
des tuyaux, il traverse le toit de Iusine, et perd dans ’air la
vapeur non condensée. ' .

Plusieurs fabriqués montées par MM. Ilalleite et compP-
jouissent des avantages de ce mode de chauffage. Al

e

RAPE A POMMES DE TERRE,

CONSTRUITE DANS LES ATELIERS DE M. THIEBAUT AINE , A PARIS-

Pl. 6. Fig. 1. Elévation de la machine, vue da c¢6té du moteur:
Fig. 2. Coupe horizontale faite suivant XX.
Fig. 3. Section verticale, selon YY.

8 - = L A . t
Le bati en fonte de cette machine se termine inférieureme
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})ar des semelles gqui sont destinées i recevoir des boulons pour
e fixer sur une forte pierre scellée dans la maconnerie qu’on
dispose a cet effet.
-Z. Poulie motrice prenant son mouvement d’un manége.
Elle est portée par un arbre & qui,ason autre extrémité, recoit
4 roue (. Cette rouec engréne un pignon 22, monté sur ’axe
1 tambour de la rape pour lui transmettre son mouvement.
2. Tambour en fonte , garni sur toute sa circonférence de
131}108 d’acier taillées en dents de scie et fixées au movyen de
€oIns en bois @ qui sont retenus de chaque bout par les rebords
Meénapgés pour cet objet vers les bases du cylindre.
- Trémie dans laquelle on jette les pommes , qui disparais-
Sent au fur et & mesure, apres étre rapeées.
6-_Volet gui peut tourner librement sur un axe placé a sa
Partie supérieure: il est poussé par un ressort ¢ vers la surface
Y tambour afin de presser coustamment les lames contre la
dentelure de celui-ci.
N Planche posée horizontalement sur le biti, et qui a toute
a‘*ﬁi:)!(l]gueurvdu cylindre ZZ dont ell'e touche presque les lé_l!I}eS,
thaie e ne livrer que le passage nécessaire a la pulpe qui s’ex-
de la racine, et qut se rend par la seconde trémie G dans
1 réservoir.
St a ﬁg.’l,, qui est une coupe faite par 'axe du tambour et
it Uoe échelle double, repr4sente d’un coté un des coins a
& gage§ dans les rebords du cs‘rhr}dre, et de I'autre ua des coins
(:01:1—,118 €pais, qui sont placés a égale distance sur la surface,
Me on le voit par la fig. 3.
A fig. 5 estune projection extéricure d’une portion du tam-
I et de ses lames.
rebo?-dpeu’t reconnaitre .ais‘ément par ces deux figures que les
ces oy S n’existent pas Ia o les coins e sc)nt‘places, parce que
Crniers sont destinés a fixer tout le systeme.
ngteimfichine est ctablie 4 Trappes, pres Versailles, dans
vags Ulerie de M. Dailly; mise en mouvement par trois che-
}’Om:;; elle est capablg de raper 'f'am;emcnt 2700 hvr.es de
de g, SR par jour; mais dans cet établissement son service est
=l o S¢tiers ou 2,160 livres environ, parce que la fabrication
8€ que cette quantité.
2 Vitesse donnée au tambour est de S8oo tours par minute.

boy

g

———— R

MARTINET A FER.
PLANCUE /.

Ge - by -
martinet est destiné 4 fabriquer du fer rond et du fer
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plat. 11 ne difféere des martinets ordinaires, employés dans un
grand nombre de forges, que par les proportions étudiées et
raisonnées des pieces dont il est composé; ce qui nous a en-
gagés a lui donner une place dans ce numéro. 3

Les fig. 1 eL2 de la planche 4 le représentent en élévation
et en plan, €t la fig. 3 en est une coupe verticale faite par
VYaxe d’oscillation du marteau. : x

A. Deux montans en fonte, surmontés d’un plateau & q¥!
sert a maintenir leur écartement.

C. Abriquets en fonte que 1’on peut faire mouvoir horizo®”
talement et verticalement le long des montans, pour donner
au marteau la position et la chute convenables. Ils sont , pour
cet effet, engagés entre les piéces de bois @ qui reposent SuF
terre et sont comprimés par le platean B. Ils laissent de plus:
entre eux et les niontans, un petit espace que Yon remplit p2!
des coins qui servent &4 mieux les fixer, d&s que leur positio®
est une fois assujétie.

2. Hurasse ou anneau d’oscillation du martinect. Les deu¥
cones dont cet anneau est armé sont mobiles dans des cousst”
nets que renferment les abriquets C.

FE. Arbre de la roue hydraulique, sur lequel est monté 1’0"
don Z7 portant les cames qui soulévent 'extrémité du manc
du marteau. Les tourillons de cet arbre ont des croisillons €2~
castrés dans le bois pour Pentrainer dans leur mouvement de
rotation. :

G. Support de "'arbre 2, posant sur une semelle de fer- 1

. Manche du marteau, qui y est fixé par des clavettes; *
est garni i ses extrémités de frettes en fer. 1

b. Picce en fer trempé, appelée bascond=, sur Iaqﬂel E
s’exerce ’effort des cames de 'ordon.

Z. Stock ou colonnes en bois posées verticalement, et dan?®
lesquelles sont encastrées les chabottes ¢, piéces en fonte,
Yune recgeit I’enclume et autre la pitce &, égalemen
fonte, sur laquelle vient frapper 'extrémité du manche f#- 75

e. Etrier en fer trempé, qui par son choc contre la piec?
est vivement repoussé et rend par la la chute du marteat P 34
prompte. A

J. Pieces de bois fortement boulonnées pour fixer les mon
tans et les stocks. ai

Fig. 4 vue en dessous du plateau B; a son centre est Paﬂl‘air
quée une ouverture pour laisser passer I’eau qui doit rafrai®
Phurasse.

Fig. 5 ; détails de ’un des abriquets C.

£ P

___-_/

Imprimerie de Srrricue, rue des Jeaneurs, n. 14-

4
&F
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e 3. (9° VOLUME.) Tudler_ 1830,

L INDUSTRIEL,

PRINCIPALEMENT DESTINE A REPANDRE LES CONNAISSANCES UTILES
A LIINDUSTRIE GENERALE, AINSI QUE LES DECOUVERTES ET LES
PERFECTIONNEMENS DONT ELLE EST JOURNELLEMENT L'OBJET.

~

QUELQUES OBSERVATIONS
'SUR LA FABRICATION DU SUGRE DE BETTERAVES, :
PAR M. DE BEAUJEU.

( Suite. )

_ Si Von a neutralisé & la défécation , on. soutire le jus clair,
®t Pon procéde a I’évaporation.
: Il est reconau que pour la bonne qualité’'du sirop, il im-
VPDrte que I’évaporation soit trés-prompte , et cepend%ﬁt il
‘COnviendrait aussi que la chaleur ne fiit pas au-dessus de'jo a
‘75 degrés Réaumur , surtout vers la fin de 1"opération. Or,
tfzas deux conditions sont asscz difficiles & accorder, et 'expé-
ll‘l'ence a constaté qu’une ébullition trés-vive, et de courte du-
Tée, était bien préférable & une chaleur moindre et plus long-
temps Prolongée, aussi est-ce le systeme qui a prévalu. Ce-
E:;‘:);‘i‘:::‘::.oz zee?:oi': a ]ijfirf;elclionner s?us ‘cel,l;app01:t._;. ]'::n“
peur a haute pression evaporatio=® »

% -
1=y
&
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on est parvenu dans "appareil de Taylor et Martineau, 2 opé-
rer une évaporation extrémement prompte, par la multi-
plication des points de contact des tuyaux contenant la va-
peur , de maniére que "on peut opérer ainsi dans un petit
espace un dégagement considérable de calorlque , que 'on ne
pourrait obtenir avec le feu nu , puisqu’on ne pourrait aussi
facilement multiplier les surfaces de chanffe. Ce moyen est
déja une grande amélioration , en ce gqu’il permet encore d’ar-
réter subitement Pébullition, comme aussi de ’atteindre
presque entiérement. Mais il rfeste toujours le degré de cha-
leur qul est le méme , et qui, quoique plus régulier que le feu
nu, nen altére pas moins encore une partie du sucre cristalli-
sable , qui passe ainsi a I’ét.t de sirop.

Le dernier degré de perfection parait donc consister & éva”
porer trés-promptement et avec un légey degré de chaleur-
Iévaporation au soleil remplit parfaitement ces conditions >
aussi , de cette manitre, pcut-on obtenir une quantité et un€
qualité de sucre qui ne laisse rien i d&sirer.

Ce moyen, impraticable en grand,
montrer le possible.

On connait "expérience faite par M. de Dombasle , d’uné
évaporation en couches minces 2 une douce chaleur, et qui 2€
durait que trois minutes. Il fut émerveillé de ses résultats-
DEja Javais 6té témoin d 'un résultat semblable dans une p¢€

-tite expérience que j'avais tentée avant la publication de so#
mémoire. Voulant opérer plus en grand, il rencontra des ob$’
tacles qu ’il ne put entiérement surmonter. Derniérement;
M. Derosne a essayé d’arriver au méme but au moyen 4’ uneé
chaudlel'e a Cll‘culatlon d’une autre construction ; sa tentative
weut pas tout le succks qu’il s’en était l)l‘Onlls. Cependant
malgre ces non-réussites, je suis convaincu qu’on doit Parvse"
nn- 32 construire un appareil qui pulsse évaporer ainsi & la
continue , et A mon avis ce scrait le meilleur. Peut-étre y pPa*
v1endra-t.-on micux par le chauffage Ala vapeur , comme PIus

égal et plus facile & distribuer. L’appareil de Taylor et Marti-
peau, tel qu’il a été construit et destiné i la cuite des sucres »

sert du moins 4 nous
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@St sujet &4 plasicurs inconvénicns que 1’on s’attache i fairve
disparaitre. La maniére dont la vapeur y circule , fait que la
chaleur n’est pas égale dans toutes les parties de la chaudiére.
Elle est plusforte 4 ’entrée et bien plus faible a la sortie de la
Vapeur. De plus, en se condensant, I’cau obstrue les tuyaux;
11 faut de temps a autre ’évacuer % I’ébullition domine beawn-
Coup , et il y a perte de chaleur. On a ‘d’abord trouvé le
Moyen de faire revenir 1’eau condensée dans le générateur ,
qui alors se trouve naturellement alimenté. Pour y réussir,
1 a fallu placer le générateur plus bas que les chaudiéres d’é-
Vaporation , €t adapter une soupape au tuyau qui revient dans
€ générateur. Ensuite pour mieux régulariser la circulation
de' la vapeur, et Pémission du calorique qu’elle dégage , on
1a fait arriver par plusieurs tuyaux a la fois.

’,‘M- Crespel , dans les derniers perfectionnemens qu’il vient
d. ntroduire dans sa fabrique , oli maintenant toutes les opéra-
Yonsse fontpar Vintermdédiaire de la vapeur, aumoyen d’une
Machine anglaise de la force de huit chevaux faisant mouvoir

€S ripes et presses, et de deux grands générateurs fournis-
*ant la vapeur aux défécations et réductions,a fait établir deux
c,haudi'éres évaporatoires dont le fond représeflte une suite de
d_emi-tuyaux faits 34 méme le fond, lesquels, par d’autres
Pléces de rapport en dessous, forment des tuyaux entiers,.
traversés dans leur longueur par la vapeur sous une pression

€ trois A quatre atmospheres. Le calorique se transmet
-'al.ns,i d’une maniere assez égale dans une chaudiére de douze
Pieds ge longueur sur deux de largeur, entiérement par le
fonq qui est assez uni, ce qui permet de ne metire qu’une
(?(’)uche assez mince de liquide a évaporer et cependant de le
réduire entitrement & consistance de sirop a trente degrés, dans

2 Méme chaudiére , résultat d’un grand avantage. Cette ré-

Uction de quatve pouces de jus a un demi-pouce, s’obtient
€7 une demi-heure. Voila certainement un grand perfection-
E?ment sous le rapport de la qualité du sirop ; mais il faut
_ '€ aussi qu’il est acheté un peu ché&rement par une grande
Perte de calorique , qui me semble inévitable par la disposi-

-~ —_ :

P
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tion des tuyaux, dont une moitié sculement, et méme meoins;
sert 4 I’émission du calorigque de la vapeur dans le vesou.

Lorsqu’on veut évaporer & feu nu, il est de méme essenticl
de ne mettre qu'une couche peu épaisse de liquide et de me-
ner la réduction promptement; alors on ne peut faire toute
’opération dans la méme chaudiére, ce quia fait prendre des
chaudiéres i bascule qui ont la faculté de se transvaser facile-
ment.

Ici je dois placer une remarque que j’ai eu occasion d e faire
dans les fabriques que j’ai visitées.

On sait que ’évaporation d’aussi grandes masses de liquide
donne naissance 4 une grande production de vapeurs. Ces v2-
pPeurs, en se¢ répandant au-dessus des chaudiéres, et jusqu€
dans Vappartement, y sont excessivement incommodes et mal-
propres, outre l’obscurité que souvent elles y font maitre-
Chacun acherché, par des hottes trés-spacieuses, des auvenss
des toiles et autres moyens, 2 se débarrasser de cet inconvé-
nient; aucun n’y a réussi, 4 ce qu’il m’a para, cornpletemellt’
tandis que cela est extrémement simple et facile. Je n’ai pas
été pewu surpris de voir que dans les belles fabriques nouvelle-
ment construites, et notamment celle de M. Crespel, le ser”
vice soit extrémement géné.

En me promenant avec ce fabricant dans son atelier,
nous trouvaAmes entierement enveloppés d’un nuage épais q 1
dérobait la lumiére en plein midi, et les plafonds degouttdlent

de tous cétés. Je n’ai en chez moi cet inconvénient que deu®
alnsl

nﬂu’

annces, aprés guoi je m’en débarrassai complétement,
que je I'ail déja fait connaitre il y a long- -temps. Jawvais d&5”

lors de grandes chaudiéres évaporatoires carrées, de 6 }?1‘3‘1‘?r
sur 4. ' )
J’adaptai sur chacune une couverture en planches minces
de bois blanc, €levées d’environ 6 pouces au moyen d'uné Pe

tite cloison également en bois , régnant au pourt.our 5 excePte
sur le devant. Cette couverture, en une ou PIuSLeurs Pleces’
s’enléve atsément , soit au moyen de charnieres ou autrement'
I.e fond de la c‘haud;ele communique avee uge chemin€é®
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également en planches, dont la section est calculée sur la
quantité de vapeurs qui doivent y passer , suivant les régles
€Oonnues; les vapeurs vout sortir en dehors du toit 2 une assez
&rande hauteur. :

La partie de devant de cette espece de boite se ferme avec
ne planche mince, mobile, et cette ouverture sert au service
ntérieur de la chaudidre pendant 'opération.

Il ’¢établit par ce moyen un courant d’air qui balaye la va-
Peur avec ane étonnante rapidité, et 'on voitcelle-ci s’élancer
dans les airs aussi bien que la fumée d’une cheminée qui a un

on tirage. Il n’arrive que rarement et dans les momens de
tempéte, que la vapeur soit refoulée par des coups de vent ,
qui produisent alors quelques bouffées , ainsi gqu’ilarrive dans
€€ cas aux cheminées d’appartement.

Le tirage s’établit si bien, que j’ai fait sur ce couvercle des
®Uvertures ayant jusqu’a 18 pouces de cété pour communi-
Quer dans la chaudiére sans enlever le couvercle ; lorsque
€Clte ouverture était débouchée, on voyait la vapeur refoulée

_s-n" le liquide par Pair qui s’v précipitait.

Trois chaudieéres pareilles étant en pleine &bullition, on
p’e‘“ entrer d s appartement sans se douter gqu’aucune
delles soit chauffée autrement que par la chaleur qui s’exhale
d.e“ murs du fourneau, et cela dans un espace resserré avec un
Plafond de seulement 1o pieds d’élévation. :

Le moyen est comme on le voit bien simple, sans presque
de dépense, et c’est le résultat d’un simple calcul, fondé sur
1‘{33 lois de I’équilibre des luides. Tout git ici dans les propor-
Yans, et c’est 1a ce qui a fait manquner tous les moyens em-
?loyés daus les fabriques qne jai vuaes dans le nord, ou les
SSues sont tontes trop grandes, ¢t font 1'effet des cheminées
de nosaienx ; comparées 3 heminé le Fem-

: F parées a2 nos cheminées modernes. m
f;t‘: le méme moye.n pour les chaud_iéres d’e cuite. Le ju,S, e’n
‘ratiozprocha.nt- 3 df_a\rlen-t plus_,susa:fe.?mble .d’_eprouvel: de Palté-
Nib dpar deux raisons. Laviscosité de la ligqueur s’oppose au
€gagement des vapeurs, et contenant une plus grande
PrYoportion de parties salines, elle exige un plus haut degré de
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chaleur pour entrer en é¢ébullition. Si la qualité dua sirop
n’est pas trés-bonne, si la défécation n’a pas été bien faite, on
commence d€éja a s’en apercevoir. Le jus se trouble et forme
un dépot : si Yon continue PVévaporation , le sirop est sujet a
‘monter. Il faut alors modérer le feu, battre le sirop ou mettre
un corps gras.

Toutes les fois que cela arrive, on peut étre certain que la
cuite sera difficile, car un sirop bien préparé doit arriver 2
28 et 30 degrés en pleine ébullition, sans avoir monté.

Pour qu’il en soit ainsi, il faut de boones betteraves, un jus
qui n’ait pas éprouvé de retard pour la défécation, enfin une
défécation qui ait enlevé la plus grande partie des matiéres
€trangéres qui, quoique dissoutes dans le liquide, de maniére
a n’en pas troubler la transparence , finissent au moyen du
rapprochement du sirop, par se rassembler en dépét qui s’at-
tache aux chaudieéres. _

On connailtdes réactifs au moyen desquels on peut isoler da
sucre une plus grande quantité de matiéres étrangéres queé
par 'acide et la chaux. Ainsile sous-acétate de plomb produit
un précipité beaucoup plus abondant; malheurcusement les
acétates qui restent dans la liqueur empéchent le travail ulté-
rieur par leur déliquescence.

M. Derosne vient de faire un nouvel essai pour déféquer at
moven de I’alumine. Le Journal du Commercedu 1g mai 1825
contient Yannonce de cet essai ayant eu lieu en présence de
divers fabricans, et que 1’on donne comme avant bien réussi-
Il serait & désirer qu’on pit, par ce moyen, obtenir une dé-
fécation pluas compléte que celle que I’on obtient avec la chau%
et Vacide, sans y trouver d’inconvéniens pour la suite des
opérations, ce qui peut &tre A craindre. En effet, ce n’est pas
la premiére fois que ’action de 'alumine a &té essayée surl le
sucre. Dans le procédé de raffinage d’Howard, il emploie Va-
lamine avec du noir & la clarification. M. Poutet, dans sO%
manuel du raffineur de sucre, cite les essais gquil a faits
acet égard, desquels il résulte que le sucre s'en trouve e
suite engraissé , et que la purgation en devient plus difficite

’
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et plus incompléte. Si un tel résultat a lieu sur du sucre brut
fe bonne qualité, et purgé de la mélasse , 2 combien plus
“orte raisen ne doit-on pas appréhender cette méme action
8uar ie sucre de betteraves ? Il faut donc attendre de nouveiles
e_x-Pél‘iences poussées jusqu’a la cuite , le grenage et la purga-
11_011 des formes , avant de décider quelque chese sur ce nou-
Veau mode de défécation.

C’est ainsi que le jus déféqué par I'acide a froid apreés la
Chaux, parait plus beau et mieux déféqué qu’a la chaux seule;
Déanmoins le sirop obtenu par le premier de ces procédés ne
Peut supporter les opérations de la cuite et de la purgation
Aussi facilement que le sucre obtenu par le second. De plus,
Pendant ’évaporation , et pendant la cuite, il a encoxe le dé-
faut de former un dépdédt qui parait étre du sulfate de chaux,
dequel s’attache fortement aux chaudidres , est d’une grande
dureté et nécessite des nétoyages fréqueus et difficiles, tandis
que sans acides les précipités sont blancs, sans adhérence, fa-
ciles 4 nétoyer et ne paraissant pas géuner sensiblement les
. OPérations.

C’est ainsi qu’en fabrication la théorie indique bien les
chemins que "on peut suivre, mazis il n’appartient qu’a l'ex-
Péerience de décider lequel est vraiment praticable.

Je dois encore parler ici d’une autre maniére de traiter Ia
b-etterave pour en obtenir le sucre, et qui consiste a la faire
€uire i la vapeur pour n’avoir ensuite qu’a presser en évi-
tant le rapage. ;

Ce procédé , tenté par Achard , indiqué depuis par
M. Cadet de Vaux , mérite d’étre signalé comme ne pou-
Yant étre d’aucune utilité. J’ai , a diverses reprises , fait des
€Ssais | tant en petit gqu’en grand ; j’ai aussi, il ya long-temps,
Pressé ces betteraves entieéres, et malgré les plus grands soins
@t les pressions les plus ménagées, je n’ai jamais obtenu qu’une
faible proportion de jus. Le jus étant obtenu , parait déféequé
Parce qu’il est limpide, mais nec ’est pas réellement, le sucre
qu’on en retire est noir, lent a cristalliser, et se trouve em-
Paté d’une mdélasse visqueuse. Le jus ainsi cbtenu ne peut plus
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se déféquer d’une maniere convenable 4 la maniére ordinaire;.
je ne vois don¢ aucun espoir de jamais rien obtenir de bon par.
ce procédé.

Ordinairement on pousse la réduction du sirop jusqu'a.
24 degrés bouillant, ou méme 30 pour procéder a la clarifica-.
tion. J’ai treuvé qu’il était bien préférable lorsqu’il était a 12
ou 15 degrés de le filtrer pour en séparer une. certaine quan-.
tité de matieére floconneuse qui nage alors dans la liqueur , 1a
suite del’opération s’en exécute mieux.

Lorsqu’on veut clarifier, on ajoute du charbon animal dans.
des proportions qui varient singuliérement suivant les fabri-
cans. En général, j’ai remarqué que ceux qui en emploient le
plus sont presque toujours ceux chez lesquels j’ai trouvé les
plus beaux produits. '

Apres avoir laissé jeter quelques bouillons avec le noir, on.
verse le sang ou le lait, puis on filtre lorsque le jus a biengru-.
melé. _

11 est facile de voir d’aprés cela, que la majeure partie des
fabricans considérent le charbon animal presqu’uniquement.
comme décolorant , et produisant également son effet en
I’employant sur le sirop réduit et pour la clarification.

- Comme je suis loin de partager cet avis, je vais entrer 4 cet
égard dans quelques détails pour le motiver. '

Je sais que dans quelgques fabriques, et motamment dans
celle de M. Crespel, on ajoute du neir dés le commence-
ment de ’évaporation , mais en assez petite quantité.

En considérant la manitre d’agir du charbon animal, on
verra combien cette derniére maniére de s’en servir doit étre
préférable. f

En effet, le charbon animal a une. propriété décolorante
tres-forte sur le sirop, ou le vesou de betteraves, bien qué
contestée par plusieurs fabricans, ainsi que j"en donnerai plus
tard la raison. Il a en outre 4’autres propriétés précieuses. Il
agit , a-t-on dit souvent, 4 la maniére des acides dont il a 1€3
qualités sans en avoir les défauts. En précisant davantage nous
voyons M. Payen €établir : que le charbon animal Projelé'
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G}a;ns. une solution de sucre, avec excés de chaux, ayant déjh
€Prouvé un commmencement d’altération, mais avant qu’elle
SOit compldte, produit & 1’instant de son immersion dans le
Sirop, un dégagement d’acide carbonique, préalablement
¢ondensé, lequel sature une partie de la chaux; le charbon
Cntraine aussi la précipitation de la chaux elle-méme, le sous-
€arbonate de chaux formé se précipite avec le charbon, le
Sucre devient de nouveau cristallisable ,» et reprend toutes ses
Propriciés.

‘DES qualités aussi précieuses et si bien constaties par les
fa“sa sont d’une bien grande importance pour la fabrication

4 Sucre de betteraves et I’on ne saurait trop les utiliser, sur-
tout lorsqu’on vient i réfléchir 4 la facilité de Vemploi de cet
agent, faisant toujours du bien, ne faisant jamais de mal, et
COmpare ’emploi de l'acide sulfurique, dont le plus léger
E.x:;és Peut anéantir de suite tonut résultat, et dont Vemploi,
Méme maoddéré, a toujours quelques inconvéniens.

Convaincu de ces qualités et redoutant les effets souvent
JAbestes de 1’acide, j’ai cherché a m’en passer entiérement, et
9 1:3 Yemplacer parle noir. J'ai tonjours bien réusside cette ma-
Riere gt Je suis convaincu qu’il ne faut que de la chaux et du
zt}:;’bou animal pouar obtenir un siroP cuisant bien a feu nu

Oanant une mélasse cuisant bien également a feu nu ., et
gé::;‘;’east le moyen d’avoir un su-cre’ d’.une crﬂistal.{isation _riche,
ét % et nerveqse, _ayant. le coup d’ceil plutét gris que jaune,

Comportant bieu au raffinage.

Sans doute I’emploi de ’acide bien ménagé donne un sucre.
c;::;f’une sa-veur, I-)lus douce et plus. agréa?le > plus de blan-
dicas 1311 gra,l_n. ;Iax ol‘oten.u par ?01’1 eml?lon d-es sucres bruts
E ét.? travail s’est tl‘E?r—blCL‘l Opens ;. Taaks l()lljf)lll‘s ces sucres.

Cilenf plus gras, l:a mélasse, quoique belle., ecc:ule plus dif-
e S’enent > la recuite en est moins facile, et jamais le raffinage.

4 €Xecute aussi bien. \
qnéot‘;;:f:tl’conftater Y effet :lu. chaf‘bon 5 j-’ai pris du:jus. défe-.
vli’ai = exces de chaux était tres—sefnsxble au.x réactifs. Jﬁ

YAlle avec une trés-grande proportion de noir, aprés quek
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le sirop de violette n’indiquait plus la présence de la chaux.
On pent donc entiérement neutraliser la chaux par le noir, c€
qui n’est pas méme nécessaire : on produit donc le méme eff"(ft
gqu’avec V’acide sans en avoir les inconvéniens, il est donc pre-
férable. J’ai essays en outre de traiter le jus avec une extréme
proportion de noir, et je e suis assuré que de ce trés-—graﬂd
“excés, il n’en résultait aucun inconvénient. _

I.e noir, indépendamment de son action décolorante, pro-
duitainsi une neutralisation et une précipitatidn de la chauX,
et ce précipité , comme je I’ai déja observé, n’ayant pas d’ad-
hérence trop forte, et ne nuisant pas aux chaudiéres, il est
donc d’une grande utilité de employer dés le commencement
de Yopération, puisqu’alors il empéche I'action prolongée de

‘la chaux, action toujours nuisible au sucre cristallisable, quel¢
noirne répare qu’en partie, étant employé seulement lors de 12
clarification. En outre, le sirop étant déjia irés-rapproché, le
noir a d’autant moins d’action, et une partie peut méme n€
pas agir.

C’est ce qui fait qu’on a remarqué que le noir sortant de ia
clarification avait encore un effet trés-marqué sur le jus, et que
plusieurs fabricans I’emploient pour le méler i la défécatiof
ou d’abord il est lavé du sirop qu’il contient encore et €%
outre agit sur la chaux qu’il précipite en partie. Néanmoin$ je
ne puis approuver cette maniere de remettre les dépdts résul-
tant des clarifications, en dissolution dans le jus. On doit ¥
trouver encore un autre inconvénient si ’on réfléchit que des
expériences de M. Bussy, consignées dans son mémoire cO%
ronné par la Société de pharmacie, il résulte qu un charbo?
qui a servi comme décolorant, abandonne la partie colorant€
qu’il retient, en versant dessus une dissolution alcaline bouil-
lante. C’est donc reporter dans la défécation, les parties Col_c’f
rantes et les précipités des autres opérations pour y étre redis
soutes. :

Il est important de dire que pour obtenir da neir tout reffet
que jannonce, il est essentiel de s’assurer de sa qualité; danf
les envais que j’ai regus de Paris, j'en ai fréquemment trouve
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des tonneaux qui ne produisaient pas le résultat auquel on de-
Vilit s’attendre, j’en ai mé&me vu qui ne produisait aueun effet.
J ?bserverai que ceci ne m’est jamais arrivé que dans les pre-
Mmiéres anndes de ma fabrication , alors que le noir était 4 bon
Mmarché, et qu’il était d’un usage peu répandu. Depuis que la
€onsemmation s’en est singuliérement accrue, j'ai eu fré-
quemment sujet d’en faire I'observation aux fabricans de noir
qu_i n’ont pu ou qui n’ont pas voulu m’en donner la raison. Je

?15 donc prévenir que c’est sans doute de cette raison que
dépeng Vopinion que j’ai trouvée accréditée chez plusieurs
fabricans » que le charbon animal n’avait que peu d’action sur
le Sucre de betteraves. {

:‘La clarification a pour but d’enlever les parties étrangéres
qui Nagent dans la liqueur, par suite de la concentration , ainsi
que le noir que ’on y a mis, afin d’obtenir un sirop tres-lima-
Pide, condition regardée comme trés-importante peur pouvoir
Procéder a la cuite.

Je suis loin d’envisager cette opération sous le méme point

fe Yue que M. Dubrunfault, qui dans son ouvrage sur ’art de

?brifl‘uer le sucre de betteraves, dit a ’article Clarification du

Sll‘op .

« La clarification est une opération utile etz indispensable ,

elle est interposée entre la concentration et la cuite qui n’est

q_u’llne suite de la concentration, et qui, sans la clarifica-

z""f‘: serait impossible. »

san'sull:ant l-noi 3 la c]ariﬁcfation n’e‘st poir.ﬁ. indispensable , et
clarification, la cuite est trés-possible.

C,(‘:;i ';iirai miénc:.e plui, f:’est qu’alors- la cuite' est plus F:_:u:ile.

Cﬁmm: I;l’oc?de que j a.l pl‘esqu_e t.ouqours sSuivi et que je ve-

o eu‘n i g fabricans qui seraient dants le cas de ?-afﬁ-
*“Imeémes leur sucre. Une simple filtration m’a toujours

Paru préferable. Le sirop , surtout d’aprés mon mode de tra-

»

vail . : .

tite > COntenant toujours un léger exces de chaux , en assez pe-

£ quantité cependant pour empécher que la clarification se
ss

e 1 - - - - -
bien, n’en est pas moins disposé a dissoudre une petite
L

Tantité g’ - - ‘ooz
Huantité g albumine, et les sirops clarifiés donnent presque
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toujours quelques écumes, et sont plus enclivs 4 moater qué
ceux qui sont simplement décrohtés et filtrés. Le charbon
disséminé ne nuit en rien 4 la cuite que souvent il facilite, €t
-lorsque Ja qualité du sirop est bonne, il filtre tr&s-bien a 24
degrés, et la filtration sur le noir n’a d’autre inconvénient qué
d’en entrainer des parties extrémement ténues qui sont im-
perceptibles dans le sucre brut. El n’en est plus de méme si le
sucre est destiné a4 étre terré ou vendu en brut, alors il fauf
un sirop trés-limpide, cependant avec un peu plus de svif;
on réussit'encore & obtenir tel, sans agent clarificateur.

En supprimant la clarificatiou, j’y ai trouvé un grand avan®
tage sous le rapport de la célérité et de la simplicité, comﬂfﬁ
aussi sous celuide I’économie du combustible, puisque le s'°
rop ne réfroidit pas , il passe presque bouillant dans la cha®”
diére a4 cuire.

Quiconque sait combien le sucre est susceptible d’altératio™
a tel point gqu’'une méme clairée dont partie sera cuite aujour™
d’hui et Yautre partie demain, offrira des résultats d’une dif-
férence déja sensible, trouvera encore un autre avantage sOU%
ce point de vue, qui peut avoir une certaine importance da_n&
le cours d’une fabrication un peu considérable.

On opére la clarification au moyen du sang ou du lait.
remargué qu’en général la clarification au lait avait quelqu®®
avantages ; le sirop est également clair, mais le lait ne fait P

Jat

monter et ne donne. pas d’écume comme le sang, sans doute
parce que la précipitation est plus compléte et que la matié."e
caséeuse n’est pas susceptible comme ’albumine d’étre dis~
soute par un excés de chaux.

On a vu Uimportance que j'attache & 'emploi du noir; ?B
seul inconvénient réel que je lui reconnaisse dépend de son pri=
qui force 4 'économiser. Je sais que sous ce rapport le P_"o:
cédé d’Howard par Pemploi de I’'alumine offre de I’économi€”s
mais je pense que cette économie n’est qu’apparente, en'—ce
gque ’on obtient en supprimaunt le noir, une belle clarificatio?
mais moins de sucre, ce qui ne parait pas sensible en cuisan:
comme il le fait & la vapeur & basse pression, ol le sucre est
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émement ménagé. Mais dans une sucrerie de bettera-
> Je regarde Vemploi du noir comme indispensable ,
®Lje crois que beaucoup de fabriques qui réussissent fort bien,
Téussiraient encore mieux si elles apportaient plus de soin
dans‘son- emploi etdansle choix decelui qu’elles se procurent.
_ Nous voici arrivés au point ou les opinions se partagent. Ce
SIrop obtenu , doit-on le cuire » doit-on le mettre a I’étuve?
(Eal's arrivé i ce point, il peut indifféremment subir 'une ou
Vautre opération, avec la différence cependant ainsi que je I’ai
déja observé, que celui qui aura été traité par la méthode
d*Acharq cristallisera bien et cuira souvent mal, tandis que
celui qui aura été préparé par le procédé des colonies sera
€galement propre aux cristallisoirs et a la cuite.

Le procédé des cristallisoirs ne présente plus aucune diffi-
culig
2>

exty
ves

il n’ofire qu’un long travail, beaucoup d’embarras, de
déP‘F:nses en locaux, ustensiles et combustible, en main-d’ccuvre
Sten temps. Il faut mettre des sirops en réserve > et les sirops
94 attendent se détériorent toujours, il faut étre long-temps
a0s obtenir de rentrées. Voila les inconvéniens. Il réunit les
Aantages d’une grande sécurité sur le produit, d’obtenir une
Srande proportion de sucre, et de l’obtenir d’une belle nuance
€t parfaitement sec.

SiYon destine le sirop a la cuite, on peut, cu cuire a feu nu,
0‘.1 a la vapeur comprimée , ou & feu nu et dans le vide, ou
bien 3 1 vapeur & basse pression et dans le vide.

Je n’aj Ppas connaissance que cette derniére maniére, qui est

€ Procéde d’Howard, ait encore été appliquée a la cuite duw
SUcre brut de betterave (1) ; gquant a celui de Taylor et Mar-
Hneay, Plusieurs fabriques ont déja adopté et s’en sont bien
'lrouvées.

'_A“ Mmoyen de cette heurcuse innovation , le procédé par la
culf‘e Peut maintenant marcher de pair avec celui de la cris-
tallisation lente, pour la certitude du succeés. Egalement sous

a(l) M. Roth a depuis imaginé un appareil pour cuire a basse pressios
ns le vide qui parait devoeir trés-bien réussir.
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le rapport de la quantité de sucre cristallisable i obtenir, j&
ne crois pas qu’il le céde en rien aux cristallisoirs, et alors il
faut avouer que ceux-ci; qui jusqu’ia présent n’ont &été qu’une
sorte de pis-aller, ne tarderaient pas a étre relégués avec les
anciens procédés de raffinage qu’on voulait aussi perpétuer a
Orléans et autres pays ci-devant renommés.

T opération de la cuite , lorsque le “sirop est bien prépal'ér
est on ne peut pas plus simple ; il ne faut qu un peu &’intelli-
ger:ce pour bien la pratiquer, et guoiqu’elle soit réellement
trés-importante, c’est la plus facile de toutes, lorsque les autl“?s
ont été bien faites. On sait que dans une raffinerie un bon cul~-
seur est Pouvrier le plus essentiel , et que cette opération ¥
est, avec raison, regardée comme la plus délicate , mais il faut
bien se garder d’assimiler, sous ce rapport, une raffinerie avec
une sucrerie. La cuite du sirop pour le brut, ne demand®
pas un degré de précision comme pour le raffinage, c’est
presque toujours le méme sirop & travailler. On ne peut den®
objecter contre 1"établissement des sucreries par la cuite , 14
difficulté de se procurer un cuiseur habile. ,

J’ai eu lieu d’observer dans diverses fabriques que j’ai visif
tées dans le nord, que le degré choisi pour la cuite, n’était
Pas le méme chez tous les fabricans. En général , on cuit fort
Iéger , surtout si je compare avec le degré de cuite employ
chez moi. Je sais que de cette maniére, et en suivant le sy%°
ttme de Dutrdéne, on a de plus beau sucre; la mélasse s’é-
coule plus facilement, et en la recuisant, on retrouve le sucr®
qu’elle contient encore. Néanmoins, avec un bon sirop; je
~pense quon peut avec avantage cuire un peu plus serré . %
obtient plus de sucre également bien purgé. ;

J’observerai que le.sucre traité de la manicére que j'ai indi-
gqudée , déféqué a la chaux seule, réduit avee le noir dés ke
commencement , et cuit 4 feu nu sans clarification , est 0¥~
jours d’un grain bis plus gros et brillant que traité d’un€
autie maniére, mais n’est pas aussi flatteur au gott.

D’aprés ce que j’ai dit dans le cours de ces diverses obsél™
vations sur la fabrication du sucre de betteraves on a pa& Vo'
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que d:‘:lns mon opinion, le procédé par la cuite est celui que je
Coﬂselllerai toujours i tout nouvel établissement qui aura pour
8¢ conduire un chef capable et vraiment fabricant.

,Iforsque je résolus de faire connaitre ie résultat de mes ex-
?:l‘le-nces sur la fabrication du sucre de betteraves, n’ayant
Jtol:?xls, vu travailler ai.lleurs e dans ma fabrique, voyant par-
o a(;lno?:lc.:e 'de brl}]ans'resul tats obtenus pa.r les fa.briques
CeSsitérd, dirigées ou établies par M. Crn.espel » je sentis la né-
e e COmps.arer avant de porter un Juge':nent. A cet effet
Cédee ¢Pris cet hiver un voyage dans le but d’observer les pra-

> > €t-les résultats obtenus par la méthode de la cristallisa-
tion lente,
vo‘zlali ¥ la bellc.manl_zfaf:ture d_e M. Crespel. Ce fabricant

t bien me faire voir en détail secs ateliers alors en pleine

acti 1t& - 1 - - - =
s Vite ; et répondre a mes diverses questions. La, je vis beau-
oy

hieé) d’ord’re, d’ensetnb'le dans les o!;)érat.iorfs, des on‘lv}-icrs
e ;XEI;CQS. Dans les et:uves > des .CI"IStaIIISOll‘S par‘mllllers,
311(:12 Ls’d un h::aau sucEe }:nen f:l'lst.alllse. D:flns .les barrlques’, dea
trés-bellun graim petlt 5 ECcrase , ternef , 1Nais bien sec > f"t. d ung
Petira s, e nuances M. Crespel me dit que par sa manicre, on
el un et deﬂ‘{l pour cent de suc::e en plus que par la CU.ll?
b 11 se vendait Plus cher,-ce .qlll compensaft bien au-dela
. . Plus grands frais de fabrication. Il évaluait ses produits
‘iﬂ’i})z::r Cf}nt dua pOfds dta la racine t.anviron.'Je d-us cro-ire ce
mation:th f;lnn?nce. Mais par la suxt.e,,-ayant’pms des infor-
ce pa s &U;)r(.:s d aut_.res fabricans q!uc j'ai vus également dans
aanleft qui tra,vaf:lle’nt par la cuite, tels que MM. Houdarc-i,
i M, D_umont E:. Peroru:xe, MIM. Jallu,’Leclcrc; une partie
Produis ‘35'51@}11‘5’ m an,non-cerent. que le l‘esu-l tat de tous ]f’gurs
iAoy creun,l_s était d_cnvxron _i pour cent, je dus croirecga-
Procéds e qu’ils me du‘.enf: » et j'en tirai la conclusion que.le
Par les cristallisoirs ne donnait pas plus en quantité

que C 1 - - - - - i
. elui par 1a cuite, ce que d’abord j’avais cru établi dans ce

Je cherch
: e
M. C"espel. C

maintenant o1 est avantage que peut trouver
e n’est plus que dans le plus haut prix qu’il an-
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nonce retirer de ses sucres. J’en ai vu des échantillons dans le
commerce et vendus effectivement plus cher que d’autres
sucres faits & la cuite. Mais j’ai vu aussi des échantillons de
ceux-ci qui, 2 nuance égale, étaient plus prisés , et je sais que
dans le travail du raffinage il existe Beaucoup de différence d
Yavantage des sucres 4 la cuite.

Si Pon voulait se former une opinion bien exacte, il fau~
drait savoir dans quelle proportion se trouve chaque qualité de
sucre fait aux cristallisoirs, et également pour les autres , €ar
chaque procédé donne plusieurs qualités de sucre, de diverses
valeurs , il faudrait en connaitre !a moyenne dans chaque cas-
Or, rien encore ne peut conduire a un pareil calcul.

" Si ’on admet qu’en moyenne !a qualité du sucre des cris-
tallisoirs soit d’un prix supérieur, ce que je crois encore sujet
& contestation , cet avantageé qui alors serait le seul reconnt®;
n'e peat plus entrer ean balance avec 1¢é surplus de frais de touf
genre que sa fabrication occasionne. 7 -

Dans la lettre précitée, de M. Crespel, ou toutes les fabrl”
‘ques travaillant par son procédé sont anmoncées comme dov®
nant de forts produits , et ou les fabriques travaillant par B
‘cuite sont presque passées sous-silence, je ne puis voir ce que
M. Crespel a voulu prouver, sinon la quantité de sucre qu’elles
peuvent verser dans le commerce. Qu’y a-t-il en effet de plus
vague que d’annoncer que telle fabrique avec tant d’heS
tares de térre a produit tant de kilogrammes de sucre? 3
;e me vois rien de précisé. Comme je Vai déja dit, 12 rf?
ponse de M. Harpignies prouve qu’en partant de cette basér
les fabrigues de M. Crespel sont an-dessous de la sienn®
et de celle de 1\;1. Houdard, et je dois croire également l’assel:
tion de chacun de ces Messieurs pour sa fabrique. Mais AP
ceci me prouve rien pour 1a perfection de la fabrication a'i:;
tant vaudrait dire qu’un arpent de terre produit plus e b
en Crimée que pareille mesure en Belgique. En couclﬁralt“;z
que Vagriculture est plus parfaite dans le premier que dan®

second de ces pays?

- T e < e - de
Je dois ici faire la méme remarque que j’ai eu occasion
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f’a“‘e el de développer relativement aux comptes de culture
€tablis par divers fabricans.

Si on veut s’entendre en fabrication, si ’on veut établir des
calfl‘-ﬂs Positifs et comparatifs, il faut partir de bases certaines,
€L je vais essayer de les poser. .

Les betteraves cultivées dans de bonnes ou de mauvaises
- terres, avec ou sans engrais , sont de qualités treés-différentes.

Elles donnent ou beaucoup ou peude jus , et ce jus est d’une
Plus ou moins grande densité.
: 'Lo"squ’on dit que 'on retire 65, 70, 8o pour cent de sucre,
lest bon de connaitre sur quelles betteraves on opére. Ainsi
O0¢C pour retirer une certaine proportion de jus, cela dépend
d'bf"'d de la qualité des betteraves. En outre, la perfection
e:s fstrumens employés au ridpage, et au pressurage, le
so“f qu’en apporte dans cette opération, influent encore sin-
Sulidrement sur le produit en jus. Dans les fabriques que j’ai
:"::I}i'f:ées pendant le u-av.ail , j'ai trouvé des différences trés-
: idérables dans la qualité de la pulpe, et dans la sécheresse
1 mare Provenant ou de ripes et presses mal construites ou
l;al__confluiles; il devait nécessairement en résulter une grande
'l&e‘rence dans le rendement.
de “aintenant donc, voila un élément qui vainfluencer consi-
l:iajiement le vrésultat en sucre 5 et f:ela indépendamment de
9Nt des procédés que l'on suivra.
Bira ¢ oy gu

fabrical.lt? Je

e celui qui vetire le plus de jus est le meilleur
répondrai que tel fabricant qui consomme sa
d’éf:’ et (-lui ‘paie la .main d’ceuvre cher , pourra trouver plus
it MOomie & travailler plus promptement en abandomnant

.., 11es centiémes de jus qui lui reviendraient plus cher
AWils ne vVaudraient réellement. Un bon fabricant peut donec

e - ‘ . . -
Ell; lquefois retirer proportionnellement moins de jus qu’un
r = - - - ” ~ 2
sub ©> Partant il aura moins de sucre > a parité égale de travail
S€quent. '
T >
sucre“ donc une mauvaise évaluation que d’annoncer tant de
€ par cent pesant de betteraves.

our juger de la bonté des procédés de fabrication , il faut

38
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snivant moi, uniquement partir de la quantité de jus, et spé
cifier que ’on retire tant de livres de sucre brut de tant d’hec
tolitres de jus & tel degré, car tout le monde sait que tout€
espéce de ju-s ne contient pas la méme quantité de sucre- Ce
n’est que de cette maniére que Von pourra s’entendre €t
comparer, autrement tout est vague. Une fois cette bas.e
~adoptée généralement, il ne pourra plus y aveoir d’équt”
voque. :

Par toutes les raisons que j’ai développées je crois avoll
suffisamment prouvé sur quoi je fonde mon opinion, que ;,e
systéeme de fabrication par la cuite doit étre, et sera toét OU

tard le seul suivi. L’adoption du chauffage et de la cuite & 12
vapeur décidera encore plus promptement la question. Nul
doute que par leur application on obtiendra plus Facileme'ff’
-une plus grande et une plus belle qualité de sucre. En sera-t-il
de méme pour I’économie du combustible? Il est permis d’eé?
douter. Un grand foyer perd proportionnellement moins de
calorique, quec plusieurs petits, mais les expériences de Run®
fort ont prouvé que, passécertaines limites, deux chaudieré
utilisaient mieux le calorique, qu’une seule de méme cont€”
nance. D’un antre cé6té, la vapeur ne peut transmettre que le
calorique qu’elle-a regu, il faut tonjours la méme surface dc
chauffe pour produire la méme évaporation , et ’on peut com’”
parer la transmission.du calorique par intermé&de a la tran$
mission du mouvement en mécanique; il y a t.oujou"s
Pperte. 5

Je trouve qu’il reste encore beaucoup i faire dans les fabri®
ques sois le rapport de I’économia du combustible , qui est
un des principaux articles de dépense, ainsi que pour I’épargh®
de 1a main-d’ceuvre.

On ecst maintenant dans la bonne voie , le principal est ob-
tenu dans la fabrication dua sucre de betteraves. On travaiue'
avec des procédés certains, on peutcalculer d’avance ce qes
I'on obtiendra, on peut étre assuré d’un bénéfice : de gra®? ’
perfectionnemens ont été obtenus , d’autres s’obtiendront €%°
core.«C’est maintenant une industrie acquise, une cause 37
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> qui peut avoir une influence cousidérable sur Pagricul-
> €t méme sur le systéme politique des nations.

Au point o1 est parvenue la fabrication, ’établissement de
:;f’uvt‘nes sucreries deviendrait assez facile , s’il n’v avait une
c;ii":‘ulltiqd‘;i.arréte beaucoup de pen;sdnnes, c.elle de se pro-

recteur capable. Pour étre tel, il faut pusséder
b:‘:'lc‘)‘iﬂaissances agricoles,chimiques et manufacturiéres, étre

C;nf’zi?u;en 5 &L avo(;l sur tout cela,Fune F)ral.lque exerceée.
sty . onc que ans u’ne manufacture et peuc'lanf. un
i 8 ap,sA de temps que 'on pf.-,ut. former un pareil direc-
S ‘3;lcest 1 -ame de tc:ut.e_ en trep.r:se de ce genre , car il faut

Bt ic, b(:)!:lvair}cre qu e.n induastrie , ce sont les ho?:u}:les qut
s résultats bicn plus encore que les procédés.
ce:::ii‘r-‘:qru(i. le gOlJVCl:nEIlle:lt ,sAer‘a péné,t:ré,, comme je s_uis
[u’il ne tardera pas a Vétre, de 'importance d= cette
DOQVEIIG industrie sur la prospérité nationale, il ne pourra
l:;f:qller de voir qu’il f‘n’y en a certainement aucune qui mé-
42 ;'[-ﬂus qu’elle d’attirer ses regards. Lorsqu’on voit' que,
Privée de tout encouragement, livrée & ses propres forces,
a,Ya‘?tEl combattre des difficultés de tous genres, etjusqu’é.
;’Plnion; lorsqu’on la voit, dis-je, surgir d’elle-méme , et se
1;:‘::::‘ déja dans s pf)siliou. aussi- remarq?able, il I?"Y a nul
édairéqet:e % ‘favonsee de la bienveillance d lfn_gouvernement
iy protecteur , elle ne prenne en t.re’s-peu_ d‘e temps
liee A 1:550 ‘-dont elle est susc-epnhle. -Comme.el;.ant. intimement
S agr:cultu.re > elle d(n-l au moins participer aux encou-
e cns don.t jouit celle-ci, et lorsgue tous les gouverne-
o S ont senti I'avantage des fermes-modeles ponr propager
qu};’frfectionnement des méthodes agricoles, on peut espérer
l‘OYal:n 8(31“3. de.méme pour l’éta’bll-sseme?t' d’I_Jne sucreri.e
B cmﬁdele. Si un pareil plan était adoptfa, rien ne serait
Onvenable que de monter une sucrerie sur une assez
E:agt;dge !;Echell(.e, annexée 3 une ferme-modele d’ans ?e V,oisi-
et a f:apx’tale. Une semblable u..'xanufact,ure. etabl’le d une
1 so:gfnefa, avec toutes machines de choix, réunissant
Pfriectionnemens reconnus avantageux, et dlngée par
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un habile fabricant, donuaerait alors un bénéfice imporiant;
ét en outre servirait a former les éléves. De cette souche, on
pourrait tirer des directeurs pour metire 4 la téte d’autres
établissemens du méme genre que ’on pourrait former suv 1‘?’
divers points du territoire de la France, o1 Pon jugerait qu’il
serait le plus avantageux de transporter ce genre d’industrie s
et chacun de ces §lablissemens-modeles, fournirait des o8-
viiers qui faciliteraient ’érection de sucreries particuliéres-
Uue pareille idée peut convenir & une grande mation , il $€-
vait facile de la développer et de faire voir tout les avantag®s
¢gui en résulteraient, si on lai donnait toute Yattention qu’ellﬂ

me semble mériter.

i

DE I USAGE DU GRES

4 ’ b
DANS LA CONSTRUCTION DES VOUTES DE FOURS A REVERBERE;
PAR M. GALESS

L’usage des briques réfractaires est dans un grand nombre
de forges ’objet d’une dépense considérable. Cette dépense 55_“‘
méme quelquefois si élevée, A cause des frais de transport, C{u’f’l
n’est pas d’essais auxquels les propriétaires de ces usines ne se '’
vrent pour parvenir a comfectionner eux-mémes, avec les ma”
titres qu’ils trouvent sur les lieux, des brigues assez réfractaires
pour résister, si non autant que les premiéres , au moins gue”
ques semaines i 1’action du feu violent anquel elles sont sO%
mises. Ces tentatives réussissent quelquefois suivant que 1€2
matériaux sont de mei!leure ou moins bonne qualité. Souve"i‘
apreés des essais trés-multipliés et des mélanges de terre varies
a Pinfini, on en estréduit & revenir a I’usage des brigues du
dehors, ‘ct on trouve que c’est encore une économie, quarn
on considére le temps qu'on a perdu, le combustible inutile-
ment brialé et les frais de chémage. Aussi, s’il est du plus hﬂa-“s
intérét d’explorer avec soin le sol d’un pays pour en connaitré
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outes les ressources et pouvoir en tirer parti , suivant
;:ntiefo}ns 5 1l n’e{st pas meins utile de ne s’en rapporter, pour
S Bplol des matieres, qu’a un séveére examen et i des expé-
Fiences réitérées et non équivoques.
eo:;;;:‘ive souvent que des t-.erra:i-ns'p.rivés d’argile réfractaire,
R nent des grés de nature i résister au feu le plus vif ,
t e sans éclater, pourvu, cependant , qu’ils soient chauffés
?ntetf;ent et avee précaution. Les grés qui jouissent de cette
P“’P"été, ne sont point divisés par des veines, ou dumninsils
“Arenferment trés-peu et de trés-peu profondes. Ils sont com-
‘l::::;; d(’:un grain’ll?mogén-e_et &’ u,ne COl].leul‘PL’.l'l sensi.blemgrit
o - Leux de I'lsere Jouissent d’une grande repl'ztat.lon. Les
= &; et les o?vrages-dfzs hauts-fu.urneaux é}e ce d-E:part.enlel‘lt,
oy nt f?rmes. Les grés du Berri et du Nivernais sont. tres-
. aussi et servent aux mémes usages. Partout enfin oia Pon
Ve des gres analogues, on les emploie 4 la construction
®s hauts-fourncaux et toujours avec succes.

S""Ppuyanr_ sur ces résultats , quelques malitres de .f‘orges
u?t Voulu étendre 'usage du grés aux voites de four aréver-
0:;:,!; €t, en effet, ce grés résistait CORERY dal:ls les haifts-

€aux i la plus forte température. Mais, soit a4 cause de
ey stmcture ou de la nature de sa composition , soit a cause du
ieu ‘_13 ménagement apporté d’abord dans le chauffage, il ue
pal:ialt Pas a éclater et a tomber sur la sole, dés le priacipe,
81.ﬁsé{:ml.les légéres,_et ensuite Par morceaux, pltz's ou moins
jﬁsel:z"-lal se dc’étachal?nt su_-c‘cesslvemenl: d:? la voite d1'1 four ,
heure: Ly g elle fiGt entiérement c,iétrult(-e. Cfes essais mal-
c(}nm‘:u’f jetérent de la (?éfaveur‘surl emplc)f dua greés , iians Ia
Euéré cltmn des f(‘:urs a réverbere et depuis, on ?e s’en est
dits Dupd:ls Secupc qus pour an parl.e-r comme d’une absur-

une chose tout-a-fait impraticable.

vé:!teé"i“ebf-!()urt?r}t en ].::rance quel‘c_[uefs usilfes bien ra}'es, =‘1}'a
en g‘ré,s €t bien vieilles (,)u de’s fours a reverbgre sont constf-ults
. et sont néanmoins d’une longue durée. La fonderie de

> Particulitrement, possede un four a verges dont la
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voiite est faite de grés et compte au moius douze annees
d’existence , malgré un travail continu. A Baigorry ( Basses®
Pyrénées ) des fours a réverbére furent établis a divcrs:!s
époques pour le traitement des mines de cuivre. Clest un grt?i
gu’on trouve trés-abondamment dans les environs , gui servit
pour les construire. Ces fourneaaux duraient tres long-tem}?‘s’
pourvu qu'ils fussent chauffés avec soin et préalablement treh
bien desséchdés. Récemment Vusine de Baigorry, qui était
abandonunée depuis 8g , a été rebitie et consacrée i la fabricas
tion du fer. L.e méme grés a servi pour les ouvrages de hau‘."’
fourneaux et a purfaitement réussi. Cela, au reste, n’offrirail
rien de remarquable. Mais des fours & réverbére pour le chauf-
fage du fer en barre, ont été &tablis aussi avec ce gres; et
aprés quelques tdtonnemens dans le choix des espéces qu‘fl‘
ques essais ayant pour but de bien s’assurer de ses propriét€s
on a obtenu un résultat parfaitement identique avec celui q¥*
se trouvait consigné dans les manuscrits de Yancien régisseuf’
le marquis de la Chabaussieére. =

On peut donc voir par ces faits et queiques autres, qu’il 8¢
rait aussi facile de constater, que certains grés traités conve”
nablement sont propres a la construction Jdes voutes de fO‘f-r':?_
réverbére , puisqu’ils unissent a Pinfusibilité, des qﬂah"é’

aussi précieuses que les briques réfractaires , les mieux 608
ditionnées.

Il ne faudrait pas croire cependant qu’une vofite cllaﬂﬁ;gi
pour la premieére fois, sortira de cette épreuve pzsrf‘.aiter.rte:_;ﬂ
intacte et que sa surface restera unie,comme elle’était, 1ors
Yenlévementdes cintres. Quelques précautions que 'on Pu‘&-sa_
prendre pour faciliter le dégagement des gaz et éviter les.ex
plosions, il ’en détachera toujours de légers fragmens q©! 018
ront plus ou moins rombreux, selon Vadresse et la pruden(;:
du chauffeur; mais aussi, une fois qu’elle aura atteint i
chaleur de Vincandescence, une faible couche d’un vel'?;
fluide revétira ses parois, et une fois cet enduit formé léﬁ
accidens nc seroot plus 4 craindre. Les pores du gres et
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tugles de ses jointures seront entieérement i Vabri ’un chan-

§¢ment teop brusque de température.
.Un conseil qu’il est bon de donner &4 ceux qui font des es-
::iis;;ii)i?rres,ou-dc br-iques > mais principalement de pierres,
¢ est 'objet qui nous occupe, c’est de mettre , autant
(e[u: i’:is'ible, la matieére que 'on examifxe d.aus les conditionsou
s, 11 n’:aotuvcra pluas tard s lors desapplica 1,10113 en grand. En ef-
Xactires SL pas rare d’e voirdes personncssion L'ap-portcr aux ca-
Volum, ‘Iﬂe-‘leur Rx'e.s'et'zte uae pierre G UnG brique de .Falblc
tie. s > apreés avoir été soq‘nuse- a un f'f-zunardent ct mise en
aut uy, fVEC t(-:l o’u tel .(:031101.1&11)10 nl-c‘hﬁ'crexumen't . ot pen-
cie'ﬁse = i -xndeternnne. Cette maniere de pl'(.)ceder.. est vi-
D’abord lnd:ur, s-ouv’ent en erreur , par }?lu51eu1!s causes.
- sy let. méme uldependr::n?ment. de toute inﬂucncg c]_uml..
N = a part ’dt_; coml')ust:b.e, parce gue tel corps qui sou-
dtre al:l'e‘ 'tempfarature ele\:ee pendant un cerfaln temps , sans
temps ;le; le 'sera ‘peut-étre })GEUCO}JP Faprbeun espace de
Tun ':')uble ou triple. En s’econd lieu, par(?B quAu.lil corps
aqquélz‘?tlt Vglul?le , enveloppé de flalnmes d‘e tous cOtés, peut
"% Par:" en un instant, 111:16A ten‘l}?erat:ure unlfor';ne dans Eou:es
lus 1., 1es , et I'Jeu"— aussi Cre élevé progressivement & uune
qui con:t? température , dans toutes ses parucs‘a Ea fOIS,,’ ce
d"éclate r.lbue beaucoup , comme nous v’errons,-a.l empécher
coup 1"; sans COII-:'I.R?I‘ qua:a les ga? se de{_;fagent ici avec be‘au—
Su“facg- us de f’acnlfte , puisque s acheminant,-du cenire a la
ticune) ‘(‘llauffee: 1ls trouvent un nombre ‘dlssues _propor-
c°nll‘ai,-: cette méme surface. Dans un f.‘ou:' a.révorbere ,, a{‘l
Ui 11‘&3-{-', une face seule dl.i corps dont il s agit est equse% 2
St fro?(;‘l;.e chaleur, ta?ndss que les aui:.res f'acesAso'n.t ex'p_osces
t‘f“ndiSquel 5 de cette d;lataylc).n produite du cote ’luleneur,
si elle o ététoute? le.s autres P.::Il‘tles restent dfanses, il rcs?lte quf:,
ST Pa ot Vi?)[l)éree 1nstat’1tan-ennent, la c-ohf3310n (Ees mol‘ecu!e‘s du
S i elnment’detrulte sur Ies’hml tes.nleanes ou_la dilffa-
senatir. Uneeux‘tf:rnperatures appasdesde fait le plus vivement
Rhéﬂoméne Partie du C?l‘ps se détache , tombe, et le Iflcl'-nc
€ Sse reproduit sur la nouvelle-surface exposée au

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



http://www.cnam.fr/

120

feu, jusqu’a ce qtie la pierre soit enti¢rement ruinée. Ajoutez
a cela que lorsque le feu a été poussé avec trop ¢’ardeur att
commencement d’un premier chauffage, la superficie des
pierres du four devient incandescente , tout ce qui est fusible
dans le greés se vilrifie ¢t en bouche les pores, et c’est alo‘vrs
que les explosions de gaz deviennent inévitables. Il est facile
de voir aussi que 1’état d’une matiére d’essai enfermée da'“‘s
une atmosphére toujours constante, ne peut étre compare ”
celui ot elle se trouvera, dans un fournesu expo6sé aux cou”
rans d’air qui s’y introduisent, quand on le charge ou q_tland
on opére le défournement, et qui modifient considérablement
sa température.

Par tous ces motifs , on fera bien , si on essaie des gres dans
le but de les employer 4 la construction des votites de four:
de commencer par en construire un sur une petite &chelle »
avec une douzaine de pierres bien taillées et ‘bien joint'??
comime elles le seront dans un fourneau plus grand. On peu’
faire cet essai sur un feu de maréchal. On jette dans ce four h_
essai de la houille, si on se propose dese servir de houille o%
du coke, et o1 bouche Ventrée avec une pelletée de combUs”
tible , en ménageant une étroite ouverture. On donne le vent
Par une tuyeére. En commengant , on a soin de modérer Ié
feu ; et ce n’est que par gradation qu’on arrive a la chaleur 3%
plus intense. Toutefois, avant de faire agir les soufflets’
il faut obscrver de bien laisser sécher le four , et de le chaut®
lentement avec du charbon fde bois ou simplement du b‘”(;'_
On a déji senti 'importance de cette précaution. Il suffit ¢¢
30 heures pour étre fixé sur les propriétés du grés. On vide
le four, on le laisse réfroidir; et si la voiite est en bon guat ;
<¢’est un indice certain de la bonne qualité des matériavx s
elle est formée. On peut s’en servir avec une sécurité pal‘fa?w'

Le grés de Baigorry ; dont les caractéres ont donné liett i
une partie des précédentes observations, se trouve en hlot::ﬁ;
par lits d’une grande épaisseur. Son grain est serré et d'u i
grosseur moyenne. 1l est dar, quoiqu’il se travaille assez Fai]é

ement. Sa cassure préseante un fond rose terne a peu pres
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la mame teinte que la terre de Salavas. Ce fond est parsemé
d""_ Petites taches jaunes d’oxide de fer, dont les dispositions
Ul donnent le méme aspect, sauf la couleur , que les fontes
Plquées , dites zruitces.

—_—

DE L’INDIGO
ET DES VARIETES COMMERCIALES ,

PAR M. COCHARD.

Suwuite et ﬁn.

Indigo die Mexique.

Apree le bengale , le meéxique tient le premicr rang et poar
2 qualité et pour la quantité. E’indigo de la Terre-Ferme
ed’zz'ﬁ’?‘ique méridionale ) marche a peu preés de front. Ces deux
SPeces d’indigos ont des caractéres tout différens da bengale
®Lune classification différente. Leur préparation differe aussi
€celle employée dans I'Inde. ’
Préparation.
1 Les variétss sont produites par un moyen naturel basé sur
f‘opeﬁanteur spécifique des corps et par les précautions que
L " Prend dans I’enlévement du précipité au fond des cuves.
P_esdmatiéres étrangeéres se précipitent d’abord colorées par
indj : i e :
% Ndigo; vient aprés Iindigo le plus lourd, et enfin les par-
e » =
S de plus en plus pures et fines se déposent successivement..
Division.
ei::;“a- derniére conche déposée, la premiére de la masse en-
Ee avec soin et séchée a I'ombie ; donne le flor.
adenxiéme, enlevée de méme, donne le sobré, etla troi-

Siém T : =
P €5 qui contient toutes les parties les plus lourdes de la

Wey . . 3
Paration , donne le corté.
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Ces trois sortes se subdivisent en plusieurs nuances suivant
leur position vers le haut ou le bas de la cuve.
(F!or supérieur.

Ainsi le flor se divise en - NG
( — ordinaire.

Sobré saliente ou petit flor.

L.e sobré — . .
—  orvdinaire.

Corté supérieur.
Le corté — —  ordinaire.
Bas corte.

Les deux sortes d’indigo qui offrent ces variétés sont le guas
timalo et le caraque. Soit qu’on brise les pierres avant de les
emballier ou qu’elles s’écrasent naturellement, leur pierrage
est irl‘égulier, en petits morceaux de la grosseur moyenn€
d’uve noisette , trés-chargés de pousse. Lies cortés seulement
étant plas durs en contiennent peu. La solidité des morceau®
de cette qualité fait croire que les Ameéricains ue mettent pas
ces.indigos daus des formes, et cependant on voit guelquefois
des caraque sobré en pierres bien formées, de méme grosseuf
que celles du bengale.

Indigo Guatimalo.

Le guatimalo nous vient de la conirée du Mexique qui porté
ce nom. C’est principalement 24 Mexico et a la Havane qu€
sont les plus grands entrepdts de cetite qualité, et c’est de Ja
qu’elle nous est importée (1). ' >

FZor.‘

L’indigo flor qualités supéricures est en petites pierres asseZ
régulieres, légeres, tendres, d’une belle couleur bleue vives
d’un reflet tirant un peu sur le violet, présentant quelquefor®
dans la cassure quelques petits trous ; sa pite est tres-fin€s

R

(1) Lg guatimalo vient a présent de Gyatimalo méme.
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frés-absorbante , douce au toucher, et acquiert au frottement
de Pongle une belle couleur dorée. Cette sorte, telle gqu’elle
Vient d’&tre décrite , est parfaite; mais on en rencontre trés-
Tarement dans le commerce. Elle sert, comme le bleu du
be“gale, a la composition des couleurs les plus fines , tant en
Peinture qu’en teinture; elle ’emporte sur celui-ci pour la
Pureté de sa pite et souvent pour la vivacité; mais le bengale
COmpense ces avantages par sa richesse en indigotine..

Les autres flors qui sont le beau et le flor ordinaire, se ren-
€ontrent plus souvent dans le commerce ; ont les mémes ca-
Facteres et participent plus cu moins des qualités du premier ;
Mais d’une maniére moias absolue. En. général, les guatimale

Or n’abondent point dans le commerce et sont méme rares.

sS'o‘bre’ o

A mesure que l'on arrive vers le fond de la cuve, Vindigo
,EVient plus compact, plus dur et d’une couleur moins vive;
Cest ce que I’on nomme sobré. Aussi le guatimalo sobré est-il
Plus lourd , plus compact que les premiers, d’une belle cou-
fur bleu-violet plus foncée que les autres, mais moins vive.
On Pappelle saliente quand il approche du flor ordinaire
Par 1. vivacité de sa nuance, quoique toujours plus foncée
que celie-ci.

Le sobré ordinaire est plus terne que le précédent.
Corté.

F—:‘n avangant encore plus avant dans la cuve, on trouve un
digo qui est encore plus dur, tr>s-compact, d’une pite bleu-
Fouge et cuivré ; c’est le corté.

Le Supérieur est d’un bleu-violet prononcé, d’un violet-
Pou}‘pre :
Autres,

in

» cassant assez facilement, moins absorbant que les

Les cortés ordinaires sont d’une couleuar violet-rouge et
TOuge-cuivré > trés-durs A casser et n’absorbant presque pas.

2 Pite en est trés-serrée. '

Le bas corté est la derniere couche de la cuve , et , comme
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elle contient toutes les impuretés, ¢’est aussi la derniére qua-
lité. Elle est une cassure cuivrcuse ou tres-terane, quelque-
fois d’an gris-vert chargé de sable ou terre , et alors peu char-
gée en matitee coloraute. _

L.e Guatimalo est en général d’un pierrage assez régulier
pour la grosseur ¢t contient moins de poussiere dans ses quUa-
lités inférieures que dansles premidres, ce qui provient de la
friabilité de celles-ci.

Caraqgue.

L’indigo caraque vient dela Terre-Ferme et principalr-n:eﬂ’t
des environs de Vénézuéla, dans la province de Caracas (Ame-
rique meridionale) ; ¢’est galement a la Havane et a la Veéras
Cruz que sont les principaux entrepéts du pays, d’ou ils nous
sont importés en grande partie. ;

La préparation de l'indigo caraque est la méme que celle d'u
Guatimaloe, dont il ne différe que par un pierirage moins i
gulier, et quelques autres défauts que nous alloas faire con”
naitre. Il se classe dgalement de la méme maniére.

Un caractére assez remarquable du caraque, est d’étre g6
néralement 'r'empli d’une quantité de petites cavités, se.tﬂ"
blables, quoique beaucoup plus petites, a ceiles du pain;’
tandis que le'guatimalo n’en contient que trés-peu ou méme
point. Quelquefois rndanmoins on trouve des caraques dont 12
péite est bien plcine, ce qui donne 4 croire que cela tient ala
fabrication. Du reste, cela n’influe en aucune maniére sur I
qualité._

Les caraques flor réanissent les qualités du guatimalo, sa&gf
la nuance, qui est moins riche; ils sont d’un bleu pluas clair:
d’un pierrage pluas gros et moins régulier.

Ses sobré, de nuance également moindre que les auu‘ﬁsi
sont souvent mélangés de pierres grises, vertes ou d’un blet
terne ardoisé ; la pite est grosse, quelquefois vaseuse- Ce m¢”
lange diminue de beaucoup le prix du suron ou il s€ l'cﬂ;
contre. Quant aux caraques cortés, il s’en rencontre égaleﬂ_leﬂ

: o

& <
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Peu dans ie commerce, ils sont égalemeat moindres qgue
€eux du guatimalo. ; '

I‘-na manieére de préparer le caraque et le guatimalo est ce
9 produit la grande diversité de nuances qui se trouvent
Jans chaque suron. Un seul en contient quelguefois vingt
" t"e_n-te différentes. Aussi n’est- ce qu’apres la nuance
40m1nante que 'on doit fixer le prix auquel on doit vendre
?;:Che,ter, et le rang que Vindigo occupera dans la classifica-

- C’est ce qui fait que , dans un suron gui sera classé comme
:;b*‘é, on trouvera du flor et du corté saliente, ainsi que dans
Autres sortes.

Classification des guatimalo et caraque.

o il qui veut établir nune classification doit donc faire at-
Selise & la coulanr dela xebe » & la forme du pierrage, aux
"Mances > au poids des pierres et 4 ’ensemble du suron. -

Si le suron contient toutes pierres d’une robe bleue, d’une
Cassuye neite, d’un reflet vif, légérement violet et légeére,
Sans. bﬁaucoup de pousse , on le classera comme flor supérieur.

8i, au coutraire, il participe de toutes ces qualités, quoi-
T‘T‘a:d’une couleur mmoins vive en général , ou qu’une portion
s tout-a-fait de méme qualité, une autre portion composée
B piel,'a"es légeres , mais piles; d’autres plus foncées, mais
Plus lonn-des; ce ne sera gu’un bon flor ou flor ordinaire, sui-
ot 1o qualité prédominante. :
Orsqu’il présentera des pierres d’umne belle couleur violet
pmnoncé » plus lourdes que celles ci-dessus, quoique tendres,
€ Nuanceg qui ne difféerent pas trop les unes des autres, quel-
Auefois d*upne vivacité qui approche de celle du flor ; on Pap-
PE_!ler# sobré saliente. , - :
ve“degrande partie des indigos caraque et guatirgaie- qu.i se
'Ohré:t d.ans le «t:n:u:xnu:ler(:e2 ne sont so?ve'nt que des _1ndlgos

©S salientes, quelquefois méme ordinaires.
cmﬂ:el:‘n sun-cn} contient poitlon de plerres leg(‘n:es et dg.be}le
ey r foncée , d’autres piles, une autre pc.)ﬂ.?on de pierres
*CS ¢t lourdes , une autre encore de pierres rouges ou

=
¥
;l ; o
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cuivrées; ou cnfin, si la totalité du suron est d’une nuanceé
violette , mais sombre et tirant sur ’ardoise , ces diverses sortes
devront &tre mises au rang des sobrés ordinaires.

Si le suron est de pierres d’un rouge suivi, ouviolet, un pe¢
dures , résistant a PVongle, faisant un léger bruiten les cassanty
on I’appellera corté supérieur et il passerasouvent dansle com”
merce cornme sobré ordinaire. e

57il contient une portion de I'indigo ci-dessus désigné et un€
partie en pierres dures, se cassaut & peine avec la main , palesi
ternes ou grises, ce sera un corté ordinaire. De méme, s’il est
généralement dur, sec, d’une cassure cuivreée lourd , d’u",e'
pite séche et treés-peu absorbante.

Si enfin le suron contient un indigo tout-a-fait lourd, nf
pouvant se casser 4 la main, d’une robe terne, d’une cassur®
cuivrée prononcée, de couleurs obscures, ou portion de Ijierl“’f
grises et terreuses, on le classera dans les derniéres sortes, I%
sont les bas cortés. -

Une autre maniere de classer les indigos, beaucoup meilleur®s
est de stipuler la quantité de chaque qualité que contieﬂt'
chaque suron; ainsi 'on dira : Tel suron est bon flor, flor 8%

érieur, corté saliente , corté ordinaire, ainsi que des autre®
_qualités , toutes fois ' que le suron sera composé de piel'l"'}'"é
peu preés toutes de méme nuance ; et, dans le cas contraires ont

stipulera suivant les qualités de chaque sorte que Von e
connaitra. p
24 Flor supérieur, ¥ flor ordinaire, quelques sobrés (qu2”

il y en a peu). -

% T¥lor supérieur, ¥4 Flor ordinaire, 74 Sobré salient€’
4 Indigo commun, terne et ardoisé. '

14 Flov ordinaire, ¥ Flor terne, ardoisé , quelgques com”
muns, %4 Flor pile. | 22

24 Sobré saliente, J4 Sobré ordinaire, quelques indigo®
faux. _

24 Sobré beau et sobré ordinaire, 74 Cortés ordir
communs, quelques flors. -

1aires ou
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: , inai : .
BN o o1 odina i 74 Gorté bas, quelques pierres
Yaseuses on griscs.
On stipule également le degré de pousse.
i e maniere de classer les indigos d’Amérigque doit étre
Vautant. préférée, que le négociant a qui on propose d’en
end_re, et qui ordinairement connait a peu preés les nuances

G divisent une beile qualité de celle qui lui est inférieure,
Peut
iy

Com
Gi‘u

bien mieux que de Pautre maniére, se rendre un
Pte fidéle des qualités du suron qu’il achéie, et fixer,
€ maniére plus précise, sa juste valeur.

Classification des bengales.

Oa emploie aussi quelquefois cette méthode pour les indigos
Enga]e; inais, commme elle demande beauconp de temps, plus
Grd:nairenaent., on annoace les deux nuances les plus domi-
h,antes de la caisse, et celles qui s’y trouvent en petite quautité
5 a"f"“ﬂcent par guelques. : '
3l_nsi, suivant les nuances de la caisse, on dira qu’elle est
len ﬂottant, Bn violet, rouge ou cuivrée, si elle n’en con-

tien 4 .
- At qu’unec seule; dans le cas contraire, on stipulera qu’elle
L: . -

. _Su"ﬁil, violet, bleu léger ou lourd, quelques sombrés bien
s oy en grabeau.
Eazau mélangé de fin et surfin violet, de violet scntpbre, de
Touge , quelques pierres dures, quelque évent. : :
e d?:‘u mélangé de bon violet “l.'ouge 5 d-e violet sombre lourd
"> et de quelques surfins violets brisés , généralement un
Reun ﬁ'oids.

B-" » = : - -

q "15¢ de fin et beau violet rouge, pate fine, écartelée,
u r r .

elque ¢vent.

= % et bon violet pourpre léger et ouvert, quelques cras-
u

x: Q“elques bons rouges tendres avec ou sans grabeau.
P tolet moyen et terne, beaucoup de sable, peu de rouge,
‘Ifgelq‘les rubans. ' .o
Beuu
_ (InE]C_[u

€t fua.rouge, fins cuivrés, quelques pierres basses,
€S piquetés et éyventés, bon carreau lourd et serré.
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Bon ordimaire et inférieur cuivré, dur, lourd et serré, quel-
ques pierres ardoisées, quelques brialés , avec grabcau., etc-

Celui qui passe des ordres sur une classification deit bien s€
rappeler commeant la ville, d’ou ellie lui est envoyvée, classe
les indigeos. Car, ainsi que je ’ai déja dit, les places different
un peu darls leurs dénominations. Par exemple, a Londress
on appelle bor ordinaire les caisses composées de ¥ beau €f
bon rouge tendre, quelques sables et quelques rubavs:
¥4 rouge cuivré, rubanné, terne, pite grossiére écartalé‘f’
pierrage brisé. De méme celui-ci; bon violet rouge rubann€;
un peu de sable, écartelé, pierrage brisé ou grabeau. :

Et ils appelieront fin ordinaire ce que nous classerons aiﬂs";
bon violet, quelques rouges, peu de sable, quelques persill®
et éventés, pierrage inégal. '

Ou bon violet, suivi quelques beaux, piqueté bleu, quel-
ques sables , pierrage assez entier.

Ainsi des autres qualités.

Ces exemples doivent prouver de quelle importance esk
pour le négociant, qui passe des ordres, la connaissance des
diverses classifications de chaque place.

Coromandel.

Quoique le coromandel nc soit pas la sorte la plus estim‘:"
apres celles précédemment décrites, elle doit étre néanmo‘“:
immeédiatemer.t classée apres le bengale, car le corom«a“de'
participe tellement de celui-ci, tant pour le pierrage que ‘Poup
la pate, que ses qualités fines sont presque toujours vendué®
comme bengale , qualités ordinaires toutefois. -

Les principaux entrepéts de coromandel sont 4 Rladras at¥
Pondichéry (cé6te de Coromandel). Cet indigo en pierrag® di
bengale est généralement lourd, d’une pite serrée , souver
sableuse , quelquefois écartelée et rarement venté, pl'esque
toujours bien pierré, d’une robe verditre. g

Ses fines qualités sont &quivalentes au violet rouge quel
quefois vives, mais plus souvent ternes, quelquefois cuivreé;

-
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Pite unie. On voit rarement au-dessus, et trés-souvent au-
dessous.

bses qualités basses sont bleu, bleu wvert ou gris trés~
M £ r L -

leux » trés-pesant, crouté vert, d’un plerrage souvent ires-
8Y0s (un tiers plus fort que celui erdinaire ).
- Ces sortes contiennent peu de teinture et sont bien infé-

4 1 -n . -

Sures aux premiéres; leur différence avec celles-ci sont
dey 33
e Les caisses indigo coromandel contiennent un certain

o . : = K 5
= mbre de pierres qui sont arrondies par un des coins; ce
mnf' des pierres qui se trouvent aux quatre coins des moules,
n‘:ls °n ne doit pas s’en rapporter a cet indice pour recon-
a:‘h'e le coromandel, car gquelques bengales en contiennent

Ssi.

Madras.

ag'Le Madras estassez répandu‘dans le commerce, quoiqu’il

1t plus rare que ie coromandel. Il est aussi de forme cubique,
ct;mme le bengale, souvent plus gros, et quelquefois un peuw.
giugcaplati >, d’une pite pleine, d’une' robei bleue > sans éventi £

Vin]e:rtEIee > d’une nuance bleue prédominante, quelquefois

te , mais jamais rouge.

Vﬂirn des caractéres les plus ret:}lafql}ablf?s dua madras est d’a-

Sa cassure couverte de petites aspérités, assez sensibles

g:‘;‘ €empécher la salinz de s’étendre sur la sun:face couverte

trés_a langue, et d’avoir une pﬁ.te- ditenge tou‘;our.s i, i

. :?uvent méme dans ses qualités fines, _ce qui provient

trop bmn'e d’unt? fermenl’-atl_on trop prolongée ou de p.lantes

retsy zttues, p.ulsql?e par fois ony rencontre, outre les impu-
- E.Bs portions ligneuses.

e n;ndlgoamadras nous vient en gran_de partic df: ‘Ia ville de
e, ‘[111 ( eéte de Coromandel) , et quoique r_ecolf.e a4 peu pres
. . °Smémes parages que le coromandel, il lui est bien su-

pel‘ieur. : 3

let,?:: .“I‘la_l‘ités fines sont d’un l?leu assez vif, quelquefoi:i vio-

> nals moindres que celui du Bengale; elles sont trés-lé-

9
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‘geres et friables. Sesqualités ordinaires ne sont point cuivrées;
‘elles sont d’un bleu terne ou bleu clair sombre, grises, vVei®
datres ; la piite est grossieére , n’absorbant pas facilement.

L indigo madras ne posséde pas unc teinture solide ; ausst
‘est-il peu employé en teinture. Sa principale consommation
-est, quand les indigos caraque ct guatimalo sont chers, d’étre

vendus comme tels. Pour cette opération les qualités fines

Ppeuvent seunles convenir.
Maniile. B

T.emanillenousvientdel'ile de ce nom ( Frdes occideniales )
Son pierrage cst de 175 ou 174 de celui du bengale, forme Gu‘
bique, ou en pierres alongdées; plates et d’un volume sextt{iPle
des premicéres. On remarque presque tounjourssur les manilles
Yempreinte des joncs sur lesquels on les a mis pour sécher:
tandis que les autres indigos montrept toujours l’ilnpressioﬂ
d’une toile. '

Les fines qualités du manille sont d’un surfin bleu; d’u8®

- 2 Ate
‘nuance encore au-dessousde celui dua madras ; mais d’une P‘"»t

"

plus fine et plus pure.
s el

1l v a aussi dans le manille des fins violets un peu tern€
vielets rouges Par proportion aux premiers, mais leur valeu®
xespective et leurs produits sont bien inféricurs i ceux ‘ﬂ.
bengalec. X

Ses qualités inférieures sont quelquefois d’un cuivré g7
sfitre ; mais bien plus scuvent d’un bleu sombre et terne ti'ra.?
sur le verdawe, trés-lourd, d’une pite irés-grossiére et irrégh”
liére, terreuse et séche. 1l

: 1/’indigo manille cst le moins riche en matiére col(:n‘alltfe;'eﬁ
sert comme le madras (ses qualités fines ) plutdt 2 casser g9 <
teinture. . . :

On doit se méfier des qualités basses de ces deux demfc"@’
sortes , en ce qu’elles sont déprécides généralement et i juste
ititre.
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Javea,

L’ind'igojava vientdelile de cenom. (fnrdes occidentales.)On
lt! trouvait jadis dans le commerce en petites pierres, forme
de trochisques de la largeur d’unc pi¢ce de cinq francs ou 2
Peupras, Quelquefois ces petits painsétaient creux et semblaient
_?"’Olir €16 soufflds. Cette qualité n’était nullement estimée. Elle
€tait bley pPale et quelquefois bleu trés-clair, ou bleu gris ou
Verditre > d’une pite trés-grosse semblable aux madras com-
Muns , d’une robe bleue foncée et cuivrée ot paraissant ainsi
aAVoir &ié robés.

% '.Maintenant que les Anglais et les Hollandais qui v sont éta-
lei: %8t amélioré la préparation de Vindigo dans ce pays, on
EC0iten carreaux un peu plus larges que ceux da Bengale,
Mais plus aplatis, portant sur chacun empreinte du nom Java.
2 Pite est un peu plus séche, souvent écartelée assez pure.

& Ses fines qualités peuvent se classer comme fins violet et
8 violet rouge.

Ses qualités ordinaires sont généralement cuivrdées.
Bourborn.

vigl;’:‘?digo bc:'ourl?on de Vile de ce nom (.()Céan des I'ndes.) nous

R petit pierrage comme le manille , d’une robe bleue
gﬁ'm‘b"e—: d’une pite fine, mais serrée, variant du violet rouge
€ an cuivré trés-prononcé. On n’en voit que trés-rare-

g $
Rt maintenant dans le commnerce.

Brésil.

S - s 5 2 =
e on Plerrage est moitié plus petit 'que celui da bengale,
fnrne robe verdatre ou sombre, d'une pite trés-seche et dure,

Sment cuivrge.

Ce - 2
rech;te Sorte, ainsi que la piécédente, n’est pas beaucoup

L sbe Billes bendent cependant passablement & la cuve.
fl. Sont employdes en grande partie pour la teinture en
4

O

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



http://www.cnam.fr/

32

Caroline.

“L.a Caroline ( Amérique septentrionale) fut la premiére pro~
vince qui-prodhisit I'indigo dans les deux Amériques. C'est la
province qui actuellement en fournit le moins, beaucoup
moins qu’elle n’en fournissait autrefois et d’une qualité bien
inférieure; ce qui donne a penser que la culture y est négligée
ou la plante dégénérée.

La méme cause fait, sans doute, que I’on ne voil plus d’io”
digo saint-domingue et autres iles des Antilles, qui soignaient
jadis cette culture. '

L’indigo caroline est en carrecaux méme forme que ceux-du
bengale cuivré rouge, et comme tous les indigos cuivrés ro”
ges, riche en matiére colorante.

CSt-Domiingue.
Le saint-domingue est également en carreaux et trés-cuivré:

Loursiane.

Le louisiane est en carreaux plus gros que ceux du bré{”‘ ?
‘moins que ceux du bengale trés-cuivré.

Fgypte.

Une autre gsorte d’'indigo qui n’est connue dans le commerce
que depuis quelques années seulement est celui I’Egypte ; w
pacha qui régne maintenant est le premier qui ait soigné €
encouragé la culture de cette plante dans I’Afrique. Elle 1
a réusst si bien qu’il est venu des indigos de ces contrées qut
auraient rivalisé avec les bengales, s’ils n’avaient péch€é ?n
peu par le manque de fond. Ils sont fins et surfins bleus , V!¢
lets, légers, d’une pite un peu grosse et contenant un pet :
sable. Ceci porte a croire que ce pays peut faire mieaX e_
gue par suite il livrera au commerce de trés belles sortes:

Il vient en caisse et en carreaux de méme dimension, n;a_“

“un peu plus plats que ceux de bengale, '
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= TARES ET USAGES. =
Le bengale,

Le madras,
Le coromandel A
5 Le Java,’
Viennent en caisses de bois dur et épais, du poids de 120.%:
150 kilog. brut. Les carreaux sont rangés les uns a c6té des
AlUtres , avec ordre et superposés. L’intérieur des caisses est
§arni d’une légére toile de coton , et extérieur recouvert

> :
d’une espéce de toile de chanvre ou décorce trés-grosse et
trés-forte.

Le manille vient en caisses. plates du poids de 35 a 8o kilog.

*Ut. Les caisses sont souvent garnies intéricurement de joncs,

Puis de toiles de coton, et extérieurement d’une trés-grosse
toile grisitre. :

‘L‘)rsque ces diverses espéces d’indigo arrivent aux entre-
PO_ts, oun est obligé, pour en acquitter les droits , ‘'de vider les
“aisses pour les tarer , et comme on ne prend pas la peine de

fanger tels qu’ils étaient, on.est obligé de mettre une al-
Onge & chaque caisse, ce qui se reconnait facilement 2 la diffé~
re‘}Cc de bois, toujours moins épais ct plus léger, et aux barres
AW la tiennent i la caisse.
Le bourbon,

; Le brésil,
¥iennent en caisses ou en barils du poids de 100 A 150 kilog. ;-
SOmme ils sont trés-durs, on prend moins de précautions pour.

Ur emballage.

Le Suatimalo,

3 Le Caraque, .
Viennent en surons formés d’un cuir replié par les deux bouts,
“Ousus ou plutét lacés avec une corde de peau. La partie-
cea"n}le du cuir est en dehors, la partie velue en dedans .'()ul.ro.? :

Cuir; il s’en trouve plusieurs autres morceaux détachés, qui.
“Ont ajoutés aux deux bouts et au milieu dessous la ceuture--

i
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L’indigo se trouve dans un sac de toile assez lIégére qu’en tourc
e suron.

Le guatimalo est en surons entiers qui peésent 100 a 112 k";
en %4 de suron du poids de 70 & 8o, et en ¥, surons de 50 &
55 kilog. brut.

Le carague est en surons de 50 4 54 kilog. environ. Le su-
ryon a la forme d’un carré long, aplati, arrondi par les coins-

Les indigos, caisses ou barils , se vendent tare nette , et '
sage de Paris ou de Londres est de tarver et peser au ¥ kilog-)
tandis qu’ha Bordeaux , Nantes et autres places , on taxe 2
Yhectog., et peése au ¥ kilog.

Lorsqu’un suron aunlien de cuir, ordinairement il se trouve®
en croix ; Yusage est d’accorder un ¥, kilog. pour ce lien, o%
& la rigueur on I'éte. ; '
- Quelquefois ces tares donnent du bon poids a celui qui 'El’é‘L
taille le suron ; mais aussi, sile suron contient trop de mor”
ceaux de cuir, 'elles donnent de la perte : ¢’est pourquoi %
doit avoir soin de choisir les surons les plus légers.

I’escompte d’usage sur indigo est 5 a 6 p. roo. ez

Celui qui achtte doit examiner les deux bouts. Souvent ‘-i"
différent Yun de Vautre, et dilféereant aussi du milieu.

Pour les indigos en caisse , on accorde un kilog. pour e
pousse, et lorsqu’il yena trop, par exemple plusde 102 o
7/ kilog., on a droit d’en demauder davantage. .

Celui qui achéte une ou plusieurs caisses doit faire attentio™
si elle est conforme & son échantillon; prendre une sébille du
dessus pour examiner, lorsqu’on renverse la caisse, sile dﬂssous
est semblable. On doit faire attention surtout si la pousse e.sﬁ
de méme nature que les pierres, et si elle n’est point mélange®
de corps €trangers, tels que petites pierres robes, sable, terres.
= doise pilée, ou autre sophistication de ce genre. '

<
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DESCRIPTION
D UNE
MACHINE A TONDRE HORISONTALE ,

Inventee et counstruite 2 la Providence ( Amérique du Ncrd ), pac
2 M., HovEy.

= Cette machine que nous empruntons au bulletin de 1a Société-
fhcouragement de Berlin, publié au commencement de cette
Année | 5,7, jusqu’a présent pu étre employée, a cause de sa
cn.“s*i!'lmt.ion , que pour les étoffes étroites telles que le casi-
mir. Elle se distingue par une construction simple, puisqu’elle.-
€8t tonte en bois 4 Pexception du couteau a tondre et ds.
elques autres petites pitces, par son peu de valeur, et enfin.
Par Son utilité, constatée par unc longue expérience.
La planche 7, fig. 1, nous montre le plan de la machine , ia
8 2, la partic du devant, les deux vues la représentent toute
l5":3!.1!45’:@.. La planche 8, fig. 4 et 5, présente deux vues de
zot.e €t la fig. G la coupe transyversale suivant la ligne zx
€la planche gy B 2
- Pur se servir de cette machine , on commencera par placer-
Cloffe que Yon veut tondre autour du rouleau en bois a et
= la lrayverse & du biti, de la manitre que l'indique la ligne
p_o“c‘néeyy dans la &g. 6. Le rouleau @ est tenu a ses deux
Uls par deux tourillons en fer qui se meuvent, non dans
une.c"apaudinc, mais sur des pointes, de maniere qu’al’aide de
PO Set ke lon le besoin , on peut donner plus gu moins de.
-J’eu.au rouleau @, ainsi qua Vétoffe qu’il amene, plus ou
7 Moing 9o tirage. Pour plus de solidité le roulean est armé de
t:fl;: Cercles en fer 4 ses deux ext rém‘it,és. De la travefse’b e-
. hat}?asse sur celle horizontale o, qui esti fortement v:sse.e sur
Y94l en bois. Elle rencontre en route le rouleau en bois e € ;
i est armé de deux rangées de brosses en spirale. Gette
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brosse cylindrique ¢, que la machine fait mouvoir de la ma~
niere indigquée plus bas, brosse I’étoffe qu’elle rencontre, a
brousse-poils, et place les poils dans une position verticale.

A Yaide des deux vis £ # qui portent sur la brosse cyliﬂ‘
drique e en passaut au travers de la partie supérieure du mon-
iant, et qui sappuient sur les piéces en fer 4 A& fixées sur I2
traverse horizontale &, la brosse cylindrique e peut étre ap-
prochée ou éloignée de Vétoffe. Les montans sur Ie-,sqllle15
repose cette brosse en ff’, ont aussi leur centre dans 12
piece & A;Vun de ces montans, (fig. 5) est cependant plus long
que audre (fig. 4), et il se trouve a4 la partie inférieure d€
celui-la ua ressort en spirale Z, fixé sur un des montans prio”
cipaux de la machine, qui le tend continuellement et press®
aussi par ce moyen la brosse cylindrique e contre Vétoffe gut
doit &tre rasée , de maniére que les vis Z 7 ne donnent que 12
distance voulue. Quant & Yautre de la fig. 4, il n’a pas besoi?
d’étre tendu ac moyen d’un ressort en spirale, puisque i
corde de la poulie qui fait mouvoir la brosse, se trouve 1a , €8
qu’ainsi le cylindre se trouve mnaturellement attiré sur Fé
roffe.

L’étoffe brossée rudement par le moyen de la brosse cylif”
drique e, avance en suivant la ligne qu’indiquent les traits
ponctués 3y et d’abord vers la table 4 tondre o ; afin cepef®”
dant qu’elle pit étre attirée par dessus cette table sans aucu®
Pli et ensuite vers les deux couteaux 7z, il &tait nécessail®
d’étendre le plus possible les lisiéres de I'étoffe. On obtient
cela avec avantage par les cylindres comiques mz 7z armés
pointes et suspendus par des tringles. La tringle est
maintenue daus la position convenable comme Vindiguent 1€°
fig. 1, 2 et 6, par un poids P’ >, attaché a Vextrémité du
levier 772” qui se trouve suspendu 4 une corde s’enroulant 59¥
Yes poulies /2’ et 2>. Quant 4 la table 4 tondre o, elle consiste €2
un morceau de bois bien sec, qui, par un travail préalable 2
regu un degré dlinclinaison qui permet de le placer dans e
Position convenable et demandée contre la lame 7. Ce bois €
trouve muni d’une pente ou rainure selon la longucur (fig- *
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Gui l-e partage en deux parties, celle de devant et celle de
=de“'_1éle ( Voyez la coupe, fig. 6), de maniére que ces deux
Parties tiennent cependant ensemble A leurs extrémités
€t forment encore un tout. A travers la partie de derricre,
Passent 5 vis p p avec lesquelles on peut presser la partie de
devant. Les deux extrémités du morceau de bois o sont con-
solidées au moyen de vis, a des pi&éces latérales en fer ¢, tour-
Bant autour de la broche g?. D’autres tiennent la table a
ondre dans une position horizontale et se trouvent méme
Placées Plus ou moins haut au moyen des plaques mobiles ¢ ¢,
®tlendues au moyen des ressorts ¢ > ¢ 7, fixés sur le bati et
§Uidés par les vis g’ q’ .- Les broches ne les tiennent fixdées
9Waux plaques z¢.

Au reste, afin de pouvoir faire passer le tissu i tondre de la
table o et de la lame fixe, & I'endroit oix commence le travail,
°h a encore trouvé le meyen de faire reculer la table 4 tondre
€lle-méme. Cela se fait en tirani en arriére les piéces s s vissées
SUr la partie de devant du bati ( fig. 4 et 5 ); lesbandes r r,
fixées en o deviennent alors libres, et corame il se trouve sous

¢S deux extrémités de la piéce o, les ressorts 7’ 77, ils commen-
“ent 3 exercer leur pression et poussent la table en haut. Les
bandes rr qui,comme on le voit, ont un prolongement en r2 »”*
p“?_Ent alors sur le biti, et empéchentune plus grande élévation
1(2:1:1 n’est nécessaire. Devant la table 4 tondre o0, se trouve la
€ fixe 72; pour plus de clarté elle se trouve représentée dans
la Planche 5 ( fig. 3 ), vue par devant, de cété et en plan. Elle
\_C(,’mPOSG de trois parties, savoir : du couteau proprement
dlt." 5de la lame en fer »’ contre laqueclle celui-ci se trouve
fix¢ ay moyen de dix rivets; et de deux bras n* »* attachés
AUX deux extrémités de la lame qui tournent sur les pointes 2’z
OBt la premiére forme uanc vis. Les plagues mobiles z* z%, a
82 iali;ltie’z supé?ieure desquelles se. trouve?t. les pointes %5 z",
i Xc¢es s-ohdemcnt sur Ia p’arue du 1).:1‘1;1 dfz la maf;lune a
e a:t., mals_elies sont disposées de maniere.a pouv@ir tour-
e ourde z° et surtout afin de pouvoir placer la lame fixe
"2 7€ Couteau 3 tondre ¢’ (fig. 1 et G). K

Droits réservés au Cnam et a ses partenaires



http://www.cnam.fr/

. 158

Les vis 2’2’ poscnt parcillement sur la partie »° du bras 2%
(FPoy. fig. 3) et contre celle-ci agissent encore les deux ressorts
2 ¥ (fig. G) fixés en &’, pendantqu’ils appuient sur les bras r{’n"’;
On peut encore au reste augmenter la tension des ressorts ')
au moyen des vis 3”7 5. : :

Devant la lame 22 qui tourne sa surface oblique vers la table;
se trouve enfin le couteau ¢’, lequel tourne sculement sur les
pitces de bois et n’est pas mobile, ce qui fait que le coutealt
2 et la table doivent étre dirigés vers lui. Le couteau #
tondre ( fig. 1 et 6 ), consiste en une lame de fer forgé c” a
laquelle sont attachés avec 7 vis, aux cotés opposés , deuXx
couteaux ¢’ ¢’ (ayant une méme courbure). La lame ¢* se ter-
mine a ses deux extrémités par des tourillons qui , comme 0%
1’a vu, tournent sur deux assises en bois da biti. On peut at-
tirer le couteau au moyen de vis qui desserrent jusqgu’a moitié
de la course de cette assise <&’. L.e mouvement de ce coutea®
contre la lame 7, sur laquelle les poils de 1’étoffe se placents
coupent ces derniers qui tombent dans une toile placée €%
dessous. -+ X0

I’étoffe tondue continue d’avancer sous la table o, vers un¢
seconde brosse ¢’ (semblable & la brosse ¢), mais qui tourn€
d’un mouvement alternatif dans un sens opposé i e ct sur des
assises _f2 f2, de maniére que l'étoffe est nétoyée et brossée

dans le sens du poil. De 1a Vétoffe passe entre les deux cyﬁ“?’_' i

dres de bois @’,z , comme on le voit en 393 a* tourne avec 568
broches dans les pitces g 27, dont le centre est g*. Par le poid®
7’ passé par dessus les cylindres /&’ et 27, les piéces g° g° ains!
que le rouleaun a® se trouvent presssds sur o, Vétoffe rasée 69"
tenduc et lirde an travers du rouleau, d’ou elle tombe sur un€
planche placée en dessous ; an reste on peut voir (fig. 6) qu°
le poids p’ a deux destinations,d’abord de presser le rouleau a’
contre a’, et ensuite de presser sur Vétoffe qui passe sur les
deoux rouleaux de tension mz . S
Au commenccement d’une pitce d’étoffe, on place les pie™
ces ghg” dans les loguets 722, an moyen de broches &7 £ qut .
irouvent placées sur les pitees g'g’, de maniére gue Von Pﬁ"“
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c_lo'gnel‘lc cylindre a* de celui & assez loin pour pouvoir at-
tirer avec les mains le commencement da tissu.

‘Le_ cylindre ¢* ainsi que les deux poulies d¢ et e sont
MIS en mmouvement par la manivelle a*, ou bien par une
C?urrqic qui est passée de Uarbre de couche sur la poulie 4%
d;aprés Yexpérience, elle doit donner 6o tours par minute
Pour que le monvement oscillatoire du couteau i tondre soit,
da‘ns le méme espace de temps , de 345 tours. La piéce de bois
{::tc'é'ié de la mani_velle , est fix{?e dans une rainure du mon-

3 5 > et susceptible par la d’étre reculée horizontalement
ﬁ:r. le déplacement de la cheville. On peut de cette maniére
lal‘ﬁ;‘;plus ou nloi::s la courroie qui passe de la poulie d4 sur

0& & p?ulle k4 (fig. 1) (celle du _(.:outeau) 'et sur celle de f.a
s;j;} l: a netoye}'. L.a seconde poulie &%, qui se trouve placée

Touleau ¢, fait marcher la brosse ¢ par une corde passée

. i&poulie et et le roulean intermédiaire A% (fig. G ). Plus

'S¢ trouve au boat du rouleau ¢4, une petite roue d’en~
g%g'e 4% (fig. 4) armée de dix dents, lesquelles au moyen de
ni:txel’ﬂues fixées ’une contrel’autre,2* de 36 dents et 22* de dix,
B mouvement la grande roue 0% de 56 dents. Enfin cette
aa-:iil'e se trouve solidement fixée sur les tourillons du rou-
i 3,' et partage natu:'ellemenf. ses MIoUYenTEns ; 1-(3 rouleaa
— Siinplement entrainé par 'impulsion de a? qu’il touche.
 Plces p4 et 4, ainsi que le rouleau ¢4, sont en bois.

+renig PISTON METALLIQUE ,

IN . .
- BVENTE pAR M. TREVIRANUS » MECANICIEN DE BREME.

C,:,I'P‘s-‘-ofl adapté i deux cylindres de machines & vapeur
‘-:‘Proﬁ_?;? 4 une moyenne pression, n’a éplj(-)uvé ni ii'ax&
bniocs. > pendant un la-ps de temps deﬂncuf mois , ic moin-~
S lni-.g:;?,lcnt aux §y11:1d1*es Mi‘miak pReces dont il est com.-.
ot 1 pra:-_nrl.-e. Voiciau reste la &escr:phog do c_:ette Picce;

_ Tatigue peut seule counstater la supériorite.
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Planche g, fig- 13 le piston vu de cété avec une portiort
de sa tige; fig.- 2, plan du piston, ou plutét vue de sa partie
supérieure , le couvercle étant enlevé; fig. 3, coupe verticale
suivant la ligne A , B du plan; fig. 4, anneau de séparatiot;
fig. 5, coupe verticale de 'unc des piéces cintrées H faite
suivant x x de la fig . 6 qui en est une section horizontale
suivant YY. TFig. 7, détails des ressorts circulaires et de
prisme qui réunit les pitces cintrées.

Une des principales piéces du piston se compose d'ub
disque arrondi A, 2, B, m(fig. 2), et A, B(fig. 1 et 3), et 4’'uné
pitce centrale DD, dans laguelle la tige du piston S s’emboite
soit de la maniére indiquée dans la coupe, soit de toute autré
fagon. Le couvercle du piston ou le disque E E est cylindri-
que au centre et s’ajuste sur la partie g, g-de la piece central®
qui perce le disque inférieur. L’un et ’autre disque recoiverf
un diamétre plus ou moins grand , suivant que I’exige la force
du cylindre & vapeur. L’espace annulaire g, &, g, %, se trouv®
bouché avec de ’étoupe , du mastic de céruse ou toute autr®
composition, afin d’empécher V’entrée de la vapeur dans I'i0°
téricur du piston et par conséquent une déperdition de-vapev’*
Afin de maintenir le disque supérieur & un éloignement coO%”
venable du disque inférieur, on a placé entre deux, un 2%
neau z, K ( fig. 2, 3 et 4 ), et quatre boulons G , G, G, G
traversant ces trois pi&éces, maintiennent le tout ensemble s
moyen de leurs écrous M, M. Il est nécessaire de mettre u?®
bonne garniturc tant sous la téte des boulons que sous lew™®
écrous, afin d’empécher les fuites. :

Entre les segmens du piston, se “trouvent quatre piéce®
cintrées H , ©I, HH, H (fig. 2, 3, 5 et 6), qui ach&vent la ga¥P"
ture circulaire du piston. Il faut que ’anneau s’ajuste entr®
les segmens le plus exactement possible, mais il doit pO‘l""‘”r
jouer librement et sans dureté , et les courbes doivent avoir
faculté de bouger légérement vers le centre du pistons de
maniére que les surfaces intérieures de ces cercles puissent ’i"’
mettre en mouvement avec le ressaut 4, 4 du segment i’ffc‘
rieur, et le ressaut ¢, ¢ du segment supéricur.Il est nécessalrcs
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afin d’assurer le mouvement des cercles au travers des seg-
Mens pendant toutes les variations. de température du piston,
que Panneau décrit plus haut en z, A, A, 7, que 1’on peut
hofnmer anncaw de séparation , soit de méme épaisseur et de
Meéme métal que 'anneau extérieur.

Je Suppose ici que dans le but d’éviter la dépense et dans
Une construction en grand d’un piston, les segmens soient
‘fﬂn.nne a 'ordinaire , en fonte de fer. Quant aux cercles, afin
_e.l_(’indre la force a la 1égéreté, on ne leur donne qu’une faible
“Paisseur de métal &, e (fig. 3 et 5), mais pour leur conserver
de’l‘a force, on a eu soin de les munir en haut et en bas, ainsi
an " leurs extrémités, de cbdtes ou saillies d , r (fig. 3), qui les
Maintiennent vers le centre. Les quatre cercles se trouvent
AUstés en trois points 7z, A, m ( fig. 2 ), et se trouvent main-
tf“‘w dans leur position réciproque au moyen de broches qui
® €émboitent dans les trous P> P> P> percés en haut et en bas
ecla rainure. Au quatriéme point B, se trouve un coin ou
Prisme €quilatéral P (fig. 3 et 7). L’emboitement des cercles,
ans lequel se trouve le prisme, n’est pas comme 2 ’ordinaire,
;:iiefé remarquer, perpendif:ulaire avec le plateal_l du piston,
: orme un angle avec lui. La méme chose a lien pour les
:‘;;:‘es cercles. On voit sur les fig. I et 5, en m, m, la position
que d’un emboitement.
our donner de I’élasticité & I’anneau de garniture, on em-

’1;,013 deux ressorts tourndés en cercle. L un d’eux

, le plus grand,
CO’n:’ 72, se trouve accroché par sesextrémités aupreés du prisme

‘re les cercles, avec des crochets 72z, . L’autre, ou le plus
E:;Lthress,ort, s’ajuste au moyen d”un’ trou circulaire sur la
Chent_e A _( fig. 2 et3 ), et s'es e:;;tr‘e'ml-tes w, : :
limée; (1‘1‘1 se tr?l:lvent. placées vis-a-vis du prisme 'Et.(_[l_l-l sont
. 'renc:el s le milieu de leur largeur 'comme une: demi-circon-
aquene’ entourent }a broche attachée au premier ressort par
dont 1 s:“)n-t attachés .enser?blfz et en ce point les deux_ressort.s
deh agit. Son action réunie tend i presser le prisme en
j:u;;rz::sn de faire f:(?'incider le plus possible, et.-dP: tenir tou-
Celte position les cercles sur les parois intéricures

w, qui se tou-
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du cylindre, ainsi que leurs propres extrémités. D’apres fa
maniére de construire dont il s’agit ici, ’anneau de garni’turc.
forme une masse compacte, laquelle pour 1’élasticité qui est
mnécessaire , ne peut avoir d’autire point d’appui oun d’attacl_le a
d’autres points du piston ; ce qui lui doane ainsi la liberté d&
tourner avec les.ressorts et un prisme au travers des segmens
du piston. Au moyen de la mobilité de Vanneau de garniture
Ie prisme se trouvera toujours en contact avec tous les autres
points du cylindre et par la on évite toutdanger de voir quel-
. ques parti"és du cylindre plus touchés que d’autres par e
prisme. De ce que les points d’attache ct le centre des ressorts
se trouvent aussi rapprochés I’un de Yautre, et de ce que les
segmens se trouvent aux mémes .cercles, lesquels le pri.'t-II._’ee
tend A séparer sans cesse, il résulte Vavantage qu’a ’épanouls’
sement de ces deux.cercles ils ne se trouvent pas pressés Ptufs_"
que les autres contre la paroi du cylindre et que par con&é-f
quent tous s’usent également. ‘
On ecmploie ordinairement pour aumeau de garniture, uneé
composition métalliqjue qui attaque le moins possible le cylins
dre , et qui n’éprouve par la, qu’une trés-légére usure. Cetté
composition est le cuivre de canon pour celui-ci et du cuivié
jaune mou pour les prismes- : 2

FABRICATION DU FERBLANC.

( Extrait de 1.a REvur , journal de Belgique. )

Le fer en barres anglais destiné 2 la fabrication du ferblan¢s '
ot que Von désigne par le nom de feré ciain , doit étre de 12
meilleure qualité. On le prépare généralement avec du cbhar-
bon de bois au lieu de charbon de terre, et Von porte le pivee
grand spin a sa fabrication. On commence par coupeéer les
barres de la longueur nécessaire , et on les réduit ensuite 3%
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'_l.‘“-mi-no'ir > Par un procédé qui est particulier 2 ce genre de
fabl'ication, en feuilles d’une épaisseur et d’une forme conve-
Hflbles, On donne alors a ces feuilles, en les coupant avec des
Cisailles, les dimensions exigées dans le commerce. A mesure
Que Pouyrier coupe les feuilles , il les empile avec ’attention
- “® séparer les caisses les unes des autres par une feuille mise

en tp : 3 3 : 2
1 travers. Deux cent vingt-cing feuilles forment une caisse,

‘;‘1ai8 elles ne sont pas mises dans des caisses de bois A cette
E;POCIUB de Vopération. Les feuilles de fer passent ensuite de
. telie.r ou on les a coupées, dans les mains du décapeur, qui
€8 ploie une & une par le milieu dans la forme d’un A, avant
¢ les décaper pour les étamer , et pour la commodité de les
Elacer dans le fourneau & décaper , comme on va Uexpliquer
Plus e getail. ' s ,
s Ce fourneau , ou four, est chauffé par la_flamme d’un foyer
> _‘fﬂe‘ Construction particuliére, et c’est cette flamme qgui dé-
mpe les feuilles que Pon met dans le four par rangdées de trois
Qﬁ;g:i;e{t:s.ql{’ace qu(? le four so%t p?ein. Il est c}air.cgue S ?i :
: ait a plat sur le sol du four , la flamme ne jouerait
e suy yne face de chaque feuille , tandis qu’étant pliées,
:‘mﬁ on P’a déja dit, clle agit égalecment sur les deux faces.
: %T‘Pellt remarquer ici que la forme de toutes les feuilles de
_,' S nc, :une sorte exceptée, est celle d’un parallélogramme,
PG‘:EIQ; 8i une feuille de papier fort ou d‘e carton , de 13 34
angl:t]_?e lo.n'g sur xo de large, est-phee a son centre sous un
- @environ Go°, et posée ensuite sur les deux bords ex-
d“ :::éeon aura la forme d’une feuille W° I, convenablement
* g dans le four & décaper. '
-~ OPeration du netoyage des feuilles, comme on Pappelle,
Ui précade celle destinée a enlever les écailles d’oxide 5 -
ﬁ.i::::n‘:ince en laissant les feuilles Pe.nd.ant quatre ou cincg
E ans un mélange d’acide muriatique et d’cau , dans
_eﬂzﬂpzr-ti?-n ’de :iuatre -livrc’as d’acide ’et; vingt-gquatre d’ean.
felli.ile{i o&ntlte d cau ac_Ldulee suffit généralement pour 1300
‘.A"pri‘és ;1 I_'O-t'll‘ huit caisses de 225 chacune. ; .
€ =¢jour prescrit des feuilles dans 1a ligqueur acide,
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on'les en retire et on les place sur le sol, irois dans une ran-
gée, ct alors, par le moyen d’une barre de fer placée au-dessous
a’elles, on les porte dans le fourneau chauffé au rouge, oir on
les laisse jusqu’a ce que la chaleur en ait détaché les écailles
d’oxide , opération que ’on avait en vue en les soumettant a
cette haute température.

Lorsque cet effet est produit , on pose les feuilles sur un¢
aire, o on les laisse réfroid . On les redresse ensuite et 0“‘
les aplatit sur un bloc en fonte de fer. I’ouvrier connait , 2
Vapparence des feuilles, pendant cette opération, si elles ont
été bien décapées, c’est-a-dire si la rouille ou oxide a été bient
eunlevée; car alors elles paraissent bigarrées de bleu et de blan©
en quelque sorte, comme le papier marbré. L’opération qu o2
vient de décrire s appelle decaper. : 1

Comme il est impossible d’empécher que pendant ce pro-
cédé les feuilles ne se voilent ou ne se défigurent,on les lamin€
une seconde fois entre une paire de cylindres de fonte de fer
convenablement endurcis et d’un trés-beau poli. Cette opérad”
tion rend les deux faces des feuilles parfaitement unies, et
leur donne une sorte de poli. Les cylindres ont chacun enviro?
17 pouces de longueur et 12 ou 13 de diamétre ; mais je suls
porté a penser que, si leur diamétre était plus grand , ils ren~
draient les feuilles de fer plus planes, et favoriseraient beau~
coup le travail sous tous les rapports. :

Tous les cylindres qui sont employés dans cette fabricatio®
pour laminer les feuilles , soit & chaud , soit a froid, sont des
cylicdres durs; il v a autant de différence entre une paire de
cylindres de fonte de fer dur et une paire de cylindres dou*
quoiqu’ils puissent provenir d’une méme fusion , qu’il y e2 o
entre I'acier et le fer. Les ouvriers m’ont appris que la diffé-
rence dans la dureté des cylindres est enticrement due 2 la :
maniecre de les couler : les cylindres doux sont coulés dans da
sable , pendant que les cylindres durs sont formés en Vel‘sa“t‘f
le métal dans une boite épaisse de fonte de fer.

(La suite au prochain numero.)

Imprimerie de SELLIGUE; ru¢ des Jeuneurs, n, 14.
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LINDUSTRIBL,

JOURNAL

DES SCIENCES, DES ARTS MECANIQUES ET DE
I’AGRICULTURE, xxc.,

Parai : 3 3 .
araissant chaque mois, depuis 1826, par caliiers de 3 a4 4 |
te_uilles d’impression in-8°, avec 3 planches gravées en

aille-douce , représentant des machines nouvelles.

REDACTEUR GENErAL , M. CHRISTIAN, :
Directeur du Conservatoire des Aris et Metiers ;
DESSINATEUR ET GRAVEUR, M. LEBLANC,
Professeur aw Conservatoire.

Prix de la souscription pour un an , 5o fr.
Pour six mois , 18 fr.
Affranchissement pour un an, 4 fr.

On S’abonne ruc St.-Marc , n. 10, a la librairie de PZndustric.

comn a réuni tous les cahiers des années antérieures a 183(_) en volumes_,
réj P“Enapt chacun un semestre. La plupart de ces cahiers ayant ¢te
]ivref“lmes, et ne coutant plus de frais de rédaction et de dessin, on
mai&:: €s collections a raison d_e g.xrir. par volume , Plus 2 f‘r_.‘ de port ;
e eulement aux personnes qui souscriront , ou qui ont de]a souscrit

ar ]°, 3
xil 4nnee courante.

k

TADBDLE
DES MATIERES
Cﬁntenues dans tous les cahiers publiés depuis 1826 jusqu’a
ce jour. :

— e
>

PREMIER VOLUME, PREMIERE ANNEE.

2. - Mai 18260. ’(y Q)‘
COmidératiou préliminaire. i.?,‘
o

TOuvelle. espece de moteur.
our de Maudsley.

= i
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Vanne de M. Brindel.

Détails d’un coussinet avee réservoir d’huile, destiné &
graisser le tourillon de I’arbre d’une roue hydraulique-

Tableau des patentes et des brevets, premier trimesitre-

Juirn 1826.

De la maniére d’apprécier en général la force dans les
travaux industriels, et en particulier celle de la pesanteur-

Sur la qualité des fontes, et sur son emploi dans les
constructions.

Description de 'une des fermes en fonte de fer, faisant
partie d’un toit construit-par M. Manbvy, pour la couver-
ture de son usine i gaz hydrogéne , établie barriére de
Courcelles.

Descfiptidn d’'an régulateur de vanne , ou appareil des-
tiné a rendre le plus uniforme possible le mouvement
d’une roue mue par le courant de Veau , constrnit par
M. Steel et Aitkin , 4 Baccarat.

Description d’un treuil portatif , par M. Manby, en
usage 4 son établissement de Charenton.

Juillet 1826.

Des études spéciales , ou de ’instruction couvenable &
la classe industrielle. '

Description d’une machine 4 percer en fonte de fer, en
usageen Angleterre dans des ateliers de construction , et
représentée planche 7 sous différentes faces.

Machine i scier le bois de placage , par M. Cochot , mé-
eanicien , a Paris, '

Composition et usage du vernis anglais, ayant la
propriété de donner au cuivre apparence de ’or. '

Meélanges.

Tableau des patentes et brevets pour des objetsd’in-
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‘3‘151;1‘1&, délivrés pendant les premiers et seconds semestres
€ 1825,

Tableau des breveis. Premier trimestre 1825.
Aoiit 1826.

Sur la pesanteur des corps et sur 'usage des tables
ans la pratique. Description d’une presse 2 bras. mue par

u g 5 5
Y€ vis sans fin et propre 4 divers usages, par M. Moul-
arine. :

Description d’un soufflet perfectionné , 2 manivelle et

Vent continu, i 'usage des forges, par MM Jeffries et
Halley.

b
a

Nouveau moyen de réunir deux tuayaux ou cylindres
S3us percer leurs rebords d’assemblage , par M. Moule-
Farine’ mécanicien a Paris.
Mélanges. :
tPiTabieau des patentes et brevets , premier et deuxiéme
Mestres de 1825.

Septemnbre 1826.

Suite de ’article sur la pesanteur spécifique.
e €Scription d’un tour cylindrique & pointes, construit
o } .
Alﬂ{};leterre , et en usage dans l"établissement d’Ours-

Gsth, pPrés Noyon , et dans les ateliers de MM. Pihet
> & Paris.

Mélan ges.

siéT&bleau des patentes et brevets , deuxiéme et troi-
Mme trimestres 1825.

-

Octobre 1826.

Air atmosphérique ; de ses qualités, de son action et de
€mploi dans les opérations de I'industrie.

€thode et appareils inventés par M. Schartz pour la
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carbonisation en grand, ou conversion du bois en char-
bon dans les fourneaux.

Description d’une pompe portative 24 mouvement de
rotation , pouvant s’établir jusqu’a 28 pieds au-dessus du
niveau de 'eau a é¢lever pour les incendies et les arrosa-
ges , composée par M. Déetz, et construite par M. Stoltz
et compagnie.

Description d’une sonnerie économique de grosse hor-
loge publique , mise en action par un mouvement de
pendule ordinaire, et sonnant les heures et les quarts ;
par Tissot ainé , horloger, ile Saint-Louis.

Mélanges.

Table.

DEUXIEME VOLUME , 1« ANNEE.
Novembre 18926.

Air atmosphérique , de ses qualités, de son action et de
son emploi dans les opérations Jde 'industrie ( 2° article ).

Description d’'une machine a varlopper, ou a réduire
les bois de teinture en copeaux , perfectionnée et cons-
truite par M. Antiq, ingénieur-mécanicien de la manu-
facture royale des Gobelins, rue d’Enfer, n. 101.

Description d'une méthode pour tailler des vis et des
écrous sur tour , présentée a la Société d’encouvragement
de Londres, par M. Cornélius Varley.

Description d’un mouveau tarau a filets changeans,
propres a faire des écrous en bois ou en métal de divers
diametres et de différens pas; présenté a la Société d’en-
couragement de Londres , par M. Si&be.

Meélanges. B

Tableau des patentes et brevets pour des objets d’indus-
trie , délivrés pendant le troisiéme trimestre de 1825.
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Decembre 1826.

Observations sur les pompes et machines propres a éle-
vVer les eaux.

: DeSCI‘iptiOn d’une scie circulaire 4 pédale , propre a dé-
biter les petites piéces de bois qui n"ont que quelques
Pouces d’épaisseur, et 4 remplacer dans ce cas avec beau-
conp d’avantages le travail de la scie a chantourner, et
de_ celle &4 faire des onglets et méme des arrasemens,
"apportée d’Angleterre par M. le marquis de Pontejos,

€Meurant 4 Paris, rue Neuve-des-Mathurins y Rkt arEs

Description d’une machine dite & foularder, ou A mat-
;'z: : ayant pour objet de faire pé-nétrer_ la couleur dans
18sus destinés a former des toiles peintes, construite

Par M. Moulfarine , mécanicien , rue St.-Pierre , n. 18,

Qartier Popincourt.
1iq£:=8cri9tiofl d’un appareil propre au blanchiment des

4S8 €t du linge de ménage.

Mélauges.
',.S‘li te du tableau des patentes et brevets pour des objets
ndustrie | pendant le troisieme trimestre de 1825.

Janvier 1827.

Ren&arques sur les combustibles.

‘Descl‘iplion d’une plate-forme construite par MM. Pihet
612‘33: H}écan.ic_;ieris , €t en usage d-ans leurs ateli’ers ae
toir ];fllc.uons, situés avemis Parmen-ufar , en face 1’abat-

- Opincourt , 4 Paris, pour diviser des roues d’en-
S¥enages 4 ‘dents droites et 4 dents obligues; de toutes
8ran_deur3: jusqu’a 4 pieds de diameétre.

'Vers perfectionnemens apportés par M. C. Pajot-
Ch‘i’:‘:;rmes , dans la c:.ristai!orie de Bercy, prés Paris

€e avec de la houille. -

Mé]a“gea‘
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Suite du tableau des patentes et brevets pour des objets
d’industrie , délivrés pendant le troisieme trimestre de
1825.
Bulletin bibliographique.

Feévrier 1827.

Documens pratiques sur les qualités de chaleur gqu’om
peut obtenir de différentes espéces de combustibles.

Description d’unemachine destinée a faire sécher promp-
tement les tissus , 2 ’aide de cylindres creux chauffés par
la vapeur , construite par M. Moulfarine, mécanicien a
Paris.

Description d’une cisaille en fonte de fer , mise en ac-
tion a 'aide d’une manivelle et d’un engrenage, importée
d’Angleterre en 1826, et en usage dans les fonderies de
Romilly.

Meélanges.

Etat des brevets d’invention et de perfectionnement,
dont la déchéance a été prononcée par ordonnance du

Roi ; du 4 mai, 1825.

Tableau des patentes et brevets pour des objets d’in-
dustrie , délivrés pendant le mois d’octobre 1825.

Mars 1827.

Quelques faits relatifs.aux appareils et aux machines 2
vapeur.

Description d’une machine 4 vapeiir portative, 3 double
effet et a iInjection, sans balancier, pour faire agir le prin-
cipal piston, et dans laquelle le robinet distributeur est

placé verticalement; inventée en Angleterre par M. Maud-
sley.

Mélanges.

Etats des brevets d’invention , d’importation et de per”
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fectlonnement dont la déchéance a été prononcée par or-
donnance du Roi , du 16 septembre 1825.

Bulletin bibliographique.

Avril 1827.

REHExions sur les cas d’explosion des chaudiéres & va-
Peur, -

Notice sur les machines dites & molettes > desservies par
©s cables plats , dans I’exploitation des mines, et sur la
fabrication de ces sortes de cables.

De_sm'iption d’un haut-fourneau anglais , A doubles
tuyéres, et de la maniére de traiter le fer.
Mélanges.
tat des brevets d’invention , d’importation et de per-

SClionnemens, dont la déchéance a été prononcée par
ordOﬂnance du Roi, du 6 octobre 1826.

’.Tableau des patentes et brevets pour les objets
d Industrie, délivrés pendant le mois de novembre 1825.

TROISIEME VOLUME , 2¢c ANNEE.
Mai 1827.

Sur I"apprentissage des arts et métiers.
escription d’un métier en fonte de fer et 24 mouve-
Ment de rotation, pPropre a tisser toute espéce d’étoffes
SMples ou croisées en toute largeur , par M. Debergue.
Tableau des patentes et brevets pour des objets d’in-
Ystrie , délivrés pendant le mois de décembre 1825.

Bulletin bibliographique.
Juirn 1827.
De ce que sont les machines, par rapport a ’emploi

e 2 s e

la force dans les travaux industriels , et en général de
a -

Maniére d’en calculer les effets.
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Description d’une roue hydraulique a augets.

Expérience sur larésistance de diverses substances a la
rupture causée par la tension longitudinale ; par M. Na-
vier.

Meélanges.

"Tableau despatentes et brevets pour les objets d’indus-
trie , délivrés pendant les mois de janvier ct février 1826-

Bulletin bibliographique.

Juzllet 1827.

Sur les agens chimiques.

Description d’un appareil de compression ou pompe
foulante, de la fabrique de MM. Taylor et Martineau, de
Londres.

Indicateur des diverses pressions exercées dans le cv-
lindre d’une machine & vapeur.

Description d’une machine soufflante & deux cylindres,
Yun vertical et I’autre horizontal ; par M. Paterson.

Description d’une pompe ‘entiérement en métal et a
mouvement de rotation.

- Nouveau procédé pour mouler les roues d’engrenage.

Movyen de remplacer la corde A noeuds.

Robinet a vis et & soupape, pour mettre lesliquides en
bouteille.

Moyen de réunir deux tuvaux.

Vis de stireta.

Mélanges.

Table au des patentes et brevet pour des objets d’in-
dustrie , délivrés perdant le mois de mars 1826.

Bualletin bibliographique.

Aoz 1 827 =

Coup d’ceil sur I’état actuel de 'industrie en France.
Desm‘iption d’une machine A vapeur a piston horizontal
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2 haute Pression et sans condensation , de la force de dix
chevaux » comstiruite par MM. Taylor et Martineau, en
Usage dans plusieurs ateliers de France.
5 Description d’un fourneau propre a4 réduire les crasses
€ plomb; par M. J. Madelaine, capitaine d’artillerie.
(Ezxirair 4, journal des scriemces militaires.)
Mélanges,
du::;?faleau f?es patentes et brevets pour des objets d’in-
1€, délivrés pendant le mois d’avril 1826.

Septemnbre 1 8a2n.

COup a’ceil sur I6tat actuel de Vindustrie en France:
DESCPiption d’une machine 24 tarauder les boulons.
3,£;Y6ns de recueillir et de concentrer la ehaleur qui
8 Ppe en pure perte des creusets dans lesquels on af-
L;e la fonte pour la réduire en fer, proposés par
M. Wilcox et Rovyer. .
: Dest:ription d’un mécanisme propre a faire mouvoiren
'88¢ courbe un chariot & vapeur, pour lequel M. W.-H.
AMmes g’ag¢ procuré une patente en Aungleterre.
élanges.
Tableau des patentes et brevets pour des objets d’in-
UStrie - délivrés en 1826. '

Octobre 1827.

CouP d’ceil sur I’industrie, d’aprés 1"exposition de ses
Ptoduits e 1827, ,
Cugzcripti()n d’un m?re de n’uit. pour niveler dans Vobs-
‘iii‘ect; sans calct_ﬂs l_rlgonomeu-,ques, par 'DI A, Mabru,
Bas_-nh!:lr des mines de Bechelbronn , département dua

in.
iniisg:iption d’ul’ile Tna::hine a s e 4 deux cylindrf-fs
sous |, ,]; el.nP_IOYee a Pexcavation du tunnel construit
amise , par M. Brunel.
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Description d’un appareil propre 4 indiquer le mo-
ment auquel, dans une chaudiére 4 vapeur, la quantité

d’eau est diminuée au point de faire craindre un danger
prochain , par M. Siébe.

Description de deux machines propres a percer dans le
bois des trous carrés et des mortaises rectangulaires de
toute espéce, inventées, ’une en Amérique, par M.Branch,
et Vautre en Angleterre, par M. Hancok ; suivie d’un
procédé pour faire des tenons i la scie circulaire.

Extrait d’un mémoire sur un singulier phénomene que
Présente ’écoulement des fluides élastiques, et sur un dan-
ger des soupapes de stireté employées dans les appareils &
vapeur, par M. Clément-Desormes.

Nouvellie méthode de purifier le gaz hydrogéne servant

a l’éclairage , en employant Pammoniaque , par M. Led-
sham.

Meélanges.
Table alphabétique par ordre de noms ,"d’auteurs et de
matiéres contenus dans ce volume.

Exposition de 1827. Récompenses accordées par le roi-

QUATRIEME VOLUME , 2 ANNEE.
Novembre 1827.

De la yévolution survenue dans le commerce 2 1’occa-
sion de Yinvention des machines A filer le coton.

Description d’une machine destinée a réparer le blanc
des moulures sur bois, avant 4’y faire de nouveau 'ap-

plication de la dorure, par M. Mourey, mdécanicien 2
Paris.

Description d’une machine 4 fabriquer, par compres”
sion , les briques, tuiles, carreaux et autres articles de
briquerie; par MM. Edward Lees et George Harrisson
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quni se sont Procuré en 1825 une patente en Angleterre,
Pour cet objet.

Description 4’un four a chaux établi dans te Yorkshire,
€0 Angleterre, et regardé comme la meilleure construc-
tion de ce genre adoptée dans cette contrée , our Yon cuit
Une grande quantité de chaux.

]?BSCI‘iPlion d’an instrument propre i faciliter la fabri-
€ation des tubes métalliques ; par M. Lukens.

Mélanges.

Tableau des patentes et brevets pour des objets d’in-

us“'ie, délivrés pendant les trois derniers mois de 1826
€t les trois premiers de 1827.

Bulletin bibliographique.

Décembre 1827. .

Mémoire sur les perfectionnemens introduits récem-
;;ent dans la fabrication du sucre de betteraves, par
- Dabrunfaut.
affinage de sucre par la cuisson au bain de vapeur a
Asse Pression, et dans levide.
€Scription d’un nouveau systéme de pompes a tubes
mﬂbﬂeS, destinées 4 élever 1’eau a toutes les hauteurs, et
f:l?f:ies aux épuisemens, par M. P. ;J. Binetf construc-
3 Pari: pPompes, ruedu Faubourg-Saint-Martin, n. 108,

né:)t’:'.‘icriptioF d’une nou.\‘relle soupape de streté, desti-
d’exa ga:rautu' les chaudiéres 2 vapeur de tout danger
Plosion, par M. Felix Haize , rue du Faubourg-Saint-
4Ttin, n. 108.
Pe?:u\?elle Soupape_de stireté pour les chaudi&res 3 va-
> Par Th. Barrois.
él'anges.

Bualletiy, bibliographique.
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Janvier 1828.

Des baAtimens consacrés a 'industrie.

Des avantages généraux et particuliers que présentent
les canaux de Saint-Denis et Saint-Martin, sous le rap-
port de la navigation de la Seine et de 'approvisionne-
ment de Paris. "

Description d’une nouvelle méthode de fondre la cire
destinée a faire des bougies, imaginée et pratiquée en
Danemarck, par M. H. F. Feilberg, propriétaire d’une
blanchisserie de cire et d’unc fabrique de bougie 2 Copen-
hague, et chef du burcau des emprunts de la banque
nationale établie dans cette méme ville.

Description de "épuration des huiles de graines pour
1I’éclairage , par M. Dubrunfaut.

Description d’ane cisaille 4 un seul couteau circulaire,
propre a découper en bandes les métaux en feuilles, par
M. Fossey , mécanicien , rue de Tracy, n. 5, & Paris.

Mélanges.

Tableau des brevets ct patentes délivrés en France et
en Angleterre pendant le deuxitme trimestre de 1827.

Bulletin bibliographique.

. Feéevrier 1828.

Sur les applications de la chimie & I’examen des pro-
duits de Pindustrie et du commerce, par M. Dubrunfaut-

Mémoire sur les avantages que présente appareil de
Howard, pour raffiner le sucre , par M. A. Léon.

Description d’un tour 4 pointes avec support a chariot,
propre a tourner des cylindres, des cénes, et a dresser
les faces de coté, par M. Gambey, ingénieur en instru-
mens d’astronomie et de géodésie , & Paris.

Des avantages généraux et particuliers que présentent
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les canaux de Saint-Denis et de Saint-Martin , sous le rap-

Port de 1a navigation de la Seine et de ’approvisionne-
ment de Paris.

Essai sur quelques huiles fixes , végétales et animales,

et sur g X .
SUr un nouveau moyen de purifier les huiles de pois-
Son.

Mears 1 8.28.

Sur le chau.ffage par I’air chaud, par M. Wagenmann , .
traduit ge ’allemand. :
Sur les divers systemes de roues hydrauligues, par
* Dubrunfaat.
DeSCl‘iptiOn d’une presse hydraulique construite par
; Ha]lette, d’Arras, pour ’extraction du jus de bette-
Taves, suivie d’observations, par M. Dubrunfaut.
Appareil de défécation dua jus de betteraves a la va-
Peur, construit par M. Hallette , d’Arras.
€scription d’un appareil de cuite de sirops, inventé
Par Mv. Tavylor et Martineau, et construit et perfectionné
Paray, Hallette , d’Arras.
Réclamat.ion de M. Crespel, relative a la cristallisation
" Sucre de betteraves.
Appareil pour graisser les axes et les coussinets des
Chines par M. Barton.

Sur Pessai des nitrates de potasse brute.
Su}' les chemins et les canaux.
du'::z Proposés pour la fabrication des tuyaux de con-
o €s eaux, par la société d’encouragement de Paris.
Qutremer factice découvert par M. Grimet.
ur le collage du papier a la cuve.
Ciétéa(;ce générale du conseil d’administration de la so-
encouragement du 28 novembre 1827.
Sui’i‘?‘:;s de chimie app.liquée aux arts et a l’agriculture.,
un cours théorique et pratique de ’art de fabri-
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quer le sucre de betteraves et divers autres produits
d’industrie agricole, par M. Dubrunfaut.
Bulletin bibliographique. ‘

Avril 1823.

Mémoire sur le chauffage par I’air chaud par M. Wa-
-genmann.

Sur les divers systétmes de transport par veiture, par
M. Dubrunfaut.

Description de fours a chaux, et note sur la fabrica-
tion de ce produit, par M. Demesmavy.

Note sur la fabrication de la chaux et de la brique avec
la houille, dans les départemensdu Nord, extraite d’une
lettre de M. Kuhlmann , professeur de chimie a Lille.

Manége appliqué 2 une rape 4 betteraves, construit
par M. Hallette, d’ Arras.

Machine 4 essayer la force des bouteilles, par M. Col-
lardeau.

Extrait du rapport fait 4 la société d’encouragement,
par M. Gauthier de Claubry, sur le concours relatif 2 la
construction des fourneaux économiques.

Tableau des brevets et patentes délivrés en France et
en Angleterre, pendant le troisicme trimestre de 1827.

CINQUIEME VOLUME , 3¢ ANNEE.
Mai 1828.

Mémoire sur 'impossibilité de faire marcher les cha-
riots & vapeur sur les chemins ordinaires, par M. le che-
valier Joseph de Baader, ingénieur bavarois.

Sur le mouvement, ]la résistance et les effets des ma-
chines & vapeur, des pompes, etc., par Robert Brunton.

Mémoire sur le chauffage 3 air chaud , par M. Wa-
genmann.
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Description d’une scie circulaire, avec bitis en fonte ,
Propre 3 débiter de fortes pieces de bois, construitehpar
. Philippe, meécanicien , et en usage dans une usine,
tuée a4 Szint-Maur > prés Paris.
Laveur 4 betteraves > par M. Champonnois.
Otice sur les moyens de déterminer la qualité et la
Valeur ge 1a garance , par M. Kuhlmann.
cogzlice historique sur la quantité de chaleur qui est
. cflue dans un poids donné de vapeur d’eau , consi-
r::;: a dive:rses pressi'on » et aux températures qui cor-
ndent &4 ces pressions , par M. Hachette.
Bulletin bibliographique.
aucrzlt‘;'e adressée a M. Dubrunfaut sur la fabrication du
e betteraves.
ectitat des brevets d’inven't.iorf 3 d’impcirt’ation et de per-
Ordo'::nnemens, df:)nt la déchéance a été prononcée par
Dance du Roi , du 14 décembre 1827.

81

Juirn 1828.

qug?m()ire sur la culture des graines oléagineuses, leurs

Ités et I’extraction de leur huaile, par M. Dubrunfaut.

Ote sur la fabrication de 'orge perlé , par M. Du-
"Unfaye.

Pl‘és:-:- un nouveau comPosé de si-li(:e et d’alcali, propre a

o vVer les constructions des incendies , et a recevoir

c,e:::‘:‘]‘ss applications utiles; o le do_cteur JsNépomu-

Pat:adéu(fhs 2 profe.sseur de minéralogie, et membre de
Mmie de Munich.

Machine a écarter les tenons des cylindres de filature.
Pro:::rfption d’un meécanisme av.ec soupape a manivelle,
co‘lduilea remp]acfer .les gros r:)bluets employés dan.s les
méc&nicis et‘ les d-lsl.mbu‘t.lons d’eau 5 par M. Moulfarine ,

1€n a Paris.
lail-:sczllpﬁon d’une pompe anglaise aspirante et éléva-
> Tl€vant Yeau 4 toutes les hauteurs, et 2 laguelle
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M. le marquis de Pontejos a ajouté quelques perfection-
nemens.

Remarques sur la perte occasionée par Vemploi de I'a-
cide sulfurique , mélé d’acide nitrique , dans le deépart
du cuivre qui contient de lor et de l'argent, par le
professeur Fermstaedt.

Résumé des connaissances positives actuelles, sur les
qualités , le choix de la convenance réciproque des ma-
tériaux propres a la fabrication des mortiers et cimens
calcaires ; par M. L. Vicat , ingénieur en chef des ponts-
et-chaussées , éleve de I’école polytechnique.

‘Résultat d’un rapport fait a la Société industrielle de
Mulhouse , sur la machine & vapeur de MM. Cavé fréres.

De la mesurede la dépression sur un affiitage conique;
nouvelles dispositions des trompilles dans les soufflets
trompes , par M. Hachette.

Description d’une machine & rouler les bougies, par

M. Heilberg.
Juillet 1528.

Description des cylindres a papier, avec les perfection-
nemens gqu'on y a apportés récemment , suivie d’obser-
vations sur la fabrication du papier, par M. Dubrun-
faut. \ =

Machines a canneler les cylindres emplovés dans la
filature , par M. Basterly.

Résultats d’observations importantes faites récemnient
sur les propriétés , la meilleure préparatiou de ’examen
chloromeétrique du chlorure de chaux.

Préparation artificielle de I'outremer , par C.-G. Gme-
lin , professeur de Tubingen. :

Notice sur un ouvrage intitulé : la Machine ic vapeurs
comprenant un exposé des principes de cette machine;
ses meilleures proportons et ses applications les plus im-
portantes , avec de nombreuses iables, et des planches
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Sravées sur bois ;5 par Thomas Tredgold. In-4° de
370 Pages.

Ote sur une machine 4 balayer , de M. Cagnard-
Latour 5 par M. Dubrunfaat.
€marques générales sur les scieries , par M. L.-M.-
P. Coste.
Note sur la fabrication dela biére; par M. Van-Mons.
ote sur I’émail métallique des faiences anglaises , par
- Zuber fils. ;
P-:'éparatgon du borax octaédrique , par M. Payen.
Ur un nouveau proceédéde rectification de ’alcool , par
- S‘-”emmering.
- Sur Ia 1oi de résistance des frottemens dans les machi-
€S, par M. L.-M.-P Coste , capitaine d’artillerie.
SUr le frottement des vis et des écrous, par M. Pon-
Ce]et_ =
Sur 15 platine.
Sur les creusets infusibles de M. Devyeux.

Sur le nouvean systéme d’éclairage des phares adoptés
5 France. _

“

N apport sur 5 .me'moire de M. .Scfl’vvartz , concernant
diérm()iyens d’utiliser la vapeur qui s (iechappe des chau-
-'es d’avivage pour le rouge d’Andrinople , par le co-
Mie de mécanique de la Société de Mulhausen.
Ur les établissemens des mines, forges et fonderies du.-
'®uzot et Charenton.
ableau des patentes délivrées en France et en Angle-
terre Pendant le mois d’octobre 1827.

Aorit 1828.

DMemOil‘e sur la fabrication des huiles de graines, par
Ubrunfayt,

€8cription de cylindres pour écraser les graines oléagi-

n . .
L;UBes avant de les passer aux meules, construits par ™.
auds]ey.

2
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Description de meules verticales pour écraser les graines
oléagineuses, construites par MM. Cazalis et Cordier, de
Saint-Quentin.

Description d’un chauffeir 4 vapeur pour les graines
oldagineuses, construit par M. Maudsley.

Description d’un chauffoir a2 vapeur pour les graines
oléagineuses , construit par MM. Cazalis et Cordier.

Robinet & vapeur comprimée, par M. Louvrier Gas-
part.

Robinet a filtration, par M. Louvrier-Gaspart.

Robinets de streté.

Mémoires sur quelques améliorations apportées 3 'art
de la lithographie , par MM. Chevalier et Langlumé.

Du frein de M. de Prony etde son usage, par M. L.-M -
Coste.

Extrait d’un rapport sur "explosion du bateau a vape-“"
le Rhéne ; par M. J. Berzelius.
Bulletin bibliographique.

Septemnbre 1828.

Méthocde abrégée pour le tracé des engrenages des
roues d’angles, par M. Poncelet.

Dynamometre funiculaire propre 4 mesurer la qUantlté
d’action mécanique épuisée par une machine quelconque-
Proposée par M. A. Benoit, ingénieur pour les usines, 1€8
manufactures et les machines, membre de plusieurs S0~
ciétés savantes.

Description d’un colorimétre et du moyen de connaitre
la qualité relative des indigos, par M. Houdon Labillar-
dieére.

Coloration des verres en bleu, par M. Engelhaedt-

Sur les creusets de Mouchy.

Sur la fabrication de Yalan, la composition et les type®
cristallographiques.
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= Application du colorimétre de M. Houdon Labillar-
bl '€ a I’évaluation des propriétésdécolorauntes des char-
Ons.

Mémoire sur 1a mesure du tirage des cheminées, par
+ Léonard Schwarte.
,I"'ﬁ“e,ﬂr:e de l’état de "'atmospheére surle tirage des che-
Minées » par M. Peclet. :
la ?::Chine soufflante mue "pa’r une maf:hine a vapeur de
J¥ce de 6o chevaux, établie aux usines de la Voutte
(Isere) » Par Steelet-Aitkine.
Machines 4 tarauder les écrous.
Sur 15 fonte du suif.
rocédeé indiqué par M. Brard pour reconnaitre im-

m" i - - r - hJ
8e(:‘?l§te“1(Ent les pierres qui ne peuvent pas résister a la
ée. -

Tah

- ‘leau des brevets et patentes délivrés en France et
gleterre, pendant le mois de noyembre 1827.

Octobre 1828.

B Memoil‘e sar
Taxelles
fote sy,

les procédés de fabrication des biéres de
et de Louvain, par M. Dubrunfaut, suivi d’une
les bieres d’Amsterdam.

Cription d’un appareil distillatoire continu , destiné
a]emeng. a la distillation des caux-de-vie de graias,
M. 3. B. Cellier Blumenthal.
recti‘:;’:ri]_?liou d’un appareil distillatf)ire continn pour la

Alion des flegmes , par M. Cellier Blumenthal.
R €scription d’une machine 2 filer, avec mnouveaux

Yens de tordre et de renvider le fil M. H
' par - enry
Holﬂds‘vorth. :

Cure._? # ;
B :1'2 M::iee a Chapelet , mu par la vapeur, employé au

nt.

Spéci
Par

menc:_hce sur la fabrication du verre rouge, et principale-
du verre de feu semblable 2 celui des vitraux des.
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anciennes églises , par le directeur F. Engellardt, direc
teur des forges de Zinsweiler, prés de Strasbourg.

Sur le me’lleur procédé pour préparer les pommes-
de-terre a produire de VYeau-de-vie , par le docteur
Hermbstredt.

Nouveaux prix proposés par la société industrielle de
Mulhausen.

Nouveaux prix proposés pour 1832g.

SIXIEME VOLUME, 3 ANNEE.
Novembre 1828.

Fabrication de la céruse en Hollande, communiquée
par M. P. qui a observé récemment cette industrie.

Mémoire sur les fromnages de Gruyeéres, par M. Bona-
fous.

Descriptiond’un four a puddler, suivi dela descriptioa
du puddlage, d’aprés MM. Dufrénoy et Elie de Beau-
mont.

Description d’un brocard ou machine a pulvériser-

Choix de la terre pour la préparation des briques, pa¥
M. J. Clére, ingénieur des mines.

Note contenant quelques idées sur les movens de voya-
ger dans l'air en se servant d’ailes comme les oiseaux,
par J. Rabrier, ancien officier supérieur.

Sur la fabrication de Porseille en France, par Ph-
Hedde. oy

Descriptiond’anemachinei laverles draps,par M.Beuth-

Sur un nouveau gazet surun nouveaumoven de se di-
riger dans Pair 4 Vaide de ce gaz. ;

Sur le procédé de Davy, pour préserver le doublage
.des navires.

Decernbre 1828.

Du bon emploides capitaux que ’on consacre 4 une en~
treprise des mines. .
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Description des machines-appareils i raffiner le suasre 5
Par Howard , contenant les spécifications de ses trois bre-
vets » avec des notes sur le sujet, par M. Hawhins.

Teinture des chapeaux , par M. P. L. Picard.

Description d’une scierie pour le marbre.

Marmite pour la concentration des sirops de betterave
par 1a Vapeur, par M. Qudart. :
enﬁ:bleau des brevets et patentes délivrés_ en France et

ngleterre pendant le mois de décembre 1827.

Bulletin bibliographique.

Janwvier 182q.

Mémoire sur les appareils d’évaporation dans lesquels
* Vapeur ne sert qu= de véhicule a 1a chaleur, etc., suivi
€ remarques sur les dangers des divers appareils a° va-
Peur ; Par M. Th. Barrois.
Note sur 1a dilatation de la pierre , par M. Destigny.
ur les distilleries d’cau-de-vie de grains de Scheedam,
BN Dubrunfaut.

Ole sur les terres propres au moulage, par M. Fer-
ey fils. .
Prﬁ:_scl‘iption d’une maﬁhine a vapeur d’ul.le moyenne
e éOD, compqséf: et exécutée par M. Saul.nler, meécani-

€ la commission des monnaies , 4 Paris.
la IS:_[ul les briqueteries et les constructions en briques de

ollande.

O%le sur la fabrication du minium dans 1’établisse-

m : : ; - 3
8t de verreries et cristallerie de M. Kemlin > pres
Illege’ )
P"Océdé de fabrication du vinaigre de bois , en Baviére

et
dang le grand-duché de Hesse.

0cédé de 1a fabrication du cinabre dans le duché de
fux-Ponts. oy
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Fevrier 1829.

Extrait du Mémoire de M. Bussy, sur Yaction décolo-
rante du charbon.

Sur les mach ines 4 vapeur , par M. Arago. _

Note sur le chauffage des cuves i pastel pour teindre
en bleu, communiqué par Casimir Maistre , manufactu-
rier a Villencuvette ( Hérault). '

Description d’une machine pour aiguiser et néioyer les
dents des cardes des machines & carder le coton , par
M. Bentz.

Note sur un moyen de reconnaitre la pureté du chro-
mate de potasse, par M. Zubert fils.

Note sur la conversion de la pomme de terre en pain .
eontenant autant de substances animales, ou azotées, qu’on
cn trouve dans le pain fait avec la farine de froment.

Bulletin bibliographique.

Mars 1829.

Essai des potasses du commerce , par M. Gay-Lussac. %

Troisidme instruction relative 4 Yexécution des ordon-
nances du Roi du 29 octobre 1823, et 7 mai 1828, con-
cernant les machines & vapeur &4 haute pression.

Essai sur le sulfure rouge d’arsenic ou réalgal , consi-
déré comime matiére colorante applicable a la fabrica-
tion des toiles peintes, par M. Houdon Labillardidre.

Machine & faire les chaines 4 la Vaueanson , par
M. Cochot , mécanicien 4 Paris.

Description d’une machine 2 p=rcer la téle , construite
daps les ateliers de Charenton , pour Pusine du Creuzot-

Sur une machine a faire des briques , inventée par
M. C. Edmpond , de Dornach.

Sur la fabrication de la farine de froment par la fécule
de pomme de terre ; communication faite par M. Henrv:
de la Société de pharmacie de Paris.
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Procédé pour la préparation de I’oxide de chréme e
grand , par M. Frick.
§ur les changemens de volume qui ont lieu dans les
Meélanges d’ean et d’alcool , par M. Rudberg.
Questions sur le Code de commerce.

.lerz'l 1829.

Mémoire sur la fabrication du sucre de betteraves, par
M. Dubrunfaat.
Apr:lreil de MM. Drouault fréres, de Nantes, pour
1a fabrication du sucre de betteraves.
Analyse des cokes employés au Janon, prés Saint-
Yenne | pour fondre les minerais de fer, par J.-A.
Rady.
DESCriPtion d’ane machine 2 calandrer employée a 1la
Achisserie mécanique sur la Seime, et construite par
'« Moulfarine.

SEPTIEME VOLUME, 4 ANNEE.
% " Ma¥ 1829.

Mémoire sur la fabrication du sucre de betteraves, par
* Dubrunfaut.
escription d’une machine anglaise & écanguer le lin;
®Xtrait @’une lettre adressée 2 M. Beuth.
fcre indélébile , par M. Bragonnot.
viuo':cription de la presse a vis et a percussion de M. Ré-

le A_PPa-reil de M. Roth , pour vaporiser les sirops dans
Vlde.

Sur le dynamomeétre funiculaire de M. Benoit.
A Mounsicur le rédacteur de VIndustriel.
Bulletin bibliographique.
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Juin 1829.

Notes sur kes machines et les procédés de blanchissage
mécanique établis sur la Seine i Paris. :

Description des Wash-Wheels , ou roues i laver em-
ployées 2 la blan€hisserie mécanique , établie sur la
Seine, & Paris.

Sur le bélier hydrauhque » et description d’une nou-
velle construction de ce belier , par M. Boquillon.

Mémoire sur les os provenant de la viande de bou-
cherie , pax M. Darcet, membre de IPAcadémiec des
sciences. ;

Bapport relatif & la chute de la foudre sur un maga-
sin a poudre de Bayonne , armé d’un paratonnerre.

Mémoire sur la fabrication de P’acide pyroligneux , et
sur son emploi dans la préparation des acétates, par
M. Kestner de Thann.

Sur la teinture de la laine au moyen du bleu de Prusse,

et sur les autres couleurs que 'on peut obtenir de cette
substance ; par M. Dingler.

Juillet 182q.

Note sur la boulangerie mécanique établie rue de
Bercy-St-Antoine, n. 11, & Paris, suivie de remargques sur
la théorie de la panlﬁuauon par Dubrunfaut.

Note sur la maniére de calculer les épaisseurs des chau-
dieres en tdle des machines a vapeur. -

Mémoire sur les inflammmations spontanées des cotons
gl‘as 3 Pa]_‘ Houzeau.

Notie sur la théoric des mortiers et des cimens calcaires;
par M. Vicat.

Note surla différence de consommation qui a lieu dans

la production de la fonte blanche ou de la fonte grise;
Par M, H. Fournel.
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De3criplion d’un nouveau collier applicable aux arbres
Verticaux et inventé par M. le marquis de Pontejos.
Machines i canneler les cylindres pour la filature.
Macliines a raboter les métaux.

Soupape glissante destinée & remplacer les robinets de
grandes dimensions.

Sur les effets d’une haute températurc appliquée a I'é-
Vaporation des Jiquides dans des tubes ; par M. Longchamp.

Bulletin bibliographique.

Aotit 1829.

Note historique sur les machines 4 vapeur; par M. Ha-
chette_
wSur une méthode de rendre la platine malléable; par

Hliam - Hyde -Woltastol.

Mémoire sur le tors des filés en coton ; M. J. Koechlin.

achines 4 planer ; par J. Bramah.

Notice sur les machines 4 confectionner les poulies des
h_av;rea, établies 4 Portsmouth, et description de plu-
*leurs de ces machines qui peuvent étre utiles a d’autres
"®dustrjes.

Sur Panalyse du Borax; par M. Gay-Lussac.

Sur |a prise du plitre ; par M. Gay-Lussac.

Sur 1a quantité relative de vapeur condensée daus les

vases dont les surfaces métalliques sont polies et noircies,
_ar M- R. Fox-

Prix fondés par le baron Monthyon et décernés par

1, -y »~ - -
‘ACadémie royale des sciences.

Septemnbre 1829.

mbescription d’un tour sur lequel la vitesse variable du
Andrin se regle d’elle-méme.
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Sur Pexploitation du sel gemme et sur la saline et la fa-
brication de la soude de Dieuze.

Extrait d’une lettre de M. Cornelius de Kuyperde Rot-
terdam , & M. Dubrunfaut, sur la distillation des eaux-de-
vie de grains.

Lettre de M. Hachette aux rédacteurs da journal de
pharmacie.

Note sur la préparation du mastic de limaille de fer -
Pal‘ M- Mialhe.

Programme des prix proposés par la Société industrielle
de Mulhausen.

Octobre 182g.

Notice sur les puits forés ou artésiens.
Description  d’une  nouvelle méthode employée
a Freyerge pour séparer le cuivre de 1'argent ; par
M. A. Lesoinne. '
Suite de la notice sur les machines 4 confectionner les
poulies établies par M. Brunel en Angleterre.
Rapport fait 2 la Société royale d’Arras sur 'ouvrage de
M. Clémandot, sur la fabrication du sucre de betteraves.
Piston i garniture métallique de M. Hotters-Head.
Blanc a étirer les tuyaux de cuivre.

Sur un nouveau moyen de séparer 1'argent de ses mi-
nerais par M. Gmelin.

Ouvra ges nouveaux par M. Leblanc.

HUITIEME VOLUME, 4 ANNEE.

Novembre 1829.

Description d’un frein oblique, propre 42 mesurer la
force des moteurs; par M. Th. Barrois.

Description d’un outil pour faire des cannelures demi-
circulaires dans des cylindres de fonte; par M. Ferry fils.
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Rapport fait 4 la Société de Mulhausen » par M. Joseph
®chlin, sur un Mémoire de M. Ach. Penot, relatif a
la manidre de déterminer les dimensions d’une cheminée.

MEIpérience sur la vitrification; par MM. Dumesmay et
allet.

Moulin 3 chocolat, construit par M. Antic, 4 Paris.
Support tournant & coulisses.

ur Jla roduction de DPoutremer artificiel
P »

M. Keklmann.

X Lettre de M. Braconnot & M. Gay-Lussac, sur son encre
lndélépije.
AJll.'lox:lce.

par

Décembre 182q.

Sur les explosions des machines a4 vapeur, par M. Arago.
Travail du fer i I’anglaise, marteaux et cylindres.
oyen de mesurer la force de pression de quelques ma-
chimes, par M. Bevan. :

Des quantités d’actions nécessaires pour produire divers
effets dynamtiques.
. Recherches de M. Dulong et Arago sur les force$ élas-
'ques de 1a vapeur d’eau A de hautes températures.

Janvier 183o0.

Résumé de I’article de M. Arago sur les explosions
8 machines 4 vapeur ( concl usion ).
Travail du fer a Panglaise, cylindres de compression.-
Féparation du cinabre par la voie humide.
Détente de vapeur ; par M. Thiébaut.

abrication de creusets réfractaires.
e

Iy

IMPRIMERIE DE SELLIGUE,
RUE DES JEUNEURS , N. 24,
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